
Fumoir électrique
238486

Idéal pour fumer poissons, viande, jambon et légumes.
L’appareil est fait en inox avec une porte en double paroi isolée
et une fermeture magnétique. Thermostat pour régler la
température, thermomètre intégré dans la porte. Équipe d’une
ventilation naturelle mécanique à l’arrière. Livré avec 3 grilles
(400x279 mm) et 3 crochets à viande.

Caractéristiques
Domaine d'utilisation : Cuisine
Voltage : 230
Unité de température : Celsius
Nécessite un électricien : Non
Matières : Inox

Emballé par : 1
Type d'emballage : Boîte
Largeur (mm) : 540
Profondeur (mm) : 380
Hauteur (mm) : 725
Puissance (fournie) (W) : 1600
Programmable : Non
Measurements : 540x380x(H)725

Spécifications de transport
EAN : 8711369238486
Intrastat code : 85437090
Gross weight (kg) : 16.8
Poids net (kg) : 14.03

Sales units per pallet : 9
Plastic packaging (gram) : 510
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