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Machine a mélanger les desserts cue. 23737

Fonction pulse pour de courtes poussées de puissance.
Interrupteur ON/OFF avec voyant lumineux.

Pieds antidérapants pour une opération stable.
Conception ouverte avec support de base pour les tasses.
Zone de mélange encastrée aidant a réduire
éclaboussures lors de l'utilisation.
aux glaciers,

Boitier en acier au carbone avec finition par revétement en
poudre.

Axe de mélange en acier inoxydable 18/8.

Bouton rotatif en ABS.

Protection anti-éclaboussures transparente.

Alimentée par un moteur DC durable.

Controle de la vitesse via un bouton rotatif pour une
utilisation simple a une main.

Concue pour mélanger des desserts glacés épais.

CARACTERISTIQUES

Couleur Noir
fourere) 200
TR/MIN 2800
Largeur (mm) 253
Profondeur (mm) 252
Hauteur (mm) 650

SPECIFICATIONS DE TRANSPORT
EAN 8711369237373

Code Intrastat 85094000

Convient
restaurants.

Convient a

Poids article (kg)

Pays d'origine

Quantité
d’emballage GS1

Poids net (kg)

cafés,

Contact alimentaire

18.2

Chine

0.001

bars a smoothies et



