
Déshydrateur Profi Line 10 plateaux
229026

Construction en inox. Pour sécher des fruits, légumes, herbes,

viande, poisson etc. Panneau de commande numérique.

Minuterie réglable jusqu’à 24h par étapes de 30 minutes.

Température réglable de 35° à 70°C par étapes de 5°C. Le

ventilateur extra silencieux fait circuler le courant air à la

horizontale, donc plus besoin de tourner les plateaux. Équipé

avec 10 plateaux en inox de 395x380 mm. Les plateaux sont

espacés uniformément et facile à enlever et à nettoyer. Vous

pouvez surveiller le séchage grâce à la porte transparente.

Caractéristiques
Domaine d'utilisation : Cuisine

Voltage : 230

Plage de température de (°C) : 35°C

Plage de température jusqu'à

(°C)

: 75°C

Unité de température : Celsius

Graduation : 5

Unité de graduation : °C

Nécessite un électricien : Non

Matières : PP (Polypropylène), Inox

Emballé par : 1

Type d'emballage : Boîte

Largeur (mm) : 430

Profondeur (mm) : 550

Hauteur (mm) : 416

Puissance (fournie) (W) : 1000

Programmable : Non

Measurements : 430x550x(H)416

Spécifications de transport
EAN : 8711369229026

Intrastat code : 84198180

Gross weight (kg) : 20.86

Poids net (kg) : 16.97

Sales units per pallet : 6

Plastic packaging (gram) : 487
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