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Chauffe sauce code: 201725

En acier inoxydable.

Température réglable a l'aide d'un bouton a é niveaux, de
30°C a 65°C.

Voyant lumineux indiquant que l'appareil est en mode
chauffe.

Ensemble complet comprenant une bouteille
souple.

Rétention de chaleur efficace du chocolat, pour une

distribution plus uniforme et précise.

Parfait pour garder au chaud les sauces ou le
chocolat, préts a étre servis.

Code v
201725 220-240

Comprend une bouteille souple en PEBD de 650 ml, 1 par
élément chauffant.

Protection contre la surchauffe.

Convient pour chauffer les sauces et le chocolat.

o e

T W
~— —
- -
W LxWxH (W]
400 270x223x(H)282



