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Idéal pour rouler la pate froide a pizza, la pate a pates et la pate
au ravioli. Ne chauffe pas la pate pendant le fonctionnement.
En acier inoxydable. Modeles brevetés TOUCH et GO -le

rouleau s'allume automatiquement aprés avoir placé la pate.
Réglage du temps de fonctionnement : 10-35 s. Deux jeux de
rouleaux réglables faconnent la pate en un disque d'épaisseur
de 0 a 4 mm. Des protege-roulettes séparés assurent un
fonctionnement facile et sdr. Largeur de la pate roulée : 26 a

40 cm. Poids : 38 kg.

v

Caractéristiques Spécifications de transport

Voltage : 230

Matiéres : HDPE (Polyéthyléne haute densité),

Inox

Emballé par 1

Largeur (mm) : 585

Profondeur (mm) : 435

Hauteur (mm) : 790

Puissance (fournie) (W) : 250

Programmable : Non

Measurements : 585x435x(H)790
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