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Cuchillo de pan coe: 4298

Todos los cuchillos estan forjados con estampacion en
caliente de precision a partir de una sola pieza de acero
inoxidable aleman rico en carbono.

El acero quirdrgico especializado de aleacién de cromo,
molibdeno y vanadio X50CrMoV15 garantiza las siguientes
caracteristicas: filo de maxima precision, filo duradero, filo
facil de recuperar y alta resistencia a las manchas. Se
requieren unos 50 procesos principales de fabricacion para
producir cada cuchillo.

Disponible en 2 variantes

Bordes con filo de navaja y dentados
Balanceado

La mas alta calidad disponible

La eleccion de los profesionales

CAdigo Thickness

844298 2.4

Las técnicas tradicionales y la maquinaria de precision
continlan las operaciones de afilado y pulido hasta aplicar
el filo final con el dngulo de hoja méas adecuado.

El mango combina equilibrio, seguridad, peso y control con
un diseno exclusivo.

Cada cuchillo estd embalado individualmente en un blister
de presentacion de PET.

blade length length (W)

213 345



