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Olla baja para guisar sin tapa ce: s

El fondo tipo sandwich (acero inoxidable/aluminio/acero
inoxidable) combina las propiedades de distribucion térmica
del aluminio con la durabilidad y las propiedades
magnéticas del acero inoxidable, lo que la hace adecuada
para su uso en cocinas de induccion.

Fondo liso compatible con induccién.
Apta para todas las fuentes de calor.

Asas resistentes al calor.

CAdigo Liter
830161 4.7

La base se forma mediante una unién de alto impacto, que
fusiona a la perfeccion toda la superficie de las capas.

Las asas huecas garantizan que el calor de las sartenes no
se transfiera a los mangos.

Las sartenes son faciles de limpiar. Sin tapa.
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thickness mm (W)
0.6 #240x(H)105



