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Tools for Chefs

Cubeta Gastronorm 2/3 code: sos227

Extra fuertes gracias a sus esquinas reforzadas.

Tamano Gastronorm grabado.

Bordes lisos, faciles de limpiar.

Pueden utilizarse en hornos de conveccién, refrigeradores,
sistemas al bafio Maria y chafing dishes. El contenedor GN
2/3 Kitchen Line se utiliza para guardar alimentos de forma
comoday segura en locales de restauracion.

Su acabado en acero inoxidable garantiza su durabilidad
incluso durante un uso intensivo del contenedor.

Gracias a su elevada resistencia a la temperatura (de -40°C
a 300°C), el contenedor para alimentos es adecuado para

Fabricado en acero inoxidable.

Apto para su uso en hornos de conveccion,
frigorificos, bafios maria y calientaplatos.

Reborde reforzado para mayor seguridad y bordes
lisos para facilitar la limpieza.

Apto para el lavavajillas.
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Alta resistencia al calor ([desde -40°C hasta 250°C).

su uso en hornos de conveccion, frigorificos, bafnos maria'y
calentadores.

La seguridad de uso estd garantizada gracias al collarin
reforzado del contenedor.

Cémodo almacenamiento gracias a la posibilidad de
apilarse.

Sus bordes lisos facilitan la limpieza del contenedor.
Puede lavarse en el lavavajillas.

El contenedor gastronémico GN 2/3 posee una marca de
tamano en el collarin.
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