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Cuchillo trinchador 200 mm forjado coe: 75315

Hoja hecha de acero aleman con una dureza de 56 HRC.
Serie de cuchillos forjados clasicos hechos de una sola pieza
de acero inoxidable.

El disefo bien equilibrado favorece un manejo estable y
controlado.

Refuerzo redondeado.

Mango hecho de POM duradero.

3 remaches de acero inoxidable aseguran el mango
firmemente a la hoja.

ESPECIFICACIONES
Ajustable No
Longitud de
la hoja (mm) 200
Color Negro
Longitud del 104
mango (mm)
Longitud (mm) 326
Ancho (mm) 31
Altura (mm) 16

ESPECIFICACIONES DE TRANSPORTE

EAN 8711369783818

Cédigo intrastat 82119200

Cantidad por cartén

de exportacion 24

Diseno clasico adecuado para cocinas abiertas vy
presentaciones de buffet. Hoja larga y estrecha disenada
para cortes suaves y tareas de trinchado.

Disenado para trinchar, filetear y porcionar carnes
cocinadas.

Adecuado para asados, jamon, aves y otros cortes grandes
de carne.

No apto para Microondas, Hornos, Lavavajillas
Apto para Contacto con alimentos
Espesor [mm] 2.4

Cantidad por

. . 12
paquete interior
Pais de origen Porcelana

Cantidad de
empaque GS1



