(DHEND)

Horno de alta velocidad Combi Turbo coe 281277

Carcasadeacero a carbono con recubrimiento en polvo resistente.
3 tecnologias de caentamiento: microondas, conveccion e
impingement térmico.
Rango de temperatura: 93 — 275 °C.
Ajuste preciso de la potencia:

— Microondas: 0-100% (en incrementos del 10%)

— Conveccion: 20-100 % (en incrementos del 10 %)
Conexion sin ventilacion.
Pantalla tactil intuitivade 7,8".
Programacion de hasta 1024 recetas, cada una con hasta 6 etapas.
Temporizador de hasta 10 minutos por etapa.
Puerto USB: importacién y actualizaciones répidas de recetas.
Mideen °Cy °F.
Lafuncién de modo ECO ayudaaahorrar energiacuando el horno
esti encendido pero no cocinando.
6 idiomas disponibles: inglés, francés, aleman, italiano, espafiol,
chino simplificado y chino tradicional.
Dimensiones de la camara: 315x335x(H)170 mm.
Accesoriosincluidos:

Tiempo de coccidn significativamente mas répido
gracias ala potencia de | as tecnol ogias de microondas,
conveccion y aire caliente.

Almacena hasta 1024 recetas personalizadas con 6 etapas

cada una para cargarlas a través de USB.

Utiliza tecnol ogias de microondas, convecciony aire
caliente para un horneado ultrarrgpido y uniforme, con
un sistema de proteccion de triple refrigeracion por aire.

Gran pantalla tactil de 7,8" parafacilitar la navegacion.

Un amplio rango de temperatura de 93-275 °C, lo que da

como resultado un control preciso.
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— Piedra de pizza: apta para hornear pizza, focaccia o pan.
Absorbey distribuye uniformemente el calor, proporcionando una
base crujiente y resultados perfectamente horneados.

— Bandgias de horneado antiadherentes: evitan que los
alimentos se peguen, facilitan la limpieza y son idedes para
preparar platos fritos sin necesidad de aceite.

— Espétula de acero inoxidable: resistente a altas temperaturas
y uso intensivo. Facilita la colocacion y retirada segura de los
alimentos, una herramienta de cocinaimprescindible.

—Bandejaperforadaantiadherente: disefiada para productoscon
mayor contenido de humedad o grasa. La perforacién permite
gue el aire caliente circule libremente, garantizando una coccion
uniforme y un acabado crujiente.

— Bandeja antiadherente: para hornear y recalentar de forma
universal distintostiposde platos. Recogejugosy grasas, mientras
gue el revestimiento antiadherente garantizaunalimpieza sencilla.

— Rejilla: esencia para el funcionamiento, se utiliza para todo
tipo de coccion.

— Elevador del suelo de la camara: facilita la limpieza de la
cémara.
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