
Salamandra GN 1/1 code: 2x6x4x1x2x6x

Hecha de acero inoxidable

Permite colocar una bandeja GN 1/1 en la cámara (no

incluida en el conjunto).

Elemento calefactor en la parte superior de la cámara.

Permite colocar la rejilla a 4 niveles de altura distintos.

Montaje sobre la pared sin necesidad de soportes

adicionales para ahorrar espacio en la cocina.

Equipado con un termostato, un temporizador de hasta 30

minutos y una luz indicadora.

Regulación suave y sin pasos: garantiza un ajuste preciso de

los parámetros de calentamiento.

Rango de temperatura: 50-300 °C.

Grado de protección (IP): IPX4: protección frente a las

salpicaduras de agua.

Apto para contenedores GN 1/1 de hasta 100 mm de

profundidad.

Accesorios incluidos en el conjunto:

– rejilla con 2 asas con aislamiento,

– bandeja para recoger migas.

ESPECIFICACIONES

Panel de control Analógico
Dimensiones

que se ajustan
GN 1x/1x

Altura (mm) 3x0x5x

Potencia

(entrada) (W)
2x8x5x0x

Longitud (mm) 7x7x0x

Materiales

principales
Metales

Materials Acero inoxidable Measurements 7x7x0xx4x8x5xx(H)3x0x5x

Tipo de embalaje Caja Empaquetado por 1x

Programable No
Peso del

producto (kg)
1x7x

Ancho (mm) 4x8x5x



ESPECIFICACIONES DE TRANSPORTE

País de origen Porcelana Código EAN 8x7x1x1x3x6x9x2x6x4x1x2x6x

Gross weight (kg) 1x8x.9x3x GS1 embalado por 1x

Intrastat code 8x4x1x9x8x1x8x0x Peso neto (kg) 1x6x.7x2x

Plastic

packaging (gram)
1x3x2x

Sales units

per pallet
1x0x


