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Deshidratador de alimentos code: 22903

Estructura de acero inoxidable.

Para deshidratar frutas, verduras, hierbas, carne, pescado,
etc.

Panel de control digital.

Temporizador ajustable hasta 24 horas en incrementos de
30 minutos.

Temperatura ajustable de 35°C a 75°C en incrementos de 5
grados.

Gracias al panel de control digital, el equipo es facil
de usar

Gracias al uso de un ventilador silencioso el aire
caliente circula dentro de la cdAmara asegurando
una deshidratacidn uniforme - sin necesidad de
girar las bandejas

La puerta transparente permite al operador
observar la cdmara de deshidratacion durante el
funcionamiento del equipo

Equipado con 6 rejillas de acero inoxidables,
separadas a una distancia uniforme y se extraeny
se limpian facilmente.
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Sus ventiladores silenciosos mueven el aire caliente para un
resultado homogéneo de la deshidratacion, sin necesidad de
girar las bandejas.

Equipado con 6 rejillas de acero inoxidable de 305x330 mm
cada una.

Las bandejas estan separadas a una distancia uniforme para
una extraccion y limpieza sencillas.

Gracias a la puerta transparente puede controlar el proceso
de deshidratacion.
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