(DHEND)

Laminadora de masa eléctrica 500 coce: 226612

Ideal para extender masa fria para pizza, pasta y
empanadillas

No calienta la masa durante su funcionamiento

Fabricado en acero inoxidable

Modelo patentado “touch and go™: el rodillo se enciende
automaticamente en cuanto se introduce la porcion de masa
Ajuste del tiempo de funcionamiento: 10-35 s

Dos pares de rodillos ajustables para ajustar el grosor de la
masa de 0 a 5 mm y darle una forma redonda

Disefado para un rapido moldeado de la masa,
acelerando la preparacion en cocinas concurridas.

Resultados perfectos cada vez con un rodillo
ajustable para un moldeado uniforme de la masay
espesor ajustable.

Operacién segura y manos libres gracias a la
proteccion del rodillo y el pedal.
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Protectores de rodillo independientes para un manejo facil
y seguro

Ahorratiempo al personal Viene con un rodillo ajustable que
moldea la masa en discos de grosor consistente. Protector
de rodillo. ELancho de la masa se puede ajustar entre 260y
500 mm. Peso de la porcion de masa: 210-700 g. Grosor de
masa ajustable de 0 a 4 mm. Incluye un pedal (936245).
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