
Horno de convección para panadería con humidificación 4x
600x400
225516

Carcasa y cámara de acero inoxidable 18/8. La cámara del

horno está prensada con esquinas redondeadas para facilitar la

limpieza. La puerta de vidrio se mantiene fría al tacto gracias a

las 2 capas de vidrio con ventilación por gravedad en el medio,

bisagras en la parte inferior. El panel de vidrio interior se puede

retirar para facilitar la limpieza. Sello de puerta de silicona

gruesa, montado en la carcasa para facilitar el mantenimiento.

Cámara equipada con iluminación LED para una visión clara del

proceso. Cámara del horno aislada para mantener el calor en

el interior, segura y eficiente desde el punto de vista energético.

Se adapta a 4 bandejas de 600 x 400 mm, no incluidas en el

conjunto. La temperatura se puede ajustar de 100 °C a 260 °C.

El temporizador se puede ajustar a 120 minutos, es posible un

funcionamiento continuo. Clasificación de protección contra el

agua: IPX3.

La inyección de vapor indirecta, controlada con una bomba

de empuje, pulveriza agua en la cámara. 2 ventiladores, no

reversible. Espaciado entre soportes de bandeja: 73 mm.
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Especificaciones
Superficie de uso : Cocina

Cámaras de horno : 1

Voltaje : 220-240

Rango de temperatura a partir

de (°C)

: 100°C

Rango de temperatura hasta

(°C)

: 260°C

Temperatura de la unidad : Celsius

Temporizador : 120

Unidad del temporizador : Minutos

Graduación : 5

Elemento calefactor : Elemento térmico

Tipo de horno :

Grado de protección IP : IPX3

Longitud del cable (mm) : 1600

Estándares compatibles : USB

Protecciones : Protección frente a

sobrecalentamiento

Puerta reversible : No

Conexión de agua : Sí

Se necesita un electricista : No

Puerta transparente : Sí

Empaquetado por : 1

Tipo de embalaje : Caja

Longitud (mm) : 783

Ancho (mm) : 755

Altura (mm) : 634

Peso del producto (kg) : 58

Valor de la capacidad : 4

Unidad de capacidad : Bandejas

Separación entre los soportes

de las bandejas (mm)

: 83

Potencia (entrada) (W) : 6400

Panel de control : Analógico

Programable : No

Sonda : No

Número de ventiladores : 2

Measurements : 783x755x(H)634

Materiales principales : Metales, Vidrio

Materials : Acero inoxidable 18/0

Interior material : Acero inoxidable 18/0

Especificaciones de transporte
Código EAN : 8711369225516

Intrastat code : 84198180

Gross weight (kg) : 58.57

Peso neto (kg) : 48

Sales units per pallet : 2

Plastic packaging (gram) : 10
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