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Armario de maduracion en seco bajo encimera code 20407

Cuerpo, marco de puerta y tirador de puerta de acero inoxidable
18/8.

Puerta fabricada con 2 capas de vidrio templado tintado con
tratamiento Low-E.

Seincluye blogueo de puerta.

Depdsito de agua destilada fabricado en ABS — el agua destilada
debe rellenarse manualmente.

Muestra una notificacion y una alarma acUstica cuando la
humedad del depdsito de agua cae por debajo del 15 %.

Alarma que indica que la puerta lleva abierta durante més de 3,5
minutos.

Lampara de esterilizacion UV C integrada.

L os gjustes regulables con visualizacion en tiempo real y

alertas que mantienen las condiciones estables para una
maduracién Optima.

Lalamparade esterilizacion UVC y las alarmas de
puerta abierta cumplen con los estandares de seguridad
alimentaria.

Puerta fabricada con 2 capas de vidrio templado tintado
con tratamiento Low-E.

CAzdigo Y
204979 230

Refrigeracion forzada con un ventilador.

Luces LED situadas a ambos lados de la camaray en el techo.
Carga max. por gancho: 25 kg.

Cargaméax. de la barra colgante: 50 kg.

Rango de temperatura: 2 °C — 10 °C.

Rango de humedad gjustable: 60-85%.

Se muestra el nivel de humedad actual.

Condiciones térmicas, de ventilacién y de humedad adecuadas
parala carne madurada.

Incluido:

3 ganchos.

Bandejapara sal.
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