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Gastronorm-Deckel mit Sous-Vide-Stab-

Aussparung code: ses2s

Professioneller Gastronorm-Behalter aus durchsichtigem
Polycarbonat.
Absorbiert keine Gerliche oder Aromen.

Ein Must-Have fiir professionelles Sous-Vide-
Garen.

Reduziert den Warmeverlust.
Passend fiir Profi Line GN-Behalter.
Passend flir HENDI Polycarbonat GN-Behalter.

Spiilmaschinengeeignet.

Code
864234

Temperaturbestandig von -40°C bis +110°C. Mit Aussparung
flr Sous-Vide-Stick 221136.
Auch fiir Edelstahl-Gastronormbehalter Profi Line geeignet.
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