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Metzgermesser, 250 mm, universal coe:sisass

Klinge aus deutschem Stahl mit 56 HRC Harte fir
zuverldssige Schneidleistung und lange Schnitthaltigkeit.
Leichte Konstruktion.

Griff widerstandsfahig gegen Ole, Fette, Reinigungsmittel
und gangige Kichenchemikalien. Langes und gerades
Messer.

Konzipiert zum Parieren, Schneiden und Verarbeiten grofler
Fleischsticke.

Lange Klinge unterstiitzt effizientes Zuschneiden
und Portionieren grofler Fleischstiicke.

Spritzgegossener Griff kombiniert sicheren Halt mit
alltaglichem Komfort.

Leichte Konstruktion hilft,
Ermidungserscheinungen bei taglichem Gebrauch
zu reduzieren.

56 HRC Klingenharte balanciert Scharfe und
Langlebigkeit.

Code Thickness

845493 2.5

Geeignet fir Rindfleisch, Schweinefleisch, Gefliigel und
andere gréfere Fleischstlicke.

Spritzgegossener TPV-Griff mit weicher, rutschfester
Oberflache fir sicheren Halt auch bei nassen
Arbeitsbedingungen.

Bessere Bestandigkeit gegeniber
Temperaturschwankungen als viele herkémmliche
Kunststoffe.

| :
blade length length (W)
250 381



