MDHEND)

Konditormesser, 250 mm, HACCP coc.. sus257

Klinge aus deutschem Stahl mit einer Harte von 56 HRC fir
zuverldssige Schneidleistung und lange Schnitthaltigkeit.
Entwickelt, um eine hygienische Lebensmittelzubereitung
zu unterstitzen und das Risiko von Kreuzkontaminationen
zu reduzieren.

Farbkodierte Griffe entsprechen den
Lebensmittelsicherheitsvorschriften.
Leichte Konstruktion.

HACCP- und

SPEZIFIKATIONEN

Einstellbar Nein
Lange Messer ([mm) 250

Farbe Violett
Grifflange (mm) 143

Nicht geeignet fir Mikrowelle, Ofen, Geschirrspiiler

Lange (mm) 383
Tiefe (mm) 43
Hohe (mm) 21

TRANSPORTSPEZIFIKATIONEN

EAN 8711369845257
Intrastat-Nummer 82119200
Menge pro 48

Exportkarton

Griff bestandig gegen Ole, Fette, Reinigungsmittel und
gangige Kiichenchemikalien. Mittellange, breite Klinge mit
Wellenschliff.

Entwickelt zum Schneiden von
Biskuitboden und Backwaren.
Spritzgegossener TPV-Griff mit weichem, griffigem Gefiihl
fir sicheren Halt bei nassen Arbeitsbedingungen.

Bessere Bestandigkeit gegen Temperaturschwankungen
als viele Standardkunststoffe.

Kuchen, Geback,

Verpackungsart Blister

Verpackungsmenge
vermarktet

Geeignet flr Lebensmittelkonformitat

Dicke (mm) 2.4
Menge pro 12
innerem Paket
Ursprungsland China
GS1- 1
Verpackungsmenge



