
Tranchiermesser 200 mm, gestanzt code: 844564

Klinge aus deutschem Stahl.
Klassische gestanzte Messerserie aus einem Stück Edelstahl.
Gut ausbalancierte Konstruktion für kontrolliertes Arbeiten.
Griff aus robustem POM.

3 Edelstahlnieten befestigen den Griff fest an der Klinge. Lange
und halbflexible Klinge.
Entwickelt für präzise Schneide- und Schnitzarbeiten.
Geeignet für Braten, Geflügel, Schinken und große Fleischstücke.

Lange Klinge unterstützt das sanfte Schneiden von
Braten und großen Fleischstücken.

Gestanztes Messerdesign bietet leichte, komfortable
Handhabung.

Deutsche Stahlklinge bleibt bei der täglichen
Küchenvorbereitung gut scharf.

Der haltbare POM-Griff mit Edelstahl-Nieten sorgt für
einen sicheren Halt während des Gebrauchs.

Code Thickness blade length length (W)

844564 1.8 201 322


