MDHEND)

Brotmesser 200 mm, gestanzt coce:susi

Klinge aus deutschem Stahl.
Klassische gestanzte Messerserie aus einem Stiick

Edelstahl.

Gut ausbalancierte Konstruktion fir kontrolliertes Arbeiten.
Griff aus robustem POM.

3 Edelstahlnieten befestigen den Griff fest an der Klinge.
Lange Klinge mit Wellenschliff.

SPEZIFIKATIONEN

Einstellbar
Lange Messer (mm)
Farbe
Griffldnge (mm)
Lange (mm)
Tiefe (mm)

Héhe (mm)

TRANSPORTSPEZIFIKATIONEN

EAN

Intrastat-Nummer

Menge pro
Exportkarton

Nein
202
Schwarz
120
322
28
18

8711369844519

82119200

48

Nicht geeignet fir
Geeignet flr

Dicke (mm)

Menge pro
innerem Paket

Ursprungsland

GS1-
Verpackungsmenge

Die lange Klinge ermdglicht kontrolliertes Schneiden

groferer Brote.
Fiir das Schneiden von Brot und Backwaren konzipiert.
Geeignet fir knuspriges Brot, Baguettes, Kuchen und

Geback.

Mikrowelle, Ofen, Geschirrspiiler

Lebensmittelkonformitat

2.4

12
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