MDHEND)

GN 1/1 Behalter, perforiert o sisoz

Temperaturbereich: -40°C bis 300°C.

Fir den Lebensmittelkontakt geeignet. Perforierter Boden.
Behalter mit einer Tiefe von 100 mm oder mehr haben
zusatzlich zum Boden perforierte Seitenwande.

Der optimierte Innenradius erhoht das Fassungsvermogen.
Stapelbar.

Hergestellt aus hochwertigem AlSI 304.

Starke: 0,8 mm.

Starke Kanten mit derselben Starke von 0,8 mm fiir
zusatzliche Stabilitat.

Solides Design mit glatten Kanten.
Ausgezeichnete Korrosionsbestandigkeit.
Geeignet fir HeiBluftéfen, Kihlschranke,
Systeme und Chafing Dishes.

Bain-Marie-

Konstante Starke von 0,8 mm, einschliefilich der
Oberkante, sorgt fur verbesserte Festigkeit und
Formbestandigkeit.

Das perforierte Design ermoglicht schnelles
Abtropfen und Spiilen.

GroBer Temperaturbereich von -40°C bis 300°C.

Code

818022

Liter

14

Height (W)
100



