Fettfilter - 50 Stuck

632802

Unverzichtbar in der professionellen Gastronomie - verlangert
dank effizientem Filter die Ollebensdauer. Hergestellt

aus synthetischer Seide. Extrem langlebig, mit einer
Temperaturbestandigkeit von bis zu 200°C. Filtert auf effiziente
Weise Verunreinigungen, einschlief3lich Lebensmittelpartikel,
die zur Entziindung des Fetts fiihren konnen. Optimiert

den Einsatz von Fritteusen. Mit Lebensmittelkontakt-

Konformitatserklarung.

Spezifikationen
Verpackungseinheit
Verpackungsart
Lange (mm)

Tiefe (mm)
Abmessungen

HENDI B.V.

Innovatielaan 6
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E: info@hendi.eu

HENDI Polska Sp. z o.0.
ul. Firmowa 12

62-023 Robakowo, Poland
T: +48 61 6587000

E: info@hendi.pl

: 50

: Sticker
: 254

: 254

: 254x254

MMHENDI

Transportspezifikationen

EAN
Intrastat-Nummer
Bruttogewicht (kg)
Nettogewicht (kg)

Export carton length (mm)
Export carton width ([mm)
Export carton height (mm)
Quantity per export carton
Verkaufseinheiten pro Palette

: 8711369632802
: 63079098

: 0.38

: 03

: 480
: 285
: 290
: 10

: 360
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