
Stipproller code: 515037

60 mm breite Walze mit 32 langen und haltbaren

Stippnadeln.

Auch zum Perforieren von dicken Teigsorten geeignet.

Ideal für saftige Kuchen- und Gebäckböden sowie Pizzateig.

Verhindert die Blasenbildung im Teigboden und sorgt für

bessere Backergebnisse.

Code mm (W)

515037 210x73


