MDHEND)

Tools for Chefs

PiZZ&'KﬁhltiSCh, 3 Turen code: 232033

Gehause innen und auflen aus hochwertigem Edelstahl mit
Granitarbeitsplatte.

Tur(en) mit komfortablen Tirgriffen.

Mit  Umluftkiihlung mit automatischer Abtauung und
Kompressor unter der Kammer.

Kihlkammer, passend fiir Gastronorm 1/1.

Digitalanzeige und elektronisches Thermostat.

Alle Modelle werden ohne Gastronormbehalter geliefert.
Kammerkapazitat: 254 L.

Kammerabmessungen: 1295x595x(H)475 mm.

Beinhaltet:

- 3x Hauptregale: 590x335 mm.

Grofler Temperaturbereich von -2°C bis 8°C.

Verstellbare Regale ermaglichen eine flexible
Lagerung.

Umluftkiihlung sorgt fur eine gleichmaBige
Temperaturverteilung.

Verstellbare Fiifle sorgen fir Stabilitat auf
unebenen Boden.
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Code Temp range
232033 -2/8°C

- 3x Bodenregale: 590x340 mm.

Maximale Tragfahigkeit 20 kg pro Regal (gleichmaBig
verteilt).

35 mm dicke Polyurethanschaum-Isolierung.

Enthalt HENDI Kiihl-Servieraufsatz mit statischer Kiihlung.
Der Servieraufsatz passt fir éx GN 1/4 Behalter, Mafle:
1405x335x(H)435 mm (GN-Behilter nicht enthalten).
Selbstschlielende Tiiren.

Aufkantungshéhe: ca. 175 mm (5 mm).

4 verstellbare, rutschfeste Kunststofffifle.
Durchschnittlicher taglicher Stromverbrauch: 1,6 kW
(Theke), 1,55 kW (Servieraufsatz).

— -

ARARARNAAANA

ARNAARNANAAAY

ARV ARA RS ARAARRRARRANS SRAARRARR AN
AENEEE RN e RGN
ROREET AN BRNER
ANLIRNTEIIIL AaRNRRNssy RULULLARRANY

RN
ANTATIIIIIT MM

w LxWxH (W)
400 700x1400x(H]943



