
Teigausrollmaschine 400, elektrisch code: 226636

Ideal für runde Pizzen dank des zentralen Hebebügels.

Kommt mit einem Satz verstellbarer Walzen, einer

geneigten oberen Walze und einer horizontalen, die den Teig

in Scheiben mit gleichmäßiger Dicke formen.

Separate Walzenschutzvorrichtungen gewährleisten eine

einfache und sichere Bedienung.

Der Teigdurchmesser kann zwischen 260 und 400 mm

eingestellt werden.

Gewicht der Teigportion: 210-700 g.

Verstellbare Teigdicke von 0 bis 4 mm.

Fußpedal (936245) nicht enthalten, aber separat erhältlich.

Perfekt runde Teigportionen durch den zentralen

Hebebügel gewährleistet.

Jedes Mal perfekte Ergebnisse dank einstellbarem

Teigdurchmesser und einstellbarer Teigstärke.

Sicheres und benutzerfreundliches Design mit

separaten Walzenschutzvorrichtungen für einen

reibungslosen und zuverlässigen Betrieb.

Optionales Fußpedal zur freihändigen Bedienung

(Fußpedal 936245 nicht enthalten, separat

erhältlich).

Code V W LxWxH (W)
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