PHENDI

Aufschnittmaschine Profi Line 220 coe: 21004

Gehause aus beschichtetem Aluminium.

Schneidmesser aus gehartetem nichtrostendem Stahl in
schrager Stellung.

Motor luftgekiihlt mit Uberhitzungssicherung.
Hochleistungsmotor zum Schneiden von Wurstwaren.

Die Aufschnittmaschine ist mit Messerschutz und
integriertem Messerscharfer ausgestattet.

Mit  Schutzabdeckung sowie mit Restehalter und
senkrechter Sperre.

Méglichkeit schneller und einfacher Demontage zur
Reinigung.

Das Gerat entspricht samtlichen Sicherheitsanforderungen
an Gerate fiir gewerblichen Einsatz, d.h.:

Einfache Einstellung der Schnittstarke.
Trolley mit Schutzvorrichtung.

Eingebauter Scharfer.

Code Vv

210048 230

- Durch Einstellung des Drehgriffes auf Schnittbreite "0"
wird das Messer hinter seinem Schutz gehalten.

- Die Aufschnittmaschine ist gegen Betatigung nach der
Entfernung des Messerscharfers oder des Achsschutzes
abgesichert.

- Das Gerat kann nur dann gesperrt und entfernt werden,
wenn das Messer auf Schnittbreite "0" eingestellt wurde.
Zum Schneiden von Kase nicht geeignet.

Zum Schneiden von Kase werden die separat erhaltlichen
teflonbeschichteten Messer bendtigt. Messerdurchmesser:
220 mm Stufenlos einstellbare Schnittstarke von 0 bis 12
mm.

Maximaler Aufschnittdurchmesser: 150 mm.
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