
Set: Bain-Marie Ranger + 2x 4L Container mit Deckel
201473

Heizsystem mit Heizmatte. Dadurch wird eine

Energieeinsparung von 20 % im Vergleich zu herkömmlichen

Lösungen sowie eine gleichmäßige Temperaturverteilung

sichergestellt. Gehäuse und Wasserbehälter aus Edelstahl.

Geeignet für 1 Gastronorm Behälter GN 1/1 bis max 150 mm

Tiefe. Auch geeignet für Kombinationen kleinerer GN-Behälter,

wie z.B. 2x GN 1/2 oder 3x GN 1/3. Die Verwendung von GN 1/6

Behältern ist möglich, sofern ein Steg verwendet wird (nicht

im Lieferumfang enthalten, kann separat erworben werden

– Artikelnummer: 808153, 808108). Temperatur einstellbar:

von 30°C bis 85°C. Temperaturregelung per Drehknopf - 6

Heizstufen. Ausgestattet mit Thermostat und Anzeigeleuchte.

Wasserbehälter mit Min. und Max. Wasserstandsanzeige.

Überhitzungsschutz. Wasserdicht: IPX3.

Das Set enthält: Befestigung für 2 runde Behälter und 2

Behälter mit 4L Fassungsvermögen mit Deckeln. Anbau und

Behälter aus Edelstahl.
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Spezifikationen
Anwendungsbereich : Küche

Geeignet für : Lebensmittelkonformität

Spannung (V) : 220-240

Temperaturbereich von (°C) : 30°C

Temperaturbereich bis (°C) : 85°C

Temperatur (Einheit) : Celsius

Heizelement : Heizelement

IP-Schutzart : IPX3

Kabellänge (mm) : 1500

Schutzmaßnahmen : Wärmeausschnitt

Elektriker erforderlich : Nein

Verpackungsart : Box

Länge (mm) : 604

Tiefe (mm) : 332

Höhe (mm) : 315

Artikelgewicht (kg) : 7.57

Passende Größen : GN 1/1, GN 1/2, GN 1/3

Max. Inhalt (L) : 8

Nutzbarer Inhalt (L) : 8

Eingangsleistung (W) : 1000

Bedienfeld : Analog

Artikel ist programmierbar : Nein

Ablasshahn : Ja

Anzahl Kammern : 1

Abmessungen : 604x332x(H)315

Hauptmaterialien : Metall

Materials : Edelstahl

Interieurmateriaal : Edelstahl

Transportspezifikationen
EAN : 8711369201473

Intrastat-Nummer : 84198180

Bruttogewicht (kg) : 10.28

Nettogewicht (kg) : 7.63

Verkaufseinheiten pro Palette : 12

Verpackungsmaterial Kunststoff (g): 1
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