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HR:Korisnicki prirucnik..........

CZ: UZivatelska prirucka........

HU:Felhasznaldi kézikdnyv .........
UA: TocibHuk kopucTyBaya .........
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PT: Manual do utilizador ...
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VACUUM PACKAGING
MACHINE

VAKUUMVERPACKUNGSMASCHI-
NE FUR VAKUUMBEUTELROLLEN

VACUUM
VERPAKKINGSMACHINE

PAKOWARKA PROZNIOWA -
LISTWOWA

MACHINE A EMBALLER
SOUS VIDE

MACCHINA SOTTOVUOTO

MASINA AMBALARE
VACUUM

MHXANH ZYIKEYALIAL XE
KENO AEPOL

STROJ ZA VAKUUMSKO
PAKIRANJE

VAKUOVY BALICI STROJ -
LAMELOVY

VAKUUMCSOMAGOLO GEP

BAKYYM-TTAKYBAJIbHA
MALLMHA - BESKAMEPHA

VAAKUMPAKENDAMISE
MASIN

VAKUUMA IEPAKOSANAS
MASINA, BEZ KAMERAS

VAKUUMINE PAKAVIMO
MASINA - BEKAMERE

MAQUINA DE EMBALAGEM
AVACUO

MAQUINA DE ENVASADO AL
VACIO EN CAMARA

VAKUOVA BALICKA -
LISTOVA

VAKUUM PAKKEMASKINE
TYHJIOPAKKAUSKONE

VAKUUM PAKKEMASKIN

STROJ ZA VAKUUMSKO
PAKIRANJE
VAKUUMFORPACKNINGS-
MASKIN

KYXHEHCKA MALLMHA 3A 10~
YNCTBAHE HA JIEHTW 3A BAKYYM

BAKYYM-YMAKOBOYHAA
MALLMHA - BECKAMEPHA#
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: Read user manual and keep this with the appliance.

: Lesen Sie das Benutzerhandbuch und bewahren Sie es
zusammen mit dem Gerat auf.

: Lees de gebruikershandleiding en bewaar deze bij het
apparaat.

: Nalezy przeczytac instrukcje obstugi i zachowac ja wraz

zurzadzeniem.

: Lisez le manuel d'utilisation et conservez-le avec

l'appareil.

: Leggere il manuale dell'utente e conservarlo con l'appa-

recchiatura.

: Cititi manualul de utilizare si pastrati-l impreund cu

aparatul.

: AaBaote To yxelpidlo xpnoTn Kat PUAAETE To pagt pe Tn

OUOKEUN.
Procitajte upute za uporabu i sacuvajte ovo uz uredaj.
Prectéte si uzivatelskou prirucku a uschovejte ji u
spotrebice.
: Olvassa el a hasznalati Gtmutatot, és tartsa azt a kés-
ziilék kozelében.
MpounTaitte nocibHK KOpUCTyBaya Ta TpuMaiite oro
pa3oM i3 npunapoM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.

[ xprion povo o€ E0WTEPLKO XDPO.
Samo za unutarnju upotrebu.

Pouze pro vnitfni pouZiti.

Csak beltéri hasznalatra.
BukopucToByBaTy Tinbku BCepefuHi NpUMILLEHb.
Ainult sisetingimustes kasutamiseks.
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Lugege kasutusjuhendit ja hoidke seda koos seadmega.
Izlasiet lietoSanas pamacibu un saglabajiet to kopa ar
ierici.

Perskaitykite naudojimo instrukcija ir palikite ja su
prietaisu.

Leia 0 manual do utilizador e guarde-o juntamente com
o aparelho.

Lea el manual del usuario y consérvelo con el aparato.
Precitajte si navod na pouZitie a uschovajte ho spolu so
spotrebicom.

Laes brugervejledningen, og opbevar den sammen med
apparatet.

Lue kayttdohje ja sdilyta se laitteen mukana.

Les bruksanvisningen og ta vare pa den.

Preberite navodila za uporabo in jih shranite skupaj z
napravo.

Las bruksanvisningen och forvara den tillsammans med
produkten.

: I'IpoqueTe PbKOBOACTBOTO 33 nmpel’)menﬁ W o 3anasete

3aefHO C ypega.
I'IphoMTe PyKOBOACTBO N0Nb30BATENA U COXPAHUTE ero
BMecTe ¢ npubopom.

Tikai lietosanai telpas.

Naudoti tik patalpoje.

Apenas para uso interno.

Sélo para uso en interiores.

Iba na vnitorné poutzitie.

Kun til indendgrs brug.

Vain sisakayttoon.

Kun til innendgrs bruk.

Samo za uporabo v zaprtih prostorih.

SE: Endast for inomhusbruk.

BG:
RU:

[la ce n3nonsea camo Ha 3aKpuTo.
Wcnonb3oBatb TonbKo B NoMeLLeHNsX.

GB: NOTE: This manual is translated from original English manual using Al and machine translations.
: HINWEIS: Dieses Handbuch wurde aus dem englischen Originalhandbuch mit KI und maschinellen Ubersetzungen iibersetzt.
NL: OPMERKING: Deze handleiding is vertaald vanuit de originele Engelse handleiding met behulp van Al en machinevertalingen.
: UWAGA: Niniejszy podrecznik zostat przettumaczony z oryginalnego podrecznika w jezyku angielskim przy uzyciu Al i ttumaczen maszynowych.
: REMARQUE : Ce manuel est traduit a partir du manuel original en anglais a l'aide de ['1A et de traductions automatiques.

NOTE: Questo manuale & tradotto dal manuale originale in inglese utilizzando lintelligenza artificiale e le traduzioni automatiche.
:NOTA: Acest manual este tradus din manualul original in limba engleza folosind Al si traduceri automate.
GR: IHMEIQZH: Auto To eyxelpidto peTappazeral and 1o npwTdTuno ayyAko eyxelpidto xpnotponotovrag Al Kat autopaTeG HETAPPATELG.
HR: NAPOMENA: Ovaj prirucnik je preveden iz izvornog engleskog priru¢nika s Al i strojnim prijevodima.
: POZNAMKA: Tato prirucka je prelozena z plvodni anglické prirucky pomoci umélé inteligence a strojovych prekladd.
HU: MEGJEGYZES: Ez a kézikinyv az eredeti angol kézikonyvbdl szarmazik, mesterséges intelligencia és gépi forditasok segitségével.

DE

PL
FR
IT:
RO

Cz

UA:

EE:

LV:
LT:

PT.
=
SK:

nepeknagy.

MPUMITKA: Liei nocibHnk nepeknafaeTses 3 0puriHanbHOro aHrincbKoro nocibHMKa 3 BAKOPUCTAHHSM LUTYYHOTO iHTENeKTy Ta MalUMHHOrO

MARKUS: Kaesolev kasutusjuhend on tdlgitud originaal inglise keeles, kasutades Al ja masinate tdlkeid.

PIEZIME: éj rokasgramata tiek tulkota no originalas anglu valodas rokasgramatas, izmantojot maksliga intelekta un velas masinas tulkojumus.

PASTABA: Sis vadovas isverstas i$ originalaus anglu kalbos vadovo naudojant dirbtinj intelekta ir masininj vertima.
NOTA: Este manual é traduzido do manual original em inglés utilizando |A e traducdes de maquinas.

NOTA: Este manual estd traducido del manual original en inglés utilizando IA y traducciones automaticas.

POZNAMKA: Tato prirucka je prelozena z povodnej anglickej prirucky pomocou umelej inteligencie a strojového prekladu.

DK: BEMARK: Denne vejledning er oversat fra den originale engelske vejledning ved hjaelp af Al og maskinoversattelser.
HUOMAUTUS: Tdma opas on kadnnetty alkuperaisesta englanninkielisestd oppaasta kdyttaen tekodlya ja konekdanndksia.
NO:MERK: Denne handboken oversettes fra den originale engelske hdndboken ved hjelp av Al og maskinoversettelser.
OPOMBA: Ta prirocnik je preveden iz izvirnega angleskega prirocnika z uporabo umetne inteligence in strojnih prevodov.
: NOTERA: Denna handbok &r gversatt frén den engelska originalmanualen med Al och maskingversittningar.
BG: BABEJIEXKA: ToBa pbkoBOACTBO € NPeBEefeH0 0T OPUTMHANHOTO aHINIACKO PbKOBOACTBO C NOMOLLTA Ha Al U MalLMHHW NPeBOAN.
RU: MPUMEYAHWE: 370 pykoBOACTBO NepeBefEHO U3 OPUTMHAIIBHOTO PYKOBOACTBA HA aHMIMIACKOM 3bike C MCMOb30BaHNeM I 1 MalIMHHBIX
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Sl:
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GB: Technical specifications / DE: Technische Angaben / NL: Technische gegevens / PL: Dane techniczne / FR: Données tech-
niques / IT: Parametri di base / RO: Parametrii de baza / GR: Baowkég napapetpot / HR: Tehnicki podaci / CZ: Technicka specifikace
/ HU: MUszaki adatok / UA: TexniuHi xapaktepuctuku / EE: Tehnilised andmed / LV: Tehniskas specifikacijas / LT: Techninés speci-
fikacijos / PT: Especificaces técnicas / ES: Especificaciones técnicas / SK: Technické Specifikacie / DK: Technical specifications
/ Fl: Tekniset tiedot / NO: Tekniske spesifikasjoner / Sl: Tehnicne specifikacije / SE: Tekniska specifikationer / BG: TexHuuecku
cneundukauum / RU: TexHuueckue aaHHble

975374
220-240V~ 50Hz / 220-2408 ~ 50Iy
550W / Bt
|
406 mm
2
-28,3"Hg /-958 mbar (+3%)

I m|m|Oo|lO|w|>

5mm
490x260x(H)145 mm / Mm
J 5kg / kr

A: GB:ltem no. / DE:Art.-Nr. / NL:Artikelnr. / PL:Nr pozycji / FR:N® d'article / IT:N. articolo / RO:Nr. articolului/ GR:Ap. eidoug /
HR:Broj stavke / CZ:Polozka ¢. / HU:Cikkszam / UA:Homep enementa / EE:Artikli nr / LV:Vienums Nr. / LT:Prekés Nr./ PT:Item n.o
/ES:N.o de articulo / SK:C. polozky / DK:Varenr. / Fl:Kohteen nro / NO:Varenr. / SI:5t. izdelka / SE:Art.nr / BG: Homep Ha enemenT
/ RU:Homep nozuumn

vs}

: GB:Rated voltage and frequency / DE:Nennspannung und Frequenz / NL:Nominale spanning en frequentie / PL:Znamionowe
napiecie i czestotliwo$¢ / FR:Tension et fréquence nominales / [T:Tensione e frequenza nominali / RO:Tensiune nominald si
frecventd / GR:Ovopaotikn taon kat ouxvornta / HR:Nazivni napon i frekvencija / CZ:Jmenovité napéti a frekvence / HU:Névleg-
es feszliltség és frekvencia / UA:HominansHa Hanpyra Ta yactota / EE:Nimipinge ja -sagedus / LV:Nominalais spriegums un
frekvence / LT:Vardiné jtampa ir daznis / PT:Tens&o e frequéncia nominais / ES:Tensidn y frecuencia nominales / SK:Menovité
napétie a frekvencia / DK:Nominel spaending og frekvens / Fl:Nimellisjannite ja -taajuus / NO:Nominell spenning og frekvens /
Sl:Nazivna napetost in frekvenca / SE:Mérkspanning och frekvens / BG: HommunanHo Hanpexetne 1 yectota / RU:HomuHanbHoe
HanpsXeHne 1 YacToTa

[l

: GB:Rated input power / DE:Nenneingangsleistung / NL:Nominaal ingangsvermogen / PL:Znamionowa moc wejsciowa / FR:Pu-
issance d'entrée nominale / IT:Potenza nominale in ingresso / RO:Putere nominala de intrare / GR:OvopaoTikn oxug etoodou /
HR:Nazivna ulazna snaga / CZ:Jmenovity vstupni vykon / HU:Névleges bemeneti teljesitmény / UA:HomiHanbHa BXigHa NOTyXHICTb
/ EE: Nimisisendvoimsus / LV:Nominala ieejas jauda / LT:Vardiné jéjimo galia / PT:Poténcia de entrada nominal / ES: Potencia de
entrada nominal / SK:Menovity vstupny vykon / DK:Nominel indgangseffekt / Fl:Nimellistuloteho / NO:Nominell inngangseffekt /
Sl:Nazivna vhodna mo¢ / SE:Markineffekt / BG: HomuHanHa Bxoastwa mowHocT / RU: HomuHanbHas BXogHas MOLLHOCTbL

o

: GB:Protection class (Class) / DE:Schutzklasse (Klasse) / NL:Beschermingsklasse (klasse) / PL:Klasa ochrony (klasa) / FR:Classe
de protection (classe] / IT:Classe di protezione (classe] / RO:Clasa de protectie [clasd) / GR:KAaon npootaciag (karnyopia) /
HR:Klasa zastite (klasa) / CZ:Trida ochrany (tfida) / HU:Védelmi osztély (osztaly) / UA:Knac 3axucty (knac) / EE:Kaitseklass (klass)
|/ LV:Aizsardzibas klase (klase] / LT:Apsaugos klasé (klasé) / PT:Classe de protecdo (classe] / ES:Clase de proteccion [clase)
/ SK:Trieda ochrany [trieda) / DK:Beskyttelsesklasse (klasse) / Fl:Suojausluokka (luokka) / NO:Beskyttelsesklasse (klasse) /
Sl:Razred zascite (razred) / SE:Skyddsklass (klass) / BG:Knac Ha 3awwmTa (Knac) / RU:Knacc 3awuTsi (knacc)

E: GB:Max vacuum bag width / DE:Max. Breite des Vakuumbeutels / NL:Max. breedte vacutimzak / PL:Maksymalna szeroko$¢
worka prozniowego / FR:Largeur maximale du sac a vide / IT:Larghezza massima del sacchetto sottovuoto / RO:Latimea maxima
a sacului de vidare / GR:Méyioto nAarog oakoUAag nAekTpikng okounag / HR:Maks. Sirina vrecice za usisiva¢ / CZ:Maximalnf $ifka
vakuového vaku / HU:Max. vékuumtasak szélessége / UA:makcimanbHa Wwnpnta BakyymHoro Milka / EE:Vaakumkoti laius max /
LV:maks. vakuuma maisina platums / LT:maks. vakuumo maiselio plotis / PT:Largura méaxima do saco de aspirador / ES:Ancho
méximo de la bolsa de vacio / SK:Maximalna $irka vakuového vrecka / DK:Maks. bredde pd vakuumpose / FI:Pélypussin enim-
maisleveys / NO:Maks. vakuumposebredde / S:Najvecja Sirina vakuumske vrecke / SE:Max. bredd pa dammsugarpase / BG:
Makc. wupnHa Ha BakyymHata Topbudka / RU:MakcumansHas npuHa BakyyMHOro nakera

-

: GB:Number of pump / DE:Anzahl der Pumpen / NL:Aantal pompen / PL:Liczba pomp / FR:Nombre de pompes / IT:Numero di
pompe / RO:Numar de pompe / GR:ApBpog avidiag / HR:Broj pumpi / CZ:Pocet Cerpadel / HU:Szivattyd szama / UA-Kinbkicts
Hacocis / EE:Pumba arv / LV:STkna skaits / LT:Siurblio skaicius / PT:Nimero de bombas / ES:NGUmero de bombas / SK:Pocet
Cerpadiel / DK:Antal af pumpe / FI:Pumpun maara / NO:Antall pumper / Sl:Stevilo ¢rpalk / SE:Antal pumpar / BG:Bpoit nomnn /
RU:Konunyectso Hacocos

@M -
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: GB:Pressure -28,3"Hg /-958 mbar (+3%) / DE:Druck -28,3"Hg /-958 mbar (+3%) / NL:Druk -28,3"Hg /-958 mbar (+3%) /
PL:Ci$nienie -28,3"Hg/-958 mbar (+3%) / FR:Pression -28,3"Hg /-958 mbar (+3 %] / IT:Pressione -28,3"Hg /-958 mbar (+3%) /
RO:Presiune -28,3"Hg /-958 mbar (£3%]) / GR:Mieon -28,3"Hg /-958 mbar (+3%) / HR:Tlak -28,3"Hg /-958 mbara (3 %) / CZ:Tlak
-28,3"Hg /-958 mbar (3 %) / HU:Nyomés -28,3"Hg /-958 mbar (£3%) / UA:Tuck -28,3"pr.cT. /-958 mbap (+3%) / EE:Rohk -28,3
tolliHg / -988 mbar (+3%) / LV:Spiediens -28,3"Hg / 958 mbar (+3%)/ LT:Slegis -28,3"Hg /-958 mbar (3 %) / PT:Pressao -28,3"Hg
/-958 mbar (+3%) / ES:Presion -28,3"Hg /-958 mbar (+3%) / SK:Tlak -28,3"Hg/-958 mbar (+3 %) / DK:Tryk -28,3"Hg /-958 mbar (+3
%) / Fl:Paine -28,3"Hg / -958 mbar (+3 %) / NO:Trykk -28,3"Hg /-958 mbar (3 %) / SI:Tlak -28,3"Hg /-958 mbar (+3 %) / SE:Tryck
-28,3"Hg /-958 mbar (+3 %) / BG:Hansrawe -28,3"Hg /-958 mbap (+3%) / RU:[asnetue -28,3" pt. ct. /-958 mbap (£3%)

T

: GB:Width of sealing bar / DE:Breite der Siegelstange / NL:Breedte van afdichtingsstaaf / PL:Szerokosc¢ listwy uszczelniajacej
/ FR:Largeur de la barre d'étanchéité / IT:Larghezza della barra di tenuta / RO:Latimea barei de etansare / GR:MAdtog paBdou
OTevavomtnonc / HR:Sirina brtvene Sipke / CZ: Sitka tésnici tyée / HU: Tomitsrad szélessége / UA: LLIMpvma YLLINBHIOBANBHOT
ctpiukn / EE:hermetiseerimislati laius / LV:blivesanas joslas platums / LT:UZsandarinimo juostos laidas / PT:Largura da barra
de vedacao / ES:Ancho de la barra de sellado / SK:Sirka tesniacej listy / DK:Forseglingsbjeelkens bredde / Fl:tiivistetangon
leveys / NO:Bredde pa tetningsstang / Sl:Medtesnilna palica / SE:Bredd pd tatningslist / BG: WupuHa Ha ynnsTHUTenHaTa nekta /
RU:WwnpwHa ynnoTHUTENbHON NAaHKu

I: GB:Dimensions / DE:Abmessungen / NL:Afmetingen / PL:Wymiary / FR:Dimensions / IT:Dimensioni / RO:Dimensiuni /
GR:Aworacelc / HR:Dimenzije / CZ:Rozméry / HU:Méretek / UA:Po3mipn / EE:MG&otmed / LV:lzmeri / LT:Matmenys / PT:Di-
mensoes / ES:Dimensiones / SK:Rozmery / DK:Mal / Fl:Mitat / NO:M&L/ SI: Mere / SE:Matt / BG: Pasmepu / RU:Paamepsi

J: GB:Net weight / DE:Nettogewicht / NL:Nettogewicht / PL:Waga netto / FR:Poids net / IT:Peso netto / RO:Greutate netd /
GR:KaBapo Bapog / HR:Neto tezina / CZ:Cists hmotnost / HU:Netté tomeg / UA:Bara netro / EE:Netokaal / LV:Neto svars /
LT:Grynasis svoris / PT:Peso liquido / ES:Peso neto / SK:Cista hmotnost / DK:Nettovaegt / FI: Nettopaino / NO:Nettovekt / Sl:Neto
teza / SE:Nettovikt / BG: Hetho terno / RU:Bec HetTo

GB: Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.

DE: Anmerkung: Die technische Spezifikation kann ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden.

NL: Opmerking: De technische specificatie zijn onderworpen aan wijzigingen zonder voorafgaande kennisgeving.
PL: Uwaga: Specyfikacja techniczna moze zosta¢ zmieniona bez powiadomienia.

FR: Remarque: La spécification technique peut étre modifiée sans notification préalable.

IT: Osservazione: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preawiso.

RO: Observatie: Specificatia tehnica se poate modifica fara notificare prealabil.

GR: Znpetwon: Ot texvikég npodilaypageg pnopoly va aAagouv xwplg npoetdonoinon.

HR: Napomena: Tehnicke specifikacije podloZne su promjenama bez prethodne obavijesti.

CZ: Poznamka: Technicka specifikace se mize zménit bez piedchoziho upozornéni.

HU:Megjegyzés: A mlszaki adatok eldzetes értesités nélkil valtozhatnak.

UA: 3ayBaxeHHs: TeXHIYHI XxapakKTepucTKn MoxyTb 3MiHIOBaTICS 6e3 nonepeHbOro NoBIAOMAEHHS.

EE: Markus: Tehnilisi andmeid vdidakse muuta ilma eelneva teavitamiseta.

LV: Piezime: Tehniskas specifikacijas var tikt mainitas bez iepriek$gja bridingjuma.

LT: Pastaba: Techniné specifikacija gali bati keiciama be iSankstinio jspéjimo.

PT: Observacdo: As especificacdes técnicas estao sujeitas a alteracdes sem notificacao prévia.

ES: Observacion: Las especificaciones técnicas estan sujetas a cambios sin previo aviso.

SK: Pozndmka: Technické Specifikacie podliehaji zmenam bez predchadzajiceho ozndmenia.

DK: Bemaerkning: Tekniske specifikationer kan eendres uden forudgdende varsel.

FI: Huomautus: Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta.

NO:Merknad: Teknisk spesifikasjon kan endres uten forh&ndsvarsel.

Sl: Opomba: Tehnicne specifikacije se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila.

SE: Anmarkning: Tekniska specifikationer kan dndras utan foregaende meddelande.

BG: 3abenexka: TexHnyecknTe cneundukaLlmm nogiexart Ha NnpomsHa 6e3 npeBapuTenHo yBejoMaeH/e.
RU: MpumeyaHie. TexHnyeckune xapakTepucTyki MoryT BbiTb M3MeHeHbI be3 npeBapyUTeNbHOTO YBELOMNEHNS.



CeffENGLISH

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this user
manual carefully, paying particular attention to the safety
regulations outlined below, before installing and using this
appliance for the first time.

Safety instructions

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was de-
signed for, as described in this manual.

¢ The manufacturer is not liable for any damage caused by in-
correct operation and improper use.

. DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK! Do not attempt

to repair the appliance by yourself. Do not immerse
the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

¢ NEVER USE A DAMAGED APPLIANCE! Check the electrical
connections and cord regularly for any damage. When dam-
aged, disconnect the appliance from the power supply. Any
repairs should only be carried out by a supplier or qualified
person to avoid danger or injury.

* WARNING! When positioning the appliance, route the power
cable safely if necessary to avoid unintentional pulling, being
damaged, coming into contact with the heating surface, or
causing a tripping hazard.

* WARNING! As long as the plug is in the socket the appliance
is connected to the power supply.

* WARNING! ALWAYS switch off the appliance before discon-
necting from the power supply, cleaning, maintenance or
storage.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the
voltage and frequency mentioned on the appliance label.

* Do not touch the plug/electrical connections with wet or
damp hands.

* Keep the appliance and electrical plug/connections away
from water and other liquids. If the appliance falls into wa-
ter, remove the power supply connections immediately. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified
technician. Failure to follow these instructions will cause life
threatening risks.

¢ Connect the power supply into an easily accessible electrical
outlet so you can disconnect the appliance immediately in
case of emergency.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or
hot objects and keep it away from open fire. Never pull the
power cord to unplug it from the socket, always pull the plug
instead.

 Never carry the appliance by its cord.

* Never try to open the housing of the appliance yourself.

¢ Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Never leave the appliance unattended during use.

e This appliance should be operated by trained personnel in
kitchen of the restaurant, canteens or bar staff, etc.

e This appliance should not be operated by persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities, or persons
that have a lack of experience and knowledge.

e This appliance should, under any circumstances, not be used
by children.

* Keep the appliance and its electrical connections out of reach
of children.
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* Never use accessories or any extra devices other than those
supplied with the appliance or recommended by the manu-
facturer. Failure to do so could pose a safety risk to the user
and could damage the appliance. Only use original parts and
accessories.

Do not operate this appliance by means of an external timer
or remote-control system.

« Do not place the appliance on a heating object [gasoline, elec-
tric, charcoal cooker, etc.).

* Do not cover the appliance in operation.

* Do not place any objects on top of the appliance.

* Do not use the appliance near any open flames, explosive or
flammable materials. Always operate the appliance on a hori-
zontal, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

e The appliance is not suitable for installation in an area where
a water jet could be used.

e Leave a space of at least 20 cm around the appliance for ven-
tilation during use.

* WARNING! Keep all ventilation openings on the appliance
free from obstruction.

Special safety instructions

o This appliance is intended for commercial use.

. CAUTION! RISK OF BURNS! HOT SURFACES! NEVER
TOUCH THE SEALING BAR. Do not touch the sealing
bar while in use. There is a danger of burns even after

use. Wait until the sealing bar has cooled down before touch-
ing.

¢ No parts are dishwasher safe.

. DANGER OF CRUSHING HANDS! Be

careful when closing the lid.

Intended use

o This appliance is intended to be used for commercial appli-
ances, for example in kitchens of restaurants, canteens, hos-
pital and in commercial enterprises such as bakeries, butch-
eries, etc., but not for continuous mass production of food.

 The appliance is designed for vacuuming and sealing plas-
tic bags with food inside. It is also possible to remove the air
from containers or only to seal bags without creating a vac-
uum. Any other use may lead to damage to the appliance or
personal injury.

¢ Operating the appliance for any other purpose shall be
deemed a misuse of the device. The user shall be solely liable
for improper use of the device.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class | and must be
connected to a protective ground. Grounding reduces the risk
of electric shock by providing an escape wire for the electric
current.

This appliance is fitted with a power cord with grounding plug
or electrical connections with grounding wire. The connections
must be properly installed and grounded.



Main parts of the product
(Fig.1 on page 3)

1. Quick Start button
Control panel

Power cord connector
Vacuum cord connector
Lid

Handle

Quick Seal button

Foam gasket strip

. Vacuum chamber gasket
10. Vacuum chamber plate
11. Sealing bar
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Spare parts or accessories
1. Power cord
NOTE! Vacuum bag roll is not included.

Control panel
(Fig.2 on page 3)
A. POWER LED
When the POWER LED is on, the machine is ready to use.
B. ON/OFF button

* When the machine is ready to use, press ON/OFF. The last
sealing time is displayed and the fan starts - the machine
is ready to generate vacuum.

e |f the machine is inactive for 10 minutes, the display and
the fan are automatically switched off.

* In order to stop the machine, press ON/OFF. Also when
the sealing cycle is finished, press ON/OFF to switch off
the machine, and disconnect it from the mains.

C. Auto Vacuum button (START)

¢ In the Default mode press the START button. The machine
automatically starts generating vacuum and sealing. In
the Marinate mode press the START button. The machine
automatically starts marinating.

¢ In the Pulse Vac mode press the START button. The ma-
chine automatically starts generating vacuum in the pulse
mode.

¢ For more comfortable access, the Quick Start button is
placed on the handle. (This button has the same function
as the START button on the control panel).

(NOTE! This function can be started if the lid is closed and

slightly pressed).

D. SEAL button

1. Press the SEAL button in order to stop the vacuum gen-
erating cycle and immediately seal the bag in order to
prevent soft foodstuffs from getting crushed.

2. Allows to form bags of any sizes.

For more comfortable access, the SEAL button is placed on

the handle. (This button has the same function as the SEAL

button on the control panel).

(NOTE: This function can be started if the lid is closed and

pressed).

E. Digital display

1. Displays the vacuum cycle, counts down from 9 to 0.
When 0 is reached, the cycle is finished.

2. Displays the sealing time which can be set and adjusted
from 0 to 6. The sealing time save function is also availa-
ble.

3. If the display shows “E”, it means that the machine is in

the protection mode.

F. Sealing time adjustment button [ (F1) or (F2))

Setting the sealing time by means of “Up” and "Down or (F1)
and (F2) buttons. When the value is set to 0, the machine
does not start the sealing cycle.

G. The Marinate mode (only with external vacuum container
The Marinate mode is designed to repeat the vacuum gen-
eration cycle and air release to the bag, which results in
perfect marinating of foodstuffs within the shortest time
possible.

(NOTE! This function can be started if the lid is opened).

H. Accessory
Not available in this model.

I Pulse Vac button
The Pulse Vac button prevents soft foodstuffs from getting
crushed. As the Pulse Vac button is pressed, the machine
gradually evacuates air.

(NOTE! This function can be started if the lid is closed and
pressed).

J. Impulse Seal button
When the Impulse Seal button is pressed, its LED lights up.
The machine switches over to the Impulse Seal mode. Now
the bag can be sealed by simply opening and closing the
lid. (The mode is applied mainly when it is not necessary to
generate vacuum).

(NOTE! This function can be started if the lid is closed and
pressed).

Preparation before use

* Remove all protective packaging and wrapping.

e Check that the device is in good condition and with all ac-
cessories. In case of incomplete or damaged delivery, please
contact the supplier immediately. In this case, do not use the
device.

* Clean the accessories and the appliance before use (See == >
Cleaning & Maintenance).

* Make sure the appliance is completely dry.

* Place the appliance on a horizontal, stable and heat resistant
surface that is safe against water splashes.

* Keep the packaging if you intend to store your appliance in
the future.

 Keep the user manual for future reference.

NOTE! Due to manufacturing residues, the appliance may emit

a light odor during the first few uses. This is normal and does

not indicate any defect or hazard. Make sure the appliance is

well ventilated.

Operating instructions

Prior to start-up

e Connect the machine to the power supply.

¢ When the machine is switched on, the POWER LED lights up.

» When ON/OFF is pressed, the display is switched on and the
fan starts. The machine is ready to use.

Vacuum packing and bag sealing

e Select an appropriate bag and place foodstuffs inside.

e [ eave at least 4-5 cm of space to ensure better results of the
vacuum generation process.

 Put the open edge of the bag on the chamber gasket. Make
sure that the open edge is inside the vacuum chamber.

e Close and press the lid.

M



* Press the Start button or the Quick Start button.

¢ The machine switches over to the vacuum generation mode.
Countdown from 9 to 0 is started on the display (if pressure
does not reach the standard value of -20"Hg, then countdown
stops at 2J. When vacuum is generated, value on the display is
counted down from a default value to 0. The machine switch-
es over to the sealing mode.

* When the sealing cycle is finished, the lid opens automatically
and a beep can be heard.

* Remove the bag, check vacuum and the seal.
NOTE! A correct seal should be transparent. If the seal is
uneven, incomplete, corrugated, white or opaque, remove the
sealed part and seal the bag once again.

¢ The foodstuffs that are vacuum packaged should be properly
stored. Perishable foodstuffs should be stored in a refrigera-
tor or frozen to prevent spoilage.

« In order to stop the machine, press ON/OFF. If quick sealing
is required, press the Seal button.

How to use the PULSE VAC function

Sometimes during vacuum packaging soft foodstuffs may get

damaged as a result of too high vacuum. In such case the Pulse

Vac function may be used to control time and pressure, which

prevents soft foodstuffs from getting crushed. When juicy prod-

ucts are packaged, this function may also be used to prevent
juices from being sucked out.

¢ Place foodstuffs in the bag, put the open edge of the bag on
the chamber gasket, make sure that the open edge is inside
the vacuum chamber.

e Close and press the lid.

e Press the Pulse Vac button to start the machine in the pulse
vacuum generation mode. Then press Start (or the Quick
Start button on the handle] to start pulse vacuum generation
and obtain the negative pressure required. During operation
observe the bag to check whether the pressure is correct. The
vacuum generation process can be stopped by releasing the
Start button, and restarted by pressing it again.

* When the required value of pressure is obtained, press the
Seal button to start sealing. The sealing time is displayed, and
countdown to 0 starts.

* When the process is finished, the lid opens automatically and
a beep can be heard.

**In order to stop the machine, press ON/OFF.

Marinating of foodstuffs (No accessories included)

The packaging machine features a special Marinate mode, with
two options: Quick Marinate Mode (15 minutes) and Normal
Marinate Mode (27 minutes). In the Marinate mode, the ma-
chine can perform two cycles of vacuum generation and air
release to a vacuum container, which results in perfect mari-
nating of foodstuffs within the shortest time possible. Vacuum
is maintained for approx. 4 minutes (Quick Marinate Mode] or 8
minutes [Normal Marinate Mode] before air is let into the con-
tainer between successive cycles. When the marinate cycle is
finished, a beep can be heard.

Impulse sealing

Sometimes vacuum packaging is not necessary and it is enough
to seal the packaging. The machine features an Impulse Seal
mode. In this mode the user does not need to press any button,
the function is activated by simply opening and closing the lid.
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1. To set the sealing time, press the [F1) and (F2) buttons.

2. When the Impulse Seal button is pressed, its LED lights up.
The machine switches over to the Impulse Seal mode (if the
lid is closed, the "C" is displayed; if the lid is opened, the
sealing time flashes on the display).

3. Put the open edge of the bag on the sealing bar and slide
it into the vacuum chamber. Close and press the lid - the
machine detects lid closing and switches over to the sealing
mode. Countdown from the set time to 0 is started on the
display. This is followed by decompression which makes it
easier to open the lid; when the process is finished, a beep
can be heard.

In order to stop the machine, press ON/OFF.

4. Open the lid, remove the bag and check the seal.

5. Repeat steps 3 and 4 to seal next bags.

Press ON/OFF to exit the Impulse Seal mode.

NOTE! If in the Impulse Seal mode many bags are sealed, the

sealing time should be suitably adjusted (shortened) to avoid

machine overheating or bag melting.

Operating tips

Information on food packaging in bags

o At the moment of packaging, foodstuffs should be as fresh
as possible. Shelf life of vacuum-packed products may be
extended up to five times compared to standard storage con-
ditions.

 Soft, moist foodstuffs or products which should retain their
shape should be frozen prior to packaging.

* Meat, berries or bread may be frozen for up to 24 hours to
avoid freezer burn. When the products get frozen and hard,
they are ready to be vacuum packaged.

o If fresh food is packed without pre-freezing, place a folded
paper kitchen towel between the meat and the top part of the
roll. Paper will absorb moisture.

e Liquid products such as soups, ragouts or gratins should be
frozen in a dish or on an ice tray prior to vacuum packaging.
Frozen and packaged products should be labelled and put in
the freezer.

o Any sharp-edged products (e.g. bones, dry pasta, rice) should
be secured with paper towels so that they do not punch the
bag.

¢ Packaging bags should not be re-used for cooking or in the
microwave. Do not re-use bags which were used to store
fresh fish or greasy foodstuffs.

* Vegetables should be blanched prior to packaging.

¢ Blanching is a method of thermal processing which con-
sists in short-time but intensive heating. Vegetables may be
blanched in boiling water: they need to be put for a while in
boiling water, then taken out and immediately quenched in
low temperature.

¢ Perform the vacuum packaging procedure as usual.

Do not vacuum package mushrooms and garlic.

How to make a bag from a roll

o Select a roll with a correct width.

* Place the open edge on the sealing bar (make sure that the
edge is positioned exactly on the bar), close and press the lid.

o Press Start [or the Quick Start button on the handle) - the
sealing time will be counted down from a default value indi-
cated on the display to 0. When the cycle is finished, the lid
opens automatically and a beep can be heard.



**In order to stop the machine, press ON/OFF.

* Remove the bag and check the seal.

NOTE! A correct seal should be transparent. If the seal is un-

even, incomplete, corrugated, white or opaque, remove the

sealed part and seal the bag once again.

¢ When the edge is sealed, measure the size of the bag so that it
can hold the product, leaving a 4-5 cm margin and cut off the
foil from the roll. Place the product in the bag and follow the
steps specified in Operating instructions - "Vacuum packing
and bag sealing”.

Food storage and safety information

The vacuum chamber packaging machine will revolutionize the
way you buy and store food. Because vacuum packaging works
to eliminate freezer burn and slow food spoilage, you are now
able to take advantage of buying food in bulk without the threat
of food waste. Vacuum packaging with the appliance removes
up to 90% of the air from the package. This will help keep food
fresher up to 5 times longer than under normal circumstances.
Dry foods like pasta, cereals and flour will stay fresh from start
to finish Plus vacuum packaging prevents weevils and other in-
sects from infesting dry goods.

Cleaning

e Clean the cooled exterior surface with a cloth or sponge
slightly dampened with a mild soap solution.

e For reasons of hygiene, the appliance should be cleaned be-
fore and after use.

* Avoid water contacting the electrical components.

* Never use aggressive cleaning agents, abrasive sponges, or
cleaning agents containing chlorine. Do not use steel wool,
metallic utensils, or any sharp or pointed objects for cleaning.
Do not use petrol or solvents!

* Never immerse the appliance in water or other liquids.

Maintenance

e Check the operation of the appliance regularly to prevent se-
rious accidents.

« |f you see that the appliance is not working properly or that
there is a problem, stop using it, switch it off and contact the
supplier.

 All maintenance, installation and repair work must be car-
ried out by specialised and authorised technicians, or recom-
mended by the manufacturer.

- Transportation and Storage
Foods Vacuum Freez- Vacuum Fridge « Before storage, always make sure that the appliance has
er Storage Storage )
been disconnected from the power supply and completely
Fresh Beef & Veal 1-3 years 1 month cooled down.
Ground Meat 1year 1 month e Store the appliance in a cool, clean and qW place. »
* Never place heavy objects on the appliance as this could
Fresh Pork 2-3 years 2-4 weeks damage it.
Fresh Fish 2 years 9 weeks ¢ Do not move the.appl\ance while it is under operation. Dis-
connect the appliance from power supply when moving and
Fresh Poultry 2-3 years 2-4 weeks hold it at the bottom.
Smoked Meats 3years 6-12 weeks .
Troubleshooting
Freélharlicrf]ggce, 2-3years 2-4 weeks If the appliance does not function properly, please check the
below table for the solution. If you are still unable to solve the
Fresh Fruits 2-3 years 2 weeks problem, please contact the supplier/service provider.
Hard Cheeses 6 months 6-12 weeks Problems Possible solution
Sliced Deli Meats | not recommended 6-12 weeks Appliance will |  Ensure that the machine is properly plugged
not turn on into a grounded outlet.
Fresh Pasta 6 months 2-3 weeks + Check the power cord for tears and frays. Do
not use machine if power cord is damaged.
Remark: Above table is just for reference only. In determining ) ) -
the storage period. always suagesting the local sanitary-epi- The machine * For proper vacuum generation and sealing, it
! g p e ¥S sugg 9 ry-ep does not suck is essential that the edge of the bag is placed
demiological regulations and HACCP. out the air precisely on the sealing bar. Make sure that
from the bags the bag is inserted into the vacuum chamber
Cleaning & maintenance completely gasket and that the foil is not corrugated along

o ATTENTION! Always disconnect the appliance from the elec-
trical mains and cool down before storage, cleaning & main-
tenance.

* Do not use water jet or steam cleaner for cleaning and do not
push the appliance under the water as the parts will get wet
and electric shock might be resulted.

o |f the appliance is not kept in a good state of cleanliness, this
can adversely affect the life of the appliance and result in a
dangerous situation.

e Food residues should be regularly cleaned and removed from
the appliance. If the appliance is not cleaned properly, it will
reduce its lifespan and may result in a dangerous condition
during use.

the sealing bar.
* If you prepare packaging bags from the roll,
make sure that the first seal is proper and tight.
* For the vacuum generation process to be
successful, the machine and the bag must be
clean, dry and free of any food particles. Wipe
off the surface of the gasket and the interior of

the bag, and try again.




Vacuum pouch
loses vacuum
after being
sealed

o Sharp items can puncture small holes in
pouches. To prevent this, cover sharp edges
with paper towel and vacuum in a new pouch.

* Some fruits and vegetables can release gases
[out-gassing] if not properly blanched or frozen
before packaging. Open pouch. If you think food
spoilage has begun, discard food. If food spoil-
age has not yet begun, consume immediately. If
in doubt, discard food.

¢ Disconnect the machine from the mains, and
reconnect it again.

In rare cases,
there may
occur an error
in the machine
operation cy-
cles resulting in
a malfunction

Error code identification

Error Possible cause Possible solution
codes
E1 Machine over- Switch off the machine,

heated after the
machine operated
for some time.

disconnect it from the mains

and do not use it for approx.

20 minutes. Reconnect to the
mains and start up again.

E2 Burns after Press the Seal button and the
opening the lid sealing bar is not heated.
E3 Machine Switch off the machine and
overheated disconnect it from the mains.
Do not use the machine for ap-
prox. 20 minutes. Reconnect to
the mains and start up again.
Warranty

Any defect affecting the functionality of the appliance which
becomes apparent within one year after purchase will be re-
paired by free repair or replacement provided the appliance has
been used and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way. Your statutory
rights are not affected. If the appliance is claimed under war-
ranty, state where and when it was purchased and include proof
of purchase [e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product development we
reserve the right to change the product, packaging and docu-
mentation specifications without notice.

Discarding & Environment
————— When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose
— to your waste equipment by handing it over to a
L designated collection point. Failure to follow this
rule may be penalized in accordance with applicable regula-
tions on waste disposal. The separate collection and recycling
of your waste equipment at the time of disposal will help con-
serve natural resources and ensure that it is recycled in a man-
ner that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off your waste
for recycling, please contact your local waste collection compa-
ny. The manufacturers and importers do not take responsibility
for recycling, treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.
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DEUTSCH

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie dieses Hendi Geréat gekauft haben. Le-
sen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig durch und achten
Sie dabei besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheits-
vorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal installie-
ren und verwenden.

Sicherheitshinweise
o Verwenden Sie das Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck,
wie in diesem Handbuch beschrieben.
o Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch unsach-
gemafen Betrieb und unsachgemafen Gebrauch verursacht
werden.
GEFAHR! STROMSCHLAGGEFAHR! Versuchen Sie
nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Tauchen Sie die
elektrischen Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem
Wasser.
VERWENDEN SIE NIEMALS EIN BESCHADIGTES GERAT!
Uberpriifen Sie die elektrischen Anschliisse und das Kabel
regelmafig auf Schaden. Wenn das Gerdt beschadigt ist,
trennen Sie es von der Stromversorgung. Alle Reparaturen
sollten nur von einem Lieferanten oder einer qualifizierten
Person durchgefiihrt werden, um Gefahren oder Verletzun-
gen zu vermeiden.
WARNUNG! Verlegen Sie das Netzkabel bei der Positionie-
rung des Geréts bei Bedarf sicher, um unbeabsichtigtes Zie-
hen, Beschadigungen, Kontakt mit der Heizflache oder Stol-
pergefahr zu vermeiden.
WARNUNG! Solange sich der Stecker in der Steckdose be-
findet, ist das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen.
WARNUNG! Schalten Sie das Gerat STETS aus, bevor Sie es
von der Stromversorgung trennen, reinigen, warten oder la-
gern.
Schlieflen Sie das Gerat nur mit der auf dem Gerateetikett
angegebenen Spannung und Frequenz an eine Steckdose an.
Die Stecker-/Elektroanschlisse nicht mit nassen oder feuch-
ten Handen beriihren.
Halten Sie das Gerat und die elektrischen Stecker/Anschlis-
se von Wasser und anderen Flissigkeiten fern. Wenn das Ge-
rat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort die Netzanschlisse.
Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es von einem zertifizier-
ten Techniker Uberprift wurde. Die Nichtbeachtung dieser
Anweisungen fiihrt zu lebensbedrohlichen Risiken.
Schlieflen Sie das Netzteil an eine leicht zugangliche Steck-
dose an, damit Sie das Gerat im Notfall sofort trennen kon-
nen.
Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder
heiffen Gegenstanden in Kontakt kommt und halten Sie es
von offenen Branden fern. Ziehen Sie niemals das Netzkabel,
um es aus der Steckdose zu ziehen, sondern ziehen Sie im-
mer den Stecker.
¢ Tragen Sie das Gerat niemals am Kabel.
e Versuchen Sie niemals, das Gehduse des Gerdts selbst zu
offnen.
o Fithren Sie keine Gegenstande in das Geh&use des Gerats ein.
¢ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.
¢ Dieses Gerat sollte von geschultem Personal in der Kiiche



des Restaurants, Kantinen oder Barpersonal usw. bedient
werden.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Personen mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis betrieben
werden.

¢ Dieses Gerat darf unter keinen Umstanden von Kindern ver-
wendet werden.

* Bewahren Sie das Gerat und seine elektrischen Anschlisse
fur Kinder unzuganglich auf.

* Verwenden Sie niemals anderes Zubehdr oder andere Gerate
als das mit dem Gerat gelieferte oder vom Hersteller emp-
fohlene. Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko fir den
Benutzer bestehen und das Gerat beschadigt werden. Ver-
wenden Sie nur Originalteile und Zubehdr.

 Betreiben Sie dieses Gerat nicht mit einem externen Timer
oder einer Fernbedienung.

« Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Heizobjekt (Benzin, Elektro,
Holzkohle usw.).

* Decken Sie das Gerét nicht im Betrieb ab.

o Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

o Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von offenen Flam-
men, explosiven oder brennbaren Materialien. Betreiben Sie
das Gerat immer auf einer horizontalen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und trockenen Oberflache.

¢ Das Gerat ist nicht fir die Installation in einem Bereich ge-
eignet, in dem ein Wasserstrahl verwendet werden kdnnte.

e Lassen Sie wahrend des Gebrauchs mindestens 20 cm um
das Gerat herum Platz fir die Beluftung.

o WARNUNG! Halten Sie alle Liftungsoffnungen am Gerét frei
von Hindernissen.

Besondere Sicherheitshinweise
¢ Dieses Gerét ist fiir den kommerziellen Gebrauch bestimmt.
. VORSICHT! VERBRENNUNGSGEFAHR! HEIBE OBER-
FLACHEN! NIEMALS DIE DICHTUNGSSTANGE BE-
RUHREN. Beriihren Sie die Dichtungsstange wahrend
des Gebrauchs nicht. Es besteht Verbrennungsgefahr auch
nach Gebrauch. Warten Sie, bis die Dichtungsleiste abgekiihlt
ist, bevor Sie sie berGhren.
¢ Keine Teile sind splilmaschinenfest.

. GEFAHR DES HANDEQUETSCHENS! Sei-
en Sie vorsichtig, wenn Sie den Deckel
schliefen.

Verwendungszweck

o Dieses Gerat ist fUr den Einsatz in gewerblichen Geraten vor-
gesehen, z. B. in Kiichen von Restaurants, Kantinen, Kran-
kenhdusern und in gewerblichen Unternehmen wie Backe-
reien, Metzgereien usw., aber nicht fir die kontinuierliche
Massenproduktion von Lebensmitteln.

 Das Gerat ist zum Saugen und Versiegeln von Plastikbeuteln
mit Lebensmitteln im Inneren konzipiert. Es ist auch maglich,
die Luft aus Behaltern zu entfernen oder nur Beutel zu ver-
siegeln, ohne ein Vakuum zu erzeugen. Jede andere Verwen-
dung kann zu Schaden am Gerat oder Verletzungen fihren.

o Der Betrieb des Gerats flir andere Zwecke gilt als Missbrauch
des Gerats. Der Benutzer haftet allein fiir die unsachgemafle
Verwendung des Gerats.

Installation der Erdung

Dieses Gerdt ist als Schutzklasse | eingestuft und muss an
eine Schutzerde angeschlossen werden. Die Erdung verringert
das Risiko eines Stromschlags, indem ein Escape-Wire fiir den
elektrischen Strom bereitgestellt wird.

Dieses Gerat ist mit einem Netzkabel mit Erdungsstecker oder
elektrischen Anschlissen mit Erdungsdraht ausgestattet. Die
Anschlisse missen ordnungsgemaf installiert und geerdet
sein.

Hauptteile des Produkts
(Abb.1 auf Seite 3)

1. Schnellstart-Taste

2. Kontrollpanel

3. Netzkabel-Steckverbinder

4. Vakuum-Kabelanschluss

5. Deckel

6. Griff

7. Schaltflache Schnellversiegelung
8. Schaumstoff-Dichtungsstreifen
9. Vakuumkammer-Dichtung

10. Platte der Vakuumkammer

11. Dichtungsstange

Ersatzteile oder Zubehdr
1. Netzkabel
HINWEIS! Vakuumbeutelrolle ist nicht enthalten.

Bedienfeld
(Abb. 2 auf Seite 3)
A. STROM-LED

Wenn die POWER-LED leuchtet, ist die Maschine betriebs-

bereit.

B. EIN/AUS-Taste

¢ Wenn die Maschine betriebsbereit ist, EIN/AUS dricken.
Die letzte Versiegelungszeit wird angezeigt und der Lifter
startet - die Maschine ist bereit, Vakuum zu erzeugen.

* Wenn die Maschine 10 Minuten lang inaktiv ist, werden
Display und Lifter automatisch ausgeschaltet.

¢ Um die Maschine anzuhalten, driicken Sie EIN/AUS. Wenn
der Dichtungszyklus abgeschlossen ist, driicken Sie EIN/
AUS, um die Maschine auszuschalten, und trennen Sie sie
vom Stromnetz.

C. Taste fur automatisches Vakuum (START)

¢ Driicken Sie im Standardmodus die START-Taste. Die Ma-
schine beginnt automatisch mit der Erzeugung von Vaku-
um und Abdichtung. Driicken Sie im Marinate-Modus die
START-Taste. Die Maschine beginnt automatisch mit dem
Marinieren.

e Driicken Sie im Impuls-Vak-Modus die START-Taste. Die
Maschine beginnt im Impulsmodus automatisch mit der
Vakuumerzeugung.

e Fir einen bequemeren Zugang wird die Schnellstarttaste
am Griff angebracht. (Diese Taste hat die gleiche Funktion
wie die START-Taste auf dem Bedienfeld).

(HINWEIS! Diese Funktion kann gestartet werden, wenn

der Deckel geschlossen und leicht gedriickt ist).

D. Taste DICHTUNG

1. Dricken Sie die Taste DICHTUNG, um den Vakuumer-

zeugungszyklus zu stoppen und den Beutel sofort zu
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versiegeln, um zu verhindern, dass weiche Lebensmittel

zerkleinert werden.

Ermdglicht das Formen von Beuteln jeder Gréfe.

Fir einen bequemeren Zugang wird der SEAL-Knopf am

Griff angebracht. (Diese Taste hat die gleiche Funktion

wie die Taste DICHTUNG auf dem Bedienfeld).
(HINWEIS: Diese Funktion kann gestartet werden, wenn
der Deckel geschlossen und gedriickt wird).

E. Digitales Display
1. Zeigt den Vakuumzyklus an und zahlt von 9 bis 0 herunter.

Wenn 0 erreicht ist, ist der Zyklus beendet.

2. Zeigt die Dichtungszeit an, die eingestellt und von 0 bis
6 eingestellt werden kann. Die Funktion zum Versiegeln
von Zeitersparnissen ist ebenfalls verflighar.

3. Wenn das Display .E" anzeigt, bedeutet dies, dass sich
die Maschine im Schutzmodus befindet.

F. Einstelltaste fiir die Dichtungszeit [ (F1) oder (F2))
Einstellen der Siegelzeit mittels Tasten .Auf” und .Ab" bzw.
[F1) und (F2). Wenn der Wert auf 0 gesetzt ist, startet die
Maschine den Dichtungszyklus nicht.

G. Der Marinate-Modus (nur bei externem Vakuumbehilter]
Der Marinate-Modus ist so konzipiert, dass er den Vakuu-
merzeugungszyklus und die Luftabgabe in den Beutel wie-
derholt, was zu einer perfekten Marinierung der Lebens-
mittel innerhalb der kiirzestméglichen Zeit fiihrt.
(HINWEIS! Diese Funktion kann gestartet werden, wenn
der Deckel gedffnet ist).

H. Zubehdr
In diesem Modell nicht verfiigbar.

| Taste Pulse Vac
Die Pulse Vac-Taste verhindert, dass weiche Lebensmittel
zerdrickt werden. Wenn die Taste Pulse Vac gedriickt wird,
evakuiert das Gerat allmahlich die Luft.

(HINWEIS! Diese Funktion kann gestartet werden, wenn

der Deckel geschlossen und gedriickt wird).

J. Impuls-Dichtungstaste
Wenn die Taste Impulsversiegelung gedriickt wird, leuchtet
die LED auf.

Die Maschine wechselt in den Impulsdichtungsmodus.

Jetzt kann der Beutel durch einfaches Offnen und Schlie-

fen des Deckels verschlossen werden. (Der Modus wird
hauptsachlich angewendet, wenn kein Vakuum erzeugt
werden muss).

(HINWEIS! Diese Funktion kann gestartet werden, wenn

der Deckel geschlossen und gedriickt wird).

S

Vorbereitung vor Verwendung

e Entfernen Sie alle Schutzverpackungen und Verpackungen.

o Uberpriifen Sie, ob das Gerat in gutem Zustand ist und mit
allen Zubehérteilen. Bei unvollstandiger oder beschadigter
Lieferung wenden Sie sich bitte umgehend an den Lieferan-
ten. Verwenden Sie das Gerét in diesem Fall nicht.

¢ Reinigen Sie das Zubehdr und das Gerat vor dem Gebrauch
(siehe == > Reinigung und Wartung).

e Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig trocken ist.

« Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, stabile und hitzebe-
standige Oberflache, die gegen Wasserspritzer geschiitzt ist.
¢ Bewahren Sie die Verpackung auf, wenn Sie Ihr Gerat in Zu-

kunft lagern mochten.

¢ Bewahren Sie das Benutzerhandbuch fiir zukinftige Refe-
renzzwecke auf.

O -

HINWEIS! Aufgrund von Produktionsriickstanden kann das Ge-
rat bei den ersten Anwendungen einen leichten Geruch abge-
ben. Dies ist normal und weist nicht auf einen Defekt oder eine
Gefahr hin. Stellen Sie sicher, dass das Gerat gut belftet ist.

Bedienungsanleitung

Vor Inbetriebnahme

e SchlieBen Sie die Maschine an die Stromversorgung an.

¢ Beim Einschalten der Maschine leuchtet die POWER-LED.

o Wenn EIN/AUS gedriickt wird, wird das Display eingeschaltet
und der Lifter startet. Die Maschine ist einsatzbereit.

Vakuumverpackung und Beutelabdichtung

e Wahlen Sie einen geeigneten Beutel und legen Sie Lebens-
mittel hinein.

e Lassen Sie mindestens 4-5 cm Platz, um bessere Ergebnisse
beim Vakuumerzeugungsprozess zu gewahrleisten.

¢ Legen Sie die offene Kante des Beutels auf die Kammerdich-
tung. Stellen Sie sicher, dass sich die offene Kante in der Va-
kuumkammer befindet.

o SchlieBen und driicken Sie den Deckel.

* Driicken Sie die Start-Taste oder die Schnellstart-Taste.

¢ Die Maschine wechselt in den Vakuumerzeugungsmodus.
Der Countdown von 9 bis 0 wird auf dem Display gestartet
[wenn der Druck den Standardwert von -20"Hg nicht erreicht,
stoppt der Countdown bei 2). Wenn ein Vakuum erzeugt wird,
wird der Wert auf der Anzeige von einem Standardwert auf 0
heruntergezahlt. Die Maschine wechselt in den Dichtmodus.

* Wenn der Versiegelungszyklus abgeschlossen ist, 6ffnet sich
der Deckel automatisch und es ist ein Piepton zu horen.

e Entfernen Sie den Beutel, Uberprifen Sie das Vakuum und

die Dichtung.
HINWEIS! Eine korrekte Abdichtung sollte transparent sein.
Wenn die Versiegelung ungleichmaBig, unvollstandig, ge-
wellt, weifl oder undurchsichtig ist, entfernen Sie das versie-
gelte Teil und versiegeln Sie den Beutel erneut.

o Die vakuumverpackten Lebensmittel sollten ordnungsgeman
gelagert werden. Verderbliche Lebensmittel sollten im Kihl-
schrank aufbewahrt oder eingefroren werden, um Verderb zu
vermeiden.

eUm die Maschine anzuhalten, dricken Sie EIN/AUS. Wenn
eine schnelle Abdichtung erforderlich ist, driicken Sie die
Dichtungstaste.

Verwendung der PULSE VAC-Funktion
Manchmal konnen wahrend der Vakuumverpackung weiche
Lebensmittel durch zu hohes Vakuum beschadigt werden. In
diesem Fall kann die Puls-Vak-Funktion zur Steuerung von Zeit
und Druck verwendet werden, wodurch verhindert wird, dass
weiche Lebensmittel zerdriickt werden. Wenn saftige Produkte
verpackt werden, kann diese Funktion auch verwendet werden,
um zu verhindern, dass Safte abgesaugt werden.

* Legen Sie Lebensmittel in den Beutel, legen Sie die offene
Kante des Beutels auf die Kammerdichtung und stellen Sie
sicher, dass sich die offene Kante in der Vakuumkammer
befindet.

e SchlieBen und driicken Sie den Deckel.

o Driicken Sie die Taste Pulse Vac, um das Gerat im Impulsva-
kuumerzeugungsmodus zu starten. Driicken Sie dann Start
(oder die Schnellstarttaste am Griff), um die Impulsvakuu-
merzeugung zu starten und den erforderlichen Unterdruck



zu erhalten. Wahrend des Betriebs den Bag beobachten, um
zu priifen, ob der Druck korrekt ist. Der Vakuumerzeugungs-
prozess kann durch Loslassen der Start-Taste gestoppt und
durch erneutes Driicken neu gestartet werden.

e Wenn der erforderliche Druckwert erreicht ist, driicken Sie
die Dichtungstaste, um mit der Abdichtung zu beginnen. Die
Versiegelungszeit wird angezeigt und der Countdown auf 0
beginnt.

¢ Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, 6ffnet sich der Deckel
automatisch und es ist ein Piepton zu horen.

** Um die Maschine anzuhalten, driicken Sie EIN/AUS.

Marinieren von Lebensmitteln (kein Zubehdr enthalten)

Die Verpackungsmaschine verfigt iiber einen speziellen Ma-
rinate-Modus mit zwei Optionen: Schneller Marinatenmodus
(15 Minuten) und normaler Marinatenmodus (27 Minuten]. Im
Marinatenmodus kann die Maschine zwei Zyklen der Vakuu-
merzeugung und Luftabgabe in einen Vakuumbehalter durch-
fuhren, was zu einer perfekten Marinierung der Lebensmittel
innerhalb der kiirzestmdglichen Zeit fihrt. Das Vakuum wird
fur ca. 4 Minuten (Schneller Marinatenmodus) oder 8 Minuten
[Normaler Marinatenmodus) gehalten, bevor zwischen aufein-
anderfolgenden Zyklen Luft in den Behalter eingelassen wird.
Wenn der Marinatzyklus beendet ist, ist ein Piepton zu horen.

Impuls-Abdichtung

Manchmal ist eine Vakuumverpackung nicht erforderlich und

reicht aus, um die Verpackung zu versiegeln. Die Maschine

verfligt Uber einen Impulsdichtungsmodus. In diesem Modus
muss der Benutzer keine Taste driicken, die Funktion wird
durch einfaches Offnen und Schliefen des Deckels aktiviert.

1. Zum Einstellen der Versiegelungszeit die Tasten (F1) und
(F2) dricken.

2. Wenn die Taste Impulsversiegelung gedriickt wird, leuch-
tet die LED auf. Die Maschine wechselt in den Impuls-
dichtungsmodus (wenn der Deckel geschlossen ist, wird
das .C" angezeigt; wenn der Deckel gedffnet ist, blinkt die
Dichtungszeit auf dem Display).

3. Setzen Sie die offene Kante des Beutels auf die Siegel-
stange und schieben Sie ihn in die Vakuumkammer. Deckel
schliefen und driicken - die Maschine erkennt das Schlie-
fBen des Deckels und wechselt in den Versiegelungsmodus.
Der Countdown von der eingestellten Zeit auf 0 wird auf
dem Display gestartet. Danach folgt eine Dekompression,
die das Offnen des Deckels erleichtert; nach Abschluss des
Vorgangs ist ein Piepton zu horen.

Um die Maschine anzuhalten, driicken Sie EIN/AUS.

4. Offnen Sie den Deckel, entnehmen Sie den Beutel und
Uberprifen Sie die Versiegelung.

5. Wiederholen Sie die Schritte 3 und 4, um die nachsten Beu-
tel zu versiegeln.

Driicken Sie EIN/AUS, um den Impulsdichtungsmodus zu
verlassen.

HINWEIS! Wenn im Impulssiegelmodus viele Beutel versie-

gelt sind, sollte die Versiegelungszeit entsprechend angepasst

[verkiirzt) werden, um ein Uberhitzen der Maschine oder ein

Schmelzen des Beutels zu vermeiden.

Tipps zur Bedienung

Informationen zur Lebensmittelverpackung in Beuteln

e Zum Zeitpunkt der Verpackung sollten Lebensmittel so frisch
wie maglich sein. Die Haltbarkeit von vakuumverpackten
Produkten kann im Vergleich zu Standardlagerungsbedin-
gungen bis zu flinfmal verlangert werden.

* Weiche, feuchte Lebensmittel oder Produkte, die ihre Form be-
halten sollen, sollten vor der Verpackung eingefroren werden.

¢ Fleisch, Beeren oder Brot kdnnen bis zu 24 Stunden ein-
gefroren werden, um Verbrennungen im Gefrierschrank zu
vermeiden. Wenn die Produkte gefroren und hart werden,
konnen sie vakuumverpackt werden.

e Wenn frische Lebensmittel ohne Vorgefrieren verpackt wer-
den, legen Sie ein gefaltetes Papier-Kichentuch zwischen
das Fleisch und den oberen Teil der Rolle. Papier absorbiert
Feuchtigkeit.

e Flussige Produkte wie Suppen, Ragouts oder Gratins soll-
ten vor der Vakuumverpackung in einer Schale oder auf ei-
ner Eisschale eingefroren werden. Gefrorene und verpackte
Produkte sind zu kennzeichnen und in den Gefrierschrank zu
legen.

o Alle scharfkantigen Produkte (z. B. Knochen, trockene Nu-
deln, Reis] sollten mit Papiertiichern gesichert werden, damit
sie nicht in den Beutel stechen.

e Verpackungsbeutel dirfen nicht zum Kochen oder in der
Mikrowelle wiederverwendet werden. Verwenden Sie keine
Beutel, die zur Lagerung von frischem Fisch oder fettigen
Lebensmitteln verwendet wurden.

* Gemise sollte vor der Verpackung blanchiert werden.

e Blanching ist eine Methode der thermischen Verarbeitung,
die aus kurzfristiger, aber intensiver Erwarmung besteht.
Gemise kann in kochendem Wasser blanchiert werden: Es
muss eine Weile in kochendem Wasser aufbewahrt, dann
herausgenommen und sofort bei niedriger Temperatur ab-
geschreckt werden.

e Fiihren Sie das Vakuumverpackungsverfahren wie gewohnt

durch.

Keine Pilze und Knoblauch absaugen.

Wie man eine Tasche aus einer Rolle herstellt

¢ Wahlen Sie eine Rolle mit der richtigen Breite aus.

* Legen Sie die offene Kante auf die Siegelstange (stellen Sie
sicher, dass die Kante genau auf der Stange positioniert ist),
schlieBen und driicken Sie den Deckel.

* Driicken Sie Start (oder die Schnellstarttaste am Griff) - die
Dichtungszeit wird von einem auf dem Display angezeigten
Standardwert auf 0 heruntergezahlt. Wenn der Zyklus been-
det ist, offnet sich der Deckel automatisch und es ertont ein
Piepton.

** Um die Maschine anzuhalten, driicken Sie EIN/AUS.

e Entfernen Sie den Beutel und Uberprifen Sie die Dichtung.

HINWEIS! Eine korrekte Abdichtung sollte transparent sein.

Wenn die Versiegelung ungleichméaBig, unvollstandig, gewellt,

weif} oder undurchsichtig ist, entfernen Sie das versiegelte Teil

und versiegeln Sie den Beutel erneut.

¢ Wenn der Rand versiegelt ist, messen Sie die Grofle des Beu-
tels, damit er das Produkt aufnehmen kann, lassen Sie einen
Rand von 4-5 cm und schneiden Sie die Folie von der Rolle
ab. Das Produkt in den Beutel legen und die in der Bedie-
nungsanleitung .Vakuumpackung und Beutelversiegelung”

angegebenen Schritte befolgen.
> @




Informationen zur Lebensmittellagerung und
-sicherheit

Die Vakuumkammer-Verpackungsmaschine revolutioniert die
Art und Weise, wie Sie Lebensmittel kaufen und lagern. Da
Vakuumverpackungen die Verbrennung von Gefrierschran-
ken und den Verderb von Lebensmitteln verhindern, kdnnen
Sie jetzt die Vorteile des Kaufs von Lebensmitteln in grofien
Mengen nutzen, ohne die Gefahr von Lebensmittelabfallen.
Vakuumverpackung mit dem Gerat entfernt bis zu 90 % der
Luft aus der Verpackung. Dadurch bleiben Lebensmittel bis zu
5-mal langer frisch als unter normalen Umstanden. Trockene
Lebensmittel wie Nudeln, Getreide und Mehl bleiben von An-
fang bis Ende frisch. Die Vakuumverpackung verhindert, dass
Unkraut und andere Insekten Trockenwaren befallen.

Lagerung von Lagerung von
Lebensmittel Vakuum-Ge- Vakuumkihl-
friergeraten schranken
Frisches Rind-
fleisch und 1-3 Jahre 1 Monat
Kalbfleisch
Geg[;hstfpes 1 Jahr 1 Monat
Frisches Schwel- 23 Jahre 2-4Wochen
Frischer Fisch 2 Jahre 2 Wochen
Frisches Gefliigel 2-3 Jahre 2-4Wochen
Gerég:;\rtes 3 Jahre 6-12 Wochen
Frisches Produkt, 23 Jahre 2-4Wochen
Frisches Obst 2-3 Jahre 2 Wochen
Hartkase 6 Monate 6-12 Wochen
Deﬁistce?:c‘ﬁsgreten nicht empfohlen 6-12 Wochen
Frische Pasta 6 Monate 2-3 Wochen

Anmerkung: Die obige Tabelle dient nur als Referenz. Bei der
Festlegung der Lagerdauer immer die lokalen sanitar-epide-
miologischen Vorschriften und HACCP vorschlagen.

Reinigung und Wartung

¢ AUFMERKSAMKEIT! Trennen Sie das Gerat immer vom
Stromnetz und kihlen Sie es vor Lagerung, Reinigung und
Wartung ab.

e Verwenden Sie fir die Reinigung keinen Wasserstrahl oder
Dampfreiniger und schieben Sie das Gerat nicht unter das
Wasser, da die Teile nass werden und es zu Stromschldgen
kommen kann.

e Wenn das Gerat nicht in einem guten Sauberkeitszustand
gehalten wird, kann dies die Lebensdauer des Geréts beein-
trachtigen und zu einer gefdhrlichen Situation fihren.

e Speisereste sollten regelmafig gereinigt und aus dem Ge-
rat entfernt werden. Wenn das Gerat nicht ordnungsgemaf
gereinigt wird, verkirzt es seine Lebensdauer und kann wah-
rend des Gebrauchs zu einem gefahrlichen Zustand fiihren.

o -

Reinigung

¢ Reinigen Sie die gekihlte Auflenflache mit einem leicht
mit einer milden Seifenldsung angefeuchteten Tuch oder
Schwamm.

 Aus Hygienegriinden sollte das Gerat vor und nach dem Ge-
brauch gereinigt werden.

 Vermeiden Sie den Kontakt von Wasser mit den elektrischen
Komponenten.

o Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel, Scheu-
erschwamme oder chlorhaltige Reinigungsmittel. Verwen-
den Sie zur Reinigung keine Stahlwolle, Metallutensilien
oder scharfe oder spitze Gegenstande. Keine Benzin- oder
Ldsungsmittel verwenden!

e Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flis-
sigkeiten.

Wartung

o Uberpriifen Sie regelmaBig den Betrieb des Gerdts, um
schwere Unfélle zu vermeiden.

* Wenn Sie feststellen, dass das Gerat nicht ordnungsgeman
funktioniert oder ein Problem vorliegt, stellen Sie die Verwen-
dung ein, schalten Sie es aus und wenden Sie sich an den
Lieferanten.

o Alle Wartungs-, Installations- und Reparaturarbeiten miis-
sen von spezialisierten und autorisierten Technikern durch-
gefiihrt oder vom Hersteller empfohlen werden.

Transport und Lagerung

o Stellen Sie vor der Lagerung immer sicher, dass das Gerat
von der Stromversorgung getrennt und vollstandig abgekihlt
wurde.

e Lagern Sie das Gerat an einem kiihlen, sauberen und tro-
ckenen Ort.

o Stellen Sie niemals schwere Gegenstande auf das Gerét, da
dies das Gerat beschadigen konnte.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist. Tren-
nen Sie das Gerat beim Bewegen von der Stromversorgung
und halten Sie es unten.

Fehlerbehebung

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, sehen Sie sich bitte
die folgende Tabelle fir die Ldsung an. Wenn Sie das Problem
immer noch nicht l6sen konnen, wenden Sie sich bitte an den
Lieferanten/Dienstleister.

Probleme Magliche Losung

Gerdt lasst sich | o Stellen Sie sicher, dass die Maschine ord-

nicht einschal- nungsgeman an eine geerdete Steckdose

ten angeschlossen ist.

o Uberpriifen Sie das Netzkabel auf Risse und
Ausfransungen. Die Maschine nicht verwenden,
wenn das Netzkabel beschadigt ist.




Die Maschine
saugt die

Luft aus den
Beuteln nicht
vollstandig ab

o Fiir eine ordnungsgemafe Vakuumerzeugung
und -versiegelung ist es wichtig, dass die Kante
des Beutels genau auf der Siegelstange plat-
ziert wird. Stellen Sie sicher, dass der Beutel in
die Vakuumkammerdichtung eingefiihrt ist und
dass die Folie nicht entlang der Dichtungsstan-
ge gewellt ist.

« Wenn Sie Verpackungsbeutel aus der Rolle
vorbereiten, stellen Sie sicher, dass die erste
Versiegelung korrekt und fest ist.

 Damit der Vakuumerzeugungsprozess erfolg-
reich ist, missen die Maschine und der Beutel
sauber, trocken und frei von Lebensmittelpar-
tikeln sein. Wischen Sie die Oberfléche der
Dichtung und das Innere des Beutels ab und
versuchen Sie es erneut.

Vakuumbeutel | e Scharfe Gegenstande konnen kleine Locher in
verliert Vakuum Beuteln durchstechen. Um dies zu vermeiden,
nach Versie- decken Sie scharfe Kanten mit Papierhandtuch
gelung ab und saugen Sie sie in einen neuen Beutel.

* Einige Obst- und Gemiisesorten kdnnen Gase
freisetzen (Ausgasung), wenn sie vor der Ver-
packung nicht ordnungsgeman blanchiert oder
eingefroren werden. Beutel 6ffnen. Wenn Sie
glauben, dass der Verderb von Lebensmitteln
begonnen hat, entsorgen Sie die Lebensmittel.
Wenn die Verderbnis von Lebensmitteln noch
nicht begonnen hat, sofort konsumieren. Im
Zweifelsfall entsorgen Sie die Lebensmittel.

« Trennen Sie die Maschine vom Netz und schlie-
flen Sie sie wieder an.

In seltenen Fal-
len kann es zu
einem Fehlerin
den Maschi-
nenbetriebszy-
klen kommen,
der zu einer
Fehlfunktion
fuhrt

Fehlercode-Identifikation

Fehler- | Mogliche Ursache Mdgliche Losung
codes
E1 Maschine iiber- Schalten Sie die Maschine
hitzt, nachdem aus, trennen Sie sie vom Netz
die Maschine und verwenden Sie sie ca. 20
einige Zeit lang Minuten lang nicht. Verbinden
betrieben wurde. Sie sich wieder mit dem Netz
und starten Sie es erneut.
E2 Brennt nach Driicken Sie die Dichtungs-
dem Offnen taste und die Dichtungsleiste
des Deckels wird nicht erwarmt.
E3 Maschine Schalten Sie die Maschine
Uberhitzt aus und trennen Sie sie vom
Stromnetz. Verwenden Sie
die Maschine nicht fiir ca.
20 Minuten. Verbinden Sie
sich wieder mit dem Netz
und starten Sie es erneut.
Garantie

Defekte, die die Funktionsfahigkeit des Gerats beeintrachtigen
und innerhalb eines Jahres nach dem Kauf sichtbar werden,
werden durch kostenlose Reparatur oder Ersatz repariert, so-
fern das Gerat gemal den Anweisungen verwendet und gewar-
tet wurde und in keiner Weise missbraucht oder missbraucht

wurde. lhre gesetzlichen Rechte bleiben unberiihrt. Wenn das
Gerat im Rahmen der Garantie beansprucht wird, geben Sie an,
wo und wann es gekauft wurde, und legen Sie einen Kaufbeleg
(z. B. Beleg) bei.

Im Einklang mit unserer Richtlinie der kontinuierlichen Pro-
duktentwicklung behalten wir uns das Recht vor, die Produkt-,
Verpackungs- und Dokumentationsspezifikationen ohne Vor-
ankiindigung zu andern.

Entsorgung und Umwelt
r—~——— Bei der AuBerbetriebnahme des Geréts darf das
Produkt nicht mit anderem Hausmiill entsorgt
werden. Stattdessen liegt es in Ihrer Verantwor-
tung, Ihre Abfallausriistung zu entsorgen, indem
Sie sie an eine dafiir vorgesehene Sammelstelle
Uibergeben. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften zur Abfallentsorgung bestraft werden.
Die separate Sammlung und Wiederverwertung Ihrer Abfall-
ausristung zum Zeitpunkt der Entsorgung tragt zum Schutz
natlrlicher Ressourcen bei und stellt sicher, dass sie auf eine
Weise recycelt wird, die die menschliche Gesundheit und die
Umwelt schiitzt.
Fir weitere Informationen dartber, wo Sie lhren Abfall zum
Recycling abgeben kdonnen, wenden Sie sich bitte an Ihr 6rtli-
ches Abfallsammelunternehmen. Die Hersteller und Importeu-
re Ubernehmen weder direkt noch iber ein 6ffentliches System
die Verantwortung fir Recycling, Aufbereitung und 6kologische
Entsorgung.

NEDERLANDS

Geachte klant,

Bedankt voor de aankoop van dit Hendi-apparaat. Lees deze
gebruikershandleiding zorgvuldig door en let vooral op de
hieronder beschreven veiligheidsvoorschriften voordat u dit
apparaat voor het eerst installeert en gebruikt.

|

Veiligheidsinstructies

e Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor
het is ontworpen, zoals beschreven in deze handleiding.

 De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt
door onjuiste bediening en onjuist gebruik.

. GEVAAR! RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOKKEN! Pro-

beer het apparaat niet zelf te repareren. Dompel de
elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stro-
mend water.

* GEBRUIK NOOIT EEN BESCHADIGD APPARAAT! Controleer
de elektrische aansluitingen en het snoer regelmatig op
schade. Als het apparaat beschadigd is, koppelt u het los
van de stroomtoevoer. Reparaties mogen alleen worden uit-
gevoerd door een leverancier of gekwalificeerd persoon om
gevaar of letsel te voorkomen.

* WAARSCHUWING! Leid bij het plaatsen van het apparaat het
netsnoer zo nodig veilig om onbedoeld trekken, beschadiging,
contact met het verwarmingsoppervlak of struikelgevaar te
voorkomen.

* WARNING! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het
apparaat aangesloten op de stroomvoorziening.

¢ WARNING! Schakel het apparaat ALTIJD uit voordat u het los-
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koppelt van de stroomtoevoer, reiniging, onderhoud of opslag.

e Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de
spanning en frequentie die op het label van het apparaat
staan vermeld.

* Raak de stekker/elektrische aansluitingen niet aan met natte
of vochtige handen.

* Houd het apparaat en de elektrische stekker/aansluitingen
uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het appa-
raatin water valt, verwijder dan onmiddellijk de voedingsaan-
sluitingen. Gebruik het apparaat niet voordat het is gecontro-
leerd door een gecertificeerde technicus. Het niet opvolgen
van deze instructies leidt tot levensbedreigende risico’s.

e Sluit de voeding aan op een gemakkelijk toegankelijk stop-
contact, zodat u het apparaat in geval van nood onmiddellijk
kunt loskoppelen.

e Zorg ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of
hete voorwerpen en houd het uit de buurt van open vuur. Trek
nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te halen,
trek altijd aan de stekker.

¢ Draag het apparaat nooit aan het snoer.

e Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

e Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

¢ Dit apparaat moet worden bediend door getraind personeel in
de keuken van het restaurant, kantines of barpersoneel, enz.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of per-
sonen met een gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid door kin-
deren worden gebruikt.

* Houd het apparaat en de elektrische aansluitingen buiten het
bereik van kinderen.

 Gebruik nooit accessoires of extra apparaten die niet bij het
apparaat zijn geleverd of door de fabrikant worden aanbevo-
len. Als u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen
voor de gebruiker en het apparaat beschadigen. Gebruik al-
leen originele onderdelen en accessoires.

e Gebruik dit apparaat niet met een externe timer of afstands-
bediening.

* Plaats het apparaat niet op een verwarmingsobject (benzine,
elektrisch, houtskoolfornuis, enz.).

¢ Dek het apparaat niet af als het in werking is.

¢ Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

e Gebruik het apparaat niet in de buurt van open vuur, explo-
sieve of ontvlambare materialen. Gebruik het apparaat altijd
op een horizontaal, stabiel, schoon, hittebestendig en droog
oppervlak.

¢ Het apparaat is niet geschikt voor installatie in een ruimte
waar een waterstraal kan worden gebruikt.

e [ aat een ruimte van ten minste 20 cm rond het apparaat voor
ventilatie tijdens gebruik.

¢ WAARSCHUWING! Houd alle ventilatieopeningen op het ap-
paraat vrij van obstakels.

Speciale veiligheidsinstructies

¢ Dit apparaat is bedoeld voor commercieel gebruik.

. VOORZICHTIGHEID! RISICO OP BRANDWONDEN!
HETE OPPERVLAKKEN! RAAK NOOIT DE AFDICH-
TINGSSTANG AAN. Raak de afdichtingsstang niet aan

terwijl deze in gebruik is. Zelfs na gebruik bestaat er gevaar
voor brandwonden. Wacht tot de afdichtingsstaaf is afgekoeld
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voordat u deze aanraakt.
* Geen enkel onderdeel is vaatwasmachinebestendig.
. GEVAARVOOR HET VERPLETTEREN VAN
HANDEN! Wees voorzichtig bij het sluiten
van het deksel.

Beoogd gebruik

 Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in commerciéle appara-
ten, bijvoorbeeld in keukens van restaurants, kantines, zie-
kenhuizen en in commerciéle ondernemingen zoals bakkerij-
en, slagerijen, enz., maar niet voor continue massaproductie
van voedsel.

* Het apparaat is ontworpen voor het stofzuigen en afdichten
van plastic zakken met voedsel erin. Het is ook mogelijk om
de lucht uit containers te verwijderen of alleen om zakken af
te dichten zonder een vacuiim te creéren. Elk ander gebruik
kan leiden tot schade aan het apparaat of persoonlijk letsel.

® Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden wordt be-
schouwd als misbruik van het apparaat. De gebruiker is als
enige aansprakelijk voor onjuist gebruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermingsklasse | en
moet worden aangesloten op een beschermende aarding. Aar-
ding vermindert het risico op elektrische schokken door een
ontsnappingsdraad voor de elektrische stroom te leveren.

Dit apparaat is uitgerust met een netsnoer met aardingsstek-
ker of elektrische aansluitingen met aardingsdraad. De aan-
sluitingen moeten correct worden geinstalleerd en geaard.

Belangrijkste onderdelen van het product
(Afb. 1 op pagina 3)

1. Knop Snelstart
Bedieningspaneel
Aansluiting netsnoer
Aansluiting vacuimsnoer
Deksel

Handgreep

Knop Snelle afdichting
Schuimpakking strip

. Pakking vacuiimkamer
0. Plaat vaculimkamer

1. Afdichtingsstaaf
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Reserveonderdelen of accessoires
1. Netsnoer
OPMERKING! Rol vacuiimzak is niet inbegrepen.

Bedieningspaneel
(Afb. 2 op pagina 3)
A. GELEIDE VOEDING
Als de POWER LED brandt, is de machine klaar voor ge-
bruik.
B. AAN/UIT-knop
* Wanneer de machine klaar is voor gebruik, drukt u op
AAN/UIT. De laatste sealtijd wordt weergegeven en de
ventilator start - de machine is klaar om vaculim te gene-
reren.



¢ Als de machine 10 minuten inactief is, worden het display
en de ventilator automatisch uitgeschakeld.

* Om de machine te stoppen, drukt u op AAN/UIT. Wanneer
de afdichtingscyclus is voltooid, drukt u ook op AAN/UIT
om de machine uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te halen.

. Auto Vacuum-knop (START)

¢ Druk in de standaardmodus op de START-knop. De ma-
chine begint automatisch met het genereren van vacuiim
en afdichting. Druk in de Marinaat-modus op de START-
knop. De machine begint automatisch te marineren.

e Druk in de Pulse Vac-modus op de START-knop. De
machine begint automatisch vaculim te genereren in de
pulsmodus.

e Voor een comfortabelere toegang wordt de knop Snelstart
op de handgreep geplaatst. (Deze knop heeft dezelfde
functie als de START-knop op het bedieningspaneel).

(OPMERKING! Deze functie kan worden gestart als het

deksel gesloten en licht ingedrukt is).

. Knop AFDICHTEN

1. Druk op de knop AFDICHTEN om de vacutimproductie-
cyclus te stoppen en sluit de zak onmiddellijk af om te
voorkomen dat zacht voedsel wordt geplet.

2. Maakt het mogelijk om zakken van elke grootte te vor-
men.

Voor een comfortabelere toegang wordt de SEAL-knop op

de handgreep geplaatst. [Deze knop heeft dezelfde functie

als de SEAL-knop op het bedieningspaneel).

(OPMERKING: deze functie kan worden gestart als het

deksel gesloten en ingedrukt is).

. Digitaal display

1. Geeft de vaculimeyclus weer, telt af van 9 tot 0. Wanneer
0is bereikt, is de cyclus voltooid.

2. Geeft de sealtijd weer die kan worden ingesteld en aan-
gepast van 0 tot 6. De seal time save-functie is ook be-
schikbaar.

3. Als het display "E” weergeeft, betekent dit dat de machi-
ne in de beveiligingsmodus staat.

Knop Afdichtingstijd instellen [ (F1) of (F2) ]

Instellen van de sealtijd door middel van “Up” en “Down of

[F1) en (F2) toetsen. Wanneer de waarde is ingesteld op 0,

start de machine de afdichtingscyclus niet.

. De Marinate-modus (alleen met externe vacuiimcontainer)
De Marinate-modus is ontworpen om de vaculimgenera-
tiecyclus en de luchtafgifte naar de zak te herhalen, wat
resulteert in perfect marineren van levensmiddelen binnen
de kortst mogelijke tijd.

(OPMERKING! Deze functie kan worden gestart als het
deksel wordt geopend).

. Accessoire
Niet beschikbaar in dit model.

Pulse Vac-knop

De Pulse Vac-knop voorkomt dat zacht voedsel wordt ge-
plet. Wanneer de Pulse Vac-knop wordt ingedrukt, zuigt de
machine geleidelijk lucht weg.

(OPMERKING! Deze functie kan worden gestart als het
deksel wordt gesloten en ingedrukt).

Knop Impulse afdichting

Wanneer de Impulse Seal-knop wordt ingedrukt, gaat de
LED branden.

De machine schakelt over naar de modus Impulsafdichting.

Nu kan de zak worden verzegeld door simpelweg het deksel
te openen en te sluiten. (De modus wordt voornamelijk toe-
gepast wanneer het niet nodig is om vacuiim te genereren).
(OPMERKING! Deze functie kan worden gestart als het
deksel wordt gesloten en ingedrukt).

Voorbereiding voor gebruik e

* Verwijder alle beschermende verpakkingen en wikkels.

e Controleer of het apparaat in goede staat verkeert en alle
accessoires heeft. Neem in geval van onvolledige of bescha-
digde levering onmiddellijk contact op met de leverancier.
Gebruik het apparaat in dit geval niet.

* Reinig de accessoires en het apparaat voor gebruik (zie == >
Reiniging en onderhoud).

e Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.

¢ Plaats het apparaat op een horizontaal, stabiel en hittebe-
stendig oppervlak dat veilig is tegen waterspatten.

* Bewaar de verpakking als u van plan bent uw apparaat in de
toekomst op te bergen.

* Bewaar de gebruikershandleiding voor toekomstig gebruik.

OPMERKING! Vanwege productieresten kan het apparaat tij-

dens de eerste paar keer gebruik een lichte geur afgeven. Ditis

normaal en duidt niet op een defect of gevaar. Zorg ervoor dat
het apparaat goed geventileerd is.

Bedieningsinstructies

Voorafgaand aan het opstarten

e Sluit de machine aan op de voeding.

e Wanneer de machine wordt ingeschakeld, gaat de POWER
LED branden.

e Wanneer op AAN/UIT wordt gedrukt, wordt het display in-
geschakeld en start de ventilator. De machine is klaar voor
gebruik.

Vacuiimverpakking en zakafdichting

¢ Kies een geschikte zak en plaats levensmiddelen erin.

e Laat ten minste 4-5 cm ruimte over om betere resultaten van
het vaculimgeneratieproces te garanderen.

¢ Plaats de open rand van de zak op de kamerpakking. Zorg
ervoor dat de open rand zich in de vacuimkamer bevindt.

e Sluit en druk op het deksel.

* Druk op de Start-knop of de Snelstart-knop.

¢ De machine schakelt over naar de vacuimgeneratiemodus.
Het aftellen van 9 naar 0 wordt op het display gestart (als de
druk de standaardwaarde van -20"Hg niet bereikt, dan stopt
het aftellen bij 2). Wanneer vacuim wordt gegenereerd, wordt
de waarde op het display afgeteld van een standaardwaarde
naar 0. De machine schakelt over naar de afdichtingsmodus.

* Wanneer de afdichtingscyclus is voltooid, gaat het deksel au-
tomatisch open en hoort u een pieptoon.

* Verwijder de zak, controleer het vacuiim en de afdichting.
OPMERKING! Een juiste afdichting moet transparant zijn.
Als de afdichting ongelijkmatig, onvolledig, gegolfd, wit of
ondoorzichtig is, verwijder dan het verzegelde deel en sluit
de zak opnieuw af.

¢ De levensmiddelen die vaculim verpakt zijn, moeten op de
juiste wijze worden bewaard. Bederfelijke levensmiddelen
moeten in de koelkast worden bewaard of ingevroren om be-
derf te voorkomen.

*Om de machine te stoppen, drukt u op AAN/UIT. Als snelle
afdichting vereist is, drukt u op de knop Afdichting.
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De PULSE VAC-functie gebruiken
Soms kunnen tijdens vacuiimverpakkingen zachte levensmid-
delen beschadigd raken als gevolg van een te hoog vacuim. In
een dergelijk geval kan de Pulse Vac-functie worden gebruikt
om de tijd en druk te regelen, waardoor wordt voorkomen dat
zacht voedsel wordt geplet. Wanneer sappige producten wor-
den verpakt, kan deze functie ook worden gebruikt om te voor-
komen dat sappen eruit worden gezogen.

¢ Plaats levensmiddelen in de zak, plaats de open rand van de
zak op de kamerpakking, zorg ervoor dat de open rand zich in
de vaculimkamer bevindt.

¢ Sluit het deksel en druk erop.

 Druk op de Pulse Vac-knop om de machine te starten in de
pulsvacuimgeneratiemodus. Druk vervolgens op Start (of de
knop Snelstart op de handgreep) om de pulsvacuiimgeneratie
te starten en de vereiste negatieve druk te verkrijgen. Obser-
veer tijdens het gebruik de zak om te controleren of de druk
correct is. Het vaculimgeneratieproces kan worden gestopt
door de Start-knop los te laten en opnieuw worden gestart
door er opnieuw op te drukken.

* Wanneer de vereiste drukwaarde is verkregen, drukt u op de
knop Afdichting om de afdichting te starten. De sealtijd wordt
weergegeven en het aftellen naar 0 start.

* Wanneer het proces is voltooid, wordt het deksel automatisch
geopend en klinkt er een pieptoon.

** Om de machine te stoppen, drukt u op AAN/UIT.

Marineren van levensmiddelen (geen accessoires inbegrepen)
De verpakkingsmachine heeft een speciale Marinate-modus,
met twee opties: Snelle marinaatmodus (15 minuten) en Nor-
male marinaatmodus (27 minuten). In de Marinate-modus kan
de machine twee cycli van vaculimgeneratie en luchtafgifte
uitvoeren in een vaculimcontainer, wat resulteert in het per-
fect marineren van levensmiddelen binnen de kortst mogelij-
ke tijd. Vacuiim wordt gedurende ongeveer 4 minuten (snelle
marinaatmodus) of 8 minuten (normale marinaatmodus) ge-
handhaafd voordat lucht in de container wordt gelaten tussen
opeenvolgende cycli. Als de marinatiecyclus is voltooid, hoort
u een pieptoon.

Afdichting impuls

Soms is vaculimverpakking niet nodig en is het voldoende om

de verpakking te verzegelen. De machine beschikt over een Im-

pulsafdichtingsmodus. In deze modus hoeft de gebruiker niet

op een knop te drukken. De functie wordt geactiveerd door het
deksel eenvoudig te openen en te sluiten.

1. Druk op de toetsen (F1) en (F2) om de sealtijd in te stellen.

2. Wanneer de Impulse Seal-knop wordt ingedrukt, gaat de
LED branden. De machine schakelt over naar de modus
Impulsafdichting (als het deksel gesloten is, wordt de "C”
weergegeven; als het deksel geopend is, knippert de afdich-
tingstijd op het display).

3. Plaats de open rand van de zak op de afsluitbalk en schuif
deze in de vaculimkamer. Sluit en druk op het deksel - de
machine detecteert het sluiten van het deksel en schakelt
over naar de afdichtingsmodus. Het aftellen van de inge-
stelde tijd naar 0 wordt gestart op het display. Dit wordt
gevolgd door decompressie, waardoor het gemakkelijker
wordt om het deksel te openen; als het proces is voltooid,
hoort u een pieptoon.

Druk op AAN/UIT om de machine te stoppen.

18

4. Open het deksel, verwijder de zak en controleer de afdich-
ting.

5. Herhaal stap 3 en 4 om de volgende zakken af te dichten.
Druk op AAN/UIT om de modus Impulsafdichting te verla-
ten.

OPMERKING! Als in de modus Impulsafdichting veel zakken

zijn afgedicht, moet de afdichtingstijd op de juiste wijze worden

aangepast (verkort) om oververhitting van de machine of smel-
ten van de zak te voorkomen.

Tips voor het gebruik

Informatie over voedselverpakkingen in zakken

¢ Op het moment van verpakken moeten levensmiddelen zo
vers mogelijk zijn. De houdbaarheid van vacuiim verpakte
producten kan tot vijf keer worden verlengd in vergelijking
met standaard opslagomstandigheden.

Zachte, vochtige voedingsmiddelen of producten die hun
vorm moeten behouden, moeten voorafgaand aan de verpak-
king worden ingevroren.

Vlees, bessen of brood kunnen tot 24 uur worden ingevroren
om brandwonden in de vriezer te voorkomen. Wanneer de
producten bevroren en hard worden, zijn ze klaar om vacuiim
verpakt te worden.

Als vers voedsel wordt verpakt zonder voorbevriezen, plaats
dan een gevouwen papieren keukenhanddoek tussen het
vlees en het bovenste deel van de rol. Papier absorbeert
vocht.

Vloeibare producten zoals soepen, ragouts of gratins moe-
ten worden ingevroren in een schaal of op een ijsbak voordat
ze vaculim worden verpakt. Bevroren en verpakte producten
moeten worden geétiketteerd en in de vriezer worden ge-
plaatst.

Alle producten met scherpe randen (bijv. botten, droge pasta,
rijst] moeten worden vastgezet met papieren handdoeken zo-
dat ze niet in de zak stoten.

Verpakkingszakken mogen niet worden hergebruikt voor het
koken of in de magnetron. Gebruik zakken die zijn gebruikt
voor het bewaren van verse vis of vettige levensmiddelen niet
opnieuw.

Groenten moeten voorafgaand aan de verpakking worden
geblancheerd.

lanching is een methode van thermische verwerking die be-
staat uit kortstondige maar intensieve verwarming. Groenten
kunnen worden geblancheerd in kokend water: ze moeten
een tijdje in kokend water worden gezet, vervolgens worden
verwijderd en onmiddellijk bij lage temperatuur worden ge-
blust.

o Voer de vaculimverpakkingsprocedure uit zoals gewoonlijk.

Vacuiim geen champignons en knoflook.

Hoe maak je een tas van een rol

o Selecteer een rol met de juiste breedte.

« Plaats de open rand op de afdichtingsstaaf (zorg ervoor dat
de rand precies op de staaf is geplaatst), sluit en druk op het
deksel.

* Druk op Start (of de knop Snelstart op de handgreep) - de
sealtijd wordt afgeteld van een standaardwaarde die op het
display wordt aangegeven tot 0. Wanneer de cyclus is voltooid,
wordt het deksel automatisch geopend en klinkt er een piep-
toon.

** Om de machine te stoppen, drukt u op AAN/UIT.



o Verwijder de zak en controleer de afdichting.

OPMERKING! Een juiste afdichting moet transparant zijn. Als

de afdichting ongelijkmatig, onvolledig, gegolfd, wit of ondoor-

zichtig is, verwijder dan het verzegelde deel en sluit de zak

opnieuw af.

¢ Wanneer de rand is afgedicht, meet u de grootte van de zak
zodat deze het product kan vasthouden, waarbij u een mar-
ge van 4-5 cm laat en de folie van de rol afsnijdt. Plaats het
product in de zak en volg de stappen die zijn gespecificeerd
in de bedieningsinstructies - "Vaculimpakking en afdichting
van de zak".

Voedselopslag en veiligheidsinformatie

De verpakkingsmachine van de vacuimkamer zal een revolutie
teweegbrengen in de manier waarop u voedsel koopt en be-
waart. Omdat vaculimverpakkingen branden in vriezers voor-
komen en voedselbederf vertragen, kunt u nu profiteren van
het kopen van voedsel in bulk zonder de dreiging van voedsel-
verspilling. Vaculimverpakking met het apparaat verwijdert tot
90% van de lucht uit de verpakking. Dit helpt voedsel tot 5 keer
langer vers te houden dan onder normale omstandigheden.
Droge voedingsmiddelen zoals pasta, granen en bloem blijven
van begin tot eind vers Plus vaculimverpakking voorkomt dat
weevils en andere insecten droge producten besmetten.

apparaat worden verwijderd. Als het apparaat niet goed wordt
gereinigd, verkort dit de levensduur en kan dit leiden tot een
gevaarlijke situatie tijdens het gebruik.

Reiniging

¢ Reinig het gekoelde buitenoppervlak met een doek of spons
die licht bevochtigd is met een milde zeepoplossing.

¢ Om redenen van hygiéne moet het apparaat voor en na ge-
bruik worden gereinigd.

e Vermijd contact van water met de elektrische componenten.

* Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen, schuursponzen
of reinigingsmiddelen die chloor bevatten. Gebruik voor het
reinigen geen staalwol, metalen keukengerei of scherpe of
puntige voorwerpen. Gebruik geen benzine of oplosmiddelen!

¢ Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloei-
stoffen.

Onderhoud

e Controleer regelmatig de werking van het apparaat om ern-
stige ongevallen te voorkomen.

¢ Als u ziet dat het apparaat niet goed werkt of dat er een pro-
bleem is, stop dan met het gebruik, schakel het uit en neem
contact op met de leverancier.

¢ Alle onderhouds-, installatie- en reparatiewerkzaamheden
moeten worden uitgevoerd door gespecialiseerde en bevoeg-

Opmerking: Bovenstaande tabel is alleen ter referentie. Bij
het bepalen van de bewaartermijn altijd voorstellen van de
lokale sanitair-epidemiologische regelgeving en HACCP

Reiniging en onderhoud

o AANDACHT! Koppel het apparaat altijd los van het elektrici-
teitsnet en koel het af voordat u het opbergt, reinigt en on-
derhoudt.

¢ Gebruik geen waterstraal of stoomreiniger voor het reinigen
en duw het apparaat niet onder water, omdat de onderdelen
nat worden en er een elektrische schok kan ontstaan.

o Als het apparaat niet in een goede staat van reiniging wordt
gehouden, kan dit een negatieve invloed hebben op de levens-
duur Ovan het apparaat en leiden tot een gevaarlijke situatie.

¢ \loedselresten moeten regelmatig worden gereinigd en uit het

Voedingsmiddelen Opslag vacu- Opslag vacu- de technici, of worden aanbevolen door de fabrikant.
umvriezer umkoelkast
Verskrtifnd\{lees 1-3jaar 1 maand Transport en opslag ) .
en Katisviees e Zorg er voor opslag altijd voor dat het apparaat is losgekop-
Gemalen viees 1jaar 1 maand peld van de stroomtoevoer en volledig is afgekoeld.
- * Bewaar het apparaat op een koele, schone en droge plaats.
Vers varkensvlees 2-3 jaar 2- weken * Plaats nooit zware voorwerpen op het apparaat, omdat dit het
Verse vis 2jaar 2 weken kan beschadigen.
- * Verplaats het apparaat niet terwijl het in bedrijf is. Koppel het
Vers gevogelte 2-3 jaar 2-4 weken apparaat tijdens het verplaatsen los van de voeding en houd
Gerookt vlees 3jaar 6-12 weken het aan de onderkant vast.
Verse producten, .
geblancheerd 2-3 jaar 2-4 weken Problemen oplossen
- - Als het apparaat niet goed werkt, controleer dan de onder-
Vers fruit 2-3 jaar 2 weken staande tabel voor de oplossing. Als u het probleem nog steeds
Harde kaas 6 maanden 6-12 weken niet kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/
dienstverlener.
Gesneden viees et aanbevol 6-12 wek
van delicatessen niet aanbevolen ~1 weken Problemen Mogelijke oplossing
Verse pasta 6 maanden 2-3 weken Apparaat wordt | e Zorg ervoor dat de machine goed is aangeslo-

niet ingescha- ten op een geaard stopcontact.

keld « Controleer het netsnoer op scheuren en rafels.
Gebruik de machine niet als het netsnoer
beschadigd is.

De machine
zuigt de lucht
niet volledig uit
de zakken

* Voor een goede vaculimgeneratie en afdichting
is het essentieel dat de rand van de zak precies
op de afdichtingsstaaf wordt geplaatst. Zorg
ervoor dat de zak in de pakking van de vacu-
umkamer wordt geplaatst en dat de folie niet
langs de afdichtingsstaaf wordt gegolfd.

o Als u verpakkingszakken van de rol bereidt,
zorg er dan voor dat de eerste afdichting goed
en strak is.

¢ Om het vaculimgeneratieproces te laten
slagen, moeten de machine en de zak schoon,
droog en vrij van voedseldeeltjes zijn. Veeg het
oppervlak van de pakking en de binnenkant van

de zak af en probeer het opnieuw.
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Vacuiimzak o Scherpe voorwerpen kunnen kleine gaatjes in

verliest vaculim zakjes doorboren. Om dit te voorkomen, bedekt

na afdichting u scherpe randen met een papieren handdoek
en zuigt u deze op in een nieuw zakje.

» Sommige soorten fruit en groenten kunnen
gassen [uitgassen] afgeven als ze niet goed
geblancheerd of bevroren zijn voordat ze
worden verpakt. Open het zakje. Als u denkt
dat voedselbederf is begonnen, gooi het dan
weg. Als voedselbederf nog niet is begonnen,
neem het dan onmiddellijk in. Gooi bij twijfel
voedsel weg.

In zeldzame ¢ Haal de stekker van de machine uit het stop-
gevallen kan contact en sluit deze opnieuw aan.

er een fout

optreden in de

machinebe-

drijfscycli, wat

resulteert in

een storing

Identificatie foutcode

Fout- | Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing
codes

E1 De machine Schakel de machine uit, trek de

raakte oververhit | stekker uit het stopcontact en
nadat de machine gebruik deze niet gedurende
enige tijd in bedrijf ongeveer 20 minuten. Sluit
was geweest. opnieuw aan op het stroom-
net en start opnieuw op.

E2 Brandt na het Druk op de knop Afdich-
openen van ting en de afdichtingsbalk
het deksel wordt niet verwarmd.

E3 Machine Schakel de machine uit en trek
oververhit de stekker uit het stopcontact.

Gebruik de machine niet ge-
durende ongeveer 20 minuten.
Sluit opnieuw aan op het
stroomnet en start opnieuw op.
Garantie

Elk defect dat de functionaliteit van het apparaat beinvloedt en
dat binnen een jaar na aankoop aan het licht komt, wordt gere-
pareerd door gratis reparatie of vervanging, mits het apparaat
is gebruikt en onderhouden volgens de instructies en op geen
enkele manier is misbruikt of verkeerd gebruikt. Uw wettelijke
rechten worden niet aangetast. Als het apparaat onder garantie
wordt geclaimd, vermeld dan waar en wanneer het is gekocht
en voeg een aankoopbewijs (bijv. ontvangstbewijs) toe.

In overeenstemming met ons beleid van continue productont-
wikkeling behouden we ons het recht voor om de product-, ver-
pakkings- en documentatiespecificaties zonder voorafgaande
kennisgeving te wijzigen.

Afvoeren en milieu

—————— Bij het buiten gebruik stellen van het apparaat
mag het product niet worden afgevoerd met ander
huishoudelijk afval. In plaats daarvan is het uw
verantwoordelijkheid om uw afvalapparatuur weg

L=l gooien door het over te dragen aan een aange-

wezen inzamelpunt. Het niet naleven van deze regel kan wor-

den bestraft in overeenstemming met de toepasselijke regelge-

ving inzake afvalverwijdering. Het gescheiden inzamelen en

“DZO

recyclen van uw afvalapparatuur op het moment van verwijde-
ring helpt natuurlijke hulpbronnen te behouden en ervoor te
zorgen dat het wordt gerecycled op een manier die de mense-
lijke gezondheid en het milieu beschermt.

Neem voor meer informatie over waar u uw afval kunt afgeven
voor recycling contact op met uw lokale afvalinzamelingsbe-
drijf. De fabrikanten en importeurs nemen geen verantwoor-
delijkheid voor recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks, hetzij via een openbaar systeem.

POLSKI

Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Hendi. Przed zainsta-
lowaniem i pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac niniejsza instrukcje obstugi, zwracajac szczegdlna
uwage na opisane ponizej przepisy bezpieczenstwa.

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
* Urzadzenie nalezy uzytkowac wytacznie zgodnie z jego prze-
znaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.
¢ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia spowodowane nieprawidtowa eksploatacja i nie-
wiasciwym uzytkowaniem.
NIEBEZPIECZENSTWO! RYZYKO PORAZENIA PRA-
DEM! Nie podejmowac samodzielnych prob naprawy
urzadzenia. Nie zanurzac elektrycznych czesci urzadzenia w
wodzie ani innych ptynach. Nigdy nie trzymac¢ urzadzenia pod
biezaca woda.
NIGDY NIE UZYWAJ USZKODZONEGO URZADZENIA! Nalezy
regularnie sprawdzac potaczenia elektryczne i przewdd pod
katem uszkodzen. W przypadku uszkodzenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania. Wszelkie naprawy powinny by¢ wyko-
nywane wytacznie przez dostawce lub wykwalifikowana oso-
be, aby uniknac niebezpieczenstwa lub obrazen ciata.
OSTRZEZENIE! Podczas ustawiania urzadzenia nalezy w ra-
zie potrzeby poprowadzi¢ przewdd zasilajacy bezpiecznie, aby
unikna¢ przypadkowego pociagniecia, uszkodzenia, kontaktu
z powierzchnia grzewcza lub zagrozenia potknieciem sie.
OSTRZEZENIE! Dopéki wtyczka jest podtaczona do gniazda,
urzadzenie jest podtaczone do zasilania.
OSTRZEZENIE! ZAWSZE nalezy wytacza¢ urzadzenie przed
odtaczeniem od zrédta zasilania, czyszczeniem, konserwacja
lub przechowywaniem.
Urzadzenie nalezy podtacza¢ wytacznie do gniazdka elek-
trycznego o napieciu i czestotliwosci podanej na etykiecie
urzadzenia.
Nie dotyka¢ wtyczki/potaczen elektrycznych mokrymi lub wil-
gotnymi rekami.
Urzadzenie oraz wtyczke/potaczenia elektryczne nalezy prze-
chowywa¢ z dala od wody i innych ptynéw. Jesli urzadzenie
przedostanie sie do wody, nalezy natychmiast odtaczy¢ je od
zrédta zasilania. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie
sprawdzone przez certyfikowanego technika. Niezastosowa-
nie sie do tych instrukcji bedzie stanowic zagrozenie dla zycia.
Podtaczy¢ zasilacz do tatwo dostepnego gniazdka elektrycz-
nego, aby w razie nagtego wypadku mozna byto natychmiast
odtaczy¢ urzadzenie.
¢ Upewnic sie, ze przewad nie styka sie z ostrymi lub goracymi
przedmiotami i trzymac go z dala od otwartego ognia. Nigdy



nie ciagnac za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od gniazd-
ka. Zamiast tego zawsze wyciggac wtyczke.

 Nigdy nie przenosic¢ urzadzenia za przewdd.

* Nigdy nie nalezy samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

 Nie wktadac zadnych przedmiotéw do obudowy urzadzenia.

 Nigdy nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

¢ Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez przeszkolony
personel w kuchni restauracji, stotéwki lub bar itp.

 Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umy-
stowych, a takze przez osoby nieposiadajace odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy.

* Urzadzenie nie powinno by¢ w zadnym wypadku uzywane
przez dzieci.

¢ Urzadzenie i jego potaczenia elektryczne nalezy przechowy-
wac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

 Nigdy nie uzywac¢ akcesoriéw ani innych urzadzen innych niz
dostarczone z urzadzeniem lub zalecane przez producenta.
W przeciwnym razie moze doj$¢ do zagrozenia bezpieczen-
stwa uzytkownika i uszkodzenia urzadzenia. Nalezy uzywac
wytacznie oryginalnych czesci i akcesoriow.

* Nie uzywac urzadzenia za pomoca zewnetrznego zegara lub
systemu zdalnego sterowania.

« Nie stawia¢ urzadzenia na elementach grzejnych [(benzyno-
wych, elektrycznych, weglowych itp.).

o Nie zakrywac urzadzenia podczas pracy.

 Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

 Nie uzywac¢ urzadzenia w poblizu otwartego ognia, materia-
tow wybuchowych lub tatwopalnych. Urzadzenie nalezy za-
wsze obstugiwac na poziomej, stabilnej, czystej, odpornej na
wysoka temperature i suchej powierzchni.

* Urzadzenie nie nadaje sie do instalacji w miejscu, w ktorym
mozna uzy¢ strumienia wody.

¢ Podczas uzytkowania pozostawi¢ co najmniej 20 cm miejsca
wokot urzadzenia w celu zapewnienia wentylacji.

« OSTRZEZENIE! Wszystkie otwory wentylacyjne w urzadzeniu
powinny by¢ wolne od przeszkad.

Specjalne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

. UWAGA! RYZYKO OPARZEN! GORACYCH PO-
WIERZCHNI! NIGDY NIE DOTYKAC LISTWY USZCZEL-
NIAJACEJ. Nie dotykac listwy uszczelniajacej podczas

uzytkowania. Istnieje niebezpieczenstwo oparzen nawet po
uzyciu. Przed dotknieciem nalezy odczekac, az drazek
uszczelniajacy ostygnie.

o Zadne czedci nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

. NIEBEZPIECZENSTWO  ZMIAZDZENIA

RAK! Nalezy zachowac ostroznos¢ pod-
czas zamykania pokrywy.

Przeznaczenie

 To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w urzadzeniach
komercyjnych, na przyktad w kuchniach restauracji, stoté-
wek, szpitalach i przedsiebiorstwach komercyjnych, takich
jak piekarnie, rzeznie itp., ale nie do ciagtej masowe] produk-
cji zywnosci.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone do odkurzania i uszczelniania
plastikowych torebek z zywnoscia. Mozliwe jest réwniez usu-

niecie powietrza z pojemnikéw lub tylko uszczelnienie wor-
kow bez wytworzenia prézni. Kazde inne uzycie moze prowa-
dzi¢ do uszkodzenia urzadzenia lub obrazen ciata.

 Uzywanie urzadzenia w jakimkolwiek innym celu nalezy uzna¢
za niewtasciwe uzycie urzadzenia. Uzytkownik ponosi wytacz-
na odpowiedzialno$¢ za niewtasciwe korzystanie z urzadze-
nia.

Instalacja uziemienia

To urzadzenie jest sklasyfikowane jako urzadzenie klasy | i
musi by¢ podtaczone do uziemienia ochronnego. Uziemienie
zmniejsza ryzyko porazenia pradem elektrycznym poprzez za-
pewnienie przewodu ewakuacyjnego do pradu elektrycznego.
Urzadzenie jest wyposazone w przewdd zasilajacy z wtyczka
uziemiajaca lub w potaczenia elektryczne z przewodem uzie-
miajacym. Potaczenia musza by¢ prawidtowo zainstalowane i
uziemione.

Gtowne czesci produktu
(Rys. 1 na stronie 3)

1. Przycisk szybkiego startu

2. Panel sterowania

3. Ztacze przewodu zasilajacego

4. Ztacze przewodu prozniowego

5. Pokrywa

6. Uchwyt

7. Przycisk szybkiego uszczelniania
8. Pasek uszczelki piankowej

9. Uszczelka komory prézniowe]
10. Ptyta komory prozniowej

11. Pret uszczelniajacy

Czesci zamienne lub akcesoria

1. Przewdd zasilajacy

UWAGA! Rolka worka prozniowego nie jest dotaczona do ze-
stawu.

Panel sterowania
(Rys. 2 na stronie 3)
A. ZASILANIE PROWADZONE
Gdy dioda LED ZASILANIA jest wtaczona, urzadzenie jest
gotowe do uzycia.
B. Przycisk WE./WYL.
¢ Gdy urzadzenie bedzie gotowe do uzycia, nacisna¢ przy-
cisk WE./WYL. Wyswietlany jest ostatni czas zgrzewania
i uruchamia sie wentylator - maszyna jest gotowa do wy-
tworzenia podcis$nienia.
o Jedli urzadzenie jest nieaktywne przez 10 minut, wySwie-
tlacz i wentylator wytaczaja sie automatycznie.
 Aby zatrzymac urzadzenie, nacisna¢ WE./WYL. Rowniez
po zakonczeniu cyklu uszczelniania nacisna¢ przycisk
WE./WYL., aby wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ je od zasi-
lania.
C. Przycisk automatycznego podciénienia (START)
¢ W trybie domyslnym nacisna¢ przycisk START. Maszyna
automatycznie rozpoczyna generowanie prozni i uszczel-
nienia. W trybie marynarki nacisnij przycisk START. Urza-
dzenie automatycznie rozpoczyna marynowanie.
¢ W trybie Pulse Vac nacisna¢ przycisk START. Maszyna
automatycznie rozpocznie generowanie podcisnienia w
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trybie impulsowym.

 Aby zapewni¢ wygodniejszy dostep, na uchwycie umiesz-
czony jest przycisk szybkiego startu. (Ten przycisk petni te
sama funkcje co przycisk START na panelu sterowania).

(UWAGA! Te funkcje mozna uruchomié, jesli pokrywa jest

zamknieta i lekko wci$nieta).

D. Przycisk USZCZELKI

. Nacisna¢ przycisk USZCZELNIANIA, aby zatrzymac cykl

wytwarzania podcisnienia i natychmiast zamknac worek,
aby zapobiec zgnieceniu miekkich artykutéw spozyw-
czych.

2. Umozliwia formowanie workéw o dowolnym rozmiarze.

W celu zapewnienia wygodniejszego dostepu przycisk

USZCZELNIENIA jest umieszczony na uchwycie. (Ten przy-

cisk petni te sama funkcje co przycisk USZCZELNIENIA na

panelu sterowania).

(UWAGA: te funkcje mozna uruchomi¢, jesli pokrywa jest

zamknieta i naci$nieta).

E. Wyswietlacz cyfrowy
1. Wyswietla cykl prozniowy, odliczajac od 9 do 0. Po osia-

gnieciu 0 cykl jest zakonczony.

2. Wyswietla czas zgrzewania, ktéry mozna ustawi¢ i wy-
regulowac w zakresie od 0 do é. Dostepna jest réwniez
funkcja oszczedzania czasu uszczelniania.

3. Jesli na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,E”, oznacza
to, ze maszyna jest w trybie ochrony.

F. Przycisk regulacji czasu uszczelnienia ( (F1) lub (F2) )
Ustawianie czasu zgrzewania za pomoca przyciskow W
gore” i W dot" lub (F1)i(F2). Gdy warto$¢ jest ustawiona na
0, maszyna nie rozpoczyna cyklu uszczelniania.

G. Tryb Marinate (tylko z zewnetrznym pojemnikiem préznio-
wym)

Tryb marynowania zostat zaprojektowany tak, aby powta-

rza¢ cykl generowania prézni i uwalnia¢ powietrze do wor-

ka, co zapewnia idealne marynowanie artykutéw spozyw-
czych w jak najkrotszym czasie.

(UWAGA! Te funkcje mozna uruchomié po otwarciu pokry-

wy).

H. Akcesorium
Niedostepne w tym modelu.

I. Przycisk odkurzacza impulsowego
Przycisk Pulse Vac zapobiega zgnieceniu miekkich artyku-
tow spozywczych. Po naciénieciu przycisku Pulse Vac ma-
szyna stopniowo odprowadza powietrze.

(UWAGA! Te funkcje mozna uruchomié, jesli pokrywa jest

zamknieta i wciénieta).

J. Przycisk uszczelnienia impulsowego

Po nacisnieciu przycisku Impulsu Seal zapala sie jego dioda
LED.

Maszyna przetaczy sie do trybu Impulsowe uszczelnienie.
Teraz worek mozna zamknac, otwierajac i zamykajac pokry-
we. (Tryb jest stosowany gtéwnie wtedy, gdy nie ma potrzeby
generowania podcisnienia).

(UWAGA! Te funkcje mozna uruchomié, jesli pokrywa jest
zamknieta i wcisnieta).

Przygotowanie przed uzyciem

¢ Usunac wszystkie opakowania ochronne i opakowania.

e Sprawdzic, czy urzadzenie jest w dobrym stanie i czy jest wy-
posazone we wszystkie akcesoria. W przypadku niepetnej lub
uszkodzonej dostawy nalezy niezwtocznie skontaktowac sie z
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dostawca. W takim przypadku nie nalezy uzywac urzadzenia.

* Przed uzyciem wyczysci¢ akcesoria i urzadzenie [patrz == >
Czyszczenie i konserwacjal.

* Upewnic sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche.

 Ustawi¢ urzadzenie na poziomej, stabilnej i odpornej na dzia-
tanie wysokiej temperatury powierzchni, ktéra jest bezpiecz-
na przed rozpryskami wody.

* Opakowanie nalezy zachowac, jeéli urzadzenie ma byc prze-
chowywane w przysztosci.

* Nalezy zachowa¢ instrukcje obstugi do wykorzystania w przy-
sztosci.

UWAGA! Ze wzgledu na pozostatosci produkcyjne urzadzenie

moze emitowac lekki zapach podczas kilku pierwszych zasto-

sowan. Jest to normalne i nie oznacza zadnych wad ani zagro-

zen. Upewnic sie, ze urzadzenie jest dobrze wentylowane.

Instrukcja obstugi

Przed uruchomieniem

¢ Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

* Po wtaczeniu urzadzenia zaswieci sie kontrolka ZASILANIE.

* Po nacisnieciu przycisku WE./WYE. wy$wietlacz zostaje wia-
czony i wiacza sie wentylator. Urzadzenie jest gotowe do uzy-
cia.

Pakowanie prozniowe i uszczelnianie workow

* Wybierz odpowiedni worek i umies¢ w nim produkty spozyw-
cze.

* Pozostawi¢ co najmniej 4-5 cm miejsca, aby zapewnic lepsze
wyniki procesu wytwarzania podcisnienia.

e Umiesci¢ otwarta krawedZ worka na uszczelce komory.
Upewni€ sie, ze otwarta krawedzZ znajduje sie wewnatrz ko-
mory prozniowej.

® Zamknac i nacisnac pokrywe.

* Nacisna¢ przycisk Start lub przycisk Szybki start.

* Maszyna przetacza sie na tryb generowania prozni. Na wy-
Swietlaczu rozpoczyna sie odliczanie od 9 do 0 (jesli ci$nienie
nie osiaga standardowej wartosci -20"Hg, odliczanie zatrzy-
muje sie przy 2). Po wygenerowaniu prézni wartos¢ na wy-
Swietlaczu jest odliczana od wartosci domyslnej do 0. Maszy-
na przetacza sie na tryb zgrzewania.

¢ Po zakonczeniu cyklu uszczelniania pokrywa otwiera sie au-
tomatycznie i stychac sygnat dzwiekowy.

* Wyjac worek, sprawdzi¢ podcisnienie i uszczelke.

NOTATKA! Prawidtowe uszczelnienie powinno by¢ przezroczy-
ste. Jesli uszczelnienie jest nieréwne, niekompletne, pofatdo-
wane, biate lub nieprzezroczyste, nalezy usunac uszczelniona
cze$¢ i ponownie zamknac worek.

e Potrawy pakowane prézniowo nalezy odpowiednio przecho-
wywac. Potrawy tatwo psujace sie nalezy przechowywa¢ w
lodéwce lub zamrazarce, aby zapobiec ich zepsuciu.

o Aby zatrzymac urzadzenie, nacisna¢ WE./WYL. Jesli wyma-
gane jest szybkie uszczelnienie, nacisna¢ przycisk Uszczel-
nianie.

Jak korzystac z funkcji PULSE VAC

Czasami podczas pakowania prozniowego miekkie produkty
spozywcze moga ulec uszkodzeniu w wyniku zbyt wysokiego
podcisnienia. W takim przypadku mozna uzy¢ funkcji Pulse Vac
do kontrolowania czasu i ciénienia, co zapobiega zmiazdzeniu
miekkich artykutow spozywczych. Gdy soczyste produkty sa pa-
kowane, funkcja ta moze by¢ réwniez uzywana do zapobiegania



odsysaniu sokow.

o Umiescic¢ zywnos¢ w torebce, umiescic otwarta krawedz wor-
ka na uszczelce komory i upewnic sie, ze otwarta krawedz
znajduje sie wewnatrz komory prozniowej.

¢ Zamknac i nacisna¢ pokrywe.

e Nacisna¢ przycisk Pulse Vac, aby uruchomi¢ maszyne w
trybie generowania prézni impulsowej. Nastepnie nacisna¢
Start (lub przycisk szybkiego startu na uchwyciel, aby roz-
poczac generowanie prozni impulsowej i uzyska¢ wymagane
podciénienie. Podczas pracy nalezy obserwowac worek, aby
sprawdzic, czy cisnienie jest prawidtowe. Proces generowania
prézni mozna zatrzymac, zwalniajac przycisk Start, a nastep-
nie ponownie go nacisnac.

¢ Po uzyskaniu wymaganej wartosci ciénienia nacisnac przy-
cisk Uszczelnianie, aby rozpocza¢ uszczelnianie. Zostanie
wyswietlony czas zgrzewania i rozpocznie sie odliczanie do 0.

 Po zakonczeniu procesu pokrywa otwiera sie automatycznie i
rozlega sie sygnat dzwiekowy.

** Aby zatrzymac urzadzenie, nacisnaé W /WYL,

Marynowanie artykutow spozywczych (bez akcesoriow)
Maszyna pakujaca posiada specjalny tryb marynarki, z dwiema
opcjami: Tryb szybkiego marynowania (15 minut) i normalny
tryb marynarki (27 minut]. W trybie marynatu maszyna moze
wykonac dwa cykle generowania prézni i uwalniania powietrza
do pojemnika prézniowego, co powoduje idealne marynowanie
artykutow spozywczych w jak najkrétszym czasie. Préznia jest
utrzymywana przez okoto 4 minuty (tryb szybkiego marynowa-
nia) lub 8 minut [tryb normalnego marynatu) przed wpuszcze-
niem powietrza do pojemnika miedzy kolejnymi cyklami. Po
zakonczeniu cyklu marynatu rozlega sie sygnat dzwiekowy.

Uszczelnienie impulsowe

Czasami opakowanie prézniowe nie jest konieczne i wystar-

czy je zamknac¢. Maszyna jest wyposazona w tryb Impulsowe

uszczelnienie. W tym trybie uzytkownik nie musi naciskac zad-
nego przycisku, funkcja jest aktywowana poprzez zwykte otwie-
ranie i zamykanie pokrywy.

1. Aby ustawi¢ czas zgrzewania, nalezy nacisnaé przyciski (F1)
i(F2).

2. Po nacisnieciu przycisku Impulsu Seal zapala sie jego dioda
LED. Maszyna przetacza sie na tryb Uszczelnienie impulso-
we (jesli pokrywa jest zamknieta, wyswietlany jest symbol
.C"; jesli pokrywa jest otwarta, na wyswietlaczu miga czas
zgrzewania).

3. Umieéci¢ otwarta krawedz worka na drazku uszczelniaja-
cym i wsuna¢ do komory prézniowe]. Zamknac i nacisnac
pokrywe - urzadzenie wykryje zamkniecie pokrywy i przej-
dzie w tryb uszczelnienia. Na wyswietlaczu rozpocznie sie
odliczanie od ustawionego czasu do 0. Nastepnie nastepuje
dekompresja, ktéra utatwia otwieranie pokrywy; po zakon-
czeniu procesu rozlega sie sygnat dzwiekowy.

Aby zatrzymac urzadzenie, nacisna¢ We./WYL.

4. Otworzy¢ pokrywe, wyja¢ worek i sprawdzi¢ szczelnos¢.

5. Powtdrzy¢ kroki 3 i 4, aby zamknac kolejne worki.

Nacisna¢ WE./WYL., aby wyjs¢ z trybu Impulsu Seal.
UWAGA! Jesli w trybie Impulse Seal wiele workow jest uszczel-
nionych, czas uszczelnienia nalezy odpowiednio wyregulowac
[skrocic), aby uniknaé przegrzania maszyny lub stopienia wor-
ka.

Wskazowki dotyczace obstugi

Informacje na temat opakowan na zywnos¢ w workach

¢ W momencie pakowania produkty spozywcze powinny by¢ jak
najbardziej Swieze. Okres waznosci produktow pakowanych
prozniowo moze zosta¢ wydtuzony do pieciu razy w poréwna-
niu ze standardowymi warunkami przechowywania.

Miekkie, wilgotne produkty spozywcze lub produkty, ktére
powinny zachowac swdj ksztatt, nalezy zamrozi¢ przed zapa-
kowaniem.

Mieso, jagody lub chleb mozna zamrozi¢ do 24 godzin, aby
unikna¢ poparzen w zamrazarce. Gdy produkty zamarzaja i
twarda, mozna je zapakowa¢ pod préznia.

Jesli Swieza zywnosc jest zapakowana bez wstepnego zam-
razania, umie$¢ ztozony papierowy recznik kuchenny miedzy
miesem a gorna czescia rolki. Papier pochtania wilgoc.
Ciekte produkty, takie jak zupy, ragouty lub zapiekanki, nalezy
zamrozi¢ w naczyniu lub na tacy na lod przed pakowaniem
prézniowym. Zamrozone i zapakowane produkty nalezy ozna-
czy¢ etykieta i umiesci¢ w zamrazarce.

Wszelkie produkty o ostrych krawedziach (np. kosci, suchy
makaron, ryz) nalezy zabezpieczy¢ recznikami papierowymi,
aby nie przebity worka.

Torebek do pakowania nie nalezy uzywac¢ ponownie do goto-
wania ani w kuchence mikrofalowej. Nie uzywa¢ ponownie
workow uzywanych do przechowywania $wiezych ryb lub ttu-
stych produktow spozywczych.

Warzywa nalezy blanszowa¢ przed zapakowaniem.
Blanszowanie to metoda obrobki termicznej, ktéra polega na
krotkotrwatym, ale intensywnym ogrzewaniu. Warzywa moga
by¢ blanszowane w wrzacej wodzie: nalezy je przez jakis czas
odstawi¢ do wrzacej wody, a nastepnie wyjac i natychmiast
wygasi¢ w niskiej temperaturze.

¢ Wykonaj procedure pakowania prézniowego jak zwykle.

Nie odkurzac¢ pieczarek i czosnku.

Jak zrobic torbe z rolki

¢ Wybierz rolke o prawidtowej szerokosci.

o Umiesci¢ otwarta krawedz na drazku uszczelniajacym (upew-
ni¢ sie, ze krawedz znajduje sie doktadnie na drazku), za-
mknac i docisna¢ pokrywe.

* Nacisna¢ Start (lub przycisk szybkiego startu na uchwycie)
- czas zgrzewania zostanie odliczony od wartosci domyslnej
podanej na wyswietlaczu do 0. Po zakoriczeniu cyklu pokrywa
otwiera sie automatycznie i rozlega sie sygnat dzwiekowy.

** Aby zatrzymad urzadzenie, nacisna¢ WE. /WYL,

* Wyja¢ worek i sprawdzi¢ uszczelnienie.

UWAGA! Prawidtowe uszczelnienie powinno by¢ przezroczyste.

Jesli uszczelnienie jest nierdwne, niekompletne, pofatdowane,

biate lub nieprzezroczyste, nalezy usuna¢ uszczelniona czesc i

ponownie zamknac worek.

e Po uszczelnieniu krawedzi nalezy zmierzy¢ rozmiar worka,
aby maégt utrzymac produkt, pozostawiajac margines 4-5 cm
i odciac folie od rolki. Umies¢ produkt w torebce i wykonaj
czynnosci opisane w instrukeji obstugi — ,Pakowanie proz-
niowe i uszczelnianie workow".

Informacje dotyczace przechowywania zywno-
sci i bezpieczenstwa

Maszyna do pakowania w komorze prézniowej zrewolucjoni-
zuje sposob, w jaki kupujesz i przechowujesz zywnos¢. Ponie-
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waz opakowania prozniowe eliminuja oparzenia zamrazarki
i spowalniaja psucie sie zywnosci, mozesz teraz korzysta¢ z
mozliwoéci zakupu zywnosci luzem bez ryzyka marnowania
zywnosci. Opakowanie prézniowe z urzadzeniem usuwa do 90%
powietrza z opakowania. Dzieki temu zywno$¢ pozostaje Swiez-
sza nawet 5 razy dtuzej niz w normalnych warunkach. Sucha
zywno$¢, taka jak makaron, ptatki zbozowe i maka, pozosta-
nie $wieza od poczatku do korica. Opakowania prézniowe Plus
zapobiegaja infestowaniu suchych produktow tkankom i innym

owadom.

czyszczenia nie nalezy uzywac wetny stalowej, metalowych
narzedzi ani zadnych ostrych lub spiczastych przedmiotow.
Nie uzywa¢ benzyny ani rozpuszczalnikéw!

* Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

Konserwacja

 Nalezy regularnie sprawdza¢ dziatanie urzadzenia, aby unik-
nac powaznych wypadkéw.

o Jesli zauwazysz, ze urzadzenie nie dziata prawidtowo lub wy-
stapit problem, przestan z niego korzystac, wytacz je i skon-
taktuj sie z dostawca.

* Wszelkie prace konserwacyjne, montazowe i naprawcze mu-
sza by¢ wykonywane przez wyspecjalizowanych i autoryzowa-
nych technikéw lub zalecane przez producenta.

Transport i przechowywanie

¢ Przed przechowywaniem nalezy zawsze upewnic sie, ze urza-
dzenie zostato odtaczone od zasilania i catkowicie schtodzo-
ne.

 Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w chtodnym, czystym i su-
chym miejscu.

 Nigdy nie umieszcza¢ na urzadzeniu ciezkich przedmiotéw,
poniewaz moze to spowodowac jego uszkodzenie.

o Nie przemieszcza¢ urzadzenia podczas pracy. Podczas prze-
noszenia urzadzenia odtaczyc¢ je od zasilania i przytrzymac je
u dotu.

Rozwiazywanie problemow

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, nalezy zapozna¢ sie z
ponizsza tabela. Jesli nadal nie mozesz rozwiazac problemu,
skontaktuj sie z dostawca/dostawca ustug.

) Przechowywanie Przechowywanie
Zywnosé W zamrazarce w chtodziarce
prozniowe] prozniowej
Swieza wotowina 1-3 lata T miesigc
i cielecina ’
Mieso mielone 1 rok 1 miesiac
Swieza wie- 2-3 lata 2-4 tygodnie
przowina
Swieza ryba 2 lata 2 tygodnie
Swiezy drob 2-3 lata 2-4 tygodnie
Mieso wedzone 3lata 6-12 tygodni
Swieze produkty, 2-3 lata 2-4 tygodnie
zblanszowane
Swieze owoce 2-3 lata 2 tygodnie
Twarde sery 6 miesiecy 6-12 tygodni
Pok ) )
?ﬁerl(i)lgt]ees;nvlv?a niezalecane 6-12 tygodni
Swiezy makaron 6 miesiecy 2-3 tygodnie

Problemy

Mozliwe rozwiazanie

Uwaga: Powyzsza tabela stuzy wytacznie do celow informacyj-
nych. Przy okreslaniu okresu przechowywania nalezy zawsze
sugerowac lokalne przepisy sanitarno-epidemiologiczne oraz
HACCP.

Czyszczenie i konserwacja

¢ UWAGE! Przed przechowywaniem, czyszczeniem i konserwa-
cja nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i ostygnac.

¢ Nie uzywac strumienia wody ani myjki parowej do czyszczenia
ani nie wpychac urzadzenia pod wode, poniewaz moze to spo-
wodowac zamoczenie czeéci i porazenie pradem.

e Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w dobrym stanie czy-
stoéci, moze to niekorzystnie wptyna¢ na zywotnos¢ urzadze-
nia i spowodowac niebezpieczenstwo.

¢ Pozostatosci zywnosci nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z
urzadzenia. Jesli urzadzenie nie zostanie prawidtowo wy-
czyszczone, skréci to jego zywotno$¢ i moze spowodowac
niebezpieczne warunki podczas uzytkowania.

Czyszczenie

 Ochtodzona powierzchnie zewnetrzna nalezy czysci¢ Scie-
reczka lub gabka lekko zwilzona tagodnym roztworem mydta.

e Ze wzgledéw higienicznych urzadzenie nalezy czysci¢ przed
i po uzyciu.

¢ Unika¢ kontaktu wody z elementami elektrycznymi.

¢ Nigdy nie uzywac agresywnych srodkéw czyszczacych, Scier-
nych gabek ani srodkéw czyszczacych zawierajacych chlor. Do
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Urzadzenie nie
whacza sie

« Upewnic sie, ze maszyna jest prawidtowo
podtaczona do uziemionego gniazdka.

* Sprawdzic przewdd zasilajacy pod katem
rozdarc i strzepien. Nie uzywac maszyny,
jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony.

Urzadzenie nie
odsysa catkowicie
powietrza z workow

* Aby zapewnic prawidtowe wytwarzanie
i uszczelnianie prozni, bardzo wazne
jest, aby krawedz worka byta precyzyjnie
umieszczona na listwie uszczelniajace.
Upewnic sie, ze worek jest umieszczony
w uszczelce komory prozniowej i ze
folia nie jest pofatdowana wzdtuz listwy
uszczelniajacej.

* Przygotowujac worki opakowaniowe z
rotki, upewnij sie, ze pierwsze uszczelnie-
nie jest prawidtowe i szczelne.

* Aby proces wytwarzania prozni zakonczyt
sie powodzeniem, urzadzenie i worek
musza byc czyste, suche i wolne od
jakichkolwiek czastek zywnosci. Wytrzyj
powierzchnie uszczelki i wnetrze torebki,
a nastepnie sprébuj ponownie.




Worek prozniowy « Ostre przedmioty moga przebi¢ mate
traci podcisnienie otwory w woreczkach. Aby temu zapobiec,
po szczelnym zakryj ostre krawedzie recznikiem papie-
zamknieciu rowym i odkurz w nowym woreczku.

« Niektére owoce i warzywa moga uwalnia¢
gazy (odgazowanie), jesli nie zostana
odpowiednio blanszowane lub zamrozone
przed zapakowaniem. Otworzy¢ torebke.
Jesliuwazasz, ze rozpad jedzenia sie roz-
poczat, wyrzuc jedzenie. Jesli jeszcze nie
rozpoczeto sie psucie sie zywnosci, nalezy
je natychmiast spozyc. W razie watpliwosci
nalezy wyrzuci¢ zywnosc.

W rzadkich przypad- | e Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i podta-
kach moze wystapi¢ czy¢ je ponownie.

btad w cyklach pracy

maszyny, powodujac

awarie

Identyfikacja kodu btedu

Kody | Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwiazanie
btedow
E1 Maszyna prze- Wytaczy¢ urzadzenie, odtaczy¢
grzewa sie je od zasilania i nie uzywac
po pewnym przez okoto 20 minut. Pod-
czasie pracy. taczy¢ ponownie do zasilania
i uruchomi¢ ponownie.
E2 Oparza sie po Nacisnac przycisk Uszczelnia-
otwarciu pokrywy nie, aby listwa uszczelniajaca
nie zostata podgrzana.
E3 Przegrzanie Wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢
maszyny je od zasilania. Nie uzywac
urzadzenia przez okoto 20 mi-
nut. Podtaczy¢ ponownie do za-
silania i uruchomic¢ ponownie.
Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe funkcjo-
nowanie urzadzenia, ktora ujawni sie w ciagu jednego roku
od daty zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urzadzenie
zostanie wymienione na nowe, o ile byto uzytkowane i konser-
wowane zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywane
w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z przeznaczeniem. Posta-
nowienie to w zadnej mierze nie narusza innych praw uzytkow-
nika wynikajacych z przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia
urzadzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwarancji nalezy
podac miejsce i date zakupu urzadzenia i dotaczy¢ dowod zaku-
pu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia wyrobéw za-
strzegamy sobie prawo do wprowadzania bez uprzedzenia
zmian w wyrobie, opakowaniu oraz danych technicznych poda-
wanych w dokumentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych niebezpieczne
sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno gromadzic ra-
zem z odpadami komunalnymi, tylko nalezy odstawic¢ do punktu
odbioru odpadéw elektrycznych i elektronicznych. Uzytkownik

ponosi odpowiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z uzytko-
wania urzadzenia do punktu gospodarowania odpadami. Nie-
przestrzeganie tej zasady moze by¢ karane zgodnie z lokalnie
obowiazujacymi przepisami dotyczacymi gospodarowania od-
padami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest popraw-
nie odebrane jako osobny odpad, moze zosta¢ przetworzone i
zutylizowane w sposob przyjazny dla Srodowiska, co zmniejsza
negatywny wptyw na érodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpaddw, nalezy skontaktowac sie z lokalna firma od-
bierajaca odpady.

ze tego produktu nie wolno wyrzucac do zwyktych
pojemnikow na odpady.

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rtec,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje przedostana
sie w sposob niekontrolowany do $rodowiska, spowoduja ska-
zenie wody i gleby, a takze wptyna niekorzystnie na zdrowie
ludzi i zwierzat.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega poten-
cjalnym negatywnym konsekwencjom dla Srodowiska natural-
nego i ludzkiego zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby naszej Ziemi
wykorzystujac powtérnie surowce uzyskane z przetwarzania
sprzetu.

Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil Hendi. Lisez attentivement
ce manuel d'utilisation, en accordant une attention particu-
liere aux réglementations de sécurité décrites ci-dessous,
avant d’installer et d’utiliser cet appareil pour la premiéere
fois.

< _—— 1 Symbol przekreslonego kosza na $mieci oznacza,

Consignes de sécurité

e Utilisez l'appareil uniquement pour lusage prévu pour lequel
il a été concu, comme décrit dans ce manuel.

e Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés
par un fonctionnement incorrect et une utilisation incorrecte.

. DANGER ! RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE! N'essayez

pas de réparer lappareil vous-méme. N'immergez
pas les composants électriques de lappareil dans de l'eau ou
d'autres liquides. Ne tenez jamais lappareil sous leau cou-
rante.

o NE JAMAIS UTILISER UN APPAREIL ENDOMMAGE! Vérifiez
régulierement que les connexions électriques et le cordon ne
sont pas endommagés. Lorsqu'il est endommagé, débran-
chez l'appareil de l'alimentation électrique. Toute réparation
ne doit étre effectuée que par un fournisseur ou une per-
sonne qualifiée pour éviter tout danger ou blessure.

¢ AVERTISSEMENT! Lors du positionnement de lappareil,
acheminez le cable d'alimentation en toute sécurité si néces-
saire pour éviter toute traction involontaire, tout dommage,
tout contact avec la surface chauffante ou tout risque de tré-
buchement.

¢ AVERTISSEMENT! Tant que la prise est branchée, lappareil

est branché sur lalimentation.
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¢ AVERTISSEMENT! TOUJOURS éteindre l'appareil avant de
le débrancher de l'alimentation électrique, du nettoyage, de
l'entretien ou du stockage.

¢ Raccordez l'appareil a une prise électrique uniquement avec
la tension et la fréquence mentionnées sur l'étiquette de l'ap-
pareil.

* Ne touchez pas la prise/les connexions électriques avec des
mains mouillées ou humides.

o Tenez l'appareil et les prises/raccordements électriques a
l'écart de l'eau et d'autres liquides. Si lappareil tombe dans
l'eau, retirezimmédiatement les connexions de lalimentation
électrique. N'utilisez pas l'appareil tant qu'il n'a pas été véri-
fié par un technicien certifié. Le non-respect de ces instruc-
tions entrainera des risques mettant en jeu le pronostic vital.

e Branchez l'alimentation sur une prise électrique facilement
accessible afin de pouvoir débrancher immédiatement l'ap-
pareil en cas d'urgence.

* Assurez-vous que le cordon n’entre pas en contact avec des
objets tranchants ou chauds et tenez-le a l'écart du feu. Ne
tirez jamais sur le cordon d'alimentation pour le débrancher
de la prise, tirez toujours sur la prise a la place.

¢ Ne portez jamais L'appareil par son cordon.

 N'essayez jamais d'ouvrir vous-méme le boitier de l'appareil.

¢ N'insérez pas d'objets dans le boitier de lappareil.

* Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant l'uti-
lisation.

e Cet appareil doit étre utilisé par du personnel qualifié dans la
cuisine du restaurant, dans les cantines ou au bar, etc.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou par des personnes qui manquent d'expérience et de
connaissances.

* Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

e Gardez l'appareil et ses connexions électriques hors de por-
tée des enfants.

¢ N'utilisez jamais d'accessoires ou d'autres dispositifs que
ceux fournis avec l'appareil ou recommandés par le fabricant.
Le non-respect de cette consigne peut présenter un risque
pour la sécurité de lutilisateur et endommager l'appareil.
Utilisez uniquement des pieces et accessoires d’origine.

* N'utilisez pas cet appareil au moyen d’une minuterie externe
ou d'un systeme de télécommande.

e Ne placez pas lappareil sur un objet chauffant (essence,
électrigue, cuisiniére a charbon, etc.).

* Ne couvrez pas lappareil en fonctionnement.

* Ne placez aucun objet sur lappareil.

 N'utilisez pas l'appareil a proximité de flammes nues, de ma-
tériaux explosifs ou inflammables. Utilisez toujours l'appareil
sur une surface horizontale, stable, propre, résistante a la
chaleur et séche.

* L'appareil ne convient pas a une installation dans une zone ot

un jet d’eau pourrait étre utilisé.

e Laissez un espace d'au moins 20 cm autour de l'appareil pour
la ventilation pendant l'utilisation.

o AVERTISSEMENT! Veillez a ce que toutes les ouvertures de
ventilation de U'appareil ne soient pas obstruées.
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Instructions de sécurité spéciales

e Cet appareil est destiné a un usage commercial.

. & LA PRUDENCE ! RISQUE DE BRULURES ! SURFACES
CHAUDES ! NE TOUCHEZ JAMAIS LA BARRE
D’ETANCHEITE. Ne touchez pas la barre d'étanchéité

pendant lutilisation. Il existe un risque de brllure, méme
apres utilisation. Attendez que la barre d'étanchéité ait refroi-
di avant de la toucher.
¢ Aucune piece n'est lavable au lave-vaisselle.
. RISQUE D'ECRASEMENT DES MAINS!
Faites attention lorsque vous fermez le
couvercle.

Utilisation prévue

o Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les appareils com-
merciaux, par exemple dans les cuisines de restaurants, les
cantines, les hopitaux et dans les entreprises commerciales
telles que les boulangeries, les boucheries, etc., mais pas
pour la production de masse continue d'aliments.

e L'appareil est concu pour aspirer et sceller les sacs en plas-
tique contenant des aliments. Il est également possible d'éli-
miner lair des récipients ou uniquement de sceller les sacs
sans créer de vide. Toute autre utilisation peut endommager
l'appareil ou causer des blessures corporelles.

o Lutilisation de l'appareil a toute autre fin sera considérée
comme une mauvaise utilisation de l'appareil. Lutilisateur
sera seul responsable de lutilisation inappropriée de l'ap-
pareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé en classe de protection | et doit étre
raccordé a une terre de protection. La mise a la terre réduit le
risque de choc électrique en fournissant un fil de fuite pour le
courant électrique.

Cet appareil est équipé d'un cordon d'alimentation avec fiche
de mise a la terre ou de connexions électriques avec fil de mise
a la terre. Les connexions doivent étre correctement installées
et mises a la terre.

Principales parties du produit
(Fig. 1 la page 3)

1. Bouton Démarrage rapide

Panneau de commande
Connecteur du cordon d'alimentation
Connecteur du cordon d'aspiration
Couvercle

Poignée

Bouton d'étanchéité rapide

Bande de joint en mousse

. Joint de chambre a vide

0. Plaque de la chambre a vide

1. Barre d'étanchéité

— — 0 00~ O~ U~ W N

Piéces de rechange ou accessoires
1. Cordon d'alimentation
NOTE! Le rouleau de sac a vide n'est pas inclus



Panneau de commande
(Fig. 2 a la page 3)
A. LED D" ALIMENTATION

Lorsque le voyant POWER est allumé, la machine est préte

alemploi.

B. Bouton MARCHE/ARRET

e Lorsque la machine est préte a étre utilisée, appuyez sur
MARCHE/ARRET. Le dernier temps de scellage est af-
fiché et le ventilateur démarre - la machine est préte a
générer du vide.

¢ Sila machine est inactive pendant 10 minutes, laffichage
et le ventilateur sont automatiquement éteints.

* Pour arréter la machine, appuyez sur MARCHE/AR-
RET. Une fois le cycle de scellage terminé, appuyez sur
MARCHE/ARRET pour éteindre la machine et la débran-
cher du secteur.

C. Bouton Vide automatique (DEMARRER)

¢ En mode par défaut, appuyez sur le bouton START. La ma-
chine commence automatiquement a générer du vide et
de Uétanchéité. En mode Marinate, appuyez sur le bouton
START. La machine commence automatiquement a mari-
ner.

¢ En mode Pulse Vac, appuyez sur le bouton START. La ma-
chine commence automatiquement a générer du vide en
mode impulsion.

* Pour un acces plus confortable, le bouton de démarrage
rapide est placé sur la poignée. (Ce bouton a la méme
fonction que le bouton DEMARRER sur le panneau de
commande).

(REMARQUE ! Cette fonction peut étre démarrée si le cou-

vercle est fermé et légérement enfoncé).

D. Bouton SEAL

1. Appuyez sur le bouton SEAL pour arréter le cycle de
génération de vide et sceller immédiatement le sac afin
d'éviter que les aliments mous ne soient écrasés.

2. Permet de former des sacs de toutes tailles.

Pour un acces plus confortable, le bouton SEAL est placé

surla poignée. (Ce bouton a la méme fonction que le bouton

SEAL sur le panneau de commande).

(REMARQUE : cette fonction peut étre démarrée si le cou-

vercle est fermé et enfoncé).

E. Affichage numérique

1. Affiche le cycle de vide, compte a rebours de 9 a 0.
Lorsque 0 est atteint, le cycle est terminé.

2. Affiche le temps de scellage qui peut étre réglé de 0 a 6.
La fonction de gain de temps de scellage est également
disponible.

3.Si laffichage indique « E », cela signifie que la machine
est en mode de protection.

F. Bouton de réglage du temps d’ étanchéité ( (F1) ou (F2) )

Réglage du temps de scellage a l'aide des boutons « Haut »

et « Bas » ou (F1] et [F2). Lorsque la valeur est réglée sur 0,

la machine ne démarre pas le cycle de scellage.

G. Le mode Marinate (uniquement avec un récipient a vide ex-
terne)

Le mode Marinate est concu pour répéter le cycle de géné-

ration de vide et la libération d"air dans le sac, ce qui permet

une marinade parfaite des aliments dans les plus brefs dé-
lais.

(REMARQUE ! Cette fonction peut étre démarrée si le cou-

vercle est ouvert).

H. Accessoire
Non disponible dans ce modéle.

I. - Bouton Pulse Vac
Le bouton Pulse Vac empéche les aliments mous d'étre
écrasés. Lorsque le bouton Pulse Vac est enfoncé, la ma-
chine évacue progressivement air.
(REMARQUE ! Cette fonction peut &tre démarrée si le cou-
vercle est fermé et enfoncé).

J. Bouton Impulse Seal
Lorsque vous appuyez sur le bouton Impulse Seal, sa DEL
s'allume.
La machine passe en mode Impulse Seal. Désormais, le
sac peut étre scellé en ouvrant et en fermant simplement
le couvercle. (Le mode est appliqué principalement lorsqu'il
n'est pas nécessaire de générer du vide).
(REMARQUE ! Cette fonction peut étre démarrée si le cou-
vercle est fermé et enfoncé).

Préparation avant utilisation

* Retirez tous les emballages et emballages de protection.

o Vérifiez que l'appareil est en bon état et avec tous les ac-
cessoires. En cas de livraison incompléte ou endommagée,
veuillez contacter immédiatement le fournisseur. Dans ce
cas, n'utilisez pas lappareil.

* Nettoyez les accessoires et lappareil avant utilisation (voir ==
> Nettoyage et entretien).

e Assurez-vous que l'appareil est complétement sec.

e Placez l'appareil sur une surface horizontale, stable et résis-
tante a la chaleur, sans risque d'éclaboussures d’eau.

e Conservez l'emballage sivous avez lintention de ranger votre
appareil a lavenir.

e Conserver le manuel d'utilisation pour référence ultérieure.

NOTE! En raison des résidus de fabrication, lappareil peut

émettre une légére odeur lors des premieres utilisations. Cela

est normal et n'indique aucun défaut ou danger. Assurez-vous

que l'appareil est bien ventilé

Mode d’emploi

Avant le démarrage

* Connectez la machine a lalimentation électrique.

e Lorsque la machine est allumée, le voyant POWER s'allume.

* Lorsque vous appuyez sur ON/OFF, laffichage est allumé et
le ventilateur démarre. La machine est préte a l'emploi.

Emballage sous vide et scellage des sacs

e Sélectionnez un sac approprié et placez les aliments a lin-
térieur.

e Laissez au moins 4 a 5 cm d'espace pour garantir de meil-
leurs résultats du processus de génération de vide.

e Placez le bord ouvert de la poche sur le joint de la chambre.
Assurez-vous que le bord ouvert se trouve a lintérieur de la
chambre a vide.

e Fermez et appuyez sur le couvercle.

e Appuyez sur le bouton Démarrer ou sur le bouton Démarrage
rapide.

e La machine passe en mode de génération de vide. Le compte
arebours de 9 0 est lancé sur l'affichage (si la pression n'at-
teint pas la valeur standard de -20"Hg, le compte a rebours
s'arréte a 2). Lorsque le vide est généré, la valeur affichée
est comptée de la valeur par défaut a 0. La machine passe

en mode scellage.
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e Lorsque le cycle de scellage est terminé, le couvercle s'ouvre
automatiquement et un bip se fait entendre.

* Retirez le sac, vérifiez le vide et le joint.

NOTE! Un joint correct doit étre transparent. Si le joint est
inégal, incomplet, ondulé, blanc ou opaque, retirez la piece
scellée et refermez le sac.

e Les denrées alimentaires conditionnées sous vide doivent
étre correctement stockées. Les denrées périssables doivent
étre conservées au réfrigérateur ou congelées pour éviter
toute détérioration.

ePour arréter la machine, appuyez sur ON/OFF. Si une ferme-
ture rapide est nécessaire, appuyez sur le bouton Joint.

Comment utiliser la fonction PULSE VAC
Parfois, pendant l'emballage sous vide, les aliments mous
peuvent étre endommagés en raison d'un vide trop élevé. Dans
ce cas, la fonction Pulse Vac peut étre utilisée pour controler
le temps et la pression, ce qui empéche les aliments mous de
s'écraser. Lorsque des produits juteux sont emballés, cette
fonction peut également étre utilisée pour empécher les jus
d'étre aspirés.
e Placez les denrées alimentaires dans le sac, placez le bord
ouvert du sac sur le joint de la chambre, assurez-vous que
le bord ouvert se trouve a l'intérieur de la chambre a vide.
Fermez et appuyez sur le couvercle.
Appuyez sur le bouton Pulse Vac pour démarrer la machine
en mode de génération de vide par impulsions. Appuyez en-
suite sur Démarrer (ou sur le bouton Démarrage rapide sur
la poignée] pour démarrer la génération de vide par impul-
sion et obtenir la pression négative requise. Pendant le fonc-
tionnement, observer la poche pour vérifier si la pression est
correcte. Le processus de génération de vide peut étre arrété
en relachant le bouton Démarrer et redémarré en appuyant
a nouveau dessus.
Lorsque la valeur de pression requise est obtenue, appuyez
sur le bouton Seal pour commencer l'étanchéité. Le temps
de scellage s'affiche et le compte a rebours jusqu'a 0 com-
mence.
e Lorsque le processus est terminé, le couvercle s’ouvre auto-
matiquement et un bip se fait entendre.
** Pour arréter la machine, appuyez sur ON/OFF.

Marinating des denrées alimentaires (sans accessoires in-
clus)

La machine d’emballage dispose d'un mode Marinate spécial,
avec deux options : Mode Marinate rapide (15 minutes] et mode
Marinate normal (27 minutes). En mode Marinate, la machine
peut effectuer deux cycles de génération de vide et de libéra-
tion dair dans un récipient a vide, ce qui permet une marinade
parfaite des denrées alimentaires dans les plus brefs délais. Le
vide est maintenu pendant environ 4 minutes (mode Marinate
rapide] ou 8 minutes [mode Marinate normal) avant que l'air ne
soit laissé dans le récipient entre les cycles successifs. Une fois
le cycle de marinate terminé, un bip sonore se fait entendre.

Etanchéité par impulsion

Parfois, lemballage sous vide n'est pas nécessaire et il suffit de
le sceller. La machine dispose d'un mode Impulse Seal. Dans
ce mode, l'utilisateur n'a pas besoin d'appuyer sur un bouton,
la fonction est activée en ouvrant et en fermant simplement
le couvercle.
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1. Pour régler la durée de scellage, appuyez sur les boutons
[F1) et (F2).

2. Lorsque vous appuyez sur le bouton Impulse Seal, sa DEL
s'allume. La machine passe en mode Impulse Seal (si le
couvercle est fermé, le « C » s'affiche ; si le couvercle est
ouvert, le temps de scellage clignote a Uécran).

3. Placez le bord ouvert de la poche sur la barre d'étanchéi-
té et faites-la glisser dans la chambre a vide. Fermer et
appuyer sur le couvercle -la machine détecte la ferme-
ture du couvercle et passe en mode scellage. Le compte
a rebours de Uheure réglée a 0 commence sur l'affichage.
Ceci est suivi d'une décompression qui facilite l'ouverture
du couvercle ; une fois le processus terminé, un bip se fait
entendre.

Pour arréter la machine, appuyez sur MARCHE/ARRET.

4. Ouvrez le couvercle, retirez le sac et vérifiez le sceau.
Répéter les étapes 3 et 4 pour sceller les poches suivantes.
Appuyez sur ON/OFF pour quitter le mode Impulse Seal.

NOTE! ISi, en mode Impulse Seal, de nombreux sacs sont scel-

lés, le temps de scellage doit étre ajusté de maniére appropriée

[réduit) pour éviter la surchauffe de la machine ou la fonte des

sacs.

Conseils d’utilisation

Informations sur 'emballage des aliments dans des sacs

¢ Au moment de lemballage, les aliments doivent étre aus-

si frais que possible. La durée de conservation des produits

sous vide peut étre prolongée jusqu'a cing fois par rapport

aux conditions de stockage standard.

Les aliments ou produits mous et humides qui doivent

conserver leur forme doivent étre congelés avant lemballage.

La viande, les baies ou le pain peuvent étre congelés jusqu'a

24 heures pour éviter de briler le congélateur. Lorsque les

produits sont congelés et durs, ils sont préts a étre emballés

sous vide.

Si des aliments frais sont emballés sans précongélation, pla-

cez un essuie-tout de cuisine plié entre la viande et la partie

supérieure du rouleau. Le papier absorbe lhumidité.

Les produits liquides tels que les soupes, les ragolts ou les

gratins doivent étre congelés dans un plat ou sur un bac a

glacons avant lemballage sous vide. Les produits congelés et

emballés doivent étre étiquetés et mis au congélateur.

e Tous les produits & bords tranchants [par ex. os, pates

seches, riz) doivent étre fixés avec des serviettes en papier

afin qu'ils ne perforent pas le sac.

Les sacs d'emballage ne doivent pas étre réutilisés pour la

cuisson ou au micro-ondes. Ne réutilisez pas les sacs utilisés

pour stocker du poisson frais ou des aliments gras.

Les égumes doivent étre blanchis avant lemballage.

Le blanchiment est une méthode de traitement thermique

qui consiste en un chauffage court mais intensif. Les légumes

peuvent étre blanchis dans de leau bouillante : ils doivent

étre mis pendant un certain temps dans de l'eau bouillante,

puis sortis et immédiatement trempés a basse température.

o Effectuez la procédure d'emballage sous vide comme d'ha-
bitude.

Ne pas aspirer les champignons et lail.

Comment fabriquer un sac a partir d’un rouleau
 Sélectionnez un rouleau d'une largeur correcte.
* Placez le bord ouvert sur la barre d"étanchéité (assurez-vous



que le bord est positionné exactement sur la barre), fermez et
appuyez sur le couvercle.

* Appuyez sur Démarrer [ou sur le bouton Démarrage rapide
sur la poignée] -le temps de scellage sera compté a par-
tir d'une valeur par défaut indiquée sur l'écran jusqu'a 0.
Lorsque le cycle est terminé, le couvercle s'ouvre automati-
quement et un bip se fait entendre.

** Pour arréter la machine, appuyez sur MARCHE/ARRET.

* Retirez le sac et vérifiez le joint.

NOTE! Un joint correct doit étre transparent. Si le joint est iné-

gal, incomplet, ondulé, blanc ou opaque, retirez la piece scellée

et scellez a nouveau le sac.

e Lorsque le bord est scellé, mesurez la taille du sac afin qu'il
puisse contenir le produit, en laissant une marge de 4 a5 cm
et en coupant la feuille du rouleau. Placez le produit dans le
sac et suivez les étapes spécifiées dans les instructions d'uti-
lisation -« Conditionnement sous vide et scellage du sac ».

Informations sur le stockage et la sécurité des
aliments

La machine d'emballage de la chambre a vide va révolutionner
la facon dont vous achetez et stockez les aliments. Etant donné
que l'emballage sous vide permet d'éliminer les brilures du
congélateur et la détérioration lente des aliments, vous pouvez
désormais profiter de l'achat d'aliments en vrac sans risque
de gaspillage alimentaire. Lemballage sous vide avec 'appareil
élimine jusqu'a 90 % de l'air de l'emballage. Cela permettra de
conserver des aliments plus frais jusqu'a 5 fois plus longtemps
que dans des circonstances normales. Les aliments secs tels
que les pates, les céréales et la farine resteront frais du début a
la fin. De plus, l'emballage sous vide empéche les béquilles et
autres insectes d'infester les produits secs.

Aliments Stockage du , Stockage du
congélateur avide | réfrigérateur a vide
Beeuf frais et veau Taldans 1 mois
Viande hachée Tan 1 mois
Porc frais 2a3ans 2a 4 semaines
Poisson frais 2ans 2 semaines
Volaille fraiche 2a3ans 2a 4 semaines
Viandes fumées 3ans 6312 semaines
Pmﬁgg!ﬁ?i& 2a3ans 2a 4 semaines
Fruits frais 2a3ans 2 semaines
Fromages durs 6 mois 6a 12 semaines
Vtizpiieesndiac:fgg? non recommandé 6a 12 semaines
Pétes fraiches 6 mois 2 a3 semaines

Remarque : Le tableau ci-dessus est uniquement a titre de
référence. Lors de la détermination de la période de conser-
vation, toujours suggérer les réglementations sanitaires-épi-
démiologiques locales et HACCP.

Nettoyage et entretien

¢ ATTENTION! Débranchez toujours l'appareil du secteur et
refroidissez-le avant de le ranger, de le nettoyer et de l'en-
tretenir.

¢ N'utilisez pas de jet d'eau ou de nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage et ne poussez pas lappareil sous l'eau, car les
pieces risquent d'étre mouillées et un choc électrique pour-
rait en résulter.

e Sil'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de propreté,
cela peut nuire a la durée de vie 0 de lappareil et entrainer
une situation dangereuse.

e Les résidus alimentaires doivent étre régulierement nettoyés
et retirés de lappareil. Si l'appareil n'est pas nettoyé correc-
tement, sa durée de vie sera réduite et cela peut entrainer
une situation dangereuse pendant l'utilisation.

Nettoyage

¢ Nettoyez la surface extérieure refroidie avec un chiffon ou
une éponge légerement humidifié avec une solution de savon
doux.

e Pour des raisons d'hygiéne, l'appareil doit étre nettoyé avant
et apres utilisation.

« Eviter tout contact avec l'eau des composants électriques.

e N'utilisez jamais d'agents nettoyants agressifs, d'éponges
abrasives ou d'agents nettoyants contenant du chlore. N'uti-
lisez pas de laine d'acier, d'ustensiles métalliques ou d'objets
pointus ou pointus pour le nettoyage. N'utilisez pas d'essence
ou de solvants !

¢ N'immergez jamais l'appareil dans de l'eau ou d'autres li-
quides.

Maintenance

e \érifiez régulierement le fonctionnement de l'appareil pour
éviter les accidents graves.

e Sivous constatez que l'appareil ne fonctionne pas correcte-
ment ou qu'ily a un probléme, arrétez de lutiliser, éteignez-le
et contactez le fournisseur.

¢ Tous les travaux d'entretien, d'installation et de réparation
doivent étre effectués par des techniciens spécialisés et au-
torisés, ou recommandés par le fabricant.

Transport et stockage

e Avant de ranger l'appareil, assurez-vous toujours qu'il a été
débranché de lalimentation et complétement refroidi.

¢ Rangez l'appareil dans un endroit frais, propre et sec.

¢ Ne placez jamais d'objets lourds sur l'appareil, car cela pour-
rait lendommager.

¢ Ne déplacez pas lappareil lorsqu'il est en cours de fonction-
nement. Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique
lorsque vous le déplacez et maintenez-le en bas.

Dépannage

Si lappareil ne fonctionne pas correctement, consultez le ta-
bleau ci-dessous pour connaitre la solution. Si vous ne parve-
nez toujours pas a résoudre le probleme, veuillez contacter le
fournisseur/prestataire de services.
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Problémes Solution possible
L'appareil ne o Assurez-vous que la machine est correcte-
s'allume pas ment branchée sur une prise mise a la terre.
o \érifiez que le cordon d'alimentation n'est ni
déchiré ni effiloché. Ne pas utiliser la machine
si le cordon d'alimentation est endommagé.
Lamachine * our une bonne génération de vide et une
n'aspire pas bonne étanchéité, il est essentiel que le bord
completement du sac soit placé précisément sur la barre
lair des sacs d'étanchéité. Sassurer que la poche est

insérée dans le joint de la chambre a vide et
que la feuille n'est pas ondulée le long de la
barre d'étanchéité.

* Sivous préparez des sacs d'emballage a partir
du rouleau, assurez-vous que le premier joint
est correct et étanche.

* Pour que le processus de génération de
vide soit réussi, la machine et le sac doivent
8tre propres, secs et exempts de particules
alimentaires. Essuyez la surface du joint et
lintérieur du sac, puis réessayez.

Le sachet sous

vide perd le vide
aprés avoir été

scellé

* Les objets tranchants peuvent percer de
petits trous dans les poches. Pour éviter
cela, couvrir les bords tranchants avec du
papier absorbant et aspirer dans une nouvelle
pochette.

o Certains fruits et [égumes peuvent libérer des
gaz [gazage expulsé] s'ils ne sont pas correc-
tement blanchis ou congelés avant lembal-
lage. Ouvrir le sachet. Sivous pensez que
la détérioration des aliments a commencé,
jetez-les. Silaltération des aliments n'a pas
encore commencé, consommez immédiate-
ment. En cas de doute, jetez les aliments.

* Débranchez la machine du secteur et recon-
nectez-la a nouveau.

Dans de rares
cas, il peut se
produire une
erreur dans

les cycles de
fonctionnement
de la machine
entrainant un
dysfonctionne-
ment

Identification du code d’erreur

Codes Cause possible Solution possible
d'erreur
E1 La machine a Eteignez la machine, dé-
surchauffé apres branchez-la du secteur et ne
gue lamachinea | lutilisez pas pendant environ
fonctionné pendant | 20 minutes. Rebranchez-vous
un certain temps. au secteur et redémarrez.
E2 Brilures aprés Appuyez sur le bouton Seal
ouverture du et la barre d'étanchéité
couvercle n'est pas chauffée.
E3 Surchauffe de Eteignez la machine et
la machine débranchez-la du secteur.
Ne pas utiliser la machine
pendant environ 20 mi-
nutes. Rebranchez-vous au
secteur et redémarrez.

Garantie

Tout défaut affectant le fonctionnement de Uappareil qui devient
apparent dans l'année suivant l'achat sera réparé ou remplacé
gratuitement a condition que l'appareil ait été utilisé et entre-
tenu conformément aux instructions et qu'il n"ait pas été utilisé
de maniére abusive ou incorrecte de quelque maniére que ce
soit. Vos droits statutaires ne sont pas affectés. Si l'appareil est
revendiqué sous garantie, indiquez ol et quand il a été acheté
etincluez une preuve d'achat (par ex., recu).

Conformément a notre politique de développement continu des
produits, nous nous réservons le droit de modifier les spécifi-
cations du produit, de l'emballage et de la documentation sans
préavis.

Mise au rebut et environnement
————— Lors de la mise hors service de lappareil, le pro-
duit ne doit pas étre mis au rebut avec d'autres
déchets ménagers. Au lieu de cela, il est de votre
responsabilité de jeter vos déchets en les remet-
L=——"1tant 4 un point de collecte désigné. Le non-res-
pect de cette regle peut étre sanctionné conformément aux
réglementations applicables en matiere d'élimination des dé-
chets. La collecte et le recyclage séparés de vos déchets au
moment de leur élimination contribueront a préserver les res-
sources naturelles et a garantir qu'ils sont recyclés d'une ma-
niere qui protége la santé humaine et lenvironnement.
Pour plus d'informations sur l'endroit ou vous pouvez déposer
vos déchets pour recyclage, veuillez contacter votre entreprise
locale de collecte des déchets. Les fabricants et les importa-
teurs ne sont pas responsables du recyclage, du traitement et
de l'élimination écologique, que ce soit directement ou par le
biais d'un systeme public.

ITALIANO

Gentile cliente,

Grazie per aver acquistato questo elettrodomestico Hendi.
Prima di installare e utilizzare questo apparecchio per la
prima volta, leggere attentamente il presente manuale d'u-
so, prestando particolare attenzione alle norme di sicurezza
descritte di seguito.

Istruzioni di sicurezza

o Utilizzare l'apparecchiatura solo per lo scopo per cui ¢ stata
progettata, come descritto nel presente manuale.

* |l produttore non & responsabile per eventuali danni causati
da un funzionamento errato e da un uso improprio.

. PERICOLO! RISCHIO DI SCOSSE ELETTRICHE! Non

tentare di riparare l'apparecchiatura da soli. Non im-
mergere le parti elettriche dell'apparecchiatura in acqua o
altri liquidi. Non tenere mai l'apparecchiatura sotto lacqua
corrente.

« NON UTILIZZARE MAI UN APPARECCHIO DANNEGGIATO!
Controllare regolarmente che i collegamenti elettrici e il cavo
non presentino danni. Se danneggiato, scollegare lappa-
recchiatura dall'alimentazione. Eventuali riparazioni devono
essere esequite solo da un fornitore o da una persona qualifi-
cata per evitare pericoli o lesioni.

* AVWERTENZA! Quando si posiziona l'apparecchiatura, instra-
dare il cavo di alimentazione in modo sicuro, se necessario,



per evitare di tirare involontariamente, danneggiarsi, venire

a contatto con la superficie di riscaldamento o causare un

pericolo di inciampo.

AVVERTENZA! Finché la spina ¢ nella presa, apparecchiatu-

ra e collegata all'alimentazione.

AVVERTENZA! Spegnere SEMPRE l'apparecchiatura prima di

scollegarla dall'alimentazione, dalla pulizia, dalla manuten-

zione o dalla conservazione.

Collegare l'apparecchiatura solo a una presa elettrica con la

tensione e la frequenza indicate sull'etichetta dell'apparec-

chiatura.

Non toccare la spina/i collegamenti elettrici con le mani ba-

gnate o umide.

« Tenere l'apparecchiatura e la spina/le connessioni elettriche

lontane dall'acqua e da altri liquidi. Se l'apparecchiatura cade

in acqua, rimuovere immediatamente i collegamenti della-

limentazione. Non utilizzare l'apparecchiatura finché non &

stata controllata da un tecnico certificato. La mancata os-

servanza di queste istruzioni causera rischi potenzialmente

letali.

Collegare l'alimentatore a una presa elettrica facilmente ac-

cessibile in modo da poter scollegare immediatamente ['ap-

parecchiatura in caso di emergenza.

e Assicurarsi che il cavo non entri in contatto con oggetti af-

filati o caldi e tenerlo lontano da fiamme libere. Non tirare

mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa, tirare

sempre la spina.

Non trasportare mai lapparecchiatura per il cavo.

Non tentare mai di aprire autonomamente lalloggiamento

dell'apparecchiatura.

Non inserire oggetti nell'alloggiamento dell'apparecchiatura.

Non lasciare mai l'apparecchiatura incustodita durante ['uso.

Questo apparecchio deve essere utilizzato da personale quali-

ficatoin cucina del ristorante, mense o personale del bar, ecc.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone

con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o da persone

che non hanno esperienza e conoscenza.

Questo apparecchio non deve mai essere utilizzato dai bam-

bini.

* Tenere l'apparecchiatura e i relativi collegamenti elettrici fuo-

ri dalla portata dei bambini.

Non utilizzare mai accessori o altri dispositivi diversi da quelli

forniti con l'apparecchiatura o raccomandati dal produtto-

re. La mancata osservanza di questa indicazione potrebbe

rappresentare un rischio per la sicurezza dell'utente e dan-

neggiare l'apparecchiatura. Utilizzare solo parti e accessori

originali.

Non utilizzare l'apparecchiatura mediante un timer esterno o

un sistema di controllo remoto.

Non posizionare l'apparecchiatura su un oggetto riscaldante

[benzina, elettrica, cucina a carbone, ecc.).

Non coprire lapparecchiatura in funzione.

Non posizionare oggetti sopra l'apparecchiatura.

Non utilizzare l'apparecchiatura in prossimita di fiamme libe-

re, materiali esplosivi o infiammabili. Utilizzare sempre l'ap-

parecchiatura su una superficie orizzontale, stabile, pulita,

resistente al calore e asciutta.

* L'apparecchiatura non ¢ adatta per linstallazione in un‘area
in cui & possibile utilizzare un getto d'acqua.

e L asciare uno spazio di almeno 20 cm intorno all'apparecchia-
tura per la ventilazione durante l'uso.

* AVWERTENZA! Mantenere tutte le aperture di ventilazione
dell'apparecchiatura libere da ostruzioni.

Istruzioni di sicurezza speciali

* Questo apparecchio & destinato all uso commerciale.

. & ATTENZIONE! RISCHIO DI USTIONI! SUPERFICI CAL-
DE! NON TOCCARE MAI LA BARRA DI TENUTA. Non
toccare la barra di tenuta durante l'uso. Esiste il peri-

colo di ustioni anche dopo l'uso. Attendere che la barra di te-
nuta si sia raffreddata prima di toccarla.

¢ Nessuna parte puo essere lavata in lavastoviglie.

. PERICOLO DI SCHIACCIARE LE MANI!
Fare attenzione quando si chiude il co-
perchio.

Uso previsto

* Questo apparecchio & destinato all'uso per elettrodomestici
commerciali, ad esempio nelle cucine di ristoranti, mense,
ospedali e imprese commerciali come panetterie, macellerie,
ecc., ma non per la produzione di massa continua di alimenti.

e 'apparecchiatura e progettata per aspirare e sigillare sac-
chetti di plastica con alimenti allinterno. E anche possibile
rimuovere l'aria dai contenitori o solo sigillare i sacchetti sen-
za creare un vuoto. Qualsiasi altro utilizzo puo causare danni
all'apparecchiatura o lesioni personali.

e |l funzionamento dell'apparecchiatura per qualsiasi altro
scopo deve essere considerato un uso improprio del dispo-
sitivo. L'utente sara l'unico responsabile per l'uso improprio
del dispositivo.

Installazione di messa a terra

Questa apparecchiatura ¢ classificata come classe di protezio-
ne | e deve essere collegata a una messa a terra di protezione.
La messa a terra riduce il rischio di scosse elettriche fornendo
un filo di fuga per la corrente elettrica.

Questo apparecchio € dotato di un cavo di alimentazione con
spina di messa a terra o di collegamenti elettrici con filo di
messa a terra. | collegamenti devono essere installati e messi
a terra correttamente.

Parti principali del prodotto
[Flg 1 a pagina 3)

Pulsante Awio rapido

Pannello di controllo

Connettore del cavo di alimentazione
Connettore del cavo di aspirazione
Coperchio

Impugnatura

Pulsante Quick Seal

Striscia guarnizione in schiuma
Guarnizione camera di depressione
O Piastra della camera di depressione
1. Barra di tenuta

SSeeNeae e

Parti di ricambio o accessori
1. Cavo di alimentazione
NOTA! Il rotolo della sacca sottovuoto non € incluso.
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Pannello di controllo
(Fig. 2 a pagina 3)
A. LED DI ALIMENTAZIONE

Quando il LED di ALIMENTAZIONE é acceso, la macchina &
pronta per ['uso.

B. Pulsante ON/OFF

 Quando la macchina & pronta per l'uso, premere ON/OFF.
Viene visualizzato l'ultimo tempo di sigillatura e la ventola
si awia: la macchina € pronta a generare il vuoto.

 Se la macchina rimane inattiva per 10 minuti, il display e
la ventola vengono spenti automaticamente.

e Per arrestare la macchina, premere ON/OFF. Al termine
del ciclo di sigillatura, premere ON/OFF per spegnere la
macchina e scollegarla dalla rete elettrica.

. Pulsante Auto Vacuum (AWVI0)

¢ In modalita predefinita, premere il pulsante START. La
macchina inizia automaticamente a generare vuoto e
sigillatura. In modalita Marinata, premere il pulsante
START. La macchina inizia automaticamente la marina-
tura.

¢ In modalita Pulse Vac premere il pulsante START. La mac-
china inizia automaticamente a generare vuoto in modali-
ta impulsi.

e Per un accesso piu confortevole, il pulsante Awio rapi-
do viene posizionato sullimpugnatura. (Questo pulsante
ha la stessa funzione del pulsante START sul pannello di
controllo).

(NOTA! Questa funzione pud essere awviata se il coperchio

& chiuso e leggermente premuto).

. Pulsante GUARNIZIONE

1. Premere il pulsante GUARNIZIONE per arrestare il ciclo
di generazione del vuoto e sigillare immediatamente la
sacca per evitare che gli alimenti morbidi si frantumano.

2. Consente di formare borse di qualsiasi dimensione.

Per un accesso pit confortevole, il pulsante GUARNIZIONE

viene posizionato sullimpugnatura. (Questo pulsante ha la

stessa funzione del pulsante GUARNIZIONE sul pannello di

controllo).

(NOTA: questa funzione pud essere avviata se il coperchio

& chiuso e premuto).

. Display digitale

1. Visualizza il ciclo di vuoto, con un conto alla rovescia da 9
a 0. Quando si raggiunge 0, il ciclo & terminato.

2. Visualizza il tempo di tenuta che pud essere impostato
e regolato da 0 a 6. E disponibile anche la funzione di ri-
sparmio del tempo di sigillatura.

3.Se il display mostra “E", significa che la macchina & in
modalita di protezione.

Pulsante di regolazione del tempo di tenuta [ (F1) o (F2) )

Impostazione del tempo di tenuta mediante i pulsanti “Su”

e "Git o (F1) e (F2). Quando il valore & impostato su 0, la

macchina non awia il ciclo di tenuta.

. La modalita Marinato (solo con contenitore per vuoto esterno)

La modalita Marinato & progettata per ripetere il ciclo di ge-
nerazione del vuoto e il rilascio dell'aria nella sacca, il che
si traduce in una perfetta marinatura degli alimenti nel piu
breve tempo possibile.

(NOTA! Questa funzione pud essere awviata se il coperchio
& aperto).

. Accessori

Non disponibile in questo modello.

O -

Pulsante Pulse Vac

Il pulsante Pulse Vac impedisce che gli alimenti morbidi
vengano schiacciati. Quando si preme il pulsante Pulse Vac,
la macchina evacua gradualmente laria.

(NOTA! Questa funzione puo essere avviata se il coperchio
& chiuso e premuto).

Pulsante Guarnizione a impulso

Quando si preme il pulsante Impulse Seal, il LED si accen-
de.

La macchina passa alla modalita Impulse Seal. Ora la sacca
puo essere sigillata semplicemente aprendo e chiudendo
il coperchio. (La modalita viene applicata principalmente
quando non & necessario generare il vuoto).

(NOTA! Questa funzione pud essere avviata se il coperchio
& chiuso e premuto).

Preparazione prima dell'uso
¢ Rimuovere tutte le confezioni protettive e linvolucro.
o Controllare che il dispositivo sia in buone condizioni e con

tutti gli accessori. In caso di consegna incompleta o danneg-
giata, contattare immediatamente il fornitore. In questo caso,
non utilizzare il dispositivo.

* Pulire gli accessori e l'apparecchiatura prima dell'uso (vedere

== > Pulizia e manutenzione).

o Assicurarsi che l'apparecchiatura sia completamente asciut-

ta.

o Posizionare l'apparecchiatura su una superficie orizzontale,

stabile e resistente al calore, sicura contro gli schizzi d'acqua.

» Conservare la confezione se si intende conservare l'apparec-

chiatura in futuro.

¢ Conservare il manuale utente per riferimento futuro.

NOTA! A causa dei residui di produzione, lapparecchiatura
puo emettere un odore leggero durante i primi utilizzi. Cio &
normale e non indica alcun difetto o pericolo. Assicurarsi che
l'apparecchiatura sia ben ventilata.

Istruzioni operative

Prima dell'avvio

e Collegare la macchina all'alimentatore.

¢ Quando la macchina & accesa, il LED POWER si accende.

» Quando si preme ON/OFF, il display si accende e la ventola si

awia. La macchina € pronta per luso.

Guarnizione sottovuoto e sigillatura della sacca
o Selezionare un sacchetto appropriato e collocare gli alimenti

al suo interno.

e Lasciare almeno 4-5 cm di spazio per garantire risultati mi-

gliori del processo di generazione del vuoto.

* Posizionare il bordo aperto della sacca sulla guarnizione del-

la camera. Assicurarsi che il bordo aperto si trovi all'interno
della camera di depressione.

o Chiudere e premere il coperchio.
* Premere il pulsante Awio o il pulsante Avvio rapido.
¢ La macchina passa alla modalita di generazione del vuoto.

Il conto alla rovescia da 9 a 0 viene awiato sul display (se la
pressione non raggiunge il valore standard di -20"Hg, il conto
alla rovescia si ferma a 2J. Quando viene generato il vuoto, il
valore sul display viene conteggiato da un valore predefinito a
0. La macchina passa alla modalita di tenuta.

¢ Altermine del ciclo di sigillatura, il coperchio si apre automa-

ticamente e viene emesso un segnale acustico.



¢ Rimuovere la sacca, controllare il vuoto e la guarnizione.
NOTA! Una guarnizione corretta deve essere trasparente.
Se la guarnizione ¢ irregolare, incompleta, ondulata, bianca
0 opaca, rimuovere la parte sigillata e sigillare nuovamente
la sacca.

* Gli alimenti confezionati sottovuoto devono essere conservati
correttamente. Gli alimenti deperibili devono essere conser-
vati in frigorifero o congelati per evitare il deterioramento.

¢ Perarrestare la macchina, premere ON/OFF. Se & necessaria
una rapida sigillatura, premere il pulsante Sigillatura.

Come utilizzare la funzione PULSE VAC
A volte, durante limballaggio sottovuoto, gli alimenti morbidi
possono danneggiarsi a causa di un vuoto troppo alto. In tal
caso, la funzione Pulse Vac puo essere utilizzata per controlla-
re il tempo e la pressione, impedendo che gli alimenti morbidi
vengano schiacciati. Quando i prodotti succosi sono confezio-
nati, questa funzione puo essere utilizzata anche per evitare
che i succhi vengano aspirati.

e Collocare gli alimenti nel sacchetto, posizionare il bordo
aperto del sacchetto sulla guarnizione della camera, assicu-
rarsi che il bordo aperto si trovi allinterno della camera di
depressione.

e Chiudere e premere il coperchio.

¢ Premere il pulsante Pulse Vac per avwviare la macchina nella
modalita di generazione del vuoto a impulsi. Quindi premere
Awio (o il pulsante Awio rapido sullimpugnatura) per awia-
re la generazione del vuoto a impulsi e ottenere la pressione
negativa richiesta. Durante il funzionamento, osservare la
sacca per verificare che la pressione sia corretta. Il processo
di generazione del vuoto puo essere interrotto rilasciando il
pulsante Start e riawiato premendolo nuovamente.

* Una volta ottenuto il valore di pressione richiesto, premere il
pulsante Guarnizione per iniziare la sigillatura. Viene visua-
lizzato il tempo di sigillatura e inizia il conto alla rovescia fino
al.

Al termine del processo, il coperchio si apre automaticamen-
te e viene emesso un segnale acustico.

** Per arrestare la macchina, premere ON/OFF.

Marinatura di alimenti (nessun accessorio incluso)

La macchina per imballaggio e dotata di una speciale modalita
Marinato, con due opzioni: Modalita Marinata rapida (15 minuti)
e Modalitd Marinata normale (27 minuti). In modalita Marinata,
la macchina puo eseguire due cicli di generazione del vuoto e
rilascio dell'aria in un contenitore sottovuoto, il che si tradu-
ce in una perfetta marinatura degli alimenti nel minor tempo
possibile. Il vuoto viene mantenuto per circa 4 minuti (modalita
Marinata rapida) o 8 minuti (modalita Marinata normale) prima
che laria venga lasciata nel contenitore tra cicli successivi. Al
termine del ciclo di marinatura, si sente un segnale acustico.

Sigillatura a impulso

A volte limballaggio sottovuoto non e necessario ed & suffi-
ciente sigillarlo. La macchina & dotata di una modalita Impul-
se Seal. In questa modalita lutente non deve premere alcun
pulsante, la funzione viene attivata semplicemente aprendo e
chiudendo il coperchio.

1. Per impostare il tempo di tenuta, premere i pulsanti (F1] e

(F2).
2. Quando si preme il pulsante Impulse Seal, il LED si accen-

de. La macchina passa alla modalita Impulse Seal [se il co-
perchio & chiuso, viene visualizzata la “C"; se il coperchio &
aperto, il tempo di tenuta lampeggia sul display).

3. Mettere il bordo aperto della sacca sulla barra di tenuta e
farlo scorrere nella camera a vuoto. Chiudere e premere il
coperchio: la macchina rileva la chiusura del coperchio e
passa alla modalita di tenuta. Il conto alla rovescia dal tem-
po impostato a 0 viene awviato sul display. Cio & seguito da
una decompressione che facilita l'apertura del coperchio;
una volta terminato il processo, si sente un segnale acusti-
co.

Per arrestare la macchina, premere ON/OFF.

4. Aprire il coperchio, rimuovere la sacca e controllare il sigil-
lo.

5. Ripetere i passaggi 3 e 4 per sigillare i sacchetti successivi.
Premere ON/OFF per uscire dalla modalita Impulse Seal.

NOTA! Se in modalita Impulse Seal molte sacche sono sigil-

late, il tempo di tenuta deve essere regolato adeguatamente

(abbreviato) per evitare il surriscaldamento della macchina o lo

scioglimento delle sacche.

Consigli per Uuso

Informazioni sulla confezione di alimenti in sacchetti

¢ AL momento dellimballaggio, gli alimenti devono essere il

piu freschi possibile. La durata di conservazione dei prodotti

sottovuoto puo essere estesa fino a cinque volte rispetto alle

condizioni di conservazione standard.

Gli alimenti morbidi e umidi o i prodotti che devono mante-

nere la loro forma devono essere congelati prima della con-

fezione.

Carne, frutti di bosco o pane possono essere congelati fino a

24 ore per evitare ustioni da congelatore. Quando i prodotti si

congelano e diventano duri, sono pronti per essere confezio-

nati sotto vuoto.

Se il cibo fresco & confezionato senza pre-congelamento, po-

sizionare un asciugamano da cucina di carta ripiegato tra la

carne e la parte superiore del rotolo. La carta assorbe l'u-

midita.

| prodotti liquidi come zuppe, stracci o gratin devono esse-

re congelati in un piatto o su un vassoio del ghiaccio prima

dellimballaggio sottovuoto. | prodotti congelati e confezionati

devono essere etichettati e messi nel congelatore.

Eventuali prodotti con bordi taglienti (ad es. ossa, pasta sec-

ca, riso) devono essere fissati con salviette di carta in modo

che non pungano la sacca.

Le buste di imballaggio non devono essere riutilizzate per cu-

cinare o nel microonde. Non riutilizzare i sacchetti utilizzati

per conservare pesce fresco o alimenti grassi.

Le verdure devono essere sbollentate prima dell'imballaggio.

La sbiancatura & un metodo di elaborazione termica che

consiste in un riscaldamento breve ma intensivo. Le verdure

possono essere shollentate in acqua bollente: devono essere

messe per un po’ in acqua bollente, quindi tolte e immediata-

mente spente a bassa temperatura.

e Esequire la procedura di confezionamento sottovuoto come
di consueto.

Non aspirare funghi e aglio.

Come realizzare una borsa da un rotolo
e Selezionare un rullo con la larghezza corretta.
* Posizionare il bordo aperto sulla barra di tenuta (assicurarsi
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che il bordo sia posizionato esattamente sulla barra), chiude-
re e premere il coperchio.

* Premere Awio (o il pulsante Awio rapido sullimpugnatura] - il
tempo di sigillatura verra conteggiato da un valore predefinito
indicato sul display a 0. Al termine del ciclo, il coperchio si
apre automaticamente e viene emesso un segnale acustico.
** Per arrestare la macchina, premere ON/OFF.

¢ Rimuovere la sacca e controllare il sigillo.

NOTA! Una guarnizione corretta deve essere trasparente. Se

il sigillo € irregolare, incompleto, ondulato, bianco o opaco, ri-

muovere la parte sigillata e sigillare nuovamente la sacca.

¢ Quando il bordo e sigillato, misurare le dimensioni della
sacca in modo che possa contenere il prodotto, lasciando un
margine di 4-5 cm e tagliare la lamina dal rotolo. Collocare
il prodotto nella sacca e seguire i passaggi specificati nelle
Istruzioni operative - “Impaccamento del vuoto e sigillatura
della sacca™

Informazioni sulla conservazione e la sicurezza
degli alimenti

La macchina per il confezionamento della camera a vuoto rivo-
luzionera il modo in cui acquisti e conservi gli alimenti. Poiché
l'imballaggio sottovuoto ¢ efficace per eliminare le ustioni del
congelatore e il deterioramento lento degli alimenti, ora & pos-
sibile trarre vantaggio dall'acquisto di alimenti in blocco senza
la minaccia degli sprechi alimentari. Limballaggio sottovuoto
con l'apparecchiatura rimuove fino al 90% dell'aria dalla con-
fezione. Questo aiutera a mantenere il cibo pit fresco fino a 5
volte piu a lungo rispetto alle normali circostanze. | cibi secchi
come pasta, cereali e farina rimarranno freschi dallinizio alla
fine. Limballaggio sottovuoto Plus impedisce a malvagi e altri
insetti di infestare i prodotti secchi.

Conservazione Conservazione
Alimenti del congela- del frigorifero
tore a vuoto sottovuoto
Manzo fresco -
: 1-3 anni 1 mese
e vitello
Carne macinata 1 anno 1 mese
Maiale fresco 2-3anni 2-4 settimane
Pesce fresco 2 anni 2 settimane
Pollame fresco 2-3anni 2-4 settimane
Carni affumicate 3anni 6-12 settimane
Prodotti fres;h\, 2-3anni 2-4 settimane
sbollentati
Frutta fresca 2-3anni 2 settimane
Formaggi duri 6 mesi 6-12 settimane
Carni delizio- non consigliato 6-12 settimane
se a fette
Pasta fresca 6 mesi 2-3 settimane

Nota: La tabella di cui sopra & solo a scopo di riferimento. Nel
determinare il periodo di conservazione, suggerire sempre le
normative sanitarie-epidemiologiche locali e (HACCP

o -~

Pulizia e manutenzione

o ATTENZIONE! Scollegare sempre l'apparecchiatura dalla rete
elettrica e raffreddarla prima di riporla, pulirla e sottoporla a
manutenzione.

¢ Non utilizzare getti d'acqua o scovolino per la pulizia e non
spingere l'apparecchiatura sotto l'acqua, in quanto le parti si
bagnano e potrebbero verificarsi scosse elettriche.

 Se l'apparecchiatura non viene mantenuta in un buon stato di
pulizia, cio puo influire negativamente sulla durata 0 dell'ap-
parecchiatura e causare una situazione pericolosa.

o | residui di cibo devono essere puliti e rimossi regolarmente
dall'apparecchiatura. Se l'apparecchiatura non viene pulita
correttamente, ridurra la sua durata e potrebbe causare con-
dizioni pericolose durante l'uso.

Pulizia

o Pulire la superficie esterna raffreddata con un panno o una
spugna leggermente inumiditi con una soluzione detergente
delicata.

* Per motivi di igiene, l'apparecchiatura deve essere pulita pri-
ma e dopo l'uso.

o Evitare che l'acqua entriin contatto con i componenti elettrici.

e Non utilizzare mai detergenti aggressivi, spugne abrasive
o detergenti contenenti cloro. Non utilizzare lana d'acciaio,
utensili metallici o oggetti appuntiti o appuntiti per la pulizia.
Non utilizzare benzina o solventi!

o Non immergere mai l'apparecchiatura in acqua o altri liquidi.

Manutenzione

o Controllare regolarmente il funzionamento dell'apparecchia-
tura per evitare gravi incidenti.

* Se si nota che l'apparecchiatura non funziona correttamente
o0 che c’e un problema, smettere di usarla, spegnerla e con-
tattare il fornitore.

o Tutti i lavori di manutenzione, installazione e riparazione de-
vono essere eseqguiti da tecnici specializzati e autorizzati o
raccomandati dal produttore.

Trasporto e stoccaggio

* Prima della conservazione, assicurarsi sempre che l'appa-
recchiatura sia stata scollegata dall'alimentazione e comple-
tamente raffreddata.

e Conservare lapparecchiatura in un luogo fresco, pulito e
asciutto.

¢ Non posizionare mai oggetti pesanti sull'apparecchiatura, in
quanto cio potrebbe danneggiarla.

¢ Non spostare ['apparecchiatura mentre ¢ in funzione. Scolle-
gare l'apparecchiatura dall'alimentazione elettrica durante lo
spostamento e tenerla in basso.

Risoluzione dei problemi

Se lapparecchiatura non funziona correttamente, controllare
la tabella seguente per la soluzione. Se il problema persiste,
contattare il fornitore/fornitore di servizi.



Problemi Possibile soluzione

L'apparecchiatura
non si accende

o Assicurarsi che la macchina sia collegata
correttamente a una presa con messa a
terra.

* Controllare che il cavo di alimentazione non
presenti lacerazioni e sfilacciature. Non
utilizzare la macchina se il cavo di alimenta-
zione & danneggiato.

La macchina non
aspira completa-
mente aria dai
sacchetti

* Per una corretta generazione del vuoto e
sigillatura, & essenziale che il bordo della
sacca sia posizionato con precisione sulla
barra di sigillatura. Assicurarsi che la sacca
sia inserita nella guarnizione della camera a
vuoto e che la lamina non sia ondulata lungo
la barra di tenuta.

Se si preparano le buste di imballaggio dal
rotolo, assicurarsi che la prima guarnizione
sia corretta e serrata.

Affinché il processo di generazione del vuoto
abbia successo, la macchina e il sacchet-

to devono essere puliti, asciutti e privi di
particelle di cibo. Strofinare la superficie
della guarnizione e linterno della sacca e
riprovare.

La sacca sotto-
vuoto perde vuoto
dopo essere stata
sigillata

Gli oggetti affilati possono perforare piccoli
fori nelle sacche. Per evitare cio, coprire i
bordi taglienti con carta assorbente e aspira-
re in una nuova busta.

Alcuni tipi di frutta e verdura possono
rilasciare gas (degassamento) se non sono
correttamente shollentati o congelati prima
dellimballaggio. Aprire la busta. Se pensi
che il deterioramento alimentare sia iniziato,
scarta il cibo. Se il deterioramento alimentare
non € ancora iniziato, consumare immediata-
mente. In caso di dubbi, gettare il cibo.

In rari casi, puo
verificarsi un
errore nei cicli di
funzionamento
della macchina
con conseguente
malfunziona-
mento

* Scollegare la macchina dalla rete elettrica e
ricollegarla.

Identificazione codice di errore

Codicidi | Possibile causa Possibile soluzione
errore
E1 La macchina si Spegnere la macchina,
¢ surriscaldata scollegarla dalla rete elettrica
dopo averla mes- | e non utilizzarla per circa 20
sa in funzione minuti. Ricollegarsi alla rete
per un certo pe- elettrica e ricominciare.
riodo di tempo.
E2 Ustioni dopo Premere il pulsante Guar-
l'apertura del nizione e la barra di te-
coperchio nuta non ¢ riscaldata.
E3 Macchina Spegnere la macchina e scol-
surriscaldata legarla dalla rete elettrica. Non
utilizzare la macchina per circa
20 minuti. Ricollegarsi alla
rete elettrica e ricominciare.

Garanzia

Qualsiasi difetto che comprometta la funzionalita dell'apparec-
chiatura che diventi evidente entro un anno dall'acquisto sara
riparato mediante riparazione o sostituzione gratuita, a condi-
zione che l'apparecchiatura sia stata utilizzata e sottoposta a
manutenzione in conformita alle istruzioni e non sia stata in
alcun modo abusata o utilizzata in modo improprio. | Suoi diritti
legali non sono compromessi. Se l'apparecchiatura é richiesta
in garanzia, indicare dove e quando € stata acquistata e inclu-
dere la prova di acquisto (ad es. ricevuta).

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo del prodotto,
ci riserviamo il diritto di modificare le specifiche del prodotto,
dell'imballaggio e della documentazione senza preawviso.

Smaltimento e ambiente
<___ 1 Durante lo smantellamento dell'apparecchiatura,
il prodotto non deve essere smaltito con altri rifiu-
ti domestici. Al contrario, é responsabilita dell'u-
tente smaltire le apparecchiature di scarto conse-
gnandole a un punto di raccolta designato. La
mancata osservanza di questa regola puo essere penalizzata in
conformita con le normative applicabili sullo smaltimento dei
rifiuti. La raccolta e il riciclaggio separati delle apparecchiature
di scarto al momento dello smaltimento contribuiranno a pre-
servare le risorse naturali e a garantire che vengano riciclate in
modo da proteggere la salute umana e lambiente.
Per ulteriori informazioni su dove é possibile depositare i rifiuti
per il riciclaggio, contattare la societa locale di raccolta rifiuti. |
produttori e gli importatori non si assumono alcuna responsa-
bilita per il riciclaggio, il trattamento e lo smaltimento ecologi-
co, né direttamente né tramite un sistema pubblico.

ROMANA

Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat electrocas-
nic Hendi. Cititi cu atentie acest manual de utilizare, acordand o
atentie deosebitd reglementarilor de siguranta evidentiate mai
jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru prima data.

Instructiuni de siguranta

e Utilizati aparatul numaiin scopul pentru care a fost conceput,
conform descrierii din acest manual.

e Producatorul nu este raspunzator pentru nicio dauna cauzata
de functionarea incorectd si utilizarea necorespunzatoare.

. PERICOL! RISC DE ELECTROCUTARE! Nu incercati s&

reparati aparatul singur. Nu scufundati componentele
electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu tineti
niciodatd aparatul sub jet de apa.

* NU UTILIZATI NICIODATA UN APARAT DETERIORAT! Verifi-
cati periodic conexiunile electrice si cablul pentru a depista
eventualele deteriorari. Daca este deteriorat, deconectati
aparatul de la sursa de alimentare. Orice reparatii trebuie
efectuate numai de catre un furnizor sau o persoand califica-
ta pentru a evita pericolul sau vatamarea.

* AVERTISMENT! Cand pozitionati aparatul, directionati cablul
de alimentare in sigurantd, dacd este necesar, pentru a evita
tragerea accidentald, deteriorarea, contactul cu suprafata de
incdlzire sau riscul de impiedicare.

¢ AVERTISMENT! Atét timp cét stecherul este in priza, aparatul
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este conectat la sursa de alimentare.

o AVERTISMENT! Opriti INTOTDEAUNA aparatul inainte de a-1
deconecta de la sursa de alimentare, curatare, intretinere
sau depozitare.

¢ Conectati aparatul la o priza electricd numai cu tensiunea si
frecventa mentionate pe eticheta aparatului.

« Nu atingeti stecherul/conexiunile electrice cu mainile umede
sau umede.

« Tineti aparatul si stecherul/conexiunile la distantd de apa si
alte lichide. Daca aparatul cade in apa, scoateti imediat cone-
xiunile sursei de alimentare. Nu utilizati aparatul pand cand
nu a fost verificat de un tehnician certificat. Nerespectarea
acestor instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

¢ Conectati sursa de alimentare la o priza electrica usor ac-
cesibild, astfel incat sd puteti deconecta imediat aparatul in
caz de urgenta.

e Asigurati-va cd cablul nu intrd in contact cu obiecte ascutite
sau fierbinti si tineti-l la distantd de foc deschis. Nu trageti
niciodata de cablul de alimentare pentru a-l scoate din priza,
trageti intotdeauna de fisa.

* Nu transportati niciodata aparatul de cablu.

¢ Nu incercati niciodatd sa deschideti singur carcasa apara-
tului.

* Nu introduceti obiecte Tn carcasa aparatului.

¢ Nu (3sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul utili-
zarii.

e Acest aparat trebuie utilizat de personal instruit in bucataria
restaurantului, cantinelor sau barului etc.

e Acest aparat nu trebuie utilizat de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mentale reduse sau de persoane care nu
au experienta si cunostinte suficiente.

e Acest aparat nu trebuie utilizat de copii in niciun caz.

¢ Nu l3sati aparatul si conexiunile sale electrice la indeméana
copiilor.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii sau alte dispozitive suplimen-
tare in afard de cele furnizate Tmpreund cu aparatul sau re-
comandate de producdtor. Nerespectarea acestei instructiuni
poate reprezenta un risc pentru utilizator si poate deteriora
aparatul. Utilizati numai piese si accesorii originale.

 Nu utilizati acest aparat cu ajutorul unui cronometru extern
sau al unui sistem de telecomanda.

 Nu asezati aparatul pe un obiect de incalzire (benzing, electri-
ca, aragaz cu carbune etc.).

 Nu acoperiti aparatul in timpul functiondrii.

* Nu asezati obiecte pe aparat.

 Nu utilizati aparatul in apropierea flacarilor deschise, a ma-
terialelor explozive sau inflamabile. Utilizati intotdeauna apa-
ratul pe o suprafata orizontald, stabila, curata, rezistenta la
caldurd si uscata.

e Aparatul nu poate fi instalat intr-o zona in care poate fi utilizat
un jet de apa.

e [ 3sati un spatiu de cel putin 20 cm in jurul aparatului pentru
ventilare in timpul utilizarii.

¢ AVERTISMENT! Pastrati toate orificiile de ventilatie de pe
aparat ferite de obstructii.

Instructiuni speciale privind siguranta

e Acest aparat este destinat utilizarii comerciale.

. PRECAUTIE! RISC DE ARSURI! SUPRAFETE FIER-
BINTI! NU ATINGETI NICIODATA BARA DE SIGILARE.
Nu atingeti bara de sigilare in timpul utilizarii. Existd
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pericol de arsuri chiar si dupa utilizare. Asteptati pand cand
bara de sigilare s-a racit inainte de a o atinge.
* Nicio piesa nu poate fi spalata in masina de spalat vase.
. PERICOL DE ZDROBIRE A MAINILOR!
Aveti grija cand inchideti capacul.

Domeniu de utilizare

e Acest aparat este destinat utilizarii in scopuri comerciale, de
exemplu Tn bucatariile restaurantelor, cantinelor, spitalelor si
ntreprinderilor comerciale precum brutriile, buticiile etc.,
dar nu si pentru productia continud in masa a alimentelor.

* Aparatul este conceput pentru aspirarea si sigilarea pungilor
de plastic cu alimente in interior. De asemenea, este posibil
sdindepartati aerul din containere sau doar sa sigilati pungile
fara a crea vid. Orice alta utilizare poate duce la deteriorarea
aparatului sau la vatamare corporala.

o Utilizarea aparatului in orice alt scop va fi considerata o utili-
zare incorecta a dispozitivului. Utilizatorul va fi singurul res-
ponsabil pentru utilizarea necorespunzatoare a dispozitivului.

Instalarea impamantarii

Acest aparat este clasificat ca fiind din clasa de protectie | si
trebuie conectat la 0 imp3mantare de protectie. Imp3amantarea
reduce riscul de electrocutare prin asigurarea unui fir de eva-
cuare pentru curentul electric.

Acest aparat este dotat cu un cablu de alimentare cu stecar cu
fmpamantare sau conexiuni electrice cu cablu de impamanta-
re. Conexiunile trebuie instalate si impamantate corespunzator.

Principalele componente ale produsului
(Fig. 1 de la pagina 3)

1. Butonul Pornire rapida

2. Panou de comanda

3. Conector cablu de alimentare
4. Conector cablu de aspiratie
5. Capac

6. Maner

7. Butonul Sigilare rapida

8. Banda garnitura din spuma
9. Garnitura camera de vid

10. Placa camera de vid

11. Bara de etansare

Piese de schimb sau accesorii
1. Cablu de alimentare
NOTA! Rola sacului de aspiratie nu este inclus3.

Panou de comanda
(Fig. 2 de la pagina 3)
A. PUTERE CONDUSA
Cand LED-ul DE ALIMENTARE este aprins, masina este
gata de utilizare.
B. Buton PORNIT/OPRIT
e Cand masina este gata de utilizare, apasati PORNIT/
OPRIT. Este afisata ultima durata de sigilare si ventilato-
rul porneste - masina este pregatita sa genereze vid.
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* Dacd masina este inactiva timp de 10 minute, afisajul si
ventilatorul sunt oprite automat.

* Pentru a opri masina, apasati PORNIT/OPRIT. De aseme-
nea, la terminarea ciclului de etansare, apasati PORNIRE/
OPRIRE pentru a opri masina si deconectati-o de la retea-
ua electrica.

. Buton Auto Vacuum (START)

o In modul implicit, ap&sati butonul START. Masina incepe
automat sa genereze vid si etansare. Tn modul Marinate,
apasati butonul START. Masina porneste automat mari-
narea.

o In modul Vca cu impuls, apasati butonul START. Masina
ncepe automat sa genereze vid in modul pulsare.

e Pentru un acces mai confortabil, butonul Pornire rapida
este amplasat pe maner. (Acest buton are aceeasi functie
ca butonul START de pe panoul de comanda).

(NOTA! Aceasta functie poate fi pornita dacd capacul este

inchis si usor apasat).

Butonul ETANSARE

1. Apasati butonul SEAL pentru a opri ciclul de generare a
vidului si sigilati imediat punga pentru a preveni strivirea
alimentelor moi.

2. Permite formarea pungilor de orice dimensiune.

Pentru un acces mai confortabil, butonul SEAL este ampla-

sat pe maner. (Acest buton are aceeasi functie ca butonul

ETANSARE de pe panoul de comanda).

(NOTA: Aceasta functie poate fi pornita daci capacul este

inchis si apasat).

Afisaj digital

1. Afiseaza ciclul de vidare, numdratori de la 9 la 0. Cand se
ajunge la 0, ciclul este finalizat.

2. Afiseazd durata de sigilare care poate fi setatd si ajustata
de la 0 la 6. Functia de economisire a timpului de sigilare
este, de asemenea, disponibila.

3. Dacd afisajul indica ,.E”, inseamna cd masina este fn mo-
dul de protectie.

Buton de reglare a timpului de sigilare ( (F1) sau (F2) )

Setarea duratei de sigilare cu ajutorul butoanelor “Sus” si

“Jos sau [F1) si [F2). Cand valoarea este setata la 0, masina

nu porneste ciclul de etansare.

. Modul Marinate (numai cu recipientul extern pentru vid)

Modul Marinate este conceput pentru a repeta ciclul de ge-
nerare a vidului si eliberarea aerului in sac, ceea ce duce
la o marinare perfectd a alimentelor in cel mai scurt timp
posibil.

[NOTA! Aceast3 functie poate fi pornita daca capacul este
deschis).

. Accesoriu

Nu este disponibil in acest model.

Buton Vca cu impuls

Butonul Pulse Vac previne strivirea alimentelor moi. Pe ma-
surd ce este apdsat butonul Vca cu impuls, masina evacu-
eazd treptat aerul.

(NOTA! Aceast3 functie poate fi pornita daci capacul este
inchis si apasat).

Buton de etansare cu impuls

Cand este apasat butonul Impuls etansare, LED-ul acestuia
se aprinde.

Masina trece in modul Sigilare impuls. Acum punga poate
fi sigilatd prin simpla deschidere si inchidere a capacului.
[Modul este aplicat in principal atunci cand nu este necesa-

ra generarea vidului).
(NOTA! Aceasta functie poate fi pornitd daca capacul este
inchis si apasat).

Pregatirea inainte de utilizare

. Tndepérta;\ toate ambalajele si ambalajele de protectie.

o Verificati daca dispozitivul este Tn stare bund si cu toate ac-
cesoriile. n cazul unei livrari incomplete sau deteriorate, va
rugdm s3 contactati imediat furnizorul. Tn acest caz, nu uti-
lizati dispozitivul.

* Curatati accesoriile si aparatul inainte de utilizare (consultati
==> Curatare si intretinere).

e Asigurati-va cd aparatul este complet uscat.

¢ Punetiaparatul pe o suprafata orizontald, stabila si rezistenta
la caldurd, care este sigura impotriva stropirii cu apa.

e Pastrati ambalajul dacd intentionati sa depozitati aparatul in
viitor.

e Pastrati manualul de utilizare pentru consultare ulterioarda.

NOTA! Din cauza reziduurilor rezultate din fabricatie, aparatul

poate emite un miros usor in timpul primelor cateva utilizari.

Acest lucru este normal si nu indicd niciun defect sau pericol.

Asigurati-va ca aparatul este bine aerisit.

Instructiuni de utilizare

inainte de pornire

¢ Conectati masina la sursa de alimentare.

e Cand masina este pornitd, LED-ul POWER se aprinde.

« Cand este apasat butonul PORNIT/OPRIT, afisajul este pornit
si ventilatorul porneste. Masina este gata de utilizare.

Ambalarea in vid si etansarea sacului

e Alegeti 0 pungd adecvata si puneti alimentele Tn interior.

e [ 3sati un spatiu de cel putin 4-5 cm pentru a asigura rezulta-
te mai bune ale procesului de generare a vidului.

¢ Puneti marginea deschisd a pungii pe garnitura camerei. Asi-
gurati-va cd marginea deschisd se afld in interiorul camerei
de vid.

o Inchideti si apasati capacul.

e Apdsati butonul Start sau butonul Start rapid.

¢ Masina comuta la modul de generare a vidului. Numaratoa-
rea inversa de la 9 la 0 este pornita pe afisaj (daca presiunea
nu atinge valoarea standard de -20"Hg, numaratoarea inver-
s3 se opreste la 2). Cand se genereaza vid, valoarea de pe
afisaj este contorizata de la o valoare implicita la 0. Masina
comuta la modul de etansare.

e La terminarea ciclului de sigilare, capacul se deschide auto-
mat si se aude un bip.

e Scoateti punga, verificati vidul si garnitura.

NOTA! O etansare corect3 trebuie s3 fie transparentd. Dacd
sigiliul este neuniform, incomplet, striat, alb sau opac, inde-
partati partea sigilatd si sigilati din nou punga.

e Alimentele ambalate in vid trebuie depozitate corespunzator.
Alimentele perisabile trebuie pastrate la frigider sau conge-
late pentru a preveni alterarea.

*Pentru a opri masina, apasati PORNIT/OPRIT. Dacé este nece-
sara o etansare rapida, apasati butonul Sigilare.

Cum se utilizeaza functia PULSE VAC

Uneori, in timpul ambalarii in vid, alimentele moi se pot dete-
riora ca urmare a unui nivel prea ridicat de vid. In acest caz,
functia Pulse Vac poate fi utilizatd pentru a controla timpul si
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presiunea, ceea ce impiedicd zdrobirea alimentelor moi. Atunci

cand sunt ambalate produse suculente, aceastd functie poate fi

utilizatd si pentru a preveni sucurile.

* Puneti alimentele in punga, puneti marginea deschisa a pun-
gii pe garnitura camerei, asigurati-va ca marginea deschisa
se afld in interiorul camerei vidate.

o Inchideti si apasati capacul.

e Apasati butonul Vca cu impuls pentru a porni masina in mo-
dul de generare a vidului cu impuls. Apoi ap3sati Start (sau
butonul Pornire rapidad de pe maner] pentru a porni gene-
rarea de vid cu impuls si pentru a obtine presiunea negativa
necesara. In timpul functiondrii, observati punga pentru a
verifica daca presiunea este corecta. Procesul de generare a
vidului poate fi oprit prin eliberarea butonului Start si repornit
prin apasarea acestuia din nou.

e Cand se obtine valoarea necesard a presiunii, apasati butonul
Sigilare pentru a incepe etansarea. Este afisat timpul de sigi-
lare si numaratoarea inversd incepe la 0.

* Dupa finalizarea procesului, capacul se deschide automat si
se aude un semnal sonor.

** Pentru a opri masina, apasati PORNIT/OPRIT.

Marinarea alimentelor (fara accesorii incluse)

Masina de ambalat dispune de un mod special Marinate, cu
doud optiuni: Mod Marinat rapid (15 minute) si Mod Marinat
normal (27 de minute]. In modul Marinate, masina poate efec-
tua doud cicluri de generare a vidului si de eliberare a aerului
ntr-un container de vid, ceea ce duce la o marinare perfectd a
alimentelor Tn cel mai scurt timp posibil. Vidul este mentinut
timp de aprox. 4 minute [modul Marinat rapid) sau 8 minute
(modul Marinat normal) inainte ca aerul s& fie ldsat in recipient
intre cicluri succesive. La terminarea ciclului de marinat, se
poate auzi un semnal sonor.

Etansare cu impuls

Uneori, ambalajul in vid nu este necesar si este suficient s si-

gilati ambalajul. Masina este prevazuta cu un mod de etansare

cuimpuls. Tn acest mod, utilizatorul nu trebuie s& apese niciun
buton, functia este activatd prin simpla deschidere si inchidere

a capacului.

1. Pentru a seta durata de sigilare, apasati butoanele (F1) si
(F2).

2. Cand este apasat butonul Impuls etansare, LED-ul acestu-
ia se aprinde. Masina trece in modul Sigilare impuls (dacd
capacul este inchis, este afisat .C"; dacd capacul este des-
chis, durata de sigilare clipeste pe afisaj).

3. Puneti marginea deschisa a pungii pe bara de sigilare si gli-
sati-o in camera vidata. Inchideti si apasati capacul - masi-
na detecteaza inchiderea capacului si comuta la modul de
etansare. Numadratoarea inversa de la ora setatd la 0 este
pornitd pe afisaj. Aceasta este urmata de decompresie, care
faciliteaza deschiderea capacului; cand procesul este finali-
zat, se poate auzi un semnal sonor.

Pentru a opri masina, apasati PORNIT/OPRIT.

4. Deschideti capacul, scoateti punga si verificati etansarea.

5. Repetati pasii 3 si 4 pentru a sigila pungile urmatoare.
Apasati PORNIT/OPRIT pentru a iesi din modul Sigilare im-
puls.

NOTA! Daca in modul Sigilare cu impuls sunt sigilate mai multe

pungi, durata de sigilare trebuie ajustata (scurtcircuitatd) in mod

adecvat pentru a evita supraincdlzirea masinii sau topirea pungii.
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Sfaturi de functionare

Informatii despre ambalajul alimentelor in pungi

o in momentul ambalarii, alimentele trebuie s3 fie cat mai
proaspete posibil. Perioada de valabilitate a produselor am-
balate in vid poate fi prelungita de pana la cinci ori in compa-
ratie cu conditiile standard de depozitare.

o Alimentele sau produsele moi si umede care trebuie sa isi
pastreze forma trebuie congelate inainte de ambalare.

¢ Carnea, fructele de padure sau painea pot fi congelate timp
de pana la 24 de ore pentru a evita arderea congelatorului.
Atunci cand produsele sunt congelate si se intdresc, acestea
sunt gata pentru a fi ambalate in vid.

¢ Dacd alimentele proaspete sunt ambalate fard pre-congela-
re, puneti un prosop de bucdtdrie din hartie pliatd intre carne
si partea superioara a rolei. Hartia va absorbi umezeala.

e Produsele lichide, cum ar fi supele, excavatoarele sau gra-
tinatele, trebuie congelate intr-un vas sau pe o tava pentru
gheatd nainte de ambalarea in vid. Produsele congelate si
ambalate trebuie etichetate si puse in congelator.

« Orice produse cu muchii ascutite (de ex. oase, paste uscate,
orez) trebuie fixate cu prosoape de hartie, astfel incat sa nu
loveasca punga.

¢ Pungile de ambalare nu trebuie reutilizate pentru gatit sau in
cuptorul cu microunde. Nu reutilizati pungile care au fost uti-
lizate pentru a depozita peste proaspat sau alimente grase.

¢ Legumele trebuie albastrite Tnainte de ambalare.

o Albirea este o metoda de procesare termicd care consta in
ncalzire de scurtd duratd, dar intensiva. Legumele pot fi fier-
te Tn apa clocotitd: acestea trebuie puse pentru o vreme in
apa clocotitd, apoi scoase si stinse imediat la temperatura
scdzuta.

o Efectuati procedura de ambalare n vid ca de obicei.

Nu aspirati in vid ciupercile si usturoiul din ambalaj.

Cum sa faci o geanta dintr-o rola

 Selectati o rold cu latimea corecta.

* Asezali marginea deschisd pe bara de etansare (asigurati-va
ca marginea este pozitionatd exact pe bard), inchideti si apa-
sati capacul.

 Apdsati Start (sau butonul Start rapid de pe maner] - timpul
de sigilare va fi contorizat de la valoarea implicitd indicata pe
afisaj la 0. La terminarea ciclului, capacul se deschide auto-
mat si se aude un bip.

** Pentru a opri masina, apasati PORNIT/OPRIT.

 Scoateti punga si verificati etansarea.

NOTA! O etansare corectd trebuie sa fie transparentd. Dacd

sigiliul este neuniform, incomplet, striat, alb sau opac, inde-

partati partea sigilata si sigilati din nou punga.

o Atunci cand marginea este sigilatd, masurati dimensiunea
pungii astfel incat sa poatd sustine produsul, l[@sand o mar-
gine de 4-5 cm si taind folia de pe rold. Puneti produsul in
pungd si urmati pasii specificati in Instructiunile de utilizare
- .Ambalarea vidului si etansarea pungii”.

Informatii privind depozitarea alimentelor si
siguranta

Masina de ambalare a camerei vidate va revolutiona modul in
care cumparati si depozitati alimentele. Deoarece ambalajul
n vid functioneaza pentru a elimina arderea congelatorului si
pentru a incetini alterarea alimentelor, acum puteti profita de



cumpararea de alimente n vrac, fard a va face griji ca irositi
alimente. Ambalajul sub vid Tmpreund cu aparatul elimina pana
la 90% din aerul din ambalaj. Acest lucru va ajuta la mentine-
rea prospetimii alimentelor de pana la 5 ori mai mult decat in
conditii normale. Alimentele uscate, cum ar fi pastele, cereale-
le si faina, vor rémane proaspete de la inceput pana la sfarsit.
Ambalajul Tn vid Plus previne infuzarea salcioarelor si a altor
insecte.

Alimente Depozitarea con- Depozitarea
gelatorului cu vid frigiderului cu vid
Vits proasps- 1-3ani 1 luns
ta si vitel
Carne macinatd Tan 1lund
Porc proaspat 2-3ani 2-4 saptamani
Peste proaspat 2ani 2 sptdmani
Pdsari proaspete 2-3 ani 2-4 saptamani
Carne afumata Jani 6-12 saptamani
Produse proas- 2-3ani 2-4 saptdmani
pete, aldine
Fructe proaspete 2-3 ani 2 saptdmani
Bréanzeturi tari 6 Luni 6-12 saptamani
Carne Deli feliata nerecomandat 6-12 saptamani
Paste proaspete 6 Luni 2-3 saptamani

Observatie: Tabelul de mai sus este doar pentru referinta.
La determinarea perioadei de depozitare, intotdeauna se
sugereaza reglementarile sanitare-epidemiologice locale si
HACCP.

Curatare si intretinere

o ATENTIE! Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua
electrica si raciti-l inainte de depozitare, curdtare si intreti-
nere.

o Nu utilizati jet de apa sau un aparat de curatat cu aburi pentru
curdtare si nu impingeti aparatul sub apa, deoarece compo-
nentele se vor uda si se pot produce socuri electrice.

¢ Dacd aparatul nu este pastrat intr-o stare buna de curatenie,
acest lucru poate afecta negativ durata de viata Oa aparatului
si poate duce la o situatie periculoasa.

 Reziduurile alimentare trebuie curatate regulat si scoase din
aparat. Daca aparatul nu este curatat corespunzator, durata
sa de viatd va fi redusa si poate duce la o stare periculoasa
n timpul utilizarii.

Curatare

 Curatati suprafata exterioara récita cu o lavetd sau un burete
usor umezit cu o solutie slabd de sapun.

¢ Din motive de igiend, aparatul trebuie curatat inainte si dupa
utilizare.

o Evitati contactul cu apa al componentelor electrice.

* Nu utilizati niciodata agenti de curatare agresivi, bureti abra-
zivi sau agenti de curatare care contin clor. Nu utilizati bureti
de sarma, ustensile metalice sau orice obiecte ascutite sau
taioase pentru curatare. Nu utilizati benzina sau solventi!

¢ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau alte lichide.

Tntre;inere

e Verificati regulat functionarea aparatului pentru a preveni
accidentele grave.

¢ Dacd vedeti cd aparatul nu functioneaza corespunzator sau
ca existd o problemd, opriti- si contactati furnizorul.

e Toate lucrarile de intretinere, instalare si reparatii trebuie
efectuate de tehnicieni specializati si autorizati sau recoman-
date de producator.

Transport si depozitare

« Inainte de depozitare, asigurati-va intotdeauna ca aparatul a
fost deconectat de la sursa de alimentare si s-a racit complet.

* Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si uscat.

¢ Nu puneti niciodata obiecte grele pe aparat, deoarece acesta
se poate deteriora.

o Nu mutati aparatul in timp ce acesta este in functiune. De-
conectati aparatul de la sursa de alimentare cand il mutati si
tineti-Lin partea de jos.

Depanare

Dacd aparatul nu functioneaza corespunzator, verificati tabelul
de mai jos pentru a gasi solutia. Daca in continuare nu puteti
rezolva problema, va rugdm sa contactati furnizorul/furnizorul
de servicii.

Probleme

Solutie posibild

Aparatul nu
porneste

¢ Asigurati-va cd masina este conectatd
corect la o priza impdmantata.

o Verificati cablul de alimentare pentru rupturi
si rupturi. Nu utilizati masina in cazul in
care cablul de alimentare este deteriorat.

Masina nu aspira
complet aerul
din saci

« Pentru o generare si o sigilare corectd a
aspiratorulu, este esential ca marginea
sacului sa fie plasata cu precizie pe bara de
sigilare. Asigurati-va cd punga este introdu-
sa in garnitura camerei vidate si cd folia nu
este striatd de-a lungul barei de etansare.

* Dacd pregatiti pungi de ambalare din rold,
asigurati-va ca prima etansare este cores-
punzatoare si etansa.

* Pentru ca procesul de generare a vidului
sa aiba succes, masina si sacul trebuie sd
fie curate, uscate si sa nu prezinte resturi
alimentare. Stergeti suprafata garniturii si
interiorul pungii si incercati din nou.

Punga de vid Tsi
pierde vidul dupa
ce este sigilatd

o Articolele ascutite pot perfora mici gauri in
pungi. Pentru a preveni acest lucru, acope-
riti marginile ascutite cu prosopul de hértie
si aspirati intr-o punga noud.

o Unele fructe si legume pot elibera gaze (fara
gaz) daca nu sunt decolorate sau conge-
late corespunzator inainte de ambalare.
Deschideti punga. Daca credeti ca a inceput
alterarea alimentelor, aruncati alimentele.
Dacd alterarea alimentelor nu a inceput
inca, consumati imediat. Dacd aveti indoiel,
aruncati alimentele.

In cazuri rare, este
posibil sa apara

0 eroare in ciclu-
rile de utilizare a
echipamentului,
care duce la o
defectiune

¢ Deconectati masina de la retea si reconec-
tati-o din nou.

. @
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Identificarea codului de eroare

Coduri Cauza posibila Solutie posibila
de eroare
E1 Masina s-a su- Opriti masina, deconectati-o
praincalzit dupd de la reteaua electricd sinu o
ce a functionat o utilizati timp de aprox. 20 de
perioada de timp. minute. Reconectati sursa de

alimentare si porniti din nou.

E2 Arde dupa deschi- | Apdsati butonul Sigilare si bara

derea capacului de etansare nu este Incalzitd.
E3 Masina este Opriti masina si deconectati-o de
supraincalzita la reteaua electrica. Nu utilizati

masina timp de aprox. 20 de
minute. Reconectati sursa de
alimentare si porniti din nou.

Garantie

Orice defect care afecteaza functionalitatea aparatului care de-
vine evident in termen de un an de la achizitie va fi reparat prin
reparatii gratuite sau inlocuire, cu conditia ca aparatul s fi fost
utilizat si intretinut in conformitate cu instructiunile si sa nu fi
fost abuzat sau utilizat necorespunzator in niciun fel. Drepturile
dvs. legale nu sunt afectate. Daca aparatul este revendicat in
garantie, specificati unde si cand a fost achizitionat si includeti
dovada achizitionarii (de ex. chitanta).

In conformitate cu politica noastra de dezvoltare continud a
produselor, ne rezervam dreptul de a modifica fara preaviz pro-
dusul, ambalajul si specificatiile documentatiei.

Aruncati si protejati mediul inconjurator
———— La scoaterea din uz a aparatului, produsul nu tre-
buie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere.
Tn schimb, este responsabilitatea dvs. sa eliminati
deseurile de echipamente prin predarea acestora
la un punct de colectare desemnat. Nerespecta-
rea acestei reguli poate fi penalizatd in conformitate cu regle-
mentarile aplicabile privind eliminarea deseurilor. Colectarea si
reciclarea separatd a deseurilor dvs. de echipamente la mo-
mentul eliminarii va ajuta la conservarea resurselor naturale si
va asigura reciclarea acestora intr-o manierd care protejeazd
sanatatea umana si mediul inconjurator.

Pentru mai multe informatii despre locul in care va puteti ldsa
deseurile pentru reciclare, va rugam sa contactati compania
locald de colectare a deseurilor. Producatorii si importatorii nu
isi asuma responsabilitatea pentru reciclarea, tratarea si elimi-
narea ecologicd, fie direct, fie printr-un sistem public.

EAAHNIKA

Ayannté nehatn,

Lag euxaploToUPE NOU ayopacaTe auth Tn cuokeun Hendi. Ala-
BaoTe NPooeKTIKA auTo TO EyXELPidlo xpnoTn, divovrag tdLaire-
PN NPoCOXN GTOUG KAVOVLOHOUG ao@aAeiag nou neplypagpovrat
napakartw, npw anoé TV NpOTN £YKATACTAON KAl XpAan auTig
TNG GUOKEUNG,.

006nyiec acpaleiag

® XpnoLonoLeiTe TN OUOKEUN POVO yla Tov NpoBAENOPevo oKo-
no yla Tov onoio oxedLAOTNKE, ONWG NEPLYPAPETAL OTO NAPOV
eyxelpidlo.
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* 0 KaTaoKeuaoTnG Oev QEPEL EUBUVN yLa TUXOV ZNULEC Mou NpPo-
kAnBnkav and eo@alpévn Aetroupyia kat akat@AAnAn xphaon.
f'i KINAYNOZ! KINAYNOZ HAEKTPOMAHEIAZ! Mnv ent-
XELPNOETE VA EMNIOKEVAOETE TN OUOKEUN povoL oag. Mnv
epBanTizete T0 NAEKTPIKA PEPN TNG OUCKEUNG O€ vepd N GMa
Uypa. Mnv KpataTe NoTE TN OUCKEUN KATW AN TPEXOUPEVO VEPO.
MH XPHZIMOMOIEITE MOTE ZYIKEYH MOY EXEI YMOZTEI
ZHMIA! EAéyxeTe TAKTIKG TG NAEKTPLKEG OUVOECDELG KaL TO K-
AWOLO yla TUXOV ZNPLEG. L€ NEPLNTWON ZNPLAG, aNoouvOEaTe TN
OUOKeun ano Tnv napoxn pedparog. OnoleadnnoTe ENOKEVEG
NPENEL va Npayparonolovvial Hovo ané npopnBeuth n e€eldi-
KEUPEVO ATOWO YLa TNV Ano@uyn KWOUVOU N TpaUHATIopoU.
MPOEIAONOIHIH! Katd Tnv TonoBetnon Tng oUokeung, dpopio-
AoynaTe To kaAwOLo PeUPATOG e aopaAeLa, eGv elvat anapaimn-
70, Yl va ano@UyeTe TUX6V akoUoLo TpaBnyua, ZnuLd, enagn pe
TV eNLpaveta BEppavong n kivduvo napanatnpartog.
MPOEIAONOIHIH! Epooov To ig eivat otnv npiza, n ouckeun
elval ouvdedepévn oV Napoxn peupaTtog.
MPOEIAONOIHIH! Anevepyonoteite MANTOTE 1n ouokeun
npw and Tnv anocuvoesn anod Tnv Napoxn peuuarog, Tov kaba-
pLopo, TN ouvTApnon 1 TNV anoBrkeuon.
YUVOEETE TN GUOKEUN POVO OE MPiga e TNV TAON KAL TN GUXVOTN-
T4 MOU AVAPEPOVTAL OTNV ETIKETA TNG GUOKEUNG.
Mnv ayyizeTe 1o QLG/TIG NAEKTPIKEG OUVDETELS pE Bpeypeva n
uypa xépla.
MaTNPELTE TN GUOKEUN KALTO PLG/TIC NAEKTPLKEG OUVOETELG pa-
Kpla ano vepd kat GMa uypd. Eav n ouokeun néoet oe vepo,
QQALPEDTE APEOWG TIG OUVOEOELG TpoPodoaiag. Mn xpnatpo-
noteite TN oUCKeUN PéXpL va eAeyxBel ano NoTonotnPEvo Texvi-
Ko. H pn thpnon autav Tov 0dnytov 8a NpokaAéoeL KivoUvoug
anewnTikoug yla Tn Zwn.
YUVOEQTE TO TPOQOOOTIKO O€ pta eUkoha npooBaoiun npiza,
(OTE Va Propeire va anocuVOECETE TN OUCKEUN AUECWG OF Me-
piNTWON €KTAKTNG AVAYKNG.
BeBatwBeire 011 10 KAADO0 OEV EPXETAL OE ENAPN PE ALXUNPA
N zeaTd avTikelpeva Kat QUAGETE To HakpLa ano avolxTn ewrid.
Mnv TpaBarte note To kaAwdL0 PEUHATOG YLa Va TO AMOCUVOETETE
ano v npiza, aAAa va TpaBare navra 1o LG,
Mnv PETAQEPETE MOTE TN CUOKEUA aMo To KAAWALO TNC.
Mnv npoonaBnoete noté va avoifete povol oag 1o nepiBAnpa
TNC GUOKEUNG.
Mnv eloGyeTe avTikeipeva oto nepiBAnpa TNG OUOKEUNG.
Mnv a@nhvete note Tn ouokeun xwplg eniBAeyn katd Tn dlapkela
NG XpNaONG.
0 XelpLopOG TNG OUOKEUNG QUTAG NpENEL va yiveTal and eknat-
OEUPEVO NPOOWNLKO OTNV KOUZLva ToU €0TLATOPIOU, O€ KAVTIVEG
N oe ynap K.An.
H ouokeun auth dev npénet va xpnatgonoteirat ano atopa pe
UELWHEVEG OWUATIKEG, ALOBNTNPLAKEG N NVEUNATIKEG LKavoTN-
TEC N ATOpa e EMELYN ENELPLAC KAL YVDONG.
H ouokeun auth dev npénel oe kapia nepinTwon va xpnotpo-
notetrat ano natdtd.
AlaTNPEITE TN CUOKEUN KAL TG NAEKTPLKEG TNG OUVOETELG HOKPLA
anoé natdid.
Mn xpnotlponoleite noté e€aptnuata n NpoobeTeq OUOKEUES
€KTOG ANO AUTEC MOU NAPEXOVTAL HE TN GUOKEUN N OUVLOTRVTAL
ano Tov KaTaoKEUaoTn. AlaQopeTLKd, pnopet va undpget Kivdu-
VOG Yl TNV 0OQAAELD TOU XPNOTN Kal va npokAnBel znpta otn
OUCKEUN. XPNOLWOMOLELTE POVO yNola €€apTAPATA Kal NapeA-
KOpEva.
* Mn XpNGOLPOMOLELTE QUTA TN OUOKEUA PE EEWTEPLKO XPOVOOLOKO-



nTN 1 0UCTNUA TNAEXELPLOPOU.

* Mnv TonoBeteire TN ouokeun Navw o€ BepUaVTIKO aVTIKELpEVO
[BevzwokivnTo, NAEKTPLKO, KapBouvo K.AM.).

* Mnv KaAUnTeTe TN oUOKeUN o€ AetToupyia.

* Mnv TonoBeteite avtikeipeva endvw oTn GUOKEUN.

* Mn XpNOLUOMOLETE TN CUGKEUN KOVTA O YULVEG PAOYEG, EKPN-
KTIKG N eU@AekTa UAKA. Na xelpizeaTe navia Tn OUCKEUN O€
optzovtia, otaBepn, kabapn, avBekTikn otn BepuotnTa kat ote-
yVh ENLpavela.

o H ouokeun dev elvat KATAMNAN yia eykaTaoTaon e xwpo Onou
pnopet va xpnowonotnBet nidakag vepou.

o Apnate xwpo Toudxtotov 20 cm yUpw ano T GUoKeUN yia e€a-
€pLOPO KATA TN XPAON.

 MPOEIAOMOIHZIH! Awatnpeite 6Aa Ta avoiypata e€agplopol oTn
ouokeun eAelBepa ano epnodla.

Ewdikég odnyieg aopaleiag

* H ouokeun auth npoopizeTal yla eunopiki xpnon.

. MPOZOXH! KINAYNOZ EFTKAYMATON! 8EPMEL ENI-
OANEIELZ! MHN ATTIZETE NOTE TH PABAO LTErA-
NOMOIHZHEZ. Mnv ayyizeTe Tn paBdo a@pdylong kard T

xpnon. Ynapxet kivouvog eyKaupaTwy akopa Kat JeTa tn xpnon.
Meptuévete péxpt va Kpuwaoel n paBoog oPPAyLoNG NEw TNV ay-
yi€ere.

* Kavéva e€aprnpa Oev eivat aopaAéc yla nAUGLUO aTo NAUVTApLO

nLaTwy.

. KINAYNOZ ZYNBAIWHZ TON XEPION! Na

€l0Te NPOOEKTIKOL OTAV KAELVETE TO KAMAKL.

MpoBAendpevn xpnon

® AUTA N GUCKEUN NPOOPIZETAL YLD XPNON OE EUMNOPLKEG GUOKEUEG,
yla Napddelya o€ Kouziveg eaTlatopimy, KUMKELWY, VOOOKO-
pelwv KaL EPNOpLK®Y ENXELPRTEWY, ONWG aptonoleia, BouTég
K.AM., aMa OXLyla ouvexn Jazikn napaywyn Tpopiuwmy.

* H ouokeun €xel oxedlaoTel yla T0 0KOUNLOPA Kal Tn oppayton
NAGOTIKOV 0AKWV HE TPOPLUA 0To E0WTEPLKO. Mnopeire eniong
va apalp€oeTe Tov agpa and ta doxela N povo va oppayloeTe
TIG 0OKOUAEG XwPIG va ONPLoUpyNoeTe kevo agpoc. Onotadn-
note GMnN XpAoN PNopel va NPOKAAETEL ZNULA OTN OUOKEUN A
TPAUATLONO.

* H Aetroupyia TnG OUOKEUAG yta onotovdnnote GAlo okono Ba
npenet va Bewpeirat eoparyévn xpnon g auokeunc. O xpn-
otng Ba eivat anokAeLaTika uneuBuvog yla Tnv akataAAnAn xpn-
0N TNG GUOKEUNG.

Eykaraotacn yeiwong

Autn n ouokeun exeLTaElvounBet we katnyoplag npoatasiag | kat
npénet va ouvdeBel oe npooTareuTikn yeiwon. H yelwon petavet
TV Kivduvo nAekTponAn&iag napexoviag €va kahwdlo dlaguync
Y10 T0 NAEKTPLKO pelpa.

Autnh n ouokeun dlaBetel kahwdlo peupatog pe Buopa yelwong A
NAEKTPLKEG OUVOETELG e KaA®OL0 Yelwong. Ot ouvdETELG MpEMeL
va elval owoTd EYKATEOTNHEVEG KAl YELWHEVEC.

K0pla yépn Tou npoiovrog
[Ew. 1 oTn o€Aida 3)

1. Koupnt fpnyopnc Evapgnc

2. Mivakag ehéyxou

YUvdeopoG Kahwdiou pelpatog
YUvdeopog kahwdiou kevou
Kanakt

AaBn

Koupni taxelac oppayong
Awpida pAavizag agpou

. MNapépBuopa Bakapou unonieong
10. M\aka BaAapou unonieong

11. PaBdoc oppayong

o @ oW

AvraAAakTika h e§aptipara
1. Kahwdio peuparog
IHMEIQZH! To poAd Tng oakouAag kevou dev nepthapBaverat.

Mivakag eAéyxou
(Ew. 2 o1n o€Aida 3)
A. KABOAHIOYMENH [XXYZ

‘Otav n Auxvia LED POWER eivat avappévn, To pnxavnya eivat

£TOLYO yLa XpNon.

B. Koupni ON/OFF

 Otav 10 unXavnya eivat €ToLHO yLa Xpnan, NIECTE T0 NANKTPO
ON/OFF. Epgavizgetat o Teheutaiog xpovog 6opaylong at o
QVEPLOTAPAC EEKWVA — TO Pnxavnya elvat €ToLHO va napayet
KeVO.

 Eav o pnxavnua napapeivet avevepyo yia 10 Aentd, n oBovn
KOl 0 GVEPLOTAPAG AMEVEPYOMOLOUVTAL AUTOHATA.

* [a va oTaparnoete 1o pnxavnua, narnote ON/OFF. Entong,
otav ohokhnpwBel o kUkhog oppaytong, namore ON/OFF
Y10 V@ aNeVEPYOMOLNOETE TO UNXAVNUA KAl ANOOUVOECTE TO
ano Tnv npiza.

I Koupnt autopatou kevou (ENAPEH]

 17n Aetroupyia npoenthoync, nathote 1o koupni START. To
pnxavnpa apxizel autdpaTa vVa NAPAYEL KEVO Kal OTEYavo-
notnon. Zn Aetroupyia papivapioparog, Natnote To Koupni
START. To unxavnua ekva autopara 1o paplvaplopa.

e 21n Aetroupyia Pulse Vac nathote 10 koupni START. To
pNXavnua apxizet autopata va napayet Kevo oTnv NaAptkn
Aetroupyia.

e [la nto avetn npooBaan, To koupnt Mpnyopng Evapéng elvat
TonoBetnpévo otn AaBn. (Auto To koupnt exet v idla Aet-
Toupyla pe 10 koupnt START oTov nivaka ehéyxou).

(EHMEIQZH! Auth n Aetroupyia pnopei va Eekwvnoet dv To

KanakL givat KAELOTO Kat eEAappdg narnpévo).

A. Koupni ZOPATIZH

1. Narhorte 1o Koupnt XOPATIZH yia va otapatioeTe Tov KUkAo
napaywync Kevou Kal oppayloTe apeowg Tov 0aKo yla va
anotpEYeTe TN oUVBAYN PAAGK@V TPOPIHV.

2. Enupénet 1o oxnpatiopd odkwv onotoudnnote peyeBouc.

la nwo avern npooBaon, To koupnt ZOPATIZH tonoBeteitat

otn AaBn. (Auto To koupnit éxet Tnv i0ta Aetroupyia pe To Kou-
pnt ZOPATIZMA atov nivaka eAéyxou).

(EHMEIQZH: Auth n Aewroupyia pnopei va Eekvnoet dv To

KanakL givat KAELOTO Kat natnpévo).

E. Unguakn 0Bovn

1. Epgavizet Tov kUkho kevoU, pe avtiotpo@n pérpnon and 9
€wg 0. Orav entreuxBei 1o 0, 0 KUKAOG OAOKANP@VETAL.

2. EpgavizeL 1o xpovo appayiong nou pnopet va puButotel kat
va npooappoatet and 0 éwc 6. AwatiBetat entong n Aetroup-
yia e€otkovopnang xpovou ateyavonolnang.

3. Eav otnv 0806vn ep@avizetal n évdeEn «E», autd onpaivet

0TLT0 pnxavnua Bploketal oe Aetroupyia npoorasiac.
o @




IT. Koupni puButang xpévou agpaytong (F1) n (F2))
PuBplon Tou xpovou oppaytong pe Ta Koupmia «Up» kat
«Down» 1 [F1) kat [F2). Otav n 1ipn éxet oplatet og 0, 1o pn-
xavnpa Oev EEKIVa ToV KUKAO 0pPayLonG.

Z. H hewroupyia papwapiopatog [povo pe eEwTeptkd doxeio Ke-
vou)
H Aewroupyla papvapiopatoc €xel oxedlaoTel yia va enava-
AapBavet Tov kUkAo napaywyng kevol kat Tnv aneAeuBépwon
aépa 0Tn 0aKoUAQ, Pe anoTéAeopa TO TEAELO HapIVAPLOHA TwV
TPOPIUWY EVTOG TOU GUVTOOTEPOU BUVATOU XPOVOU.
(EHMEIQZH! Auth n Aetroupyia pnopei va Eekwvnoet dv To
Kanaxkt ivat avotkto).

H. MapeAkopevo
Aev otatiBeTat oe autod TO HOVTED.

I Koupnt Pulse Vac
To koupnt Pulse Vac anotpénet Tn oUvBAn palak®v Tpopi-
pwv. KaBawg narare 1o koupni Pulse Vac, 1o unxavnua otadt-
aKG EKKEVMVEL TOV GEQQ.
(EHMEIQZH! Auth n Aetroupyia pnopei va Eekwvnoet av To
KanakL givat KAELOTO Kat natnpévo).

J. Koupnt oppaylon ¢ naipol
Orav natnBet to koupnt Impulse Seal, n Auxvia LED avaBet.
To pnxavnya petaBaivet otn Aetroupyia Impulse Seal. Twpa
N 0aKOUAG prnopel va o@payloTel avoiyovtag kat kheivoviag
anhag To kanakt. [H Aetroupyia epappozetat Kupiwg otav dev
eivat anapairnto va dnptoupynBet kevo).
(EHMEIQZH! Auth n Aettoupyia pnopei va §eKvioet av To
Kanékt eivat KAELoT6 KaL natnpévo).

MpoeTopacia npwv anoé Tn xpnon

* Apalp€aTe OAN TNV NPOOTATEUTIKA OUOKEUAGia Kal TO Mepiru-
Aypa.

o EAéyETe OTL n ouokeun elval oe kaAh KATAOTAON Kat Pe OAa Ta
napeAkopeva. Ze nepintwon atehoUg N KATEOTPAPPEVNG NAPA-
000NG, ENKOWWVACTE APEOWG PE TOV NpopnBeuTn. Ze auth TNV
nepinTwaon, Un XpNOoLONOLELTE TN OUCKEUN.

» KaBaplote Ta €€aprApata kat Tn GUOKEUN MpLv ano Tn xpnon
(B\. == > KaBaplopog kat ouvripnon).

 BeBawwBeire 611 N ouokeun eivat eviehwg oTeyvn.

¢ TonoBeTnoTe TN OUCKEUN 0€ 0pLZOVTLA, 0TABEPN Kal avBEKTIKN
otn BeppoTnTa enLpavela, n onota eivat a0QAANG yia MToALEG
vepou.

o QuAG€Te TN ouOKeuaola €av OKOMEUETE va anoBnkeUoeTe T
OUOKEUN 00G 0T0 PEANOV.

o QUNGETE TO eyxelpidlo XpNONG yla HEMOVTIKA avapopa.

IHMEIQZH! Adyw unoAetpdtwy and Tnv KAataokeun, N oUOKEUN

unopet va eknepyeL EAa@pLa oopn KAt T GLAPKELD TWV MPOTWY

Aiywv xpnoewv. Aut eivat puOLoAOYIKO Kal Oev UNOJELKVUEL Ka-

véva eAdTTwpa f kivduvo. BeBalwBeite o1l n ouokeun aepizetat

KaAa.

0dnyiec Aetroupyiag

Mpwv ané Tnv ekkivhon

® ZUVOEOTE TO PNXAvVNPa oTNV NapOXn PEUPATOC.

¢ Otav 1o pnxavnpa elvat evepyonotnpévo, avaBet n Auxvia LED
POWER.

« Otav niéoete To nhnktpo ON/OFF, n 0Bovn evepyonoteirat kat o
aveptoTnpag Eexwa. To pnxavnua elvat €ToLo yia xpnon.

o -

LuoKeuaaoia Kevou a€pog Kal oppaylon cakoUuAag

o EnAé€Te pta KataAMnAn oakoUAa Kat TonoBeTnoTe Ta TPOPLUA
0TO ECWTEPLKO TOUG.

A@noTe TOUAAXLOTOV 4-5 €K. X@PO yLa va eEa0QaAioeTe KahUTEPa
anoteAéopara otn dladikacia dnploupyiag Kevou.

TonoBetnaTe T0 AVOLKTO GKPO TNG 0AKOUAGG 0TN (GAAGVTZa TOU
Bahapou. BeBawwBeire 61t To avolkTo dkpo Bploketal peoa atov
Bakapo kevoU.

KheloTe Kal ni€aTe To KANAKL.

[Tieate 10 KOUpNL EvapEng n To Koupni Taxelag évapgng.

To pnxavnpa petaBaivel otn Aetroupyia dnploupyiag kevou. H
avriotpogn pétpnon and 9 €wg 0 Eekwa atnv 0Bovn (eav n ni-
€on Oev QTACEL OTNV TUNIKA TN Twv -207Hg, 16Te N avrioTpopn
pétpnan otapard ota 2). Orav napayerat kevo, n 1ipn otny 080-

vn unoloyizetat aviioTpo@a and Tnv npoeneypévn Tiun oto 0.

To pnxavnpa peraBaivel oTn Aetroupyia oppaylong.

‘Otav ohokAnpwBel 0 KUKAOG o@payLONG, TO KAMNAKL avoiyel au-

TOPATA KAl GKOUYETAL €V NXNTIKO ONUa.

ApalpgaTte Tn 0aKOUAD, EAEYETE TO KEVO KaL TN oppayLon.

IHMEIOZH! H owoth oppayion Ba npénet va eivat dlagavng.
Eav n oppayion eivat avopotdpopen, ateAng, and KUPAToELdES

XapTovL, AEUKN N adLaPavnG, aPaLpECTE TO GPPAYLOPEVO TUNKA

Kat oppayloTe €ava Tn oakoUAa.

Ta TPOGLUG MOU CUOKEUAZOVTAL OE KEVO AEPOC MPEMEL va ano-

Bnkevovral owotd. Ta Tpo@a nou alotwvovial npénet va

anoBnkelovat oe Yuyelo n va Katayuxoviat yia va ano@euxBet
n aMolwon.

e[l va ataparnoete 1o pnxavnua, nathore ON/OFF. Edv anaurei-
TaLYpAyopn ogpayLon, NaTnoTe To KOUPNL 6pEAYLONG.

Mdg va xpnowponownoete Tn Aetroupyia PULSE VAC

MeplkéG POPEG KaTd Tn OLAPKELD TNG OUOKEUAolag Kevou, Ta
palaka TpOPLUa pnopel va unooTouv ZnPLd wg anoTéAecua Tng
noAU UYnANG Kevou. Xe autn Tnv nepintwon, n Aetroupyia Pulse
Vac pnopet va xpnotonotnBet yia Tov éAeyxo Tou Xpovou Kat Tng
nieang, KAt nou anotpénet 1N oUVBAuN palakav pogipwv. Otav
OUOKEUGZOVTAL XUpmdn npoidvia, autn n Aetroupyia pnopet eni-
ong va xpnotponotnBet yia va ano@euxBel n avappodnon xupamv.
e TonoBetoTe Ta TpOQPLUA TN 0aKoUAa, TONOBETAGTE TO AVOLKTO
GKpo TNG aakoUAag atn pAaviza Tou Bakapou Kat BeBalwBeire
OTLTO VOLKTO GKpO BplokeTal péoa o1o Baapo kevou agépoc.
KheloTe Kkat niéoTe 10 KANAKL.

MarAate To koupnt Pulse Vac yla va ekkivAceTe To pnxavnpa oe
Aetroupyla OnpLoupylag NaAptkoU Kevou. XTn GUVEXELD, NATAOTE
0 Koupnt evapéng [n To koupnt ypnyopng evapéng otn AaBn)
yla va EeKvaoeL n dnptoupyia naipikoU kevoU Kat va entreuxBet
n anatroUpevn apvnTikn nieon. Katd tn dlapkela TG Aettoup-
yiag, napatnpnaTe Tov aoko yia va eAéyEeTe eav n nieon elvat
owoTh. H dtadikacta dnploupyiag kevou pnopet va dlakonet pe
Tnv aneheuBépwan Tou Koupntou EvapEn kat va enavekkivnBet
natovag 1o €ava.

Orav entreuxBel n anatroupevn TLpn NiEONG, NATAGTE TO KOUUNL
oppaylonc yla va Eekvnoel n oppayon. Epgpavizerat o xpovog
oppaylong kat Eekwva n avriotpo@n pétpnon €wg 1o 0.

‘Otav ohokAnpwBel n dladikaotia, To kanakL avolyel auTopaTa Kat
aKoUYETaL Eva NXNTIKO ONUa.

** Tla va orapatnaoete 1o gnxavnua, natnore ON/OFF.

Mapwaptopa Tpogipwy (dev nepihapBavovrat a§ecouap)
H pnxavn cuokeuaotag OlaBeTel pia eldIkn Aetroupyia papivapi-
oparog, e dUo enthoyeg: Aetroupyia ypryopou papvapioparog



(15 Aenta) kat Aewroupyia kavovikoU papwapioparog (27 Aentd).
Y1n Aetroupyla paplvaplopatog, To gnxavnpa Pnopet va ektele-
0el dU0 KUKAOUG Napaywyng Kevou Kat anodécPeEUonG aepa oe
€va 00xelo KEVOU, e anoTeéeopa To TEAELO PapLvaplopa Tpopi-
PV EVTOC Tou cuvTOpOTEPOU duvVaToU Xpovou. To kevo dlatnpeirat
yla nepinou 4 Aentd (Aewroupyla yphyopou papwikou) n 8 Aenta
[Aetroupyia kavovikoU papvikou) npw and tnv eicodo agpa oTo
Ooxelo peTagu 0tadoxkav Kukhwv. Otav ohokAnpwBet o kUkAog
papvaplopatoc, akoUyeTal éva NXNTIKG onya.

MapoppnTikn oTeyavonoinan

Mepikég popéc n ouokeuaola Kevou aépog Oev elval anapai-

TNTN Kat apket va o@paytotel. To pnxavnpa OaBétet Aetroupyia

Impulse Seal. Ze auth Tn Aetroupyla, o xpnoTng Oev xpetdzeTat va

NaTACEL Kaveva Koupni, n Aettoupyia evepyonoteitat anAag avoi-

YOVTaG Kal KAEVOVTAG TO KanaKL.

1. Ta va puBuioete Tov xpovo 0PPAYIONG, NATACTE Ta KOUPMLA
(F1) kat (F2).

2. Orav natnBet 1o koupnt Impulse Seal, n Auxvia LED avaBet.
To pnxavnya peraBaive atn Aewroupyla Impulse Seal (eav 1o
Kanakt eivat kAeLoTo, egpavizetat 1o «C». Edv 1o kanaki eivat
QVOLKTO, 0 XpOVOG 0ppaytang avaBoaoBivel atnv 0Bovn).

3. TonoBeTnaTe 10 avolKTO AKPO TNG 0aKoUAAG oTn pdBdo oppa-
ylong kat oUpete Tnv péoa oto Bakapo kevou. Khelote kat
MIEOTE TO KANAKL - To pnxavnpa avixveUeL To KAEIOLO Tou Ka-
nakuou kat petaBaivet oTn Aetroupyia ogpaylong. H avriotpo-
@n petpnon ano Tov kaBoptopevo xpovo Ewg 1o 0 Eekiva oTnv
0Bovn. AkolouBel anooupnieon nou OLEUKOAUVEL TO avolypa
Tou kanaktoU. Otav ohokAnpwBel n dladikaoia, akouyeTal €va
NXNTIKO ONWa.

Ma va orapathoete To pnxavnpa, narnote ON/OFF.

4. Avol€te TO KaNAKL, 0QALPECTE TN 0OKOUAG Kal eAEyETe Tn
oppaylon.

5. EnavahaBete ta Bhpata 3 kat 4 yla va o@payloeTe Tig enope-
VEG 0OKOUAEG.

Marnote ON/OFF yia va e€€NBete and Tov Tpono Aetroupytag
Impulse Seal.

IHMEIQZH! Eav otn Aewroupyia Impulse Seal éxouv oppaytotet

NOMEG 0aKOUAEG, 0 XpOvog oppaylonc npénet va pubuLoTel Ka-

TaMnAa (BpaxuvBel) yia va anogeuxBel n unepBéppavon Tou un-

XAVAPQATOG 1 TO ALOOLHO TWV GAKWY.

LupBouAég AetToupyiag

MAnpo@opieg yLa Tn CUCKEUAGiQ TPOPIHWY OE GAKOUAEG

¢ Tn oTypn TnG oUoKeuaoiag, Ta TPOPLUA NPENEL va eivat 600 To
ouvarov nio ppéoka. H dLapketa Zwng Twv Npoioviwy nou eivat
OUCKEUQOHEVA OE KEVO a€POG pnopel va napatabel €wg kat né-
VTE POPEG € OUYKPLON PE TIG TUNIKES ouvBnKeC anoBrikeuong.

o Ta pahakd, uypd Tpo@ua n npolovia nou Ba npénet va dla-
TNPoUV To oxnpa Touc Ba Npénet va katayuxovrat npw ano T
ouoKeuaoia.

* To Kp€ag, Ta Houpa h 1o Ywpi Ynopouv va katayuxBouv yia €wg
Kal 24 GpPeG yla va ano@euxBel To EyKaupa ano Tov KAaTayukTn.
Orav Ta npoidvra naywoouv kat okAnpuvBouv, eivat €Tola va
OUOKEUAOTOUV UNO KEVO.

o EQv 10 ppE€oka TpOQLA Elval OUOKEUAOUEV Xwpic va EXouv
KarayuxBet, TonoBetnote Pla dtnAwpévn XapToONETOETA Kougl-
Vag avapeoa oTo KpEag Kat To enave pepog Tou pohoU. To xapti
anoppo@a TV uypaota.

* Yypa npolovra 6nwg couneg, payoU h oykpatév Ba npénet va
KatayUxovTat g €va niato N o€ pta nayoBnkn npv ano tn ou-

okeuaola kevoU. Ta KaTeWUYHEVA Kal OUCKEUAOHEVa MpolovTa
npéneL va entanyaivoviat kat va TonoBeTouviat atnv Karayugn.

o Tuxov npolovia pe axpnpég akpeg [n.x. 0ota, Enpa ZUpapLKka,
pUzU NpEneL va ao@ahizovial Pe XaproneTagTes, wOTE va pnv
TPUNOUV TN 0aKOUAD.

Ot oGKol ouokeuaolag dev NpENeL va enavaxpnotpgonotovvrat
oTo payelpepa A oTov oUPVO PIKPOKUPAT@Y. Mnv enavaxpnot-
ponoleite GakoUAEC nou xpnatonotnBnkav yta v anobnkeu-
on PPECKWY YapLiv A ANapmv Tpopipwy.

 Ta Aaxavika npeneLva Zepatizovrat npv anod Tn oUoKeuaola.

* To zepdTiopa eivat o péBodog Bepuikng eneCepyaciag nou
ouviotaTat oe oUvTopn ahAa évrovn Bépuavon. Ta Aaxavika pno-
pel va zepatizoviat oe BpaoTo vepo: nNpenet va TonoBeTouviat
yla Aiyo o€ Bpaoto vepd, oTn OUVEXELD va apalpolvial Kat va
oBnvovTal ag€owe o€ xapnAn Beppokpacia.

o ExreléoTe Tn 0Ladlkacia oUOKeUaoiag Kevol wg ouvnBwg.

Mnv okounizeTe Ta pavirdpla Kat To 6kopd0 TNG CUGKEUATiaG.

Mg va priagete Pua Toavra and pord

¢ ENAe€Te €va pohd pe owoTo nhatog.

* TonoBemnate To avolkTo akpo atn paBdo ogpayong (BeBatw-
Belre oL 10 AKpO elvat TonoBeTnpévo akptBag Navw atn paBdo,
KAeloTe Kal NEOTE To KANAKL.

* Mathore 10 Koupnt évap€ng (A To koupnt ypryopng Evapéng otn
AaBn) - o xpovog oppayiong Ba peTpnBel avrioTpoga ano v
npoentheypévn Tipn nou unodetkvuetatl otnv oBovn €wg 1o 0.
Otav ohokAnpwBel 0 KUKAOG, TO KANAKL avolyel auTOpATA Kal
akoUyeTaL €va NXNTIKO ONHA.

**Tla va otaparnoere 1o pnxavnua, nathate ON/OFF.

* Aalp€aTe TN 0OKOUAG Kal EAEYETE T agpayLon.

IHMEIQZH! H owotn oppayion Ba npénet va eivat dlagavng. Eav

n oQpaylon eivat avopolopopen, ateAnc, ano KUPaToeldeg xap-

TOVL, AeUKN N adlagavng, apalpécTe To oQPAyLoPEVO TURpA Kat

oppayloTe §ava Tn 6aKoUAQ.

 Otav 10 GKpo €ivat oppaylopévo, PetpnoTe To péyeBog Tou od-
KOU OTE va Pnopel va ouyKpatnoeL To Npolov, apnvovTag nepL-
Bwplo 4-5 cm Kat KOYTE To aAoupvdxapTo anod 1o poAd. Tomo-
BetnaTe To NPotov aTh 0akoUAa kat akohouBnaTe Ta Bapata nou
kaBopizovrat otic 0dnyieg Aetroupyiag - «XwANvwon Kevou Kat
0ppAyLon 0aKoUAGC».

MAnpo@opieg OXeTkA pe TV amoBnKeuen Kat
TNV A0QPAAELD TWV TPOPIHWY

To pnxavnya cuokeuaoiag Tou BaAdpou kevou Ba gépet enava-
oTaon atov TpOMo Nou ayopdzeTe Kat anoBnkeUeTe Ta TpOGLUA.
Eneldn n ouokeuaoia kevou agpog Aettoupyel yia va e§aleiyel
TNV KaUon Tou KATayuKTn Kat va entBpadivet Tnv ahholwon Twv
TPOPIHWY, Unopeite NAEov va eKUETAMEUTELTE TNV ayopa Tpo@i-
pwv xUdnv xwplc TNV anet\n g onaraAng Tpogidwyv. H ouokeu-
aola KevoU a€poc Pe Tn ouokeun apatpel €wg kat 10 90% Tou
agpa ano T ouokeuaoia. Auto Ba BonBnaet otn datnpnon Twv
TPOPIHWY MO PPETKWY EWG KAl 5 Popég NepLoodTEPO ano 6,1t
uno Kavovikég ouvBnkec. Ta §npd TPOQLYA, ONWG T4 ZUUAPLKA,
70 ONUNTPLAKA Kat To aAeupl, Ba napapeivouv ppeaka and Tnv
apxn pexpl To TEAoG TnG auokeuaoiag Plus kevoU, anotpénoviag
T KAKA Kat GAa €vtopa and T poAUVeN Twv Enpav npoiovTwy.

- @




¢ Oheg ol epyacieg ouvTRPNONG, €YKATAOTAONG KAl EMOKEUNG
NPEMNELVA NPAYHATONOLOUVTAL ano eEELOIKEUPEVOUC KaL EEOUGL-
000TNPEVOUG TEXVIKOUG N Va OUVLOTGVTAL MO TOV KATAOKEUAOTA.

Metagopa kat anoBnkeuon

o Mpw and tnv anoBnkeuon, va BeBatwveaTe Navra 6TL N CUOKEUN
€xel anoouvdeBel and Tnv napoxn pelpaTog Kat EXel KPUWOEL
EVIEADG.

* AnoBnkeUoTe Tn 0UOKEUA o€ OpooePo, kaBapo Kal aTeyvo Xwpo.

* Mnv tonoBetelte noté Bapld aviikeleva enavw oTN GUOKEUN,
kaBawg pnopet va npokAnBel znpid oe authv.

* Mnv peTakeite Tn ouokeun eve Bpioketat oe Aetroupyia. Ano-
OUVOEOTE TN OUCKEUN ANO TNV NAPOXN PEUPATOC KATA TN PETAK-
VNON KAl KpaTAGTE TNV 0T0 KATW PEPOG.

Avrigeronion npoBAnpaTwv

Av n ouokeun dev AetToupyet owaoTd, eAEYETE Tov NaPaKaATW Nivaka
yia 1o dtahupa. Eav e€akolouBelre va pnv pnopeire va entuoete
10 NPOBANA, ENKoOWWVNaTE pE Tov npopnBeutn/napoxo unnpe-

Tos AnoBnkeuon og AnoBnkeuon
popLIa . . ; ;
KaTayUKTN KevoU yuyeiou kevoy
Opéako Bodwo 1-3ém 1 pivag
KaL pooxapt
Kpgag yelwong 1 é10¢ 1 prvag
DOpéoko xolpwvo 2-3 eT0v 2-4 eBdopadeg
Dpéako yapt 2€mn 2 eBoopadeg
Opéoka nouepika 2-3 eTav 2-4 eBoopadeg
Kanviota kpéata 3¢ém 6-12 eBOopadeg
®ptoxa npolovia, 2-3 eviov 2-4 eBbopadec
ZepaTiopéva
Opéoka ppouta 2-3 eav 2 eBoopaoeg
LkAnpd Tupt 6 hveg 6-12 eBdopadeg
Kpémq Deli Oev ouvioTarat 6-12 eBoopadeg
0 (ETEC
Opéoka zupapika 6 pnveg 2-3 eBoopadeg

Mapatnpnon: 0 napandvw nivakag npoopizeTat Hovo yia ava-
popa. Kara Tov npoodloplopd Tng neptdédou anoBnkeuang, va
NPOTEIVETE NAVTA TOUG TONLKOUG KAVOVLOHOUG UYLEWVAG-ENLONHL-
oloyiag kat HACCP.

KaBaplopdg Kat suvthpnan

¢ MIPOZOXH! AnocuvdgeTe NAvia Tn GUGKEUN AMO TO NAEKTPLKO
OIKTUO KaL TN APAVETE VA KPUWOEL MPLV ano Tnv anobnkeuan,
Tov KaBapLapo Kat Tn cuvthpnon.

e Mn xpnotuonoleirte nidaka vepoU n atpokaBaptoTh yla Tov Ka-
Baplopd Kat pnv NIEZETE TN CUCKEUN KATW ano 10 vepo, Kabwg
Ta e€aprhpata Ba Bpaxolv kat propet va npokAnBet nAekTpo-
nAn€ia.

e Eav n ouokeun Oev Olatnpeiral oe kaAn kataotaon kaBaplotn-
T0G, QUTO UNOPEL va ENNPEACEL PVNTIKA Th OLdpKeld Zwng 0Tng
OUOKEUNG Kal va 0dnynoeL o€ entkivouvn kataotaon.

e Ta unokeippata Tpopiuwv npénet va kaBapizoviat TakTKa Kat
va apatpouvtat anod T ouokeun. Eav n ouokeun dev kaBaptotel
0woTd, Ba pelwbel n dLapkela ZwNg TNC Kat pnopet va npokAn-
el enwkivouvn karaotaon kata Tn xpnon.

KaBapiopog

¢ KaBaplate Tnv KpUa e6wTepIKN eNLAveLd pe Eva navi n opouy-
yapL EAaPP®C VOTLOPEVO [E NMLO OLaAUKA 0anouvtoU.

o [la Adyoug UyLeWNG, n ouokeun npénet va kabapigeTat mpw Kat
UETA TN Xphon.

* Ano@UyeTe TNV ENAPN TOU VEPOU WE Ta NAEKTPLKG £6apTAPATA.

¢ Mn xpnotponoleite NoTe Woxupd KaBapLoTka, AeLavTika opouy-
yapLa n kaBaploTika nou nepLéxouv xAmpto. Mn xpnatponoteite
atoaAoouppa, HETAAAKG epyakeia n alxpunpd avrikeipeva yia
Tov kaBaplapo. Mnv xpnatponoteite Bevgivn n dlaluTeg!

e [loté pn BuBizeTe TN cuokeun oe vepo 1 GAAa uypa.

Luvthpnon

o EAEyXETE TAKTIKA TN AELToupyia TNG OUOKEUNG yia TNV anoguyn
00Bapav aTuxnpdaTey.

e EGv dlantotmoeTe OTL N OUOKEUn Oev AetToupyel owoTa n o1l
unapxel NpOBANUA, OTAUATAGTE va TN XPNOLUOMOLELTE, anevep-
YOMOLAGTE TNV KAl ENKOWWVACTE [E TOV MPounBeuTn.

(A
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MpoBAnpara

MBavn Auon

H ouokeun dev
evepyonotetrat

¢ BeBawwBeire o1t 10 pnxavnpa elvat cwotd
OUVOEDEPEVD OE YELWUEVN MPiZa.

 EXéyEre 10 KaA@OLO PEUPATOG Yia oxtotpaTa Kat
¢Bopég. Mn xpnaponoteire 1o pnxavnpa eav
70 KAA®OLO PEUPATOG EXELUNOOTEL ZNLA.

To pnxavnpa dev
avappogpa evre-
G Tov agpa ané
TIC OOKOUAEG

« [la T 0wotn Onploupyia Kevol aépog Kat
0(ppayLONG, €lvaL ONPAVTLKG TO AKPO TNG
oakoUAag va TonoBerteirat akptBag o paBoo
oppaylong. BeBawwBeite o1l 0 0K0G €xel eloa-
xBel atn (pAaviza Tou Bakapou unonieang kat
0170 aAoupwvEVI0 PUANO Oev elval KUPATOEBEG
Katd phKog Tng paBoou oteyavonoinanc.

Edv npoeTotpacete oakoug ouakeuaoiag anod
10 poho, BeBawwBelre ot n np@tn 0ppaylon
€lvat 0woTA KaL opuXTA.

[ va eivat entruxng n dladikacia dnptoupyiag
KEVOU, TO UNXAvNpa Kat n 6aKoUAa Mpénet

va elvat kaBapa, ateyva kat xwpig owparioa
TPO®iHWV. LkounioTe TNV ENLPAVeELD Tou
napepBUoPaTog Kal 10 E0WTEPLKO TOU GAKOU
kat npoonaBnote Eava.

0 gakog kevou
XQVELTO KEVO PETE
™ 0ppaylon

* Ta axunpa avrikeipeva nopouv va Tpunncouy
HIKpEG onég oe Bnkeg. Na va To anoTpéyete
auTo, KaAUYTE TIG ALXUNPEG AKPEG PE XapTone-
T0ET0 KOL QVOPPOPNOTE OE VED 0AKO.

Oplopéva ppoUTa Kat Aaxavika pnopolv va
aneheuBepwoouy agpta (ektog aepiwv] eav dev
€xouv zepamiatel N katayuxBel owotd npv ano
T ouokeuaata. Avoi€re Tn Bnkn. Eav nwotevere
OTLEXeL EeKvnaeL n aAolwan Twv TpOPiwY,
anoppiye Ta Tpo@ia. Eav dev éxel Eekvnoet
aKopa n aMoiwon Twv TPOGIHWY, kaTavaAwaTe
apeowc. Ze nepintwon ap@iBohiac, anoppiyte
10 TpOPA.

Le onaviec nept-
NTWOELG, Pnopet
va napoustaoTel
0paya aToug KU-
Kkhoug Aetroupyiag
TOU PNXaVAATOG
ye anotéAeopa
ouahetroupyia

 AnoguvogaTe To pnxavnpa ano Ty npiza Kat
€NAVAOUVOEDTE TO.




Tautonoinon KwdKoU cpaAparog

Kwdkol MBavn atria MBavr Abon
0(pa\uatog
E1 To pnxdvnya AnevepyonotnaTe To un-
unepBepuavBnke XAvnpa, anoouvaEaTe To
ETG TN AetToup- ano v npiza kat punv 1o
yia Tou gnxavn- | XpnoLWOonoLNoETe yLa nepinou
parog yta kanoto 20 Aenta. Enavaouvoéare 1o
XPOVLKO 01a0TNKa. peUpa Kat EexvnoTe Eava.
E2 EykaUpara pera | MMathote To Koupnt oppaylong
T0 Gvolypa Tou Kat n paBdog oppaylong
KanakLou oev éxel BepuavBet.
E3 YnepBepuavon Anevepyonotnaote 1o unxavn-
UnxavApaTog [0 Kal anoouvoEaTe To ano
v npiza. Mn xpnowonoteite
T0 pnxavnya yla nepinou 20
Aentd. Enavaouvdeote To
peUpa Kat EekvnoTe Eava.
Eyyunon

KaBe eAdtTwpa nou ennpedzet TN AELTOUPYLKOTNTA TNG OUOKEUNG
KOl NOPOUOLAZETAL EVTOC EVOG ETOUG PETA TV ayopd Ba entokeu-
azeTal Ye dwpedv eNLOKEUN N avtikardotaon, Ue Tnv npolnoBean
OTL N OUOKEUN €xeL xpnatgonotnBet kat ouvtnpnBel oupwva e
TLC 00NYiEC Kal dev €xeL UNOOTEL 0MoLadnnoTe katTaxpnon N Kakn
xpnon. Ta vopa dlkawwpara oag 0ev ennpedzoviat. Eav n ou-
OKEUN KaAUNTETAL anoé eyyunon, GnAwote noU Kat NoTe ayopaoTn-
Ke Kal oupnep\aBete anodet€n ayopac (n.x. anodet€n).
TUp@va pe TV NOATIKA g yla Tn oUVeXn avantugn npoloviwy,
olatnpoUpe To dikaiwpa va aAAagoupe TIC Npodlaypape npoio-
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HRVATSKI

Postovani korisnice,

Hvala vam Sto ste kupili ovaj Hendi uredaj. Pazljivo procitajte
ovaj priru¢nik za uporabu i pritom obratite posebnu pozornost
na nize navedene sigurnosne propise, prije prve ugradnje i
uporabe uredaja.

Sigurnosne upute

e Uredaj upotrebljavajte samo u svrhu za koju je namijenjen,
kako je opisano u ovom priruc¢niku.

* Proizvodac nije odgovoran za bilo kakva oStecenja uzrokovana
neispravnim radom i nepravilnom uporabom.

-A OPASNOST! OPASNOST 0D STRUJNOG UDARA! Ne

pokuSavajte sami popraviti uredaj. Elektricne dijelove
uredaja nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekucinu. Ni-
kada nemojte drzati uredaj pod teku¢om vodom.

o NIKADA NEMOJTE KORISTITI OSTECENI UREDAJ! Redovito
provjeravajte elektricne spojeve i kabele za eventualna oste-
¢enja. Ako je ostecen, uredaj iskljucite iz elektricne mreze.
Popravke smije obavljati samo dobavljac ili kvalificirana oso-
ba kako bi se izbjegle opasnosti ili ozljede.

* UPOZORENJE! Prilikom postavljanja uredaja, ako je potreb-
no, kabel za napajanje usmjerite na siguran nacin kako biste
izbjegli nenamjerno povlacenje, ostecivanje, kontakt s povrsi-
nom za grijanje ili opasnost od spoticanja.

* UPOZORENJE! Dok god je utikac u uti¢nici, uredaj je priklju-
¢en na napajanje.

* UPOZORENJE! UVIJEK iskljucite uredaj prije iskljucivanja iz
napajanja, ¢is¢enja, odrzavanja ili pohrane.

e Uredaj spajajte samo na elektricnu uti¢nicu s naponom i fre-
kvencijom navedenim na naljepnici uredaja.

* Ne dodirujte utika¢/elektricne spojeve vlaznim rukama.

o Uredaj i elektri¢ne prikljucke/prikljucke drzite podalje od
vode i drugih tekucina. Ako uredaj padne u vodu, odmah uklo-
nite elektricne prikljucke. Uredaj ne upotrebljavajte dok ga
nije provjerio ovlasteni tehnicar. Nepridrzavanje ovih uputa
moZe dovesti do po Zivot opasnih rizika.

* Spojite napajanje u lako dostupnu elektricnu uti¢nicu kako
biste mogli odmah iskljuciti uredaj u hitnom slucaju.

e Pazite da kabel ne dode u dodir s ostrim ili vru¢im predme-
tima i drzite ga dalje od otvorenog pozara. Nikada nemojte
povlaciti kabel za napajanje kako biste ga iskljucili iz uticnice,
uvijek povucite utikac.

* Nikada nemojte nositi uredaj za kabel.

¢ Nikad sami nemojte pokusavati otvoriti kuciste uredaja.

¢ Ne stavljajte predmete u kuciste uredaja.

¢ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom uporabe.

e Uredajem treba upravljati osposobljeno osoblje u kuhinji re-
storana, kantine ili osoblja bara, itd.

e Ovim uredajem ne smiju rukovati osobe sa smanjenim fizi¢-
kim, osjetilnim odnosno umnim sposobnostima ili osobe koje
nemaju dovoljno iskustva i znanja.

e Ovaj uredaj djeca ne smiju upotrebljavati ni pod kojim okol-
nostima.

e Uredaj i elektricne spojeve drzite izvan dohvata djece.

* Nikada ne upotrebljavajte pribor niti bilo koje dodatne uredaje
osim onih koje je isporucio uredaj ili preporucio proizvodac.
Ako to ne ucinite, moZe doci do sigurnosnog rizika za korisni-
ka i moze oStetiti uredaj. Koristite samo originalne dijelove i
dodatnu opremu.
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¢ Ne upravljajte ovim uredajem pomocu vanjskog tajmera ili
sustava daljinskog upravljanja.

« Nemojte stavljati uredaj na grijaci predmet (benzin, elektriénu
struju, Stednjak s ugljenom itd.).

* Ne prekrivajte uredaj u radu.

* Ne stavljajte predmete na uredaj.

* Uredaj ne upotrebljavajte u blizini otvorenih plamena, eksplo-
zivnih ili zapaljivih materijala. Uredaj uvijek koristite na vo-
doravnoj, stabilnoj, Cistoj, otpornoj na toplinu i suhoj povrsini.

* Uredaj nije prikladan za postavljanje u prostor gdje se moZe
koristiti mlaz vode.

e Ostavite najmanje 20 cm prostora oko uredaja radi prozraci-
vanja tijekom uporabe.

* UPOZORENJE! Pazite da svi ventilacijski otvori na uredaju
nisu blokirani.

Posebne sigurnosne upute

e Ovaj je uredaj namijenjen za komercijalnu uporabu.

. UPOZORENJE! OPASNOST 0D OPEKLINA! VRUCE
POVRSINE! NIKAD NEMOJTE DODIRIVATI SIPKU ZA
BRTVLJENJE. Nemojte dodirivati brtvenu Sipku dok je

u upotrebi. Postoji opasnost od opekotina ¢ak i nakon upora-
be. Prije dodirivanja, pricekajte da se brtvena Sipka ohladi.

¢ Niti jedan dio ne moZe se prati u perilici posuda.

. OPASNOST 0D PRIGNJECENJA RUKU!
Budite oprezni prilikom zatvaranja po-
klopca.

Namjena

¢ Ovaj je uredaj namijenjen uporabi u komercijalnim uredaji-
ma, na primjer u kuhinjama restorana, kantini, bolnicama i
komercijalnim poduzecima kao Sto su pekarnice, pekare, itd.,
ali ne i u neprestanoj masovnoj proizvodnji hrane.

e Uredaj je namijenjen vakumiranju i brtvijenju plasti¢nih vredi-
ca s hranom u unutrasnjosti. Takoder je moguce izvaditi zrak
iz spremnika ili samo hermeticki zatvoriti vrecice bez stvara-
nja vakuuma. Svaka druga uporaba moze dovesti do oStece-
nja uredaja ili osobnih ozljeda.

 Uporaba uredaja za bilo koju drugu svrhu smatra se pogres-
nom uporabom uredaja. Korisnik je iskljucivo odgovoran za
neprimjerenu uporabu uredaja.

Ugradnja uzemljenja

Ovaj je uredaj klasificiran kao zastitna klasa | i mora se spoji-
ti na zastitno uzemljenje. Uzemljavanjem se smanjuje rizik od
strujnog udara time Sto uredaj dobiva dodatnu Zicu za odvod
elektricne struje.

Ovaj je uredaj opremljen strujnim kabelom sa utikacem za uze-
mljenje ili elektriénim priklju¢cima s uzemljenjem. Prikljucci
moraju biti pravilno instalirani i uzemljeni.

Glavni dijelovi proizvoda
(Slika 1 na stranici 3)

1. Tipka Brzi pocetak

2. Upravljacka ploca

3. Priklju¢ak kabela za napajanje
4. Prikljucak za vakuumski kabel
5. Poklopac
6. Drdka

ﬂp'z‘e

7.
8.
9.

Gumb Quick Seal (Brza brtva)
Pjenasta traka brtve
Brtva vakuumske komore

10. Ploca vakuumske komore
11. Sipka za brtvljenje

Rezervni dijelovi ili dodatna oprema

1.

Kabel napajanja

BILJESKA! Vakuumska vre¢a nije ukljutena.

Upravljacka ploca
(Slika 2 na stranici 3)

A

MREZNI LED
Kada je ukljucena LED Zaruljica NAPAJANJA, stroj je spre-
man za uporabu.

. Tipka ON/OFF (ukljucivanje/iskljucivanje)

* Kad je uredaj spreman za uporabu, pritisnite ON/OFF
(ukljucivanje/isklju¢ivanje). Prikazuje se posljednje vrije-
me zatvaranja i pokrece se ventilator - uredaj je spreman
za stvaranje usisivaca.

¢ Ako je stroj neaktivan 10 minuta, zaslon i ventilator auto-
matski se iskljucuju.

* Za zaustavljanje stroja pritisnite UKLJ./ISKLJ. Takoder, po
zavrSetku ciklusa brtvijenja pritisnite ON/OFF (ukljuciva-
nje/iskljucivanje] za isklju¢ivanje uredaja te ga iskopCajte
iz napajanja.

. Tipka za automatsko usisavanje (START)

e U zadanom nacinu rada pritisnite tipku START. Uredaj
automatski pocinje stvarati vakuum i brtvljenje. U nacinu
rada Marinate pritisnite tipku START. Uredaj automatski
pokrece mariniranje.

* U nacinu rada Vac pulsa pritisnite tipku START. Uredaj au-
tomatski pocinje generirati vakuum u impulsnom nacinu.

e Za udobniji pristup gumb za brzi pocetak nalazi se na
rucki. (Ova tipka ima istu funkciju kao i tipka START na
upravljackoj ploci).

(NAPOMENA! Ova se funkcija moZe pokrenuti ako je poklo-

pac zatvoren i lagano pritisnut).

. Tipka BRTVA

1. Pritisnite tipku SEAL kako biste zaustavili proces stvara-
nja vakuuma i odmah zacepite vre¢icu radi sprjecavanja
zgnjecenja mekih namirnica.

2. Omogucuje formiranje vrecica bilo koje veli¢ine.

Za laksi pristup gumb SEAL nalazi se na rucki. (ovaj gumb

ima istu funkciju kao gumb BRTVA na upravljackoj ploci).

(NAPOMENA: Ova se funkcija mozZe pokrenuti ako je poklo-

pac zatvoren i pritisnut).

. Digitalni zaslon

1. Prikazuje vakuumski ciklus, odbrojavanje od 9 do 0. Kada
se postigne 0, ciklus se dovrsava.

2. Prikazuje vrijeme brtvljenja koje se moZe podesiti od 0 do
6. Dostupna je i funkcija ustede vremena zatvaranja.

3. Ako zaslon prikazuje “E”, to znaci da je stroj u zastitnom
nacinu rada.

Gumb za podesavanje vremena zatvaranja (F1)ili (F2) )

Postavljanje vremena brtvljenja pomocu tipki “Gore™ i “Dolje

ili (F1) 1 (F2). Kada je vrijednost postavijena na 0, stroj ne

pokrece ciklus brtvljenja.

. Nacin rada Marinate (samo s vanjskim vakuumskim spre-

mnikom)
Nacin rada Marinate namijenjen je ponavljanju ciklusa stva-



ranja vakuuma i oslobadanju zraka u vredicu Sto rezultira
savrdenim mariniranjem prehrambenih namirnica u naj-
kracem mogucem roku.
(NAPOMENA! Ova se funkcija moZe pokrenuti ako je poklo-
pac otvoren).

H. Dodatak
Nije dostupno kod ovog modela.

| Gumb za pulsnu Vac
Tipka Pulse Vac sprjecava zgnjecenje mekih namirnica. Pri-
tiskom na gumb Pulse Vac stroj postupno uklanja zrak.
(NAPOMENA! Ova se funkcija moZe pokrenuti ako je poklo-
pac zatvoren i pritisnut).

J. Gumb Impulse Seal
Kada se pritisne gumb Impulse Seal, njegova LED dioda
svijetli.
Stroj prelazi u nacin rada Impulse Seal. Sada se vrecica
moze zabrtviti jednostavnim otvaranjem i zatvaranjem po-
klopca. (Nacin rada se primjenjuje uglavnom kada nije po-
trebno generirati vakuum).
(NAPOMENA! Ova se funkcija moZe pokrenuti ako je poklo-
pac zatvoren i pritisnut).

Priprema prije uporabe

* Uklonite svu ambalaZu i omot.

o Provjerite je li uredaj u dobrom stanju i sa svim dodacima. U
slucaju nepotpune ili oStecene isporuke, odmah kontaktirajte
dobavljaca. U tom slucaju nemojte upotrebljavati uredaj.

« Prije uporabe oistite pribor i uredaj (Pogledajte == > Ciéc¢enje
i odrzavanje).

* Provjerite je li uredaj potpuno suh.

¢ Uredaj postavite na vodoravnu, stabilnu i otpornu povrsinu
koja je sigurna protiv prskanja vode.

o Cuvajte ambalazu ako namjeravate i ubuduce spremati ure-
daj.

 Sacuvajte korisnicki prirucnik za buducu upotrebu.

BILJESKA! Zbog ostataka proizvodnje, uredaj tijekom prvih ne-

koliko uporaba moZe ispustati blagi miris. To je normalno i ne

ukazuje na bilo kakav nedostatak ili opasnost. Provjerite je li

uredaj dobro prozracen.

Upute za uporabu

Prije pokretanja

o Prikljucite stroj na napajanje.

 Kada stroj ukljucite, LED indikator NAPAJANJA svijetli.

* Kada se pritisne tipka ON/OFF (UKLJ./ISKLJ.), zaslon se uk-
ljucuje i ventilator zapocinje s radom. Uredaj je spreman za
uporabu.

Vakuumsko pakiranje i brtva vrecice

¢ Odaberite odgovarajucu vrecicu i stavite namirnice unutra.

e Ostavite najmanje 4-5 cm prostora da biste osigurali bolje
rezultate postupka vakuumskog generiranja.

 Otvoreni rub vredice stavite na brtvu komore. Uvjerite se da je
otvoreni rub unutar vakuumske komore.

e Zatvorite i pritisnite poklopac.

* Pritisnite tipku Start ili tipku Brzi pocetak.

¢ Uredaj prelazi u nacin rada za generiranje usisivaca. Odbro-
javanje od 9 do 0 pokrece se na zaslonu (ako tlak ne dosegne
standardnu vrijednost od -20"Hg, odbrojavanje se zaustavlja
na 2). Prilikom stvaranja vakuuma, vrijednost na zaslonu se
odbrojava od zadane vrijednosti do 0. Uredaj se prebacuje u

nacin brtvijenja.

e Po zavrsetku ciklusa brtvljenja poklopac se automatski otvara
i moze se Cuti zvucni signal.

* Uklonite vrecicu, provjerite vakuum i brtvu.

BILJESKA! Ispravna brtva trebala bi biti prozirna. Ako je brtva
nejednaka, nepotpuna, valovitog, bijele ili neprozirna, uklonite
zabrtvljeni dio i ponovno zabrtvite vrecicu.

* Hranu koja je hermeticki zapakirana treba pravilno spremi-
ti. Kvarljive namirnice treba cuvati u hladnjaku ili zamrznute
kako bi se sprijecilo kvarenje.

¢ Za zaustavljanje stroja, pritisnite UKLJ./ISKLJ. Ako je potreb-
no brzo brtvljenje, pritisnite gumb Brtve.

Kako upotrijebiti funkciju PULSE VAC

Ponekad se tijekom vakuumskog pakiranja meka hrana moze

ostetiti uslijed previsokog vakuuma. U tom se slucaju funkcija

Pulse Vac moZe koristiti za kontrolu vremena i tlaka koji sprje-

Cavaju drobljenje mekih namirnica. Kada su socni proizvodi

zapakirani, ova se funkcija takoder moZe upotrijebiti za sprje-

Cavanje isisavanja sokova.

* Pohranite namirnice u vrecicu, otvoreni rub vrecice stavite na
brtvu komore, pazeci da se otvoreni rub nalazi unutar vaku-
umske komore.

e Zatvorite i pritisnite poklopac.

e Pritisnite gumb Cistaca srca za pokretanje stroja u nacinu
rada generiranja impulsnog vakuuma. Zatim pritisnite gumb
za pokretanje (ili gumb Brzo pokretanje na rucici] da biste
pokrenuli pulsno stvaranje vakuuma i postigli potreban ne-
gativni tlak. Tijekom rada pregledajte vrecicu kako biste pro-
vjerili je li tlak ispravan. Postupak stvaranja vakuuma moZe
se zaustaviti otpustanjem gumba za pokretanje, a ponovno
pokretanje pritiskom na gumb za ponovno pokretanje.

 Kada se postigne potrebna vrijednost tlaka, pritisnite gumb
brtve kako biste pokrenuli brtvijenje. Prikazuje se vrijeme za-
tvaranja i zapocinje odbrojavanje do 0.

* Nakon zavrsetka postupka poklopac se automatski otvara i
moZe se Cuti zvucni signal.

** Da biste zaustavili stroj, pritisnite UKLJ./ISKLJ.

Istovar hrane (nema uklju¢enog dodatnog pribora)

Stroj za pakiranje ima specijalni nacin rada Marinate, uz dvi-
je opcije: Nac¢in Quick Marinate (15 minuta) i normalni nacin
rada Marinate [27 minuta). U nacinu rada Marinate, stroj moze
obaviti dva ciklusa stvaranja vakuuma i otpustanja zraka u va-
kuumski spremnik, Sto rezultira savrSenim marinacijom na-
mirnica u najkra¢em moguc¢em vremenu. Vakuum se odrZava
oko 4 minute (brzi nacin rada Marinate] ili 8 minuta [normalni
nacin rada Marinate) prije nego $to zrak ude u spremnik izme-
du uzastopnih ciklusa. Po zavrsetku ciklusa marinate Cuje se
zvucni signal.

Brtva koja nestane

Ponekad vakuumska ambalaZa nije potrebna i dovoljno je her-

meticki zatvoriti ambalazu. Uredaj ima nacin Impulse Seal

[ Impulsno brtvljenje]. U ovom nacinu rada korisnik ne mora

pritisnuti nijednu tipku; funkcija se aktivira jednostavnim otva-

ranjem i zatvaranjem poklopca.

1. Da biste postavili vrijeme brtvijenja, pritisnite tipke (F1) i
(F2).

2. Kada se pritisne gumb Impulse Seal, njegova LED dioda
svijetli. Uredaj prelazi u nacin Impulse Seal (Otpadna brtva)
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[ako je poklopac zatvoren, prikazuje se .C"; ako je poklopac
otvoren, vrijeme brtvljenja treperi na zaslonu).

3. Otvoreni rub vrecice stavite na Sipku za brtvljenje i gurnite
je u komoru vakuumskog zatvaraca. Zatvorite i pritisnite po-
klopac - uredaj otkriva zatvaranje poklopca i prebacuje se u
nacin brtvljenja. Odbrojavanje od postavljenog vremena do 0
zapocCinje na zaslonu. Nakon toga slijedi dekompresija koja
olaksava otvaranje poklopca; kada se proces zavrsi, moze
se cuti zvucni signal.

Za zaustavljanje stroja, pritisnite UKLJ./ISKLJ.

4. Otvorite poklopac, izvadite vrecicu i provjerite brtvu.

5. Ponovite korake 3 i 4 kako biste zatvorili sljedece vrecice.
Pritisnite ON/OFF (UKLJ./ISKLJ.) za izlaz iz naCina Impul-
sne brtve.

BILJESKA! Ako je u modu Impulse Seal zabrtvljeno, vrijeme

brtvijenja treba prilagoditi (skratiti) kako bi se izbjeglo pregrija-

vanje stroja ili topljenje vrecice.

Savijeti za rukovanje

Informacije o pakiranju namirnica u vre¢icama

e U trenutku pakiranja, namirnice bi trebale biti Sto svjeZije.
Rok trajanja vakumiranih proizvoda moZe se produljiti do pet
puta u usporedbi sa standardnim uvjetima cuvanja.

¢ Mekane, vlazne namirnice ili proizvode koji bi trebali zadrZati
oblik pakiranja trebaju se zamrznuti prije pakiranja.

* Meso, bobicasto voce ili kruh mogu se Cuvati i do 24 sata kako
bi se izbjeglo izgaranje zamrzivaca. Kada se proizvodi zalede i
otvrdnu, spremni su za usisavanje.

¢ Ako je svjeza hrana pakirana bez prethodnog zamrzavanja,
poloZite presavijeni papirnati kuhinjski ru¢nik izmedu mesa i
gornjeg dijela role. Papir ¢e upiti viagu.

e Tekuci proizvodi poput juha, juha ili zapecenih proizvoda tre-
baju se zamrznuti u posudi ili na posudi za led prije vakumi-
ranja. Zamrznute i zapakirane proizvode treba oznaciti i staviti
u zamrzivac.

* Sve ostre proizvode (npr. kosti, suha tjestenina, riza) treba
ucvrstiti papirnatim rucnicima kako ne bi probusili vrecicu.

e VreCice za pakiranje ne smiju se ponovno upotrebljavati za
kuhanije ili u mikrovalnoj pecnici. Vrecice za ponovnu uporabu
koje su se upotrebljavale za pohranjivanje svjeze ribe ili ma-
snih namirnica.

e Povrce treba blanizirati prije pakiranja.

* Blansenje je metoda toplinske obrade koja se sastoji od krat-
kog vremena, ali intenzivnog zagrijavanja. Povrée se moze
prevrnuti u kipucoj vodi: treba ih neko vrijeme staviti u kipucu
vodu, izvaditi i odmah usisiti na niskoj temperaturi.

o |zvrsite postupak vakuumskog pakiranja kao i obi¢no.

Ne vakumirajte gljive i ceSnjak.

Kako napraviti torbu od role

e Odaberite rolu odgovarajuce Sirine.

« Otvoreni rub precke za brtvu postavite (pazite da je rub po-
stavljen tocno na precku), zatvorite i pritisnite poklopac.

* Pritisnite gumb Start (ili gumb Brzi pocetak na rucki) - vri-
jeme brtvljenja odbrojava se od zadane vrijednosti prikazane
na zaslonu do 0. Kad ciklus zavrsi, poklopac se automatski
otvara i Cuje se zvucni signal.

** Da biste zaustavili stroj, pritisnite ON/OFF (ukljucivanje/
iskljugivanje).

e Skinite vrecicu i provjerite brtvu.

BILJESKA! Ispravna brtva trebala bi biti prozirna. Ako je brtva
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nejednaka, nepotpuna, valovitog, bijele ili neprozirna, uklonite

zabrtvljeni dio i ponovno zabrtvite vrecicu.

 Kad je rub zabrtvljen, izmjerite veli¢inu vrecice tako da moze
drZati proizvod, ostavljajuc¢i marginu od 4-5 cm i odrezati foliju

s role. Stavite proizvod u vredicu i slijedite korake navedene u
uputama za uporabu - ,Vakuumsko pakiranje i brtva vrecice”.

Informacije o ¢uvanju i sigurnosti hrane

Stroj za pakiranje vakuumske komore revolucionirat ¢e nacin
na koji kupujete i pohranjujete hranu. Buduci da vakuumska
ambalaza radi u eliminiranju izgaranja zamrzivaca i sporog
kvarenja hrane, sada mozete iskoristiti prednosti kupnje hrane
u rinfuzi bez prijetnje bacanjem hrane. Vakuumsko pakiranje s
uredajem uklanja do 90% zraka iz pakiranja. To ¢e vam pomoci
da namirnice bude svjezije i do 5 puta dulje nego u normalnim
uvjetima. Suha hrana kao Sto su tjestenina, Zitarice i brasno
ostat Ce svjeza od pocetka do kraja te ¢e hermeticki zatvorena
ambalaZa sprijeciti dakov i ostale kukce pokazu suhu robu.

Vakuumski zamr-
zivaC i spremiste

Vakuumski spre-

Hrana mnik za hladnjak

Svjeza govedi-

na i toleca 1-3 godine 1 mjesec
MreZica na tlu 1 godina 1 mjesec
Svjeza svinjetina 2 -3 godine 2 - 4tjedna
Svjeza riba 2 godine 2tjedna
Svjeze peradi 2 -3 godine 2 -4 tjedna
Dimljeno meso 3 godine 6- 12 tjedana

Proizvodi svjeze

koze, slabog 2 -3 godine 2 - 4tjedna
bradanja

Svjeze voce 2-3godine 2 tjedna
Tvrdi sirovi 6 mjeseci 6-12tjedana

Narezana jela -

od mesa nije preporuceno 6-12tjedana

Svjeza tjestenina 6 mjeseci 2-3tjedna

Napomena: Gornja tablica sluzi samo kao referenca. Prilikom
utvrdivanja razdoblja pohrane, uvijek se predlazu lokalni higi-
jenski propisi i odredbe HACCP-a.

Ciscenje i odrzavanje

o PAZNJA! Prije pohrane, Ciséenja i odrZavanja uvijek iskljuite
uredaj iz elektricne mreze i ohladite.

* Ne upotrebljavajte vodeni mlaz ili parni Cistac za ciscenje i ne
gurajte uredaj pod vodom jer ¢e se dijelovi smociti i moze doci
do elektri¢nog udara.

* Ako se uredaj ne odrZava u dobrom stanju Cistoce, to moze
negativno utjecati na vijek trajanja uredaja 0 i dovesti do opa-
sne situacije.

e Ostaci hrane moraju se redovito Cistiti i uklanjati iz uredaja.
Ako se uredaj ne Cisti pravilno, smanjit ¢e njegov vijek trajanja
i moZe rezultirati opasnim stanjem tijekom upotrebe.

Ciscenje
 Rashladenu vanjsku povrsinu ocistite krpom ili spuzvom na-
vlaZzenom otopinom blagog sapuna.



* |z higijenskih razloga uredaj je potrebno odistiti prije i poslije
upotrebe.

* Izbjegavajte kontakt vode s elektri¢nim komponentama.

 Nikada nemojte koristiti agresivna sredstva za ¢iScenje, abra-
zivne spuzve ili sredstva za Ciscenje koja sadrze klor. Nemojte
upotrebljavati ¢elicnu vunu, metalno posude ni ostre ili Silja-
ste predmete za Cis¢enje. Nemojte koristiti benzin i otapala!

* Nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

Odrzavanje

 Redovito provjeravajte rad uredaja kako biste sprijecili ozbilj-
ne nesrece.

 Ako vidite da uredaj ne radi pravilno ili da postoji problem,
prestanite s koristenjem, iskljuite ga i kontaktirajte s dobav-
ljacem.

 Sve radove vezane uz odrzavanje, instalaciju i popravke mora
obavljati specijalizirani i ovlasteni tehnicar, ili ih mora prepo-
ruciti proizvodac.

Prijevoz i skladistenje

* Prije skladiStenja uvijek provjerite je li uredaj iskljucen iz na-
pajanja i potpuno rashladen.

* Uredaj Cuvajte na hladnom, ¢istom i suhom mjestu.

¢ Nikada nemojte stavljati teSke predmete na uredaj jer biste
ih mogli ostetiti.

¢ Ne pomicite uredaj dok je u radu. Uredaj iskopcCajte iz napaja-
nja dok ga pomicete i drzite ga na dnu.

Rjesavanje problema

Ako uredaj ne radi ispravno, pogledajte donju tablicu za rjese-
nje. Ako i dalje ne mozete rijesiti problem, obratite se dobavlja-
C¢u/ pruzatelju usluga.

Problemi Moguce rjesenje

Uredaj se ne
moze ukljuciti

* Provjerite je i stroj pravilno ukopcan u uzemlje-
nu utiénicu.

* Provjerite ima li na strujnom kabelu poderotina
i pohabanih dijelova. Nemojte upotrebljavati
stroj ako je napojni kabel ostecen.

Uredaj ne * Za pravilno stvaranje i brtvljenje vakuuma vrlo
usisava zrak je vazno tocno postaviti rub vrecice na Sipku
iz vrecica do za brtvljenje. Provjerite je li vrecica umetnuta

kraja u brtvu vakuumske komore i da folija nije duz
brtvene Sipke.

¢ Ako pripremate vrecice za pakiranje iz role, pro-
vjerite je i prva brtva odgovarajuca i zategnuta.

« Kako bivakuumska generacija bila uspjesna,
uredaj i vrecica moraju biti Cisti, suhi i bez Cesti-
ca hrane. Obrisite povrsinu brtve i unutrasnjost
vrecice te pokusajte ponovno.

Vakuumska
vrecica gubi
vakuum nakon
zatvaranja

« Ostri predmeti mogu probusiti male rupe u
vrecicama. Da biste to sprijecili, prekrijte ostre
rubove papirnatim rucnikom i usisajte u novoj
vrecici.

* Neke vrste voca i povréa mogu osloboditi
plinove (koji nestaju) ako nisu pravilno blanirani
ili zamrznuti prije pakiranja. Otvorite vrecicu.
Ako mislite da je zrnje hrane zapocelo, bacite
hranu. Ako kvarenje hrane jos nije zapocelo,
odmah je konzumirajte. U slucaju nedoumica
bacite namirnice.

U rijetkim
slucajevima
moze do¢i do
pogreske u
ciklusima rada
stroja, Sto moze
izazvati kvar

o Iskljucite stroj iz napajanja i ponovno ga spojite.

Identifikacija Sifre pogreske

Kodovi Moguci uzrok Moguce rjesenje
pogreske
E1 Stroj se pregrijao Iskljucite stroj, iskopcajte
nakon rada stroja ga iz elektricne mreze i ne
na neko vrijeme. | upotrebljavajte ga otprilike 20
minuta. Ponovno prikljucite
struju i pokrenite je ponovno.
E2 Opekli nakon Pritisnite gumb Seal i brtve-
otvaranja na precka se ne zagrijava.
poklopca

E3 Stroj se pregrijao Iskljucite stroj i odvojite
ga od izvora napajanja. Ne
upotrebljavajte uredaj oko 20
minuta. Ponovno prikljucite

struju i pokrenite je ponovno.

Jamstvo

Neispravnosti koje utjeCu na funkcionalnost uredaja koje se
pojave u roku od jedne godine nakon kupnje popravljat ce se
besplatnim popravkom ili zamjenom, pod uvjetom da je uredaj
koristen i odrZavan u skladu s uputama i da nije na bilo koji
nacin bio zlouporabljen ili pokvaren. To ne utjece na vasa za-
konska prava. Ako je uredaj pokriven jamstvom, navedite gdje i
kada je kupljen i ukljucite dokaz o kupnji [npr. racun).

U skladu s nasim pravilima o kontinuiranom razvoju proizvoda
pridrzavamo pravo na promjenu opisa proizvoda, pakiranja i do-
kumentacije bez prethodne obavijesti.

Odbacivanje otpada i okolis
————— Kada prestaje s uporabom uredaja, proizvod se ne
smije odlagati s drugim ku¢nim otpadom. Umje-
sto toga, vasa je odgovornost odlagati na vasu ot-
s |, P20nu opremu predajuci je na odredeno sabirno
mijesto. Nepridrzavanje tog pravila moZe se kazni-
ti u skladu s primjenjivim propisima o odlaganju otpada. Zaseb-
nim sakupljanjem i recikliranjem vase otpadne opreme u vrije-
me odlaganja Cuvaju se prirodni resursi i osigurava se njezino
recikliranje na nacin koji stiti ljudsko zdravlje i okolis.
Za vise informacija o tome gdje moZete uskratiti svoj otpad radi
recikliranja, obratite se lokalnoj tvrtki za prikupljanje otpada.
Proizvodaci i uvoznici ne preuzimaju odgovornost za reciklira-
nje, tretman i ekolosko zbrinjavanje, bilo izravno ili putem jav-
nog sustava.



CESTINA
Vazeny zakazniku,
Dékujeme vam za zakoupeni tohoto spotrebice Hendi. Pred
prvni instalaci a pouzitim tohoto spotrebice si pozorné precté-
te tuto uzivatelskou pFirucku a vénujte zvlastni pozornost nize
uvedenym bezpe&nostnim pFedpisiim.

Bezpecnostni pokyny

e Spotfebi¢ pouzivejte pouze k uréenému Gcelu, k némuz byl
navrzen, jak je popsano v této prirucce.

* yrobce neodpovida za zadné Skody zplsobené nespravnym
provozem a nespravnym pouzivanim.

. NEBEZPECi! NEBEZPECI URAZU ELEKTRICKYM

PROUDEM! Nepokousejte se spotfebi¢ opravovat
sami. Elektrické ¢asti spotiebice neponofujte do vody ani ji-
nych kapalin. Nikdy nedrzte spotfebic pod tekouci vodou.

+ NIKDY NEPOUZIVEJTE POSKOZENY SPOTREBIC! Pravidelng
kontrolujte, zda elektrické spoje a kabely nejsou poskozeny.
Poskozeny spotfebi¢ odpojte od napajeni. Opravy smi prova-
dét pouze dodavatel nebo kvalifikované osoba, aby se zabra-
nilo nebezpeci nebo zranéni.

« VAROVANI! PFi umistovani spotiebice vedte napajeci kabel
bezpecné, pokud je to nutné, aby nedoslo k nedmyslnému vy-
tazeni, poskozeni, kontaktu s topnou plochou nebo nebezpeci

zakopnuti.
« VAROVANI! Dokud je zastréka v zasuvce, spotiebic je pFipojen
k napajeci siti.

« VAROVANI! Pred odpojenim od napajeni, ¢isténim, udrzbou
nebo skladovanim spotfebi¢ VZDY vypnéte.

e Spotfebi¢ pripojujte pouze k elektrické zasuvce s napétim a
frekvenci uvedenou na Stitku spotrebice.

« Nedotykejte se zastréek / elektrickych spojd mokryma nebo
vlhkyma rukama.

e Spotfebi¢ a elektrické zastréky/pripojky udrzujte mimo do-
sah vody a jinych kapalin. Pokud spotfebi¢ spadne do vody,
okamZité odpojte napajeci pripojky. Spotfebi¢ nepouzivejte,
dokud jej nezkontroluje kvalifikovany technik. Nedodrzeni
téchto pokynl bude mit za nasledek Zivot ohrozujici rizika.

 Napéjeci zdroj zapojte do snadno pristupné elektrické zasuv-
ky, abyste mohli v pfipadé nouze spotfebi¢ okam?Zité odpojit.

¢ Dbejte na to, aby se kabel nedostal do kontaktu s ostrymi
nebo horkymi predméty, a chrante jej pred otevienym ohném.
Nikdy netahejte za napajeci kabel, abyste jej vypojili ze zasuv-
ky, ale vzdy vytahnéte zastrcku.

 Nikdy neprendsejte pristroj za kabel.

¢ Nikdy se nepokousejte sami otevfit kryt spotiebice.

e Do krytu spotrebice nevkladejte zadné predmeéty.

e Béhem pouzivani nikdy nenechdavejte spotfebic bez dozoru.

e Tento spotrebi¢ by mél obsluhovat vyskoleny personal v ku-
chyni restaurace, pracovnici jidelny nebo baru atd.

e Tento pristroj by nemély obsluhovat osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby s
nedostatkem zkusSenosti a znalosti.

e Tento spotrebic by za Zadnych okolnosti nemély pouzivat déti.

¢ Uchovavejte spotrebic a jeho elektrické pripojky mimo dosah
déti.

¢ Nikdy nepouzivejte jiné prislusenstvi nebo jina zafizeni nez ta,
kterd jsou dodavana se spotiebicem nebo kterd doporucuje
vyrobce. Pokud tak neucinite, miZze to piedstavovat bezpec-
nostni riziko pro uZivatele a poskodit spotrebic. PouZivejte
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pouze originalni dily a prisluSenstvi.

« Tento spotfebi¢ nepouzivejte pomoci externiho ¢asovace nebo
dalkového ovladani.

* Nepokladejte spotiebi¢ na topné téleso [benzin, elektricky,
uhlikovy sporak atd.).

* Nezakryvejte provoz spotfebice.

¢ Na spotrebi¢ nepokladejte Zadné predméty.

» NepouZivejte spotfebi¢ v blizkosti otevieného ohné, vybus-
nych nebo hoflavych materild. Spotfebi¢ vZdy provozujte na
vodorovném, stabilnim, Cistém, tepelné odolném a suchém
povrchu.

 Spotfebi¢ nenivhodny k instalaci v misté, kde lze pouzit vodni
trysku.

¢ Béhem pouzivani nechte kolem spotiebice prostor alespon
20 cm pro vétrani.

« VAROVANI! Udrzujte véechny vétraci otvory na spotFebici bez
prekazek.

Zvlastni bezpecnostni pokyny

o Tento spotrebic je urcen ke komercnimu pouZiti.

. OPATRNOST! NEBEZPECi POPALENi! HORKE POVR-
CHY! NIKDY SE NEDOTYKEJTE TESNICI LISTY. Bé-
hem pouZzivani se nedotykejte tésnici tyCe. Hrozi ne-

bezpecipopéleniipo pouziti. Nez se dotknete, vyckejte, dokud
tésnici ty¢ nevychladne.

o Z4dné soutasti nelze myt v mycce nadobi.

. NEBEZPECi ROZDRCEN{ RUKOU! P¥i za-

virani vika budte opatrni.

Urcené pouziti

 Tento spotrebic je uréen k pouZiti v komercnich spotfebicich,
napfiklad v kuchynich restauraci, jidelen, nemocnicich a ko-
mercnich podnicich, jako jsou pekarny, butchery atd., ale ni-
koli k nepretrzité hromadné vyrobé potravin.

 Spotfebi¢ je urcen k vysavani a uzavirani plastovych sackd s
potravinami uvnitr. Je také mozné odstranit vzduch z nadob
nebo pouze utésnit sacky bez vytvoreni vakua. Jakékoli jiné
pouziti mlze vést k poSkozeni spotiebice nebo zranéni osob.

¢ Provozovani spotiebice za jakymkoli jinym Ucelem se pova-
Zuje za nespravné pouziti pristroje. Uzivatel nese vyhradni
odpovédnost za nespravné pouziti zafizeni.

Instalace uzemnéni

Tento spotrebic¢ je klasifikovan jako ochranny typ | a musi byt
pripojen k ochrannému uzemnéni. Uzemnéni snizuje riziko
Urazu elektrickym proudem tim, Ze poskytuje Unikovy vodi¢ pro
elektricky proud.

Tento spotrebi¢ je vybaven napéjecim kabelem se zemnici za-
strckou nebo elektrickymi pripojkami se zemnicim vodicem.
Pripojky musi byt fadné nainstalovany a uzemnény.

Hlavni casti vyrobku
(Obr. 1 na strané 3)

1. Tlacitko Rychly start

2. Ovladaci panel

3. Konektor napéjeciho kabelu
4. Konektor vakuového kabelu
5. Viko



Rukojet

Tlacitko Rychlé utésnénf
Pénovy tésnici pasek

. Tésnénivakuové komory
10. Deska podtlakové komory
11. Tésnici ty¢

~© 0 ~3 o~

Nahradni dily nebo prislusenstvi
1. Napajeci kabel
POZNAMKA! Role vakuového sacku neni sou¢asti balent.

Ovladaci panel
(Obr. 2 na strané 3)
A. NAPAJENIVEDENO
Kdyz sviti kontrolka POWER LED, stroj je pfipraven k pouZiti.
B. Tlacitko ZAP/VYP

* Jakmile je stroj pripraven k pouZiti, stisknéte tlacitko ZAP/
VYP. Zobrazi se posledni Cas utésnéni a spusti se ventila-
tor - stroj je pripraven k vytvoreni vakua.

e Pokud je spotfebi¢ neaktivni po dobu 10 minut, displej a
ventilator se automaticky vypnou.

o Chcete-li stroj zastavit, stisknéte tlacitko ZAP/VYP. Po
dokonceni cyklu utésnéni vypnéte spotrebi¢ stisknutim
tlacitka ZAP/VYP a odpojte jej od elektrické sité.

C. Tlatitko automatického podtlaku (START)

e Ve vychozim rezimu stisknéte tlacitko START. Stroj auto-
maticky zacne generovat vakuum a tésnéni. V reZimu Ma-
rinate stisknéte tlacitko START. Stroj zacne automaticky
marinovat.

eV rezimu Pulse Vac stisknéte tlacitko START. Stroj auto-
maticky zahaji generovani vakua v pulznim rezimu.

* Pro pohodlnéjsi pristup je tlacitko Rychly start umisténo
na rukojeti. (Toto tlacitko mé stejnou funkei jako tlacitko
START na ovladacim panelu).

(POZNAMKA! Tuto funkei lze spustit, pokud je viko zaviené

a lehce stisknuté).

D. Tlatitko TESNENI

1. Stisknéte tlacitko SEAL, abyste zastavili cyklus genero-
vani vakua a okamzité sacek utésnili, aby se zabranilo
rozdrceni mékkych potravin.

2. Umoznuje tvofit vaky libovolné velikosti.

jeti. (Toto tlatitko ma stejnou funkei jako tlacitko SEAL na

ovlddacim panelu).

(POZNAMKA: Tuto funkci lze spustit, pokud je viko zaviené

a stisknuté).

E. Digitalni displej

. Zobrazuje cyklus vakuovani, odpocitava se od 9 do 0. Po
dosazeni 0 je cyklus dokoncen.

. Zobrazuje dobu utésnéni, kterou lze nastavit a upravit v
rozmezi od 0 do 6. K dispozici je také funkce Uspory Casu

tésnéni.

Pokud se na displeji zobrazi .E", znamena to, Ze je stroj v
rezimu ochrany.

F. Tlatitko nastaveni ¢asu tésnéni [ (F1) nebo (F2) )

Nastaveni doby utésnéni pomoci tlaéitek .Nahoru™ a ..Dold"

nebo (F1) a (F2). KdyZ je hodnota nastavena na 0, spotiebic

nespusti cyklus utésnéni.
G. Rezim Marinate [pouze s externi vakuovou nadobou)

Rezim Marinate je navrZen tak, aby opakoval cyklus vytvare-

nivakua a uvolfiovanivzduchu do sacku, coz méa za nasledek

N
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dokonalé marinovani potravin béhem co nejkratsi doby.
(POZNAMKA! Tuto funkci lze spustit, pokud je viko otevie-
né).

H. Prislusenstvi
Neni k dispozici u tohoto modelu.

I Tlacitko Pulse Vac
Tlacitko Pulse Vac zabrafiuje rozdrceni mékkych potravin.
Po stisknuti tlacitka Pulse Vac spotiebi¢ postupné odsava
vzduch.
(POZNAMKA! Tuto funkci lze spustit, pokud je viko zaviené
a stisknuté).

J. Tlacitko tésnéni Impulse
Po stisknuti tlacitka Impulse Seal se rozsviti jeho LED kon-
trolka.
Stroj se prepne do rezimu Impulse Seal. Nynf ze sacek za-
plombovat jednoduchym otevienim a zavienim vika. (ReZim
se pouziva zejména v pripadé, Ze neni nutné generovat va-
kuum).
(POZNAMKA! Tuto funkci lze spustit, pokud je viko zaviené
a stisknuté).

Priprava pred pouZitim

e Odstrante vsechny ochranné obaly.

¢ Zkontrolujte, zda je pfistroj v dobrém stavu a s veskerym
prislusenstvim. V pfipadé netplného nebo poskozeného do-
ruceni prosim okam?Zité kontaktujte dodavatele. V takovém
pripadé zafizeni nepouzivejte.

* Pied pouzitim vyCistéte prisluenstyi a spotiebi¢ (viz == > Cié-
téni a Gdrzba).

o Ujistéte se, Ze je spotfebic zcela suchy.

* Spotfebic polozte na vodorovny, stabilni a Zaruvzdorny povrch,
ktery je bezpecny proti stikajici vodé.

e Pokud chcete spotrebi¢ ulozit v budoucnu, uschovejte jeho
obal.

e Navod k pouZiti si uschovejte pro budouci pouZiti.

POZNAMKA! Z divodu zbytkd z vjroby méize spotiebi¢ béhem

prvnich nékolika pouziti vydavat lehky zapach. To je normalni a

neznamena to zadnou zévadu ani nebezpeci. Ujistéte se, Ze je

spotiebi¢ dobre vétrany.

Navod k obsluze

Pred spusténim

e Pripojte stroj k napéjecimu zdroji.

* Po zapnuti stroje se rozsviti kontrolka POWER LED.

* Po stisknuti tladitka ZAP/VYP se displej zapne a spusti se
ventilator. Stroj je pripraven k pouZiti.

Vakuové baleni a tésnéni vaku

¢ \lyberte vhodny sacek a vloZte do néj potraviny.

¢ Nechte alespon 4-5 cm prostoru, abyste zajistili lepsi vysled-
ky procesu vytvéareni vakua.

* Na tésnéni komory poloZte otevreny okraj sacku. Ujistéte se,
Ze otevieny okraj je uvnitf vakuové komory.

e Zavrete a stisknéte viko.

o Stisknéte tlacitko Start nebo tlacitko Rychly start.

e Stroj se prepne do rezimu generovani vakua. Na displeji se
spusti odpocitavani od 9 do 0 (pokud tlak nedoséhne stan-
dardni hodnoty -20"Hg, odpocitavani se zastavi na 2). Kdyz je
generovan podtlak, hodnota na displeji se odpocitava od vy-
chozi hodnoty do 0. Stroj se prepne do rezimu utésnéni.

¢ Po dokonceni tésniciho cyklu se viko automaticky otevre a
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uslySite pipnuti.

* \lyjméte sacek, zkontrolujte podtlak a tésnéni.

POZNAMKA! Sprévné tésnéni by mélo byt préihledné. Pokud je
tésnéni nerovnomérné, nedplné, vinité, bilé nebo neprihled-
né, vyjméte utésnénou ¢ast a sacek znovu uzavrete.

e Potraviny, které jsou vakuové zabalené, by mély byt radné
skladovany. Potraviny podléhajici zkdze by mély byt skla-
dovény v chladnicce nebo zmrazené, aby se zabrénilo jejich
znehodnocent..

o Cheete-li stroj zastavit, stisknéte tlacitko ZAP/VYP. Je-li vyza-
dovano rychlé utésnéni, stisknéte tlacitko tésnéni.

Jak pouzivat funkci PULSE VAC

Nékdy se béhem vakuového baleni mohou mékké potraviny po-

Skodit v dasledku prilis vysokého vakua. V takovém pFipadé lze

funkci Pulse Vac pouZit k ovladani casu a tlaku, coZ zabrafuje

rozdrceni mékkych potravin. Pokud jsou Stavnaté produkty ba-
leny, lze tuto funkci pouzit také k zabranéni odsati Stavy.

e Vlozte potraviny do sacku, poloZte otevieny okraj sacku na
tésnéni komory a ujistéte se, Ze otevieny okraj je uvnitf va-
kuové komory.

e Zavrete a stisknéte viko.

e Stisknutim tlacitka Pulse Vac spustte stroj v rezimu pulzni-
ho vakua. Poté stisknutim tlacitka Start [nebo tlacitka Quick
Start na rukojeti) spustte vytvareni pulzniho vakua a ziskejte
pozadovany podtlak. Béhem provozu sledujte vak a zkontro-
lujte, zda je tlak spravny. Proces vytvareni vakua lze zastavit
uvolnénim tlacitka Start a opétovnym stisknutim tlacitka.

¢ Po dosazeni poZadované hodnoty tlaku stisknéte tlacitko
tésnéni a zacnéte tésnit. Zobrazi se Cas utésnéni a spusti se
odpocet do 0.

* Po dokonceni se viko automaticky otevie a uslySite pipnuti.

** Cheete-li stroj zastavit, stisknéte tlacitko ZAP/VYP.

Marinovani potravin (bez pFislusenstvi)

Obalovy stroj je vybaven specidlnim rezimem Marinate se dvé-
ma moznostmi: Rezim rychlého marinovani (15 minut) a rezim
normalniho marinovani (27 minut). V rezimu Marinate mize
spotiebiC provadét dva cykly vytvareni vakua a uvoliovan{ vzdu-
chu do vakuové nadoby, coz vede k dokonalé marinaci potravin
v nejkrat$i mozné dobé. Vakuum je udrzovano po dobu priblizné
4 minut (rezim rychlé marinace) nebo 8 minut (rezim normalni
marinace) pred tim, nez je do nadoby mezi po sobé jdoucimi
cykly privadén vzduch. Po dokonceni cyklu marinovani uslysite
pipnuti.

Impulzni tésnéni

Nékdy neni vakuové baleni nutné a staci obal uzavrit. Stroj je

vybaven rezimem Impulse Seal. Vtomto rezimu uZivatel nemus{

stisknout zadné tlacitko, funkce se aktivuje jednoduchym ote-
vienim a zavrenim vika.

1. Cas utésnéni nastavite stisknutim tlacitek [F1) a (F2).

2. Po stisknuti tlacitka Impulse Seal se rozsviti jeho LED kon-
trolka. Stroj prejde do rezimu Impulse Seal (pokud je viko
zavfené, zobrazi se .C"; pokud je viko oteviené, na displeji
blika doba utésnéni).

3. PoloZte otevieny okraj sacku na tésnici ty¢ a zasufite jej do
vakuové komory. Zavrete a stisknéte viko - stroj detekuje
zavieni vika a prepne se do rezimu utésnéni. Na displeji se
spusti odpocitavani od nastaveného casu do 0. Nasleduje
dekomprese, kterd usnadnuje otevirani vika; po dokoncenf

O -

procesu uslysite pipnuti.

Chcete-li stroj zastavit, stisknéte tlacitko ZAP/VYP.
4. Otevrete viko, vyjméte saCek a zkontrolujte tésnéni.
5. Opakujte kroky 3 a 4 pro utésnéni dalSich vakd.

Stisknutim tlacitka ON/OFF ukonCite rezim Impulse Seal.
POZNAMKA! Pokud je v rezimu Impulse Seal mnoho sackei
utésnéno, méla by byt doba utésnéni vhodné upravena (zkrate-
nal, aby se zabrénilo prehfati stroje nebo taveni sacku.

Provozni tipy

Informace o baleni potravin v saccich

oV okamziku baleni by potraviny mély byt co nejcerstvéjsi.
Zivotnost vakuové balenych vjrobkd lze ve srovnani se stan-
dardnimi skladovacimi podminkami prodlouZit az pétkrat.

o Mékké, vlhké potraviny nebo vyrobky, které si musi udrzet svij
tvar, je tfeba pred zabalenim zmrazit.

* Maso, bobulovité ovoce nebo chléb lze zmrazit aZ na 24 hodin,
aby se zabranilo popaleni v mraznicce. Kdyz jsou produkty
zmrzlé a tvrdé, jsou pripraveny k vakuovému balenf.

* Pokud jsou Cerstvé potraviny zabaleny bez predmrazeni, vloz-
te mezi maso a horni ¢ast role sloZenou papirovou kuchyn-
skou utérku. Papir absorbuje vihkost.

o Tekuté produkty, jako jsou polévky, ragu nebo zapékané potra-
viny, je tfeba pred vakuovym zabalenim zmrazit v misce nebo
na misce na led. Zmrazené a zabalené produkty by mély byt
oznaceny a uloZeny do mraznicky.

« Vechny produkty s ostrymi hranami (napf. kosti, suché tés-
toviny, ryze) by mély byt zajiStény papirovymi utérkami, aby
nepropichly sacek.

 Obalové vaky by se nemély pouzivat k vafeni nebo v mikrovin-
né troubé. NepouZivejte opakované sacky, které byly pouzity k
uchovavani cerstvych ryb nebo mastnych potravin.

e Zelenina by méla byt pred zabalenim zbélena.

 Blednuti je metoda tepelného zpracovani, kterd se sklada z
kratkodobého, ale intenzivniho ohfevu. Zelenina mlze byt
blansirovana ve vrouci vodé: je tfeba ji na chvili vlozit do vrouci
vody, poté vyjmout a ckamzZité zahasit pri nizké teploté.

 Provedte postup vakuového balenf jako obvykle.

Nevysavejte houby a cesnek.

Jak vyrobit tasku z role

* Vlyberte roli se spravnou sitkou.

« PoloZte otevieny okraj na tésnici ty¢ (ujistéte se, Ze je okraj
umistén presné na tyci), zaviete a stisknéte viko.

« Stisknéte tlaitko Start (nebo tlacitko Quick Start na rukojeti)
- Cas utésnéni bude odpoditan od vychozi hodnoty uvedené na
displeji na 0. Po dokonceni cyklu se viko automaticky otevre
a uslysite pipnuti.

** Chcete-li stroj zastavit, stisknéte tlacitko ZAP/VYP.

o \lyjméte sacek a zkontrolujte tésnéni.

POZNAMKA! Spravné tésnéni by mélo byt prihledné. Pokud je

tésnéni nerovnomérné, netplné, vinité, bilé nebo neprihledné,

vyjméte utésnénou Cast a sacek znovu uzavrete.

o Kdyz je okraj utésnény, zmérte velikost sacku tak, aby mohl
vyrobek drzet, ponechte okraj 4-5 cm a odfiznéte folii z role.
Vyrobek vlozte do sacku a postupuijte podle pokyn@ v ¢asti Va-
kuové baleni a utésnéni sacku”.



Informace o skladovani a bezpecnosti potravin
Balici stroj vakuové komory zpUsobi revoluci ve zpUsobu, jakym
nakupujete a skladujete potraviny. Jelikoz vakuové obaly elimi-
nuji popaleniny v mraznicce a pomalé znehodnoceni potravin,
mUzete nyni vyuzit vyhod hromadného ndkupu potravin bez rizi-
ka plytvani potravinami. Vakuové baleni se spotfebicem odstra-
ni az 90 % vzduchu z obalu. PomUze to udrZet potraviny Cerstvé
az Skrat déle nez za normalnich okolnosti. Suché potraviny, jako
jsou téstoviny, obiloviny a mouka, zlistanou od zacatku do konce
Cerstvé. Vakuovy obal Plus zabranuje zamoreni suchého zboZf
plevelem a jinym hmyzem.

Udriba

e Pravidelné kontrolujte provoz spotrebice, abyste zabranili
vaznym nehodam.

¢ Pokud vidite, Ze spotiebi¢ nefunguje spravné nebo Ze se vy-
skytl problém, prestanite jej pouZivat, vypnéte jej a kontaktujte
dodavatele.

e VeSkerd (drzba, instalace a opravy musi byt provadény spe-
cializovanymi a autorizovanymi techniky nebo doporuceny
vyrobcem.

Preprava a skladovani

Poznamka: Vyse uvedena tabulka slouzi pouze pro referenci.
PFi uréovani doby skladovani vzdy navrhujte mistni hygienic-
ko-epidemiologické predpisy a HACCP.

CiSténi a udrzba

¢ POZORNOST! Pred skladovanim, ¢isténim a udrzbou vzdy od-
pojte spotfebic od elektrické sité a vychladnéte.

* K Cisténi nepouZivejte vodni trysku ani parni Cistic a netlacte
spotiebi¢ pod vodu, protoZe by se ¢asti namocily a mohlo by
dojit k drazu elektrickym proudem.

* Pokud nenf spotfebi¢ udrzovan v dobrém stavu Cistoty, mize
to nepfiznivé ovlivnit Zivotnost 0 spotrebice a zplsobit nebez-
pecnou situaci.

e Zbytky potravin je tfeba pravidelné Cistit a odstrafiovat ze spo-
trebice. Pokud nenf spotfebi¢ fadné vyCistén, snizi se jeho Zi-
votnost a béhem pouZzivani miZe dojit k nebezpecnému stavu.

Cisteni

o Ocistéte ochlazeny vnéjsi povrch hadfikem nebo houbickou
mirné navlhcenou v jemném mydlovém roztoku.

« Z hygienickych ddvodd je nutné spotfebi¢ pred pouZitim a po
ném vycistit.

¢ Zabrante kontaktu vody s elektrickymi soucastmi.

* Nikdy nepouZivejte agresivni Cistici prostredky, abrazivni hou-
bicky nebo Cistici prostiedky obsahujici chlér. K cisténi ne-
pouzivejte ocelovou vinu, kovové nacini ani zadné ostré nebo
Spicaté predméty. Nepouzivejte benzin ani rozpoustédlal

* Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

— - — - e Pred uskladnénim se vZdy ujistéte, Ze byl spotfebi¢ odpojen
Potraviny Skla?;):sznr:“\éakkuove Sktagﬁt/:gr:‘véakkuove od zdroje napéjeni a zcela vychladl.
y y e Spotrebic skladujte na chladném, Cistém a suchém misté.
Cerstvé hovézf 1-3 roky 1 misic  Na spotebi¢ nikdy nepokladejte tézké predméty, protoze by
a teleci maso se mohly pokodit.
Pozemni maso 1 rok 1 mésic * Spotfebi¢ nepremistujte, kdyZ je v provozu. PFi premistovani
— odpojte spotrebic od napajeni a drzte jej ve spodni ¢asti.
Cerstvé veprové 2-3 roky 2-4 tydny
" - - v g ;o
Cerstvé ryby 2 roky 2tydny Odstranovani problému
P o v ; Pokud spotrebic¢ nefunguje spravné, zkontrolujte prosim, zda je
Cerstva dribe? 2-3 roky 2-4 tydny roztok v nize uvedené tabulce. Pokud problém stale nemzete
Uzené maso 3 roky 6-12 tydn( vyfesit, obratte se na dodavatele/poskytovatele sluzeb.
CE[;v;rvoyvr;:gy, 2-3 roky 2-4tjdny Problémy Mozné Feseni
~ Spotiebic se o Ujistéte se, Ze je stroj spravné zapojen do
Cerstvé ovoce 2-3 roky 2 tydny nezapne uzemnéné zasuvky.
— . . o Zkontrolujte, zda napajeci kabel nenf
Turdy syr 6 mésicl 6-12tydn roztrzeny nebo roztfepeny. NepouZivejte za-
. fizeni, pokud je napajeci kabel poskozeny.
Nakrajené nedoporucuje se 6-12 tydn( . — . A
lahddkové maso Pristroj zcela * Pro spravné wytvoreni podtlaku a utésnénf
X . « o ] neodsava vzduch je nezbytné, aby byl okraj sacku presné
Lerstvé téstoviny 6 mésicl 2-3 tydny 7 s4¢ki umistén na tésnici tyc. Ujistéte se, Ze je

sacek vlozen do tésnéni vakuové komory a
Ze folie neni vinita podél tésnici tyce.

Pokud pripravujete obalové vaky z role, ujis-
téte se, Ze prvni tésnéni je spravné a tésné.
Aby byl proces vytvareni vakua Uspésny,
musi byt pristroj a sacek Cisté, suché a bez
zbytkd jidla. Otfete povrch tésnéni a vnitrek
sacku a zkuste to znovu.

Vakuovy sacek po « Ostré predméty mohou propichnout malé
utésnén ztraci otvory v saccich. Abyste tomu zabranili,
vakuum prekryjte ostré hrany papirovou utérkou a v
novém sacku je vysajte.

Nékteré druhy ovoce a zeleniny mohou
pred zabalenim uvoliovat plyny (odplyro-
vani], pokud nejsou fadné zataveny nebo
zmrazeny. Otevrete sacek. Pokud si mys-
lite, Ze zacalo zkaZenf potravin, potraviny
zlikvidujte. Pokud jesté nezacalo zkazeni
potravin, spotiebujte okamzité. V pripadé
pochybnosti potraviny zlikvidujte.

Ve vzacnych « Odpojte pristroj od sité a znovu jej pfipojte.
pipadech mize
dojit k chybé v
provoznich cyklech
stroje, coz mlze
vést k poruse
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Identifikace kodu chyby

Chybové | Mozna pricina Mozné fesent
kody
E1 Stroj se po Vlypnéte spotfebic, odpojte jej
delsim provozu | od elektrické sité a nepouzivejte
spotrebice jej priblizné 20 minut. Znovu
prehral. pripojte k siti a znovu spustte.
E2 Popaleniny po Stisknéte tlacitko tésnéni a
otevieni vika tésnici tyC se nezahreje.
E3 Prehrati stroje Vypnéte spotiebic a odpojte
jej od elektrické sité. Nepo-
uZivejte spotrebi¢ po dobu
pfiblizné 20 minut. Znovu
pripojte k siti a znovu spustte.

Zaruka
Jakéakoliv zavada ovliviujici funkci spotrebice, ktera se objevi do
jednoho roku od zakoupeni, bude opravena bezplatnou opravou
nebo vyménou za predpokladu, Ze byl spotfebic pouzivan a udr-
Zovan v souladu s pokyny a Ze nebyl zadnym zpdsobem zneuZit
ani zneuzit. Vase zékonna prava nejsou dotcena. Pokud je spo-
trebic reklamovan v ramci zaruky, uvedte, kde a kdy byl zakou-
pen, a prilozte doklad o zakoupeni (napf. doklad o zakoupeni.
m V souladu s nadimi zasadami neustalého vyvoje produktl si
vyhrazujeme prévo bez predchoziho upozornéni zménit speci-
fikace produktu, balenf a dokumentace.

Likvidace a prostredi
————— 1 Pri vyfazovani spotfebice z provozu se tento spo-
trebi¢ nesmi likvidovat s jinym domacim odpa-
dem. Namisto toho je vasi odpovédnosti zlikvido-
mmmm | V@t odpadni zafizeni pfedanim na urcené sbérné
misto. NedodrZeni tohoto pravidla mdZe byt pena-
lizovano v souladu s platnymi predpisy o likvidaci odpadu. Sa-
mostatny sbér a recyklace vasich odpadnich zafizeni pfi likvida-
c¢i pomlZe zachovat pfirodni zdroje a zajisti, Ze budou
recyklovany zplsobem, ktery chréani lidské zdravi a Zivotni pro-
stredi.
Dalsi informace o tom, kde miZete odpad odevzdat k recyklaci,
ziskate od mistni spolecnosti pro sbér odpadu. Vyrobci a dovozci
nenesou odpovédnost za recyklaci, zpracovani a ekologickou li-
kvidaci, a to ani pfimo, ani prostrednictvim vefejného systému.

MAGYAR

Tisztelt Ugyfeliink!

Koszonjlik, hogy megvasarolta ezt a Hendi késziiléket. A ké-
sziilék els6 lizembe helyezése és hasznalata eldtt figyelme-
sen olvassa el ezt a felhasznaléi kézikdnyvet, kiilonos figyel-
met forditva az alabb ismertetett biztonsagi eldirasokra.

Biztonsagi utasitasok
o A késziiléket kizarolag a jelen kézikonyvben leirt rendelteté-
sének megfelelden hasznalja.
e A gyartd nem véllal felelésséget a helytelen hasznalatbél és
hasznalatbol eredé karokért.
. VESZELY! ARAMUTES VESZELYE! Ne kisérelje meg
sajat maga megjavitani a késziiléket. Ne meritse a
készllék elektromos alkatrészeit vizbe vagy mas folyadékba.

o -

Soha ne tartsa a késziléket foly viz alatt..
* SOHA NE HASZNALJON SERULT KESZULEKET! Rendszere-
sen ellendrizze az elektromos csatlakozasokat és a vezeté-
ket, hogy nem sériiltek-e. Ha sérilt, valassza le a késziiléket
az elektromos halézatrol. A veszély vagy sériilés elkerilése
érdekében a javitdsokat csak beszallitd vagy képzett személy
végezheti.
FIGYELMEZTETES! A késziilék elhelyezésekor sziikség ese-
tén biztonsagosan vezesse el a tapkabelt, hogy elkeriilje a
véletlen meghuzast, a karosodast, a fltéfelilettel vald érint-
kezést vagy a botlasveszélyt.
FIGYELMEZTETES! Amig a dugasz az aljzatban van, a készii-
lék csatlakoztatva van a tpegységhez.
FIGYELMEZTETES! MINDIG kapcsolja ki a késziiléket, mieldtt
levalasztja az aramellatasrol, tisztitasrol, karbantartasrol
vagy tarolasrol.
A késziiléket csak a késziilék cimkéjén feltlntetett feszilt-
séggel és frekvencidval rendelkezd elektromos aljzathoz
csatlakoztassa.
Ne érintse meg a dugaszt/elektromos csatlakozasokat ned-
ves vagy nedves kézzel.
Tartsa tavol a késziléket és az elektromos dugaszt/csat-
lakozokat viztél és mas folyadékoktol. Ha a készilék vizbe
esik, azonnal tavolitsa el a tapcsatlakozdkat. Ne hasznalja
a késziiléket addig, amig azt szakképzett technikus nem el-
lendrizte. Ezen utasitasok be nem tartasa életveszélyes koc-
kazatokat okozhat.
Csatlakoztassa a tapegységet egy konnyen hozzaférhetd
elektromos aljzathoz, hogy vészhelyzet esetén azonnal le
tudja valasztani a készléket.
Ugyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles vagy forrd
targyakkal, és tartsa tavol nyilt t(iztdl. Soha ne hizza ki a tap-
kabelt az aljzatbol, hanem inkabb mindig hizza ki a dugot.
Soha ne szallitsa a késziiléket a kabelénél fogva.
Soha ne probalja meg sajat maga kinyitni a késziilék burko-
latat.
Ne helyezzen targyakat a késziilék hazaba.
Hasznalat kozben soha ne hagyja felligyelet nélkil a készi-
1éket.
A késziiléket kizarélag képzett személyzet hasznalhatja az
étterem konyhajaban, étkezdéjében vagy barjaban stb.
Akésziiléket nem hasznélhatjak csokkent fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel rendelkezd személyek, illetve
megfelelé tapasztalattal és tudassal nem rendelkezd sze-
mélyek.
Akésziiléket gyermekek semmilyen koriilmények kozott nem
hasznalhatjak.
A késziiléket és elektromos csatlakozasait gyermekektél el-
zarva tarolja.
Soha ne hasznaljon a készllékhez mellékelt vagy a gyartd
altal ajanlott tartozékoktol vagy kiegészit6 eszkozoktdl eltérs
tartozékokat. Ennek elmulasztasa biztonséagi kockazatot je-
lenthet a felhasznald szémara, és karosithatja a késziiléket.
Csak eredeti alkatrészeket és tartozékokat hasznaljon.
o Ne miikodtesse a késziiléket kiilsé id6zitdvel vagy tavvezérld
rendszerrel.
¢ Ne helyezze a készuléket fltétargyra (benzin, elektromos,
széntlizhely stb.).
 Ne takarja le a késziiléket m(ikédés kozben.
* Ne helyezzen semmilyen targyat a késziilék tetejére.
¢ Ne hasznalja a készlléket nyilt lang, robbanasveszélyes vagy



gyulékony anyagok kozelében. A késziiléket mindig vizszin-
tes, stabil, tiszta, hGallo és szaraz fellleten Uzemeltesse.

o A készllék nem alkalmas olyan helyre torténé beszerelésre,
ahol vizsugar hasznalhaté.

¢ Hagyjon legaldbb 20 cm-es helyet a késziilék kéril, hogy
hasznalat kdzben szellézhessen.

« FIGYELMEZTETES! A késziilék szellszényilasait tartsa aka-
dalymentesen.

Specialis biztonsagi utasitasok

o A késziilék kereskedelmi hasznalatra késziilt.

. LEGYEN OVATOS! EGESI SERULES VESZELYE! FOR-
RO FELULETEK! SOHA NE ERINTSE MEG A TOMi-
TORUDAT. Hasznalat kizben ne érintse meg a tomi-

térudat. Hasznalat utanis fennall az égési sériilések veszélye.
Varjon, amig a témitérud leh(l, mielétt megérintené.

o Egyetlen alkatrész sem tisztithaté mosogatogépben.

. KEZZUZAS VESZELYE! A fedél lezérasa-

kor legyen dvatos.

Rendeltetésszerii hasznalat

o A késziiléket kereskedelmi késziilékekhez tervezték, példaul
éttermek, étkezdék, korhazak konyhaihoz és kereskedelmi
vallalkozasokhoz, példaul pékségekhez, siitodékhez stb., de
nem hasznalhaté folyamatos témegtermelésre.

o A késziilék a mianyag tasakok porszivozasara és a bennik
lévd élelmiszerrel vald lezardsara szolgal. Lehetdség van a
levegd eltavolitdsara a tartalyokbol, vagy csak a zsakok leza-
rasara vakuum létrehozasa nélkil. Minden egyéb hasznalat a
készllék karosodasahoz vagy személyi sériiléshez vezethet.

o A készulék barmilyen més célbol torténd tzemeltetése a ké-
szlilék helytelen hasznalatanak mindsil. Kizardlag a felhasz-
nalo felelds az eszkdz nem megfeleld hasznalataért.

Foldelés

Ez a készilék I. védelmi osztalyba tartozik, és véddfoldeléshez
kell csatlakoztatni. A foldelés csokkenti az dramités veszélyét
azaltal, hogy az elektromos aramhoz elvezetd vezetéket bizto-
sit.

Ez a késziilék foldelt dugdval ellatott tapkabellel, vagy foldelt
vezetékkel ellatott elektromos csatlakozasokkal van felszerel-
ve. A csatlakozasokat megfeleléen kell felszerelni és foldelni.

A termék fo részei
(1. &bra a 3. oldalon)

. Gyorsinditds gomb

. Kezel6panel

. Tépkabel csatlakozdja
. Vakuumvezeték csatlakozd
Fedél

Nyél

. Gyorszar gomb

. Habtémités-csik

. Védkuumkamra témités
10. Vakuumkamra lemez
11. Tomitérad
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Potalkatrészek vagy tartozékok
1. Tapkabel
MEGJEGYZES! A vakuumtasak-tekercs nem tartozék.

Kezel6panel

(2. 4bra a 3. oldalon)

A. TAPFESZULTSEG-VEZERELT
Amikor a TAPELLATAS LED vilagit, a gép hasznalatra kész.

B. BE/KIgomb
* Amikor a gép készen ll a hasznélatra, nyomja meg a BE/

KI gombot. Megjelenik az utolsd tomitési id6, és a ventila-
tor elindul - a gép készen all a vakuum létrehozaséra.

e Ha a gép 10 percig inaktiv, a kijelzé és a ventilator auto-
matikusan kikapcsol.

o A gép ledllitdssahoz nyomja meg a BE/KI gombot. A le-
zérasi ciklus végén nyomja meg a BE/KI gombot a gép
kikapcsolasahoz, és valassza le az elektromos halézatrol.

C. Automatikus vakuum gomb (START)

o Alapértelmezett modban nyomja meg a START gombot. A
gép automatikusan vakuumot és tomitést kezd létrehozni.
Velesziletett mddban nyomja meg a START gombot. A gép
automatikusan elkezdi a marinalast.

¢ Pulse Vac tzemmodban nyomja meg a START gombot.
A gép automatikusan vakuumot kezd generalni impulzus
tizemmédban.

¢ A kényelmesebb hozzaférés érdekében a Gyorsinditas
gombot a fogantydra kell helyezni. (Ennek a gombnak
ugyanaz a funkciéja, mint a vezérlépanelen lévé START
gombnak).

(MEGJEGYZES! Ez a funkcié akkor indithaté el, ha a fedél

zarva van, és enyhén le van nyomva).

D. TOMITES gomb
1.Nyomja meg a TOMITES gombot a vakuumképzodési

ciklus leallitdsahoz, és azonnal zérja le a tasakot, hogy
megakadalyozza a puha élelmiszerek 6sszezlzodasat.

2. Barmilyen méretd zsakok alakithatok ki.

A kényelmesebb hozzaférés érdekében a TOMITES gombot

a fogantytra kell helyezni. [Ez a gomb a vezérlGpanel TOMi-

TES gombjaval azonos funkciéval rendelkezik )

(MEGJEGYZES: Ez a funkcié akkor indithaté el, ha a fedél

zarva van és le van nyomva).

E. Digitalis kijelzd
1. Megjeleniti a vakuumciklust, visszaszamlalas 9-t6l 0-ig.

A0 érték elérésekor a ciklus befejezédik.

2. A0 és 6 kozott bedllithatd és beallithatd tomitésiidét jele-
niti meg. A tomitési iddmegtakaritas funkcio is elérhetd.

3. Ha a kijelzén az E felirat jelenik meg, az azt jelenti, hogy a
gép védelmi médban van.

F. Tomitésiidd beallito gomb ( (F1) vagy (F2))

Alezérasi id6 beallitasa .Fel” és .Le" vagy (F1) és [F2) gom-

bokkal. Ha az érték 0-ra van éllitva, a gép nem inditja el a

tomitési ciklust.

G. Szenvedélyes izemmod (csak kiilsd vakuumtartaly esetén)
A Marinate tizemmaodot gy tervezték, hogy megismételje a
vakuumgeneralasi ciklust és a levegd kiengedését a zsak-
ba, ami az élelmiszerek lehetd legrovidebb idén belili toké-
letes marinalasat eredményezi.

(MEGJEGYZES! Ez a funkcié akkor indithaté el, ha a fedél

nyitva van).

H. Tartozék
Ebben a modellben nem all rendelkezésre.
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I Pulzus Vac gomb
A Pulse Vac gomb megakadalyozza a puha élelmiszerek
Osszezlz6dasat. A Pulse Vac gomb megnyomasakor a gép
fokozatosan Uriti ki a levegét.
(MEGJEGYZES! Ez a funkcié akkor indithaté el, ha a fedél
zarva van és le van nyomva).

J. Impulse tomités gomb
Az Impulse Seal gomb megnyomasakor a hozza tartozd
LED vilagitani kezd.
A gép atkapcsol Impulzus témités médba. Most mar a fedél
kinyitasaval és bezarasaval lezdrhatja a tasakot. (Az izem-
maédot féleg akkor alkalmazzak, ha nincs sziikség vakuum
létrehozéasaral.
(MEGJEGYZES! Ez a funkcit akkor indithaté el, ha a fedél
zarva van és le van nyomva).

Hasznalat eldtti elokészités

« Tavolitson el minden véddcsomagolast és csomagolast.

o Ellendrizze, hogy a késziilék jo allapotban van-e és az dsszes
tartozékkal egyitt. Hidnyos vagy sériilt szallitds esetén kér-
jiik, azonnal lépjen kapcsolatba a szallitoval. Ebben az eset-
ben ne hasznélja a késziiléket.

¢ Hasznalat elGtt tisztitsa meg a tartozékokat és a készlléket
(lasd == > Tisztitas és karbantarts).

o Ellendrizze, hogy a késziilék teljesen szaraz-e.

e Helyezze a készlléket vizszintes, stabil és hdallo fellletre,
amely biztonsagosan ellendll a kifrdccsend viznek.

o Orizze meg a csomagolast, ha a jovben tarolni kivanja a ké-
szliléket.

o Orizze meg a hasznalati Gtmutatét késgbbi hasznalatra.

MEGJEGYZES! A gyartasi maradvanyok miatt a késziilék enyhe

szagot bocsathat ki az elsé néhany hasznélat sordn. Ez norma-

lis jelenség, és nem jelez semmilyen hibat vagy veszélyt. Gyd-

26djon meg arrol, hogy a készilék jol szellézik.

Uzemeltetési utasitasok

Inditas eldtt

e Csatlakoztassa a gépet a tapegységhez.

o A gép bekapcsolasakor a TAPELLATAS LED vilagitani kezd.

» ABE/KI gomb megnyomasakor a kijelz6 bekapcsol, és a ven-
tildtor bekapcsol. A gép hasznélatra kész.

Vakuumcsomagolas és tasak tomités

e Valasszon ki egy megfeleld tasakot, és helyezze bele az élel-
miszereket.

* Hagyjon legalabb 4-5 cm helyet a vakuumtermelési folyamat
jobb eredményének biztositdsa érdekében.

o Helyezze a zsék nyitott szélét a kamra témitésére. Gy6zddjon
meg arrél, hogy a nyitott él a vakuumkamraban van.

¢ Csukja be és nyomja le a fedelet.

¢ Nyomja meg a Start vagy a Gyorsinditds gombot.

e A gép atkapcsol vakuumgeneralasi Gzemmaddba. A vissza-
szamlalas 9-t6l 0-ig elindul a kijelzén (ha a nyomas nem éri
el a -20"Hg standard értéket, akkor a visszaszamlalas leall
2-nél). Vakuum létrehozasakor a kijelzdn megjelend érték
visszaszamlalasra kerll az alapértelmezett értékrol 0-ra. A
gép tomitési izemmadba kapcesol.

o Amikor a lezarasi ciklus befejez6dott, a fedél automatikusan
kinyilik, és hangjelzés hallhaté.

* Vlegye ki a tasakot, ellendrizze a vakuumot és a tomitést.
MEGJEGYZES! A megfelel§ tomitésnek atlatszonak kell len-
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nie. Ha a tomités egyenetlen, hidnyos, hulldmkarton, fehér
vagy atlatszatlan, tavolitsa el a lezart részt, és ismét zarja le
a tasakot.

 Avakuumcsomagolt élelmiszereket megfelelden kell tarolni.
A romlandé élelmiszereket hiitészekrényben vagy fagyasztva
kell tarolni a megromlas elkerilése érdekében.

*A gép ledllitdsdhoz nyomja meg a BE/KI gombot. Ha gyors t6-
mitésre van szlikség, nyomja meg a Témités gombot.

A PULSE VAC funkcié hasznalata
A vékuumcsomagolds soran a til nagy vakuum miatt néha sé-
rilhetnek a puha élelmiszerek. Ebben az esetben a Pulse Vac
funkci6 az id6 és a nyomas szabalyozasara hasznalhatd, ami
megakadalyozza a puha élelmiszerek dsszezizddasat. A lédis
termékek csomagolasakor ez a funkcié arra is hasznalhatd,
hogy megakadalyozza a é kiszivasat.

* Helyezze az élelmiszereket a tasakba, tegye a tasak nyitott

szélét a kamra tomitésére, és gy6z6djon meg arrél, hogy a

nyitott szél a vékuumkamra belsejében van.

Csukja be és nyomja le a fedelet.

Nyomja meg a Pulse Vac gombot a gép impulzus-vakuum ge-

neraldsi modban torténd elinditdsédhoz. Ezutdn nyomja meg

a Start gombot [vagy a gyorsinditds gombot a fogantyin) a

impulzusos vakuum létrehozasahoz és a szlikséges negativ

nyomas eléréséhez. Mikodés kozben figyelje meg a zsékot,
és ellendrizze, hogy a nyomas megfeleld-e. A vékuumgene-
ralasi folyamat a Start gomb felengedésével allithaté le, majd

Gjraindithatd a gomb ismételt megnyomasaval.

* Akivant nyomasérték elérésekor nyomja meg a Tomités gom-
bot a lezdrds megkezdéséhez. Megjelenik a lezarasi idd, és
megkezdddik a visszaszamlalas 0-ig.

* Amikor a folyamat befejezéddtt, a fedél automatikusan kinyi-
lik, és hangjelzés hallhaté.

** A gép ledllitdsahoz nyomja meg a BE/KI gombot.

Elelmiszerek marinalasa (tartozékok nélkiil)

A csomagoldgép kiilénleges Marinate lizemmaoddal rendelke-
zik, két opcidval: Gyors (15 perc] és normél (27 perc) parkap-
csolati mod. A Velesziletett izemmadban a gép két ciklus va-
kuumtermelést és levegd kiengedését képes végrehajtani egy
vakuumtartélyba, ami az élelmiszerek lehetd legrovidebb idén
belili tokéletes marinalasat eredményezi. A vakuum kb. 4 per-
cig (Gyors csaladi méd) vagy 8 percig [Normal csaladi mod) tart
fenn, miel6tt az egymast kovetd ciklusok kozétt levegd keriil a
tartalyba. Amikor a marindcios ciklus befejezddott, hangjelzés
hallhato.

Impulzus tomités

Néha nincs sziikség vakuumcsomagolasra, és elegendd a

csomagolds lezarasahoz. A gép Impulse tomités izemmaoddal

rendelkezik. Ebben az izemmaodban a felhasznalénak nem kell
egyetlen gombot sem megnyomnia, a funkcié a fedél egyszeri
nyitdsaval és zarasaval aktivalhat.

1. A lezérési id6 beéllitasahoz nyomja meg az (F1) és (F2)
gombokat.

2. Az Impulse Seal gomb megnyomasakor a hozza tartozd
LED vildgitani kezd. A gép atvalt Impulse Seal mddba (ha
afedél zarvavan, a ,C" felirat jelenik meg; ha a fedél nyitva
van, a lezarasi id6 villog a kijelzén).

3. Helyezze a tasak nyitott szélét a témitéridra, és cslsztas-
sa be a vékuumkamraba. Csukja be és nyomja le a fede-



let - a gép érzékeli a fedél zarasat, és atkapcsol tomitési
izemmadba. A beallitott idéponttél a 0-ig torténd vissza-
szamlalas elindul a kijelzén. Ezt dekompresszid koveti, ami
megkadnnyiti a fedél kinyitasat; ha a folyamat befejez6dott,
hangjelzés hallhato.

A gép leallitdsahoz nyomja meg a BE/KI gombot.

4. Nyissa fel a fedelet, vegye ki a tasakot, és ellendrizze a t6-
mitést.

5. Ismételje mega 3. és 4. épést a kovetkez6 zsakok lezarasahoz.
Nyomja meg a BE/KI gombot az Impulse Seal izemmddbél
vald kilépéshez.

MEGJEGYZES! Ha az Impulse tomités izemmédban sok zsék

van lezéarva, a lezéarasi id6t megfeleléen be kell allitani (rovi-

diteni), hogy elkeriilje a gép tilmelegedését vagy a zsak meg-
olvadasat.

Uzemeltetési tippek

Informacié a tasakban Lévé élelmiszercsomagolasrol

¢ A csomagolas pillanatéban az élelmiszereknek a lehetd leg-
frissebbnek kell lennitik. A vakuumcsomagolt termékek el-
tarthatosagi ideje a standard tarolasi korilményekhez képest
akar 6tsz6r is meghosszabbithato.

¢ A puha, nedves élelmiszereket vagy termékeket, amelyeknek
meg kell driznitik forméjukat, a csomagolés elétt le kell fa-
gyasztani.

o A mélyhiitd égési sériilésének elkerllése érdekében a his, a
bogyds gylimolcsck vagy a kenyér akar 24 6réan at is fagyaszt-
hatd. Amikor a termékek megfagynak és megkeményednek,
készen allnak a vékuumcsomagolésra.

¢ Ha a friss élelmiszert el6fagyasztas nélkil csomagolja be,
tegyen egy hajtogatott papir konyhai térlét a hus és a tekercs
felsd része kozé. A papir felszivja a nedvességet.

o A folyékony termékeket, mint példaul leveseket, ragoutokat
vagy szemcséket a vakuumcsomagolds el6tt egy edényben
vagy jégtalcan kell fagyasztani. A fagyasztott és csomagolt
termékeket fel kell cimkézni, és a fagyasztoba kell tenni.

o Minden éles széld terméket (pl. csontokat, szaraz tésztat,
rizst) papirtérlével kell régziteni, hogy ne lyukassza ki a ta-
sakot.

¢ A csomagoldtasakokat nem szabad Ujra felhasznalni f6zés-
hez vagy mikrohulldmU sttében valé hasznalatra. Ne hasz-
nalja fel djra azokat a zsdkokat, amelyeket friss halak vagy
zsiros élelmiszerek taroldsara hasznaltak.

A zoldségeket a csomagolas el6tt el kell blansirozni.

¢ A blansirozas a héfeldolgozas egyik modszere, amely rovid
idejd, de intenziv melegitésbél all. A zéldségeket forrasban
[év6 vizben lehet blansirozni: egy ideig forrasban [évé vizben
kell tarolni, majd kivenni és azonnal alacsony hémérsékleten
kionteni.

 Végezze el a vakuumcsomagoldsi eljarast a szokdsos modon.

Ne porszivozza a gombat és a fokhagymat.

Hogyan készitsiink taskat egy tekercsbol

¢ Valasszon megfeleld szélességii tekercset.

* Helyezze a nyitott szélet a témitérudra (Ugyeljen arra, hogy a
szél pontosan a rudon legyen), zarja le, és nyomja le a fedelet.

* Nyomja meg a Start gombot (vagy a gyorsinditds gombot a
fogantydn) - a lezarasi idé a kijelzén jelzett alapértelmezett
értéktdl 0-ig szamoladik. Amikor a ciklus befejez6dott, a fedél
automatikusan kinyilik, és hangjelzés hallhato.
**A gép ledllitdsdhoz nyomja meg a BE/KI gombot.

* Vegye ki a tasakot, és ellendrizze a tomitést.

MEGJEGYZES! A megfeleld tomitésnek atlatszonak kell lennie.

Ha a tomités egyenetlen, hidnyos, hulldmkarton, fehér vagy at-

latszatlan, tavolitsa el a lezart részt, és ismét zarja le a tasakot.

o A szélek lezdrasa utdn mérje meg a zsak méretét, hogy meg-
tarthassa a terméket, hagyjon egy 4-5 cm-es szélet, és vagja
le a foliat a tekercsrdl. Helyezze a terméket a tasakba, és ko-
vesse a Vakuumcsomagolds és tasaktomités” részben leirt
lépéseket.

Elelmiszertarolasi és biztonsagi informaciok

A vékuumkamra-csomagologép forradalmasitja az élelmi-
szerek vasarlasat és taroldsat. Mivel a vakuumcsomagolas
megszlnteti a fagyasztéban keletkezd égési sériiléseket és az
élelmiszerek lassi megromlasat, most kihasznélhatja az élel-
miszerek 6mlesztett aruként vald megvasarlasanak elényeit az
élelmiszer-pazarlds veszélye nélkil. A vékuumcsomagolds a
késziilékkel egyiitt a levegd akar 90%-4t is eltavolitja a csoma-
golasbol. lgy az élelmiszerek akar 5-szor hosszabb ideig fris-
sek maradnak, mint a szokdsos korllmények kozétt. A széraz
élelmiszerek, mint példaul a tészta, a gabonafélék és a liszt
frissen maradnak az elejétdl a végéig Plus vakuumcsomagolds
megakadalyozza, hogy a sirok és mas rovarok megfertézzék a
szaraz arukat.

2 Vakuumos Vakuumos hiitd
Elelmiszerek PR L
fagyaszto tarolasa tarolasa
Friss marha- . X
hus és borju 1-3&v I hénap
Foldi has Tév 1 hénap
Friss sertés 2-3év 2-4 hét
Friss hal 2év 2hét
Friss szérnyas 2-3év 2-4 hét
Fustolt hisok 3év 6-12 hét
Friss termé- . ,
kek, csiszolt 2-3ev 2-hhét
Friss gytimolcsok 2-3év 2 hét
Kemény sajtok 6 honap 6-12 hét
Szetitjslggetfm nem ajénlott 6-12 hét
Friss tészta 6 honap 2-3 hét

Megjegyzés: A fenti tablazat csak tajékoztato jellegii. A taro-
lasi id6 meghatarozasakor mindig javasolni kell a helyi egész-
ségligyi-epidemioldgiai eldirasokat és a HACCP-t.

Tisztitas és karbantartas

¢ FIGYELEM! Tarolds, tisztitas és karbantartas el6tt mindig va-
lassza le a késziiléket az elektromos haldzatrol, és hiitse le.

 Ne hasznaljon vizsugarat vagy géztisztitot a tisztitadshoz, és ne
nyomja a késziiléket viz ald, mert az alkatrészek benedvesed-
hetnek, és dramiités kovetkezhet be.

¢ Ha a késziiléket nem tartjdk megfelel6 tisztasagu allapotban,
ez hatranyosan befolyasolhatja a késziilék 0 élettartamat, és
veszélyes helyzetet okozhat.

e Az ételmaradvanyokat rendszeresen meg kell tisztitani, és el
kell tavolitani a késziilékbdl. Ha a késziiléket nem tisztitjak
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meg megfelelden, az csékkenti annak élettartamat, és hasz-
nalat kozben veszélyes llapotot okozhat.

Tisztitas

 Enyhe szappanos oldattal enyhén megnedvesitett ruhaval
vagy szivaccsal tisztitsa meg a h(itott kiilsd feliletet.

* Higiéniai okokbdl a késziiléket hasznalat el6tt és utan meg
kell tisztitani.

¢ Ne érjen viz az elektromos alkatrészekhez.

¢ Soha ne hasznaljon agressziv tisztitdszereket, sdroldsziva-
csokat vagy klortartalmu tisztitoszereket. A tisztitdshoz ne
hasznaljon acélgyapotot, fémeszkdzoket vagy éles vagy he-
gyes targyakat. Ne hasznaljon benzint vagy oldészereket!

* Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Karbantartas

¢ Asllyos balesetek megel6zése érdekében rendszeresen elle-
nérizze a készilék mikodését.

* Ha azt latja, hogy a késziilék nem mikddik megfelelden, vagy
probléma van, ne hasznalja tovabb, kapcsolja ki, és forduljon
a forgalmazohoz.

¢ Minden karbantartési, telepitési és javitasi munkat szakkép-
zett és felhatalmazott technikusoknak kell elvégezniik, vagy
a gyartonak kell javasolnia.

Szallitas és tarolas

e Tarolas eldtt mindig gy6z6djon meg arrél, hogy a készllék le
lett valasztva a halézatrdl, és teljesen leh(ilt.

o A késziiléket hivos, tiszta és szaraz helyen tarolja.

¢ Soha ne helyezzen nehéz targyakat a készilékre, mert ez ka-
rosithatja azt.

* Ne mozgassa a késziiléket miikodés kdzben. Mozgatas kéz-
ben vélassza le a készilléket az elektromos haldzatrol, és
tartsa alul.

Hibaelharitas

Ha a készulék nem mikadik megfeleléen, kérjik, ellendrizze az
alabbi tablazatban a megoldast. Ha tovabbra sem tudja megol-
dani a problémat, kérjik, forduljon a szallitéhoz/szolgéltatohoz.

Problémak Lehetséges megoldas

Akészilék nem | o Ellendrizze, hogy a gép megfelelen csatlako-

kapcsol be zik-e egy foldelt aljzathoz.

* Ellendrizze, hogy a tapkabelen nincs-e
szakadas vagy kopas. Ne hasznalja a gépet,
ha a tapkabel sérilt.

Agépnem * A megfeleld vakuumképz6dés és lezaras
szivja ki teljesen érdekében elengedhetetlen, hogy a zsak széle
alevegdt a pontosan a lezarérddra kerdljon. Gy6zddjon
zsakokbol meg arrol, hogy a tasak be van helyezve a

vakuumkamra tomitésébe, és hogy a félia
nem hullémos-e a tomit6rdd mentén.

* Ha a csomagolésokat a tekercsbél késziti elg,
gydz6djon meg arrdl, hogy az elsé tomités
megfeleld és szoros.

¢ Ahhoz, hogy a vakuumgeneralasi folyamat
sikeres legyen, a gépnek és a tasaknak
tisztanak, szaraznak és ételmaradvanyoktol
mentesnek kell lennie. Tordlje le a tomités fe-
luletét és a tasak belsejét, majd probalja Ujra.

Avakuumta-
sak a lezaras
utan elvesziti a
vakuumot

o Az éles targyak atlyukaszthatjak a tasakokban
1év6 kis lyukakat. Ennek megel6zése érdeké-
ben papirtoriével fedje le az éles széleket, és
porszivozza fel egy U] tasakban.

o Egyes gylimolesok és zoldségek gazt
bocséthatnak ki [gaztalanitas), ha nem
megfeleléen blansirozzak vagy fagyasztjak
meg a csomagolas eltt. Nyissa ki a tasakot.
Ha Ugy gondolja, hogy az étel megromlott,
dobja ki az ételt. Ha az étel megromlasa még
nem kezdddott el, azonnal fogyassza el. Ha
kétségei vannak, dobja ki az ételt.

Ritka esetekben
hiba éphet fel

a gép mikodési
ciklusaiban, ami
meghibasodast
okozhat

o Valassza le a gépet az elektromos haldzatrol,
majd csatlakoztassa Ujra.

Hibakod azonositasa

Hiba-
kodok

Lehetséges ok Lehetséges megoldas

El A gép egy ideig
tarto izemel-
tetése utan
tilmelegedett.

Kapcsolja ki a gépet, valassza
le a halozatrol, és ne hasz-
nalja kb. 20 percig. Csatla-
koztassa Ujra az elektromos
halézathoz, és inditsa Gjra.

E2 A fedél felnyi-
tasa utan ég

Nyomja meg a Tomités
gombot, és a tomitérud
nem melegszik fel.

E3 A gép tdlme-
legedett

Kapcsolja ki a gépet, és
valassza le az elektromos
halozatrol. Ne hasznélja a

késziléket kb. 20 percig. Csat-
lakoztassa Ujra az elektromos
halézathoz, és inditsa Gjra.

Jotallas

A készilék mikodését befolydsolé minden olyan hiba, amely
a vasarlast kovetd egy éven belil valik nyilvanvaldva, javitasra
vagy cserére szorul, feltéve, hogy a késziiléket az utasitasok-
nak megfeleléen hasznaltak és karbantartottak, és semmilyen
madon nem hasznaltak fel helytelenil vagy hasznaltak fel hely-
telentil. Az On t8rvényben biztositott jogait ez nem érinti. Ha a
készllékre garancialis igény vonatkozik, adja meg, hogy hol és
mikor vasarolta meg, és mellékelje a vasarlast igazold bizony-
latot (pl. nyugtat).

A folyamatos termékfejlesztésre vonatkozo iranyelviinkkel 8sz-
szhangban fenntartjuk a jogot a termék, a csomagolds és a do-
kumentacio elézetes értesités nélkili modositasara.

Elvetés és kornyezet
M= 1A késziilék lzemen kivil helyezése soran a ter-
E méket nem szabad mas haztartasi hulladékkal
egylitt drtalmatlanitani. Ehelyett az On felel§ssé-
mmmm | ge, hogy a hulladékgy(ijté berendezéseket a kije-
lolt gydijtéhelyre szallitsa. Ennek a szabélynak a
figyelmen kiviil hagyasa a hulladék artalmatlanitasara vonat-
kozé hatalyos eldirdsokkal Osszhangban biintetést vonhat
maga utan. A hulladéktarolé berendezések artalmatlanitaskori
elkilonitett gy(jtése és Ujrahasznositasa segit a természeti
eréforrdsok megdrzésében, és biztositja, hogy az emberi



egészséget és a kornyezetet védé maédon keriil Gjrahasznosi-
tasra.

Ha tébbet szeretne megtudni arrél, hogy hova lehet a hulla-
dékot Ujrahasznositani, forduljon a helyi hulladékgydjtd valla-
lathoz. A gyartok és az importérok nem vallalnak felelésséget
az Ujrahasznositasért, a kezelésért és az dkoldgiai hulladék-
kezelésért sem kézvetlenil, sem pedig nyilvdnos rendszeren
keresztil.

YKPAITHCbKUW

LLlaHoBHWiA KnieHTe!

[skyemo, wo npupbanu ueit npunag Hendi. YBaxcHo npouu-
TaulTe Leii NoCiBHMK KopucTyBaya, 3BepTatoum ocobnmey ysary
Ha NpaBuna TexHikv besneku, onucaHi HUXye, Nepes NepLnM
BCTAHOBJIEHHSM | BAKOPUCTAHHAM LibOro npunagy.

IHCTPYKUii 3 TeXHikn 6e3neku
* ByikopucToByiiTe Npunag ntlie 3a NpU3HaYeHHsM, sk onuca-
HO B LIbOMY MOCIBHMKY.
BuipobHuk He Hece BignoBifanbHoCTi 3a byab-aki 36uTKu,
CMpUYMHEH] HEMPABUBHOI eKCTyaTalliEld Ta HEMPaBUALHAM
BUKOPUCTaHHAM.
A HEBE3NEKA! PU3NK YPAXKEHHA ENIEKTPUYHUM
CTPYMOM! He HamaraiiTecs peMoHTyBaTW Npunag ca-
MOCTIIiHO. He 3aHypioliTe eNekTpUYHI YaCTUHW Npunagy y Body
abo iHWi pignHu. Hikonn He TpumMaliTe npunag nig npoTo4HoIo
BOAL0I0.
HIKONN HE BWKOPWUCTOBYWTE MOLUKOAXKEHWMA MPU-
JIALl! PerynsapHo nepeBipsiiTe eNekTpUYHi 3'€AHAHHS Ta LWHYP
Ha HasBHICTb NOLUKOAXEHb. Y pa3i NOLWKOAXEHHS BiA eHalTe
npunag Bif AXepena XuBeHHs. Byab-sKkuit peMOHT Ma€e BU-
KOHYBaTUCS NMLLE NocTayanbHukoM abo keanipikoBaHo oco-
6010, 1106 yHVKHYTV Hebe3neky abo TpaBMK.
NONEPEMKEHHA! Mg yac posmiwieHHs npunagpy besney-
HO MpokNafiTe kabenb XWBNEHHS, AKLWO Le HeobXiAHO, wob
YHUKHYTW HEHaBMUCHOTO HaTATY, MOWKOAXKEHHS, KOHTAKTy 3
noBepxHelo HarpiBaHHa abo Hebe3aneky BIAKIYEHHS.
NONEPEMKEHHA! Moku wrekep 3HaXofNTbCA Y THI3AI, Npu-
naj NiAKN0YaETLCH 40 eNeKTpoMepexi.
NONEPEMKEHHA! 3ABX[MN srmMukaiite npunag, nepu Hix
Bl €[HyBaTH 11010 Bifl enekTpoMepexi, YnLLeHHs, obcnyrosy-
BaHHs ab0 3bepiraHHs.
Migkntouaiite npunag 4o enekTpUYHOT Po3eTKM AnLLe 3a A0M0-
MOTOI0 HaMpyru Ta YacToTy, 3a3HaUEHUX Ha €TUKETL Npuiagy.
He TopkaiiTecs BUAKW/eNeKTPUYHOTO 3'€HAHHS BOAOMMU
abo BonoruMu pykamu.
TpuMaiiTe NpuUnag Ta enekTpuyHy BUNKY/3 €AHaHHS NoAanNi Big
BOAM Ta iHWWX piAMH. SKLLO Npuaag noTpanms y Bogy, HeraiHo
BUIMITb 3'€HAHHS 3 [KepenoM XyuBeHHs. He BukopucTo-
BYITE NpWNag, [OKW MOT0 He MepeBipuTb CepTUdiKoBaHWi
cneuianict. HefoTprMaHHs LnX iHCTPYKLIN npu3sede 40 pu-
3UKIB, LLO 3arPOXYIOTb XUTTIO.
Mif'efHaiTe fXepeno XuBAEHHS [0 NerkofdoCTynHOI enek-
TPUYHOT po3eTku, o6 MoxHa byno HeraiiHo Bif'eaHaTV npu-
naj,y pa3i BUHUKHEHHS Haf3BMYaliHoi cuTyaLlil.
[MepekoHaliTecs, Lo WHYp He KOHTAKTYE 3 FOCTPUMU YU raps-
YMW npeMeTaMu, Ta TpuMaiiTe ioro nofani Bif BiAKPUTOro
BOTHI0. Hikonv He TAMHITb 3@ WHYP XUBAEHHS, Wob Bif eAHaTH
/1010 Bifj PO3ETKY; HATOMICTb 3aBXAN TATHITL 3@ BUAKY.

 Hikonn He HOCITb NpUNag 3a LWHyp.

¢ Hikonn He HamaraiiTecs caMoCTiiHO BIAKPUBATH KOPMyC Npu-
napy.

¢ He BcTaBnaiiTe npefMeTyt B KOpMyc npunagy.

* Hikonn He 3anuwwaiite npunag be3 Harnsgy nif yac BUKOpU-

CTaHHS.

LIm npunagom noBuHeH kepysaTu kBanidikoBaHNil nepcoHan

Ha KyxHi pecTopaHy, inanbHi abo bapy Touo.

e Lleit npunag He NOBUHHI eKCMAyaTyBaTV 0cObU 3 0OMEXEHUMM

Pi3nyHUMK, ceHcopHUMN abo po3ymoBKMU 3iBHOCTAMM abo

0C0bK 3 HEAOCTATHIM [OCBIAOM | 3HAHHAMU.

Lleit npunag 3a XoaHuX 06CTaBUH He NOBUHEH BUKOPUCTOBY-

BaTUCH 4iTbMU.

36epiraiiTe npunag Ta 1oro enekTpUYHI NiAKNI0UEHHS B Hef0-

CTYNHOMY AN AiTel Micui.

Hikonu He BUKopuCTOBYITE akcecyapy abo byab-ski L04ATKOBI

NPUCTPOT, OKPIM TWX, L0 NOCTAYaloTbCsH Pa3oM i3 NpunafoM

abo pekoMeHfoBaHI BUPOBHMKOM. AKWIO LbOro He 3pobuTy,

Lie MOXe CTaHOBWTYW 3arpo3y be3neLii KopucTyBaya Ta NoLLKo-

anTv npunag. BukopucToByiiTe nuwe opuriHanbHi getani Ta

akcecyapu.

He BuKopucToByiiTe Uit Npunag i3 30BHilHiIM TaliMepoM abo

CUCTEMOI0 AUCTAHLINHOMO KepyBaHHS.

* He crasTe npunag Ha HarpisanbHuii 06'ekt (6eH3uH, enek-

TPWYHa NAWTA, BYrifibHa NanTa TOWo).

He HakpuBaiite npunag nig yac pobotu.

He cTaBTe Ha npunaf XoAHVX NpeAMeTiB.

He BukopucToByiiTe npunag nobausy BifKPUTOrO BOTHIO, BU-

byxorebe3neunnx abo nerkosaiMucTux matepianis. 3asxau

eKcnnyaTyiiTe Npunaj Ha ropu3oHTanbHIN, CTIAKIA, YUCTIAKINA,

XaPOCTINKINA | CyXiil NOBEPXHI.

Mpunap He MOXHa BCTAHOBIOBATY B MICLIAX, fie MOXHA BUKO-

pVICTOBYBATU CTPYMIHb BOAM.

Mig yac poboTn 3annLTe MicLie Ha BIACTaHI NpuHaliMHi 20 cM

HaBKO0 NpuUnagy ANs BEHTUASALT.

MNONEPEMKEHHA! Tpumaiite BCi BEeHTUAALAHI 0TBOPU Ha

NpUAaai BINbHIMN BIf NepeLKkos,.

CneuianbHi iHCTPYKLUiT 3 6e3neku
e Lleli npunag npusHayeHunii s KoMepLIiHOro BUKOPUCTaHHS.
. OBEPEXHICTb! PU3UK OMIKIB! FAPAYI MOBEPXHI!
HIKONW HE TOPKAMTECA  YLLINbHIOBANbHO!
CTPIMKW. He TopkaiiTecs yLiinbHioBaAbHO! CTPiUKM
nif Yac BMKOPWCTaHHs. IcHye Hebe3neka onikiB HaBiTb nicns
BUKOpUCTaHHS. [lepl HiX TOPKHYTWCS, 3ayekaliTe, AOKM
yLiNbHIOBA/bHA CMYXXKa OXONOHE.
o XKopHi fieTani He MOXHa MUTY B NOCYLOMUIHINA MaLUVHI.
. HEBE3NEKA PO3[IABJIIOBAHHA PYK!
BypnbTe 0bepexHi, 3akpyBaloym KpULLKY.

MpusHayeHHs

e Lleit npunag npusHayeHnit Ans BUKOPUCTAHHS B KOMEPLiAHMX
npunasax, Hanpukag, Ha KyxHax pectopaHis, ifanbHi, nikap-
HAX | KOMEPLIRHWX MIANPUEMCTBAX, TaKWX SK NeKkapHi, Nuporu
TOLLO, a/e He ANs NOCTIRHOro MacoBOro BUPOBHULTBA ii.

e [Mpunap npuaHayeHnit Ans NpubUpaHHs NUOCOCOM Ta rep-
MeTM3aL NnacTMKoBUX NakeTiB i3 ketlo BcepeduHi. MosiTps
MOXHa TakoX BNOanutn 3 KOHTe\;IHepiB abo nuwe 3anevartatu
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nakeTn 6e3 cTBOpeHHs BakyyMy. byab-ske iHLLIe BMKOPUCTAHHS
MOXe MPU3BECTY [0 NOLWKOLAXKEHHS Npunagy abo Tpasm.

e EkcnnyaTauis npunady 3 OyAb-sKOK IHLIOK METO BBaxa-
€TbCS HEMPaBUNbHUM BUKOpPUCTaHHSM npunagy. Kopuctysay
Hece 0fiHOOCIOHY BIAMOBIAANbHICTL 3@ HEHaNexHe BYKOPU-
CTaHHS NPUCTPOIO.

BcTaHOBNEHHSA 3a3eMNIEHHA

Lleit npunag Hanexwuts fo knacy 3axucty | i Mae bytv nig'en-
HaHWI [0 3aXMCHOr0 3a3eMseHHs. 3a3eMNeHHs 3HWUXYE pU3NK
YpaxeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM, HaZalouu NpoBif ANs BUXOdY
eN1EKTPUYHOTO CTPYMY.

Lleit npunap ocHalyeHwit kabenem XnBneHHs 3 BUIKOIO 3a3eM-
JIeHHst ab0 eNeKTPUYHIMY 3 €HaHHAMM 3 ADOTOM 3a3eMIEHHS.
3’eHaHHs NOBUHHI ByTW HanexHUM YNHOM BCTAHOBNEHI Ta 3a-
3eMneHi.

OCHOBHi YacTUHM BUpobYy
(Puc. 1 Ha cTop. 3)

1. KHonka WBKMAKOro 3anycky

2. TaHenb kepyBaHHs

3. Po3’em WwHypa xuBneHHs

4. Po3’em BakyyMHOrO LUHYpa

5. Kpunuwka

6. Pyuka

7. KHonka WwBWaKoro 3akpuTTs

8. CMyxKa 3 yLiNbHI0BaNbHOK NPOKAAKOI0 MiHN
9. Tpoknapka BakyyMHOi kKamepy

10. MnacTuHa ans BakyyMHUX kamep

11. TepMeTnyHUii bap

3anacHi yacTuHu abo akcecyapu

1. WHyp xvBneHHs

MPUMITKA! PynoH ans BakyyMHOro naketa He BXOAUTb A0
KOMMNAEKTy NocTayaHHs.

MaHenb KkepyBaHHSA

(Puc. 2 Ha cTop. 3)

A. IHOMKATOP MOTYXHOCTI
Konu ceitntbes ingnkatop MOTYXKHOCTI, mawwHa rotosa
7110 BUKOPUCTaHHS.

B. KHorka BBIMKHEHHA/BUMKHEHHS

o Konu MawwHa byae rotoa [0 BUKOPUCTAHHSA, HATUCHITL
kHonky YBIMK./BUMK. Binobpaxaerscst octaHHiit uac
YWiIbHEHHS | 3aNYCKAETbCH BEHTUAATOP — MallUHa roTo-
Ba [10 reHepyBaHHs BaKyyMy.

 fKLo MalmHa He npaltoe npotarom 10 XBUAMH, Aucnnen
Ta BEHTUAATOP aBTOMATUYHO BUMMKAIOTLCS.

o [Ll06 BUMKHYTM MaLMHY, HaTUCHITH KHonky YBIMK./BUMK.
Takox nicns 3aBeplUeHHs LMKIY repMeTu3aliii HaTUCHITh
YBIMK./BVIMK., 106 BUMKHYTW MaluuHy Ta Big'egHath i
BIf} MEpPEXi XMBIEHHS.

C. Kwonka aBToMaTWuHoro BakyymysaHHs (MYCK)

Y pexMi 33 3aM0BYYBaHHSIM HAaTUCHITb KHonky [TYCK. Ma-
LIMHa aBTOMATUYHO MOYMHAE reHepyBaTV BakyyMm Ta rep-
MeTWUYHICTb. Y pexuMi MapuHa HaTucHiTs kHonky MYCK.
MalunHa aBTOMaTUYHO NOYMHAE MapUHYBaTUCh.

Y pexuMi iMnynbcHol BEHTUASLT HAaTUCHITL KHonky MYCK.
MalunHa aBTOMaTUYHO NOYMHAE reHepyBaTH BaKyyM B iM-
NyNbCHOMY PEXUMI.

«péﬂ

e 1N 3pyqHilIoro JoCTyny Ha pyylii PO3MIiLLY€eTbCH KHOMKa
weuakoro 3anycky. (Lia kHonka mae Taky camy ¢yHkuio,
wo ¥ kHonka MYCK Ha naHeni kepysaHHs).

(MPUMITKA! Liio yHKUit0 MOXHA 3aMyCTUTH, SIKLLLO KPULLKA

3aKpuTa Ta 3nerka HaTUcHyTa).

D. Knonka SEAL
1. HatucHitb kHonky SEAL, wob 3ynuHUTY Lkn reHepyBaH-

Hsi BaKyyMy Ta HeraiiHo 3aneyvataTtii naker, Lob 3anobirtu
NOAPIBHEHHIO M AKMX NPOAYKTIB.

2. [lo3Bonsie yTBOPIOBATY MiLLkM BYfib-sIKOrO PO3Mipy.

[Ins 3pyqHilWoro AoCTyny Ha PyKOATLi PO3MILLYETHCH KHOM-

ka SEAL. [LLst kHonka Mae Taky camy dyHKLI0, Lo 1 KHoMKa

SEAL Ha naweni kepysaHHs).

(MPUMITKA. Lito dyHKL,to MOXKHA 3anyCTUTK, AKLLO KPULLKY

3aKpUTO Ta HaTUCHYTO).

E. Undposnit aucnneit
1. Bigobpaxae uukn BakyymyBaHHs, 3B0POTHUI BIAIK Big 9

10 0. Micns gocsirHerHs 0 Lykn 3aBepLIyeTbes.

2. Bigobpaxae Yac repmeTuzaliil, Skuil MOXHa BCTAHOBUTY
Ta HanawTysaTy Big 0 go 6. Takox focTynHa dyHkuis 36e-
peXeHHs 4acy repmeTu3aLlii.

3. fkwo Ha aucnnel BigobpaxaeTbes «E», Le 03Hauag, LWo
MatlinHa nepebyBae B peXMMi 3aXUCTy.

F. KHonka peryniosaHHa yacy repmetusauii (F1) abo (F2))
HanawTysaHHs yacy repmeTusauii 3a 40ONOMOrolo KHOMOK
«Bropy» Ta «BHu3» abo (F1) ta (F2). Konn 3HauenHs scTa-
HoBNeHO Ha 0, MalUMHa He po3MoyYMHaE LMK repMeTr3aLil.

G. Pexum MapuHaty (n1we Ans 30BHILIHBOO BaKyyMHOTO KOH-
TeliHepa)

PexiM Marinate npraHayeHnit Ans NoOBTOPHOrO CTBOPEHHS!

BakyyMy Ta BUBIbHEHHS MOBITPA B MakeT, Wo 3abe3neuye

ifleanbHe MapyHyBaHHs NPOAYKTIB 3@ HANKOPOTLIMIA MOXIN-

B Yac.

(MPUMITKA! Liio yHKUit0 MOXHA 3aMyCTUTH, SIKLLLO KPULLKA

BigKpuTa).

H. Akcecyap
HepocTtynHo B Wit mogeni.

|. - KHonka imM nynbcHoi BakyyMHOT kamepu
KHonka Pulse Vac 3anobirae nogpibHeHH0 M'aknx npogyk-
TiB. [py HATUCHEHHI KHOMKM «IMNynbCcHa BakyyMHa kamepa»
npunag nocTynoBo BUBOAUTL MOBITPS.

(MPUMITKA! Liio dyHKUit0 MOXHA 3anyCTUTH, SIKLLLO KPULLKA

3aKpuTa Ta HaTUCHYTa).

J. KHonka IMnynbcHa repmeTu3sadis
Micns HaTuckaHHs kHonku Impulse Seal 1T cBiTnOAIOAHWI
IHAMKATOP 3aropsAeTLCS.

MaluvHa nepeksioyaETbe B pexuM iMNynbCHOI repMeTy-

3auii. Tenep Millok MOXHa 3amneyataTv, NPoCTo BiAKPUBLLK

Ta 3aKpuBLUM KpUwKy. (PexunM 3acTocoByeTHCA NEpeBaxHo

TOA, KON He NoTpiBHO reHepysaTy Bakyywm).

(MPUMITKA! Liio yHKUito MOXHa 3anyCTUTH, SIKILIO KPULLKa

3aKpuTa Ta HaTUCHYTa).

MigrotToBKa nepea BUKOPUCTAHHAM

© 3HiMIiTb 3aXMCHY yNakoBKy Ta ynakoBky.

o [lepekoHaiiTecs), o NPUCTPIN Yy XOPOLLIOMY CTaHi Ta 3 yciMa
akcecyapamu. Y pasi HenoBHo! abo MmollKogXeHo! JocTaBku
HeraiHo 3BepHITbCH [0 NocTayaNbHUKa. Y LbOMY BUNAfKY He
BMKOPUCTOBY/ATE NPUCTPIN.

Mepes BUKOPUCTaHHAM O4UCTITL akcecyapy Ta npunag (ans. =
= > YuweHHs Ta gornsaa).



o [TepekoHaliTecs, Wo Npunag NOBHICTIO CyXil.

o MoMicTiTb Npunaz Ha ropu3oHTanbHy, CTiiky Ta XapocTiiiky
nosepxHio, beaneuny ans bpusok Boau.

* 3bepiraiite ynakoBky, fkL|o BU nnaHyeTe 3bepiratt Baw npu-
nagy ManbyTHbOMy.

* 3bepiraiite nocibHNK KOpUCTyBaYa AN NOAANLLIOTO BUKOPU-
CTaHHS.

NPUMITKA! Yepes B1pobHuui 3anuLku npunag, Moxe Bunycka-

TM NleTKWiA 3anax Mif Yac nepLuyx AeKinbkox 3acTocyBaHb. Lle

HOPMafbHO i He BKasye Ha byab-aknid fedekt abo Hebesneky.

[MepekoHaliTecs, Wo npunag Aobpe NpoBiTpIOETLCS.

IHCTpYKUiT 3 ekcnayaTauii

Mepep 3anyckom

o [TiAkNo4iTh MaLUMHY [0 [Kepena KUBNEHHS.

¢ Konu MallnHa yBIMKHEHa, 3aropa€eTbCst CBITAOAIOAHUIA iHAM-
katop MOTY>XHOCTI.

o Mpu HatuckanHi YBIMK/BUMK gucnneit smukaetbes i 3a-
NyCKa€eTbCA BEHTUAATOP. MalunHa rotoBa 40 BUKOPUCTAHHS.

BakyyMHe nakyBaHHsi Ta repMeTUYHICTb Millka

* BribepiTb BIANOBIAHY CyMKY Ta NOKNAAITh NPOAYKTU BCEPEAHY.

® 3anuiwTe npuHaiMHi 4-5 cM npocTopy, Wob oTpuMaTth Kpalyi
pe3ynbTaTh NpoLecy CTBOPEHHS BaKyyMy.

o MoknagiTe BiAKPUTMIA Kpail Milika Ha npoknagky kamepy. Me-
peKkoHalTecs, Lo BIAKPUTAA Kpall 3HAXOAMTLCH BCEPeAuHI
BaKyyMHOI kamepu.

® 3aKpuiiTe Ta HATUCHITL Ha KPULLIKY.

* HaTucHiTb KHOMKy 3anycky abo KHOMKY LUBMAKOrO 3amycky.

* MallinHa nepeMuKaETbcs B pexuM reHepalii Bakyymy. 38o-
poTHWiA Bignik Big 9 po 0 3anyckaeTbed Ha ancnnel (akwo
TUCK He [jocarae CTaHAapTHOro 3HayerHs -20»Hg, Toai 380-
pOTHMIA BigNIK yacy 3ynuHseTbca Ha 2). Ko ctBopioeTscst
BakyyM, 3HaYeHHs Ha AMCMNel BIPaXxoByeTbCH Bif 3HAYEHHS
3a 3amoBuyBaHHaAM o 0. MalwnHa nepemMnkaeTbes B pexnm
repmeTn3auii.

o Micns 3aBepLUeHHs LMKy repMeTi3aLii KpuLuKa BiKpUBaETb-
€5l aBTOMaTUYHO Ta NIYHaE 3BYKOBWIA CUTHan.

* BuiiMiTb nakeT, nepesipTe BakyyM i yLLinbHIOBAY.

MPUMITKA! lMpaBubHe yliinbHeHHs NOBUHHO ByTW npo3o-
pUM. AKLLO YL|iNbHIOBAY HEPIBHWIA, HEMOBHWIA, rodppoBaHuil,
6innit abo Henpo3opuii, 3HIMITL 3aneyaTaHy AeTab i 3HOBY
3aKkpuiiTe naker.

o [TpopyKTW, fKi ynakoBaHi y BakyyM, CMif HanexXHUM YMHOM
36epiratu. MpoaykTy, Lo WBMAKO NcyloTses, chig 36epiratn B
XONOAMAbHNKY abo 3aMOpPOXyBaTH, LLOD YHUKHYTY NCYBAHHS.

olllo6 BUMKHYTM MalunHy, HaTWCHITL KHomky YBIMK/BUMK.
Ao noTpibHe LWBMAKe YLLINbHEHHS, HATUCHITB KHOMKY «3a-
neyatatu».

Al kopuctyBaTucs dyHkuieo PULSE VAC

IHoAi nif Yac BakyyMHOro NakyBaHHS M'AKi MPOAYKTU MOXYTb Mo-

LIKOAMTMCS BHACTIAOK 3aHaATO BMCOKOTO BakyyMy. Y TakoMy Bu-

naaky GyHkuito Mynbc Vac MoxHa BUKOPUCTOBYBATU 15 KOHTPO-

710 4acy Ta TUCky, Lo 3anobirae nogpibHeHHIO M AKX NPOAYKTIB.

[Tpu ynakoBaHHi COKOBUTVX NPOAYKTIB L0 GYHKLII TakoX MOX-

Ha BMKOPWCTOBYBATU A5 3anobiraHHs BUCMOKTYBaHHSI COKIB.

o [ToMiCTiTb NpOAYKTU B NaKeT, NOKNAAITh BIAKPUTUI Kpait nake-
Ta Ha NPoKaAKy KaMepy, NepekoHanTecs, Wo BifKPUTUI Kpait
3HaXOAUTLCS BCEPEANHI BakyyMHOT Kamepu.

® 3aKpuiiTe Ta HATUCHITb Ha KPHLLIKY.

* HaTucHiTb kHonKy «IMnynbcHa BakyymHa kamepa», Wwob 3any-
CTUTV NPUNaZ Y PeXuMi reHepauii iIMnynbCHoro Bakyymy. Motim
HaTUCHITL KkHonky «[lyck» (aBo kromky «Wsnaknii 3anyck»
Ha pyuuil, Wob posnodatn reHepauiio IMNYALCHOTO Bakyymy
Ta 0TpUMaTH HeraTuBHWIA TCK. [Tig Yac poboTu cnocTepiraii-
Te 33 MillKoM, L6 nepesipuTI NpaBUbHICTb TUCKY. MMpolec
reHepyBaHHs BaKyyMy MOXHa 3yMUHWUTH, BIANYCTUBLIM KHOMKY
3amycky Ta nepe3anycTuBLUM ii 3HOBY.

e Konu byfe oTpMMaHO HeobxidHe 3HaueHHs TUCKY, HaTUCHITh
KHOMKy repMeTu3alii, ob nouaTn 3aneyatysaHHs. Bigobpa-
XaETbCA Yac repmeTu3allil, i MOYUHAETLCSH 3BOPOTHUI BIAJIK
10 0.

* [Nicns 3aBepLIeHHs NpoLecy KpULika BiAKPUBAETLCH aBTOMa-
TUYHO | NyHaEe 3BYKOBUIA CUrHan.

** 11|06 BUMKHYTI MalLMHy, HATUCHITL KHomKy YBIMK./BVMK.

MapuHyBaHHs NpopyKTiB XapuyBaHHs (He BXOAUTb A0 KOMM-
NIeKTY nocTayaHHs)

MakyBanbHa MaluvHa Mae crnewjianbHuin pexum «MapiHaT» 3
[BOMa BapiaHTamu: Pexxinm wengkoro MapuHaty (15 xsunu) i
pexnM 3BMuaitHoro mapurary (27 xeunnn). Y pexumi Marinate
MalUMHa MOXe BUKOHYBATU ABa LMKIM reHepyBaHHs BakyyMy Ta
BUBISIbHEHHS MOBITPS Y BakyyMHUIA KOHTEliHep, Lo 3abe3neyye
ifieanbHe MapyHYBaHHSA MPOAYKTIB Y HANKOPOTLWINIA MOXAUBINA
yac. BakyyM nigTpuMyeTbest npoTsroM npubnusHo 4 xsunux (pe-
KIM WBKAKOTO MapuHaty) abo 8 xsunuH (pexuM 3B1MualiHoro
MapuHaTyl, nepi Hix NoBiTPs NOTPanuUTL y KOHTEHEp MiX no-
CnifoBHUMN Uuknamu. Micns 3aBeplieHHs MapuUHaTHOTO LUKy
NYHa€e 3BYKOBWI CUrHan.

IMnynbcHa repMeTm3adis

IHopi BakyyMHa ynakoBka He moTpibHa, i 1l focTaTHbO 3aneya-

TaTu. MalinHa Mae pexuM iMnyabcHoi repmeTu3auil. Y ubomy

pEXWMi KopuCTyBady He MoTpPibHO HaTUcKaTh Dyab-AKy KHOMKY,

YHKLiS aKTUBYETLCS LWASXOM NPOCTOro BIAKPUTTS Ta 3aKpUTTS

KpULLKY,

1. LLlob BCTaHOBMTH Yac repMeT3allii, HATUCHITL kHonkm (F1)i
(F2).

2. Micna HatuckanHa kHonku Impulse Seal 1i ciTnogiogHNit
iHAMKaTOp 3aropsieTbcsi. MallnHa NepeMnKaeTbes B PeXnM
IMNYNbCHOT repMeTU3aLi (AKWo Kpulika 3akpuTa, Bigobpa-
Xa€TbCst CMBON «C»; AKLLO KpWLWKa BIAKPUTA, Ha Aucniel
MUMTUTB Yac repMeTnaalliil.

3. TloknaaiTe BiAKPUTWIA Kpall nakeTa Ha YyLlinbHIOBaNbHY
CTPiYKy Ta BCTaBTe WOro y BakyyMHy kamepy. 3akpuiite Ta
HaTVCHITb Ha KPULLKY — MaLlWHa BUSIBISIE 3aKPUTTS KpULLKM
Ta NEpeMMKAETLCH B PEXWM YulinbHeHHs. Ha aucnnel 3a-
NYCKAETbCH 3BOPOTHWIA BIANIK Bif, BCTAHOBEHOrO Yacy fo
0. Micns uboro BinbyBaeTbca AeKoMMpecis, Wo Moseriye
BIAKPWBAHHS KPULUKW; MiCAs 3aBeplieHH npoLecy nyHae
3BYKOBMIA CUTHaN.

L1106 BUMKHYTI MaLUMHY, HATUCHITb KHOMKy YBIMK./BUMK.

4. BinkpuiiTe KpuLLKy, BUIMITb NaKeT | nepeBipTe repMeTUYHICTb.

5. MoBsTopiTb kpoku 3 i 4, W06 3aneyaraTi HacTynHi nakeTu.
Hatuchite YBIMK/BUMK., wob Buittn 3 pexxiimy repMeti-
3aL4is1 iMNYAbCY.

MPUMITKA! Axwo B pexumi Impulse Seal yulinbHeHo barato

MILLKIB, Yac repMeTU3allii cNif BifNOBIAHAM YNHOM PeryioBath

(ckopoueHo), wob yHUKHYTV neperpisaHHs MawnHu abo nnas-

NeHHs Milka.




Mopapawu 3 ekcnnyaTauii

IHpopMaLis npo ynakoBKy NpoAyKTiB y nakeTax

* Ha MOMeHT nakyBaHHs NpOAYKTV NOBWUHHI ByTW skomora CBixi-
wimMu. TepMiH 3bepiraHHs NPodyKTiB, yNakoBaHNX Y BakyyMHy
ynakoBky, Moxe ByTu NofoBXeHo 40 N'ATU Pa3iB Yy NOPIBHAHHI
3i CTaHAAPTHUMU YMOBaMN 30epiraHHs.

M’ski, Bonori npodyktv abo NpoaykTw, siki NOBMHHI 3bepiraty
cBoIo $popMy, Nepes, ynakoBKoOK CAif 3aMopo3UTy.

M'sco, arogn abo xnib MoxHa 3aMOpoxyBaTV [0 24 TOAWH,
W06 YHUKHYTY ONiKiB Y MOPO3uabHUKY. Konn npogykTin 3amo-
po34TbCA | ByyTh XOPCTKIMI, BOHY ByayTb roTOBI 0 NakyBaH-
Hsl Y BakyyM.

AKLLO CBIXI NPOAYKT ynakosaHi 6e3 nonepeaHbOro 3amMopo-
XYBaHHSI, NOKNaAiTb CKNaAeHWI NanepoBuid pyLHUK A4S KyXHi
MIX M'SICOM | BEPXHbOIO YacTMHOK PynoHy. [1anip nornuHae
BOJIOTY.

Pigki npoaykTw, Taki ik cynu, pary abo 3anikaHku, nepep naky-
BaHHAM Y BaKyyM C/lifl 3aMOpO3WTL B TapinLi abo Ha noTky ans
Nbofy. 3aMOpOXeHi Ta ynakoBaHi NpoaykTVt cAif MapkyBaTH Ta
NOMICTUTH B MOPO3UALHY Kamepy.

* Byab-aKi roctpi npogyktv (Hampuknag, KicTku, cyxa macta,
puc) cnig 3akpinuTX NanepoBMMM pylWHIKaMK, Wob BOHN He
NPOKONI0BAN MillIOK.

MakeTn Anst nakyBaHHs He CNif BUKOPUCTOBYBATH MOBTOPHO
NS NPUroTyBaHHS i abo B MIKpoXBWAbOBIi neui. He Buko-
PUCTOBYITE MOBTOPHO MiLUKM, SIKi BMKOPMCTOBYBanucs As
3bepiraHHs cBiXWX prb abo XMpPHIX NPOAYKTIB.

OBoui cnig bnaHLuyBaTv nepes ynakoBKok.

BnaHwysaHHa — Le cnocib TepMiuHoi 06pobku, skuit cknapa-
€TbCS 3 KOPOTKOUACHOTO, ane IHTEHCUBHOTO HarpisaHHs. OBoui
MOXHa bnaHwyBaTVt y KMNASYii BOAI: X NOTPIBHO NoknacTv Ha
LestkUit 4ac y Kun'ayeHy BoAy, NOTiM BUIAHATY | HeraiiHo racu-
TU NPW HU3bKIN TeMnepaTypi.

 BuKoHy/iTe npoueflypy BakyyMHOro nakyBaHHs sk 3a3suyali.
He ounwyiite rpubu Ta YacHMK ynakoBKku.

Ak 3po6UTU CYMKY 3 pynoHy

* 06epiTb pynoH NpaBubHOT LUMPUHI.

* PO3MICTITb BIIKpUTHIA Kpalt Ha YWibHIOBABHIN cMyXL (nepe-
KOHaNTecs, Lo Kpail po3TalioBaHui TOYHO Ha CMy3i), 3aKpuit-
T€ | HAaTUCHITb Ha KPULLKY.

 HatuchiTs kHonky «[Tyck» (abo kHonky «LLBuaknit 3anyck» Ha
pydLi) — yac repMeTusauii byae BiAPaxoBaHo Bif 3Ha4EHHA 3a
3aMOBYYBaHHsAM, BkasaHoro Ha aucnnei, go 0. llicns 3aBep-
LWEHHS UMKy KpUWKa aBTOMATUYHO BIAKPUBAETLCA | NiyHae
3BYKOBMI CUTHAN.

** 106 BUMKHYTY MaLLMHY, HATUCHITL KHonky YBIMK./BMMK.

* BuiiMiTb nakeT i nepeBipTe repMeTUYHICTb.

MPUMITKA! MpaBunbHe ywinbHeHHs NoBKUHHO ByTy npo3opum.

AKLWO YWiNbHIOBAY HepIBHUI, HeNoBHUI, rodpoBaHui, binui

abo Henpo30pwit, 3HIMITb 3aneyaTaHy feTanb i 3HOBY 3aKkpuiiTe

naker.

o Konu kpail repMeTu3yeTbesl, BUMIpsiATe po3Mip naketa, Lob
BiH Mir yTpuMyBaTV BMpI6, 3anuwwaioyn Mexy 4-5 cM i Bigpi-
3aBLUN Gonbry Bif pynoHy. [ToMicTiTe BUpIO y nakeT | BUKOHaN-
Te KPOKM, 3a3HayeHi B IHCTPYKLT 3 ekcnyaTauii — «BakyymHe
nakyBaHHs Ta NakyBaHHsi NaKeTiB».

O -

IHpopMauia npo 36epiraHHa Ta 6esneky npo-
RYKTiB XapyyBaHHSA

BakyymMHa MallnHa Anis nakyBaHHs 3MiHUTL cnocib npuabaHHs
Ta 36epiranHs npodykTiB. OcKinbku BakyyMHe nakyBaHHs fomMo-
Marae yHUKHyTW OnikiB MOPO3MIbHIMKA Ta MOBINBHOTO NCYBaHHS
npoAyKTiB, Temep BU MOXeTe CKOPUCTATUCS nepesaramu npu-
n6aHHs NPoAyKTiB y BeAMKMX napTisx 6e3 3arposn xapyosux
Bigxoais. BakyymHa ynakoska 3 npunagom suganse go 90% no-
BITPs 3 ynakosku. Lie fonomoxe 36epertu npoaykTvt CBIXUMN A0
5 pasis 0BLLe, HiX 3a 3BM4aliHUX 0bcTaBuH. Cyxi npoaykTy, Taki
K MakapoHHi BUpoby, 3n1aku Ta BOPOLLHO, 3aNMLWaTUMYTbCS CBI-
XUMW Bif, NoyaTky Ao KiHus. MunococHa ynakoska Plus 3anobi-
ra€ 3apaxeHHIo Cyxux NpoAyKTIB MUNAMM Ta IHLIMMU KOMaxaMu.

n 3bepiranHs 3bepiraHs
POAYKTU Xap-
nMa0coca-Mo- BaKyyMHOT0
yBaHHSI
po3nNbHIKa XONOANIBHMKA
Cixa sin0BN4nHa
1-3 poku 1 Micaup
Ta TeNsTUHa
HasemHe M'aco 1 pik 1 micaup
Caixa cBMHMHA 2-3 poku 2-4 TWXHI
Cixa puba 2 pokn 2 TXHI
Caixa ntuug 2-3 poku 2-4 TXKHI
Konyere m'aco 3 poku 6-12 TxHis
Ceixwit Bupobun- 2-3 pokn 2-4 TUXHI
14780, bnaHLLIoBaHNi
Caixi GppykTn 2-3 poku 2 TXHI
JXopcTkuii cup 6 MicsuiB 6-12 TXHIB
HapizaHi M'sicHi
; He peKOMeHAyeTbCs 6-12 TXHIB
Jenikateci
Csixa nacra b MicauiB 2-3 TUKHI

3ayBaXkeHHs: HaBeaeHa BulLe Tabnuus npusHayeHa nuie ans
noBiaku. BusHavatoun nepiop 36epiraHHs, 3aBXAan BKasyiiTe
MicueBi caHiTapHo-enigeMionoriyni Hopmmu Ta HACCP.

OuyuLLEeHHS Ta TeXHiYHe 06cyroByBaHHS

e YBATA! 3asxay Bifknioyalite npunag Big enekTpoMepexi Ta
oxonogxyiitecs nepeg 3bepiraHHaM, ounLieHHsM Ta obenyro-
BYBaHHSAM.

¢ He BuKopucToByiiTe CTpyMiHb Boau abo napooyuiysay ans
OYMLLEHHS Ta He MPOLUTOBXYATE Mpunag nif BOAY, OCKiNbKM
[eTasli MOXyTb NPU3BECTU [0 BOOTW Ta YPaxXeHHs enekTpuy-
HIM CTPYMOM.

© JKWLO NpUNag He 3HaXOANUTLCSA B rapHOMY CTaHi Y4MCTOTH, Le
MOXe HeraTMBHO BMUIMHYTW Ha TepMiH cnyxbu npunagy Ta
npn3secTy fo HebeaneyHol cuTyaii.

* 3anniwku iXi Cig perynsipHo YUCTATU Ta BUAANATY 3 NpUnagy.
SKWLO NpUnag He OYMLLYETBCS HANEXHUM YMHOM, Lie CKOpo-
TUTb Oro TepMiH cyxbu i Moxe Npu3BecTy o HebeaneyHux
YMOB Mif} 4ac BUKOPUCTAHHS.



OunieHHs

© OYUCTITb OXONMOMKEHY 30BHILLHIO MOBEPXHIO raH4ipkol abo
rybKoio, 3nerka 3MO4EHOI M'IKUM MUIIBHIM PO3HUHOM.

3 MipkyBaHb ririeHy npunag ciig YuCcTUTH o Ta Nicns BUKO-
PUCTaHHS.

 YHKaliTe KOHTaKTY BOAM 3 €NeKTPUUHUMI KOMMOHEHTaMu.

© HiKonn He BUKOPWCTOBYITE arpecuBHi 3acobu AN YMLLIEHHS,
abpa3nBHi rybku abo 3acobu AN YMLIEHHS, WO MICTATL Xop.
He BuKopuCTOBYiiTE AN YNLLEHHS CTaneBi MOYaNKu, MeTane-
Be npunaaas abo byps-ski rocTpi un 3arocTpeHi npeameTn. He
BNKOPUCTOBY/ATe BEH3MH abo po34nHHUMKN!

* Hikonn He 3aHypioiite npunap y Bogy abo iHwWi pignHu

TexHiuHe obcnyroByBaHHs

* PerynsipHo nepesipsiite poboTy npunagy, Wob yHUKHYTU cep-
103HWX HelLacHUX BUNagKis.

© AKLLO B MOMITUAK, WO NPUNAZ HE MpaLioe HaNexHUM Yi-
HoM abo BMHMKNA Npobnema, NPUNMHITE Oro BUKOPUCTAHHS,
BWMKHITb /0r0 Ta 3BEPHITHCSA 40 NOCTAYaNbHIIKA.

 Yci poboTy 3 TEXHIYHOrO 0BCAYroByBaHHS, MOHTAXY Ta PEMOHTY
MaloTb BUKOHYBATUCS CMeLliani3oBaHNMM Ta yoBHOBAXEHUMI
daxiBusMy abo pekoMeHL0BaHI BYPODHMKOM.

TpaHcnopTyBaHHA Ta 36epiraHHs

o [Tepep 3bepiraHHAM nepekoHaiTecs, WO NpUAag Bif €AHaHO
Bif} [pKepena KUBJEHHS Ta NOBHICTIO OXON0LXEHO.

 3bepiraiiTe npunag y npoxonofAHOMY, YUCTOMY Ta CyXOMy MiCLi.

o Hikonu He cTaBTe Ha Npwnafg Baxki NpeaMeTn, OCKibKM Le
MOXe MOLUKOAUTY 1oro.

o He nepewilyiite npunag nig yac ioro pobotu. Mig vac ne-
peMilleHHs Bifl €fHaliTe NpuNag Bif AXepena XMBAeHHs Ta
TpUMaliTe NOro BHU3Y.

YcyHeHHs HecnpaBHOCTeVI

FIKLLO NpKAaa He NPaLoe HANEXHUM YUHOM, 3BEPHITLCS [0 Ha-
BefeHol HuXye Tabnuui Ans oTpUMaHHs pilleHHs. FKLo BK BCe
lje He MOXeTe BUpiLWUTM npobnemy, 3BepHiTbCS 40 nocTayanb-
HWKa nocayr/noctadanbHuka nocnyr.

Mpobnemm MosxnmBe pillerHs
Mpunag He o [NepeKoHaiiTecs, 10 MaLLMHA HaNEXHIM YUHOM
BMVKAETbCS NiAKMI04eHa [0 3a3eMNeHOT PO3ETKM.

o [lepeBipTe LUHYP XMBJEHHS Ha HasiBHICTb
pO3pWBIB i NNAM. He BUKOPUCTOBYIATE MaLLWHY,
AKILO LWHYP XNBNEHHS MOLIKORKEHM.

MalunHa noBHi-
CTI0 He BUCMOK-
Tana noBitps 3
MilLKiB

o [Ing HanexHoro yTBOPeHHs Ta repMeTy3aLyii
BakyyMy Bax1Bo, L1406 Kpail Miluka TO4YHO
3HaXOAMBCS Ha YLLiNbHIOBaNbHINA cMyxXLi. [epe-
KOHaMTeCs, L0 MilLOK BCTaBNEHO B NPOKNALKY
BaKyyMHOI kamepy, a ponbra He roppoBaHa
B3/0BX YLUibHIOBANBLHOT CTPIYKM

* K10 BY roTyeTe NakyBanbHI NaKeTU 3 PYNOHY,
nepeKoHaliTecs, Lo neplue YULbHEHHS €
HaneXxHNM | repMeTYHUM.

¢ [Ins ycnilwHOro NpoLiecy CTBOPEHHS BakyyMy
MaLLVHa Ta MILLOK MOBUHHI ByTV Ynctimu,
CYXMIMM Ta He MICTATY YacToyoK ixi. [poTpite
MOBEPXHIO NPOKNALKY Ta BHYTPILLHIO YaCTIHY
MiLLIKa Ta NOBTOPITb CNPOBY.

BakyymHuid Mi- | e TocTpi npeAMeTI MOXYTb NPOKOAIOBATY HeBe-

LIeYyoK BTpayae NuKi oTBOpY B Naketax. LLLob 3anobirtn ubomy,

Bakyym nicas HaKpuBaitTe rocTpi Kpal nanepoBiM PyLUKIKOM i

repMeTu3aLyi BaKyyMy/Te B HOBOMY MilLEYKY.

* [lesiki GpyKTV Ta 0BOYI MOXYTb BUAINATH rasu

[BMKuaN), AKLLO BOHM He ByIM HaneXHMM UmHOM
BnaHLI0BaHi abo 3aMopoXeHi nepef NakyBaH-
HaM. Bigkpuitte naker. A0 BU BBaXaETe, Lo
104an0Ccs NcyBaHH iXi, BUKMHETE Xy, AKILO
ncyBaHHs i Le He novanocs, 3'ixTe 1oro
HeraitHo. AKLL0 BY CyMHIBAETECH, BUKMHbTE IXY.

Y piaKicHux * Bin'eaHaliTe MalwuHy Bif Mepexi Ta 3HoBY

BUMafKax Moxe niAKAOYITS 1T,

BUHUKHYTY

noMIAKa B

poboYMX LKNax

MaLLWHK, Lo

MPU3BOATS [0

HeCnpaBHoCTI

IpeHTUiKaLia Koay NOMUNKK

Koam Moxnnsa Moxnuse pilueHHs
nomm- npuymnHa

nok

E1 MatwuHa nepe- BUMKHITb MaLLnHy, Bif efHaliTe

rpinacs nicns
TOrO, 51K MaLUNHa

i Bif, Mepexi Ta He BUKOpUCTO-
By/Te i npoTAroM npubansHo

npaLiosana 20 xBUAVH. 3HOBY NIAKMIOYITLCS
neskuit yac. 10 Mepexi Ta 3anycTiTs 1i 3HOBY.
E2 ManioeTbes nicns HaTucHiTb kHonky repme-

BIAKPUTTS KPULIKM TM3aUil, | ywinbHioBanbHa

CMYyXKa He HarpIBaeTbCa.

BWMKHITb MalwmHy Ta Big'ed-
HaiATe i Bify MEpeXi XnBaeHHs.
He BukopucToBYiiTe MalInHy
npotsirom npubansHo 20
XBUAWH. 3HOBY NiAKNIOYITHCA 40
Mepexi Ta 3anycTiTb ii 3HOBY.

E3 MeperpiBaHHsi
MaLUMHK

FapaHTis

Bynb-ski gedekTy, o BNANBaAOTL Ha YHKLIOHANLHICTD NpU-
nagy, siki CTaloTb 04eBUAHUMI NPOTATOM OLAHOTO POKY Micas no-
Kynku, DymyTb BIAPEMOHTOBaHI 3a AOMOMOrow He3koWTOBHOrO
peMoHTy abo 3aMiHu 3a yMOBY, LLO NpW/aZ BUKOPUCTOBYBABCS
Ta NiATPYMYBaBCS BIAMOBIAHO A0 IHCTPYKUiM, @ Takox He byB
310BXnBaHUN abo He ByB BUKOPUCTAHWI HEHANEXHUM YWNHOM.
Lle He BnnvBae Ha Bawwi 3akoHHi npasa. fkiwo npunag BMMa-
raBcsl 3a rapaHTielo, BKaxiTb, A€ | KONW BiH DyB NpuAbaHwWi, i
LofialTe NiATBEPAXEHHS NOKYNKM [Hanpuknag, keutaHuio).
BignosigHo A0 HALOT NOAITUKM NOCTIAHOT po3pobky NpoayKLil
M 3aNMWaEMo 3a coboio NpaBo 3MIHIOBATU TeXHIUHI XapakTe-
pUCTMKM BUPODY, ynakoBku Ta AoKyMeHTalli be3 nonepeaHboro
MOBIfOMJIEHHS.

YTunisauis Ta goBKinnsa
M= | [lpu BMBefeHHI Npunady 3 ekcnnyaTauil oro He
MOXHa YTVNI3yBaTW PasoM 3 iHWWUMK NobyToBUMM
Bigxofamu. 3aMicTb ULbOTO BU HeceTe BiAMOBI-
BN | [3J1bHICTB 33 yTunizaliilo CBOro obnafgHaHHs Ans
BIAX0AiB, Nepefaloyn Moro NpU3HaYEHOMy NyHKTY
360py. HeoTpUMaHHS Liboro npasuna Moxe byTu nokapae Big-
NOBIAHO A0 YWMHHWX npaswun yTunisauii sigxois. Okpeme 36u-
paHHs Ta nepepobka Balworo obnafHaHHs Ans BIAXOAIB Nif Yac
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yTVAI3aLii fonomoxe 36epertu NpUpoAHi pecypcu Ta 3abesne-
unTK ix nepepobky y cnocib, sikuii 3axuLLac 300poB’s NOAUH Ta
N0BKINNg.

[Inst oTpuMaHHs foaaTtkoBoi iHpopMaLlii npo Te, fie MoXHa nepe-
KUHYTU BIAXOAW NS NepepobKi, 3BepHITbCA 0 MiCLLeBOT KoMna-
Hii 3 360py Bigxoais. BupobHuku Ta iMnopTepu He HecyTs BiAMNo-
BIaNbHOCTI 33 NepepobKky, NikyBaHHA Ta eKONOrivHY yTUAI3aLilo,
Ak be3nocepeHbO, Tak | Yepes 3aranbHOA0CTYNHY CUCTEMY.

EESTI KEEL

Lugupeetud klient!

Taname, et ostsite selle Hendi seadme. Lugege kdesolev ka-
sutusjuhend tahelepanelikult labi, podrates erilist tahelepanu
allpool toodud ohutusnouetele, enne kui seadme esmakord-
selt paigaldate ja kasutate.

Ohutusjuhised

* Kasutage seadet ainult ettenahtud otstarbel, nagu kaesole-
vas juhendis kirjeldatud.

* Tootja ei vastuta mis tahes kahjude eest, mis on pdhjustatud
ebadigest kasutamisest vdi ebadigest kasutusest.

. OHT! ELEKTRILOOGIOHT! Arge piiiidke seadet ise pa-

randada. Arge kastke seadme elektrilisi osi vette ega
muudesse vedelikesse. Arge kunagi hoidke seadet voolava
vee all.

« ARGE KUNAGI KASUTAGE KAHJUSTATUD SEADET! Kont-
rollige elektriihendusi ja toitejuhet regulaarselt kahjustuste
suhtes. Kui seade on kahjustatud, eemaldage see vooluvér-
gust. Ohu ja vigastuste valtimiseks tohib parandustdid teha
ainult tarnija véi kvalifitseeritud isik.

* HOIATUS! Seadme paigutamisel suunake toitejuhe ohutult, et
valtida juhuslikku sissetdmbamist, kahjustamist, kokkupuu-
tes kuuma pinnaga voi komistusohtu.

* HOIATUS! Kui pistik on seinakontaktis, on seade toiteallikaga
ihendatud.

* HOIATUS! Enne vooluvorgust lahutamist, puhastamist, hool-
damist voi ladustamist lilitage seade ALATI valja.

o Uhendage seade pistikupessa ainult seadme etiketil toodud
pinge ja sagedusega.

o Arge puudutage pistikut/elektrilisi hendusi margade vdi
niiskete katega.

¢ Hoidke seade ja elektripistikud veest ning teistest vedelikest
eemal. Kui seade kukub vette, eemaldage kohe toiteihendu-
sed. Arge kasutage seadet enne, kui kvalifitseeritud tehnik
on seda kontrollinud. Nende juhiste eiramine vib pohjustada
eluohtlikke riske.

« Uhendage toiteallikas kergesti ligipaasetavasse pistikupessa,
et saaksite seadme hadaolukorras kohe vooluvorgust eemal-
dada.

* Veenduge, et juhe ei puutu kokku teravate voi kuumade ese-
metega ja hoidke seda eemal lahtisest tulest. Arge kunagi
tommake toitejuhtmest, et see pistikupesast eemaldada, vaid
tommake selle asemel alati pistikust.

* Arge kunagi kandke seadet selle juhtmest.

* Arge kunagi piitidke seadme korpust ise avada.

o Arge sisestage esemeid seadme korpusesse.

* Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.

e Seda seadet peaks kasutama ainult koolitatud personal res-
torani kddgis, socklates, baarides jne.

o -

* Seda seadet ei tohi kasutada fiilsilise, sensoorse voi vaimse
puudega inimesed ega isikud, kellel puuduvad vastavad koge-
mused ja teadmised.

o | apsed ei tohi seda seadet mingil juhul kasutada.

¢ Hoidke seade ja selle elektritihendused lastele kattesaama-
tus kohas.

* Arge kunagi kasutage muid tarvikuid ega lisaseadmeid peale
nende, mis on seadmega kaasas voi tootja poolt soovitatud.
Vastasel juhul riskite kasutaja ohutusega ja vdite seadet kah-
justada. Kasutage ainult originaalvaruosi ja -tarvikuid.

* Arge kasutage seadet vélise taimeri vdi kaugjuhtimissiistee-
mi abil.

* Arge asetage seadet kuumutusobjektile (bensiin, elektripliit,
soepliit jne).

* Arge katke todtavat seadet kinni.

* Arge asetage seadme peale mingeid esemeid.

« Arge kasutage seadet lahtise tule, plahvatusohtlike vdi ker-
gestisUttivate materjalide laheduses. Kasutage seadet alati
horisontaalsel, stabiilsel, puhtal, kuumakindlal ja kuival pin-
nal.

* Seade ei sobi paigaldamiseks kohta, kus véib olla veejuga.

o Jatke kasutamise ajal seadme Umber vahemalt 20 cm ruumi
ventileerimiseks.

* HOIATUS! Hoidke kdik seadme ventilatsiooniavad takistus-
teta.

Ohutusalased erijuhised
e See seade on moeldud &riliseks kasutamiseks.
. ETTEVAATUST! POLETUSOHT! KUUMAD PINNAD!
ARGE KUNAGI PUUDUTAGE TIHENDUSVARRAST.
Arge puudutage tihendilatti kasutamise ajal. P3letus-
oht! Enne puudutamist oodake, kuni tihenduslatt on maha
jahtunud.
o Ukski osa ei ole ndudepesumasinakindel.
o KATE MULJUMISE OHT! Olge kaane sul-
gemisel ettevaatlik.

Kasutusotstarve

* See seade on moeldud kasutamiseks kaubanduslikes sead-

metes, nditeks restoranide kéokides, séoklates, haiglates ja

kaubanduslikes ettevotetes, nagu pagariarid, lihakarud jne,

kuid mitte pidevaks masstootmiseks.

Seade on ette nahtud kilekottide puhastamiseks ja sulge-

miseks koos toiduainetega. Samuti on véimalik eemaldada

6hk anumatest voi ainult kottide sulgemiseks ilma vaakumit

loomata. Muul viisil kasutamine vdib seadet kahjustada véi

pohjustada kehavigastusi.

¢ Seadme mis tahes muul otstarbel kasutamist loetakse sead-
me vadrkasutuseks. Kasutaja vastutab ainuisikuliselt sead-
me ebadige kasutamise eest.

Maanduspaigaldus

See seade on klassifitseeritud kaitseklassi | ja tuleb ihendada
kaitsemaandusega. Maandus vahendab elektrilddgi ohtu, taga-
des elektrivoolule lekkejuhtme.

See seade on varustatud toitejuntmega, millel on maandusjuhe
vdi elektritihendused ja maandusjuhe. Uhendused peavad ole-
ma digesti paigaldatud ja maandatud.



Toote pohiosad
(Joon.1 lk 3)

1. Kiirkaivituse nupp
Juhtpaneel
Toitejuhtme liitmik
Imuri juhtme konnektor
Kaas

Kédepide

Kiirsulguri nupp
Vahttihendi riba

. Imuri kambri tihend
10. Imuri kambri plaat
11. Tihenduslatt

0 0~ o~ Ul A WN

Varuosad voi tarvikud
1. Toitekaabel
MARKUS! Vaakumkoti rull ei ole komplektis.

Juhtpaneel
(Joonis.2 Lk 3)
A. TOITEJUHTMEGA
Kui TOITE LED péleb, on masin kasutamiseks valmis.
B. SISSE/VALJA-nupp

* Kui masin on kasutamiseks valmis, vajutage SISSE/VAL-
JA. Kuvatakse viimane sulgemisaeg ja ventilaator kdivitub
- masin on valmis vaakumi tekitamiseks.

e Kui seade on 10 minuti jooksul mitteaktiivne, lilitatakse
ekraan ja ventilaator automaatselt valja.

* Masina peatamiseks vajutage SISSE/VALJA. Kui sulge-
mistsiikkel on 6ppenud, vajutage masina valjalilitami-
seks SISSE/VALJA-nuppu ja eemaldage see vooluvargust.

C. Automaatse vaakumi nupp [START)

* VaikereZiimis vajutage START-nuppu. Masin hakkab auto-
maatselt tekitama vaakumit ja tihendust. Vajutage Mari-
nate-reziimis START-nuppu. Masin hakkab automaatselt
marineerima.

* Vajutage reziimis Pulse Vac (pulss-vaakum] nuppu START
[Kaivita). Masin alustab impulsireziimis vaakumi tekita-
mist automaatselt.

¢ Mugavamaks juurdepadsuks on kdepidemele paigutatud
kiirkaivituse nupp. (Sellel nupul on sama funktsioon kui
juhtpaneelil oleval nupul START).

(MARKUS! Selle funktsiooni saab kaivitada, kui kaas on

suletud ja kergelt alla vajutatud).

D. TIHENDI nupp

1. Vajutage nuppu SEAL (SULGEMINE], et vaakumi gene-
reerimise tsiikkel peatada ja kott kohe sulgeda, et valtida
toiduainete purunemist.

2.Véimaldab moodustada igas suuruses kotte.

Mugavamaks juurdepadsuks on nupp SEAL (SULGEMINE]

kaepidemele asetatud. (Sellel nupul on sama funktsioon kui

juhtpaneelil oleval nupul SEAL (SULGEMINE]))

(MARKUS: selle funktsiooni saab kaivitada, kui kaas on

suletud ja alla vajutatud).

E. Digitaalne ekraan

1. Kuvab vaakumtsiikli, poérdloendus vahemikus 9 kuni 0.
Kui joutakse vaartuseni 0, on tsiikkel loppenud.

2. Kuvab tihendusaja, mida saab seada vahemikust 0 kuni 6.
Saadaval on ka sulgemisaja sdastmise funktsioon.

3. Kui ekraanil kuvatakse "E”, tdhendab see, et masin on
kaitsereZiimis.

F. Tihendusaja reguleerimise nupp (F1) vai (F2)

Sulatamisaja masramiseks vajutage nuppe Ules ja All vdi
[F1) ja [F2). Kui vaartus on 0, ei alusta masin tihendustsik-
lit.

G. Marinate-reziim (ainult vélise vaakumkonteineriga)
MarinaadireZiim on mdeldud vaakumi genereerimise tstikli
ja 6hu vabastamise kordamiseks kotti, mille tulemuseks on
toidu taiuslik marineerimine véimalikult lihikese aja jook-
sul.

(MARKUS! Selle funktsiooni saab kaivitada kaane avami-
sel).

H. Lisatarvik
Ei ole selles mudelis saadaval.

I Pulss-vaakumnupp
Pulss-vaakumnupp hoiab dra pehme toidu purunemise.
Pulsi vaakumnupu vajutamisel eemaldab masin jark-jar-
gult 6hu.

(MARKUS! Selle funktsiooni saab kiivitada, kui kaas on
suletud ja alla vajutatud).

J. Impulsstihendi nupp
Nupu Impulss Seal [impulsstihend) vajutamisel sttib selle
LED-tuli.

Masin lilitub Umber impulsitihendi reziimi. Niid saab koti
sulgeda lihtsalt kaane avamise ja sulgemisega. (RezZiim ra-
kendatakse peamiselt siis, kui vaakumit ei ole vaja tekita-
dal.

(MARKUS! Selle funktsiooni saab kaivitada, kui kaas on
suletud ja alla vajutatud).

Ettevalmistus enne kasutamist

» Eemaldage kogu kaitsepakend ja pakend.

* Kontrollige, kas seade on heas seisukorras ja koos kéigi tar-
vikutega. Ebatdieliku voi kahjustatud tarne korral votke kohe
Uhendust tarnijaga. Sel juhul arge seadet kasutage.

* Enne kasutamist puhastage tarvikud ja seade (vt == > Puhas-
tamine ja hooldus).

¢ Veenduge, et seade on taiesti kuiv.

* Asetage seade horisontaalsele, stabiilsele ja kuumakindlale
pinnale, mis on kaitstud veepritsmete eest.

* Hoidke pakend alles, kui kavatsete seadet tulevikus hoius-
tada.

* Hoidke kasutusjuhend alles, et saaksite seda edaspidi vaa-
data.

MARKUS! Tootmisjaakide tottu voib seade esimesel paaril ka-

sutamisel eralduda kerget [6hna. See on normaalne ega viita

defektile ega ohule. Veenduge, et seade on hasti ventileeritud.

Kasutusjuhised

Enne kaivitamist

* Uhendage seade vooluvdrku.

¢ Kui masin on sisse lulitatud, sittib TOITE LED.

* Kui vajutatakse SISSE/VALJA, Liilitub ekraan sisse ja ventilaa-
tor kdivitub. Masin on kasutamiseks valmis.

Vaakumpakend ja koti tihendamine

¢ Valige sobiv kott ja pange toiduained sisse.

e Jatke vahemalt 4-5 cm vaba ruumi, et kindlustada vaakumi
genereerimise protsessi parimad tulemused.

¢ Asetage koti avatud serv kambri tihendile. Veenduge, et ava-
tud serv on vaakumkambri sees.

e Sulgege ja vajutage kaant.
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* Vajutage Start-nuppu véi Kiirkdivituse nuppu.

 Masin Lilitub Gmber vaakumi genereerimise reziimi. Naidikul
alustatakse pocrdloendust vahemikus 9 kuni 0 (kui rohk ei
saavuta standardvaartust -20"Hg, siis podrdloendus peatub
vaartusel 2). Vaakumi genereerimisel arvestatakse kuval olev
vaartus vaikevaartusest vaartuseni 0. Masin lulitub Gmber
tihendusreZiimile.

 Kui sulgemistsiikkel on loppenud, avaneb kaas automaatselt
ja kostab piiks.

» Eemaldage kott, kontrollige vaakumit ja tihendit.

MARKUS! Oige tihend peab olema labipaistev. Kui tihend on
ebathtlane, ebataielik, lainepapist, valge voi labipaistmatu,
eemaldage suletud osa ja sulgege kott uuesti.

* Vaakumpakendis olevaid toiduaineid tuleb nduetekohaselt
sailitada. Riknemise valtimiseks tuleb kiiresti riknevaid toi-
duaineid hoida kiilmkapis véi sigavkilmas.

* Masina peatamiseks vajutage SISSE/VALJA. Kui on vaja kiir-
kinnitust, vajutage sulgemisnuppu.

Kuidas kasutada PULSE VAC funktsiooni
Mbnikord vdib vaakumpakendamisel pehmed toiduained liiga
korge vaakumi tottu kahjustuda. Sel juhul véib impulssvaakumi
funktsiooni kasutada aja ja rohu kontrollimiseks, mis hoiab dra
pehme toidu purunemise. Mahlakate toodete pakkimisel voib
seda funktsiooni kasutada ka mahlade véljaimemise valtimi-
seks.

e Asetage toiduained kotti, pange koti avatud serv kambri ti-
hendile ja veenduge, et avatud serv on vaakumkambris.

* Sulgege ja vajutage kaant.

* Vajutage nuppu Pulss Vac (impulsi vaakum), et k3ivitada ma-
sin impulssimpulsi vaakumireZiimis. Seejarel vajutage nuppu
Start (voi nuppu Kiirkaivitus kaepidemel), et kivitada impuls-
simuri tekitamine ja saavutada vajalik negatiivne rohk. Kont-
rollige kasutamise ajal, kas kott on Gige rohuga. Vaakumi ge-
nereerimise protsessi saab peatada, vabastades Start-nupu,
ja taaskaivitada, vajutades seda uuesti.

* Kui saavutate vajaliku rohuvaartuse, vajutage sulgemise
alustamiseks nuppu. Kuvatakse sulgemisaeg ja algab poord-
loendus nullini.

 Kui protsess on loppenud, avaneb kaas automaatselt ja kos-
tab piiks.

** Masina seiskamiseks vajutage SISSE/VALJA.

Toiduainete marlistamine (tarvikuid pole lisatud)
Pakendamismasinal on eriline Marinate-reziim, millel on kaks
véimalust: Quick Marinate Mode (15 minutit) ja Normal Mari-
nate Mode (27 minutit). Marinate reZiimis saab masin teostada
kaks vaakumi genereerimise ja hu vabastamise tsiiklit vaaku-
mi konteinerisse, mille tulemuseks on toidu taiuslik marinee-
rimine vdimalikult lihikese aja jooksul. Vaakumit sdilitatakse
umbes 4 minutit (kiirmarinaadi reziim) véi 8 minutit (tavaline
Marinate reziim) enne 6hu viimist mahutisse jarjestikuste tsik-
lite vahel. Kui marinaaditsiikkel on l6ppenud, kélab piiks.

Impulsstihend

Mdnikord ei ole vaakumpakendamine vajalik ja piisab pakendi
tihendamisest. Masinal on impulsssulguri reziim. Selles rezii-
mis ei pea kasutaja vajutama Uhtegi nuppu, funktsioon aktivee-
ritakse lihtsalt kaane avamise ja sulgemisega.

1. Sulgemisaja valimiseks vajutage nuppe (F1] ja (F2).

2. Nupu Impulss Seal (impulsstihend) vajutamisel sittib sel-
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le LED-tuli. Masin lilitub imber impulssulguri reziimi (kui
kaas on suletud, kuvatakse “C"; kaane avamisel vilgub ek-
raanil sulgemisaeg).

3. Pange koti avatud serv tihenduslatile ja libistage see vaa-
kumkambrisse. Sulgege ja vajutage kaant - seade tuvastab
kaane sulgemise ja lllitub Umber tihendireziimi. Ekraanil
alustatakse pddrdloendust valitud ajalt O-le. Sellele jargneb
dekompressioon, mis holbustab kaane avamist; kui prot-
sess on dppenud, on kuulda piiksu.

Masina seiskamiseks vajutage SISSE/VALJA-nuppu.

4. Avage kaas, eemaldage kott ja kontrollige tihendit.

5. Korrake samme 3 ja 4, et sulgeda jargmised kotid.
Impulsitihendi reziimist valjumiseks vajutage nuppu ON/
OFF (SEES/VALJAS).

MARKUS! Impulsiivse tihendi reZiimis on paljud kotid suletud,

seega tuleb sulgemisaega sobivalt kohandada (lihendadal, et

valtida masina lekuumenemist voi koti sulamist.

Toonouanded

Teave toidupakendite kohta kottides

¢ Pakendamise hetkel peavad toiduained olema voéimalikult
varsked. Vaakumpakendis toodete sailivusaega véib tavapa-
raste sailitamistingimustega vorreldes pikendada kuni viis
korda.

¢ Pehmed niisked toiduained véi tooted, mille kuju peab sailita-
ma, tuleks kilmutada enne pakendamist.

o Liha, marjad voi saiad voib killmutada kuni 24 tundi, et valtida
kilmumisohtu. Kui tooted kiillmuvad ja kdvenevad, on need
valmis vaakumpakendamiseks.

o Kuivarske toit on pakendatud ilma eelkilmuta, asetage voldi-
tud paberratik liha ja rulli ilaosa vahele. Paber imab niiskust.

¢ Enne vaakumpakendamist tuleks vedelaid tooteid, nagu sup-
pe, ragette voi gratadne, kilmutada anumas voi jddalusel.
Kilmutatud ja pakendatud tooted tuleb sildistada ja stigav-
kilma panna.

* Koik teravaservalised tooted [nt luud, kuiv pasta, riis) tuleb
kinnitada paberratikutega, et need ei muljuks kotti.

¢ Pakenduskotte ei tohi uuesti kasutada kiipsetamiseks ega
mikrolaineahjus. Arge kasutage korduvalt kotte, mida kasu-
tati varske kala voi rasvaste toiduainete sailitamiseks.

* Kodgiviljad tuleb enne pakendamist blanseerida.

 Blanseerimine on termot6dtlemise meetod, mis holmab LGhi-
ajalist, kuid intensiivset kuumutamist. Juurvilju voib blansee-
rida keevas vees: neid tuleb panna natuke aega keevas vees,
seejarel votta valja ja koheselt madalal temperatuuril jahu-
tada.

* Viige vaakumpakendamine labi nagu tavaliselt.

Arge vaakumpakendage seeni ja kiilislauku.

How to make a bag from a roll

* Valige dige laiusega rull.

* Asetage avatud serv tihenduslatile (veenduge, et serv on tap-
selt latil), sulgege ja vajutage kaant.

* Vajutage Start (voi kdepideme kiirkdivituse nuppu) - sulge-
misaeg loetakse ekraanil ndidatud vaikevdartusest maha
vaartuseni 0. Kui tstikkel on l6ppenud, avaneb kaas auto-
maatselt ja kostab piiks.

** Masina peatamiseks vajutage SISSE/VALJA.

¢ Eemaldage kott ja kontrollige tihendit.

MARKUS! Oige tihend peab olema labipaistev. Kui tihend on

ebaiihtlane, ebatéielik, lainepapist, valge voi labipaistmatu, ee-



maldage suletud osa ja sulgege kott uuesti.

o Kui serv on suletud, mddtke koti suurus, et see hoiaks too-
det, jadks 4-5 cm serv ja eemaldage rullilt foolium. Asetage
toode kotti ja jargige kasutusjuhistes - Vaakumpakend ja koti
tihend” toodud samme.

Toidu sailitamise ja ohutuse teave
Vaakumkambriga pakendusmasin muudab toidu ostmise ja
sdilitamise viisi murranguliseks. Kuna vaakumpakend kor-
valdab sigavkilmikust poletushaavad ja aeglustab toidu
riknemist, on teil nidd véimalik ilma toidu raiskamise ohuta
hulgi ostes kasu loigata. Seadme vaakumpakend eemaldab
pakendist kuni 90% Ghust. See aitab hoida toitu kuni 5 korda
kauem varskena kui tavalistes tingimustes. Kuivad toidud nagu
pasta, teraviljad ja jahu jdavad algusest lGpuni varskeks. Plusi
vaakumpakend hoiab dra umbsed ja muud putukad, mis voivad
sattuda kuivade toiduainete sisse.

Varske veiseliha 1-3 aastat T kuu
Hakkliha 1 aasta 1 kuu
Varske sealiha 2-3 aastat 2-4 nadalat
Varske kala 2 aastat 2 nadalat
Varske kodulind 2-3 aastat 2-4 nadalat

Suitsuliha 3 aastat 6-12 nadalat
::gfgleadntéggﬁta& 2-3 aastat 2-4 nadalat
Varsked puuviljad 2-3 aastat 2 nadalat

Kovad juustud 6 kuud 6-12 nadalat
Viilutatud liha ei ole soovitatav 6-12 nadalat
Varske pasta 6 kuud 2-3 nadalat

abrasiivseid Svamme ega kloori sisaldavaid puhastusvahen-
deid. Arge kasutage puhastamiseks terasvilla, metallese-
meid ega teravaid voi terava otsaga esemeid. Arge kasutage
bensiini ega lahusteid!

* Arge kunagi kastke seadet vette ega muudesse vedelikesse.

Hooldus

e Tosiste onnetuste valtimiseks kontrollige regulaarselt sead-
me t60d.

e Kui markate, et seade ei to6ta korralikult voi esineb prob-
leem, lopetage seadme kasutamine, lilitage see valja ja votke
Uihendust tarnijaga.

* Kéik hooldus-, paigaldus- ja parandustédd peab teostama
selleks volitatud véi tootja soovitatud tehnik.

Transport ja hoiustamine

* Enne hoiule panemist veenduge, et seade oleks vooluvérgust
eemaldatud ja taielikult maha jahtunud.

¢ Hoidke seadet jahedas, puhtas ja kuivas kohas.

* Arge kunagi asetage seadmele raskeid esemeid, sest see véib
seadet kahjustada.

* Arge liigutage tootavat seadet. Liikumisel eemaldage seade
vooluvérgust ja hoidke seda all.

Torkeotsing

Kui seade ei t6ota korralikult, kontrollige lahuse kohta allolevat
tabelit. Kui te ei suuda probleemi ikkagi lahendada, votke iihen-
dust tarnija/teenusepakkujaga.

Probleemid VGimalik lahendus

Seade ei liilitu o Veenduge, et masin on korralikult thendatud

sisse maandatud pistikupessa.

* Kontrollige toitejuhet rebendite ja kulumise
osas. Arge kasutage masinat, kui toitejuhe
on kahjustatud.

Masin ei tomba
kottidest ohku

* Vaakumi digeks genereerimiseks ja sulge-

Markus: Ulalolev tabel on ainult viitamiseks. Siilitusaja
kindlaksmaaramisel soovitatakse alati kohalikke sanitaar-
seid-epidemioloogilisi eeskirju ja HACCP-d.

Puhastamine ja hooldus

» TAHELEPANU! Enne hoiulepanekut, puhastamist ja hooldust
eemaldage seade alati vooluvdrgust ning laske sel maha jahtuda.

« Arge kasutage puhastamiseks veejuga ega aurupuhastit ega
suruge seadet vee alla, kuna selle osad véivad marjaks saada
ja tekitada elektrilddgi.

 Kui seadet ei hoita heas korras, vdib see negatiivselt mojuta-
da seadme kasutusiga 0 ja tekitada ohtliku olukorra.

* Toidujadgid tuleks regulaarselt puhastada ja seadmest ee-
maldada. Kui seadet korralikult ei puhastata, lihendab see
selle eluiga ja voib kasutamise ajal tekitada ohtliku olukorra.

Puhastamine

* Puhastage jahtunud valispinda érnatoimelise seebilahuses
kergelt niisutatud lapi voi kdsnaga.

 Higieeni eesmargil tuleb seadet enne ja parast kasutamist
puhastada.

* Valtige vee sattumist elektrilistele osadele.

o Arge kunagi kasutage tugevatoimelisi puhastusvahendeid,

taielikult valja

miseks on oluline, et koti serv oleks tapselt
tihendiribale asetatud. Veenduge, et kott on
sisestatud vaakumkambri tihendisse ja et
foolium ei ole kurrutatud piki tihendiriba.

o Kui valmistate pakenduskotte rullist, veendu-
ge, et esimene tihend on dige ja tihe.

« Et vaakumi genereerimine oleks edukas,
peavad masin ja kott olema puhtad, kuivad ja
toiduosakesteta. Puhkige tihendi pind ja koti
sisernus puhtaks ning proovige uuesti.

Vaakumkott

gemist vaakumi

kaotab parast sul-

* Teravad esemed vdivad abistada taskutesse
véikesed augud. Selle valtimiseks katke
teravad servad paberratikuga ja imege need
uude kotti.

* Moned puu- ja juurviljad voivad eraldada
gaasi [valjagastetunal, kui need ei ole enne
pakendamist korralikult blanSeeritud voi
killmunud. Avage kott. Kui arvate, et toidu
riknemine on alanud, visake toit dra. Kui
riknenud toit pole veel alanud, tarbige kohe.
Kahtluste korral visake toit ra.

Harvadel juhtudel
voib masina
tootstiklites
tekkida torge, mis
pohjustab torke

+ Uhendage seade vooluvrqust lahti ja uuesti
kilge.
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Veakoodi tuvastamine

Veakoodid | Voimalik pohjus Voimalik lahendus

E1 Masin on Lilitage masin valja,

parast ménda eemaldage see vooluvdrgust
aega masinaga | ja drge kasutage seda umbes
tootamist ile 20 minutit. Unendage uuesti
kuumenenud. | vooluvdrku ja kaivitage uuesti.

E2 Poleb parast Vajutage sulgemisnuppu ja
kaane avamist | tihendusvarrast ei kuumutata.

E3 Masinon ile | Liilitage masin vdlja ja eemal-
kuumenenud dage see vooluvorgust. Arge

kasutage seadet ligikaudu
20 minutit. Uhendage uuesti
vooluvorku ja kdivitage uuesti.

Garantii

Kéik defektid, mis mojutavad seadme funktsionaalsust ja mis
ilmnevad ihe aasta jooksul parast ostu sooritamist, paranda-
takse tasuta remondi vdi asendamisega, kui seadet on kasuta-
tud ja hooldatud vastavalt juhistele ning seda ei ole mingil viisil
kuritarvitatud voi vadrkasutatud. See ei mojuta teie seadusest
tulenevaid digusi. Kui seadet ndutakse garantii alusel, siis mar-
kige, kus see osteti, ja lisage ostutdend (nt kviitung).
Kooskdlas meie toote pideva arendamise poliitikaga jatame en-
dale Giguse muuta toote, pakendi ja dokumentatsiooni tehnilisi
andmeid ette teatamata.

Korvaldamine ja keskkond
< ___ 1 Seadme valjalllitamisel ei tohi seda korvaldada
koos muude olmejadtmetega. Selle asemel on
teie kohustus visata jadtmed kogumispunkti. Sel-
le reegli mittejargimine voib olla kooskdlas jaat-
mete korvaldamist kasitlevate kohalduvate ees-
kirjadega sanaliseeritud. Teie seadmete jddtmete eraldi
kogumine ja ringlussevott korvaldamise ajal aitab sailitada
loodusressursse ja tagab selle ringlussevatu viisil, mis kaitseb
inimeste tervist ja keskkonda.
Lisateabe saamiseks selle kohta, kuhu véite oma jdatmed ring-
lussevotuks viia, votke Ghendust kohaliku jaatmekogumisette-
vottega. Tootjad ja importijad ei vota vastutust ringlussevotu,
tootlemise ja 6koloogilise havitamise eest, kas otse voi avaliku
stisteemi kaudu.

LATVISKI

Cientjamais klient,

Pateicamies, ka iegadajaties So Hendi ierici. Pirms ierices
pirmas uzstadisanas un lietoSanas reizes uzmanigi izlasiet
So lietotaja rokasgramatu, ipasu uzmanibu pievérsot drosibas
noteikumiem, kas izklastiti talak.

|

Drosibas noradijumi

e [zmantojiet ierici tikai paredzétajam mérkim, ka aprakstits
Saja rokasgramata.

¢ RaZotajs neatbild par bojajumiem, kas radusies nepareizas
ekspluatacijas un nepareizas lietoSanas rezultata.

. A NEKADA GADIJUMA NEIZMANTOJIET BOJATU IERI-

CI! Neméginiet remontét ierici patstavigi. Neiegrem-

dgjiet ierices elektriskas dalas GdenT vai citos Skidrumos.
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Nekad neturiet ierici tekoa ddenT.
« NEVER USE A DAMAGED APPLIANCE! Regulari parbaudiet,
vai elektriskie savienojumi un vads nav bojati. Ja ierice ir bo-
jata, atvienojiet to no elektrotikla. Lai izvairitos no briesmam
vai ievainojumiem, visus remontdarbus drikst veikt tikai pie-
gadatajs vai kvalificéts specialists.
BRIDINAJUMS! Novietojot ierici, drodi izvietojiet baro%anas
vadu, ja nepiecieSams, lai izvairitos no nejausas vilksanas,
sabojasanas, saskares ar sildvirsmu vai paklupsanas riska.
BRIDINAJUMS! Kamér spraudnis ir kontaktligzda, ierice ir
pievienota stravas padevei.
BRIDINAJUMS! VIENMER izs|édziet ierici, pirms atvienojat to
no elektrotikla, tirisanas, apkopes vai uzglabasanas.
Pieslédziet ierici elektribas kontaktligzdai tikai ar sprieqgumu
un frekvenci, kas noradita uz ierices etiketes.
Nepieskarieties  kontaktdak$as/elektriskajiem  savienoju-
miem ar slapjam vai mitram rokam.
Turiet ierici un elektrisko aizgriezni/savienojumus atstatus no
Udens un citiem Skidrumiem. Ja ierce iekrit Gdent, nekavéjo-
ties atvienojiet stravas padevi. Nelietojiet ierici, kamér to nav
parbaudijis kvalificéts specialists. So noradijumu neievérosa-
na var radit dzivibai bistamus riskus.
Pievienojiet stravas avotu viegli pieejamai kontaktligzdai, lai
arkartas gadijuma varétu nekavéjoties atvienot ierici.
Parliecinieties, ka vads nesaskaras ar asiem vai karstiem
priekSmetiem, un nelaujiet tiem aizdegties. Nekad nevelciet
stravas vadu, lai atvienotu to no kontaktligzdas. Ta vieta vien-
mér velciet kontaktdaksu.
Nekada gadijuma neturiet ierici aiz vada.
Nekada gadijuma neméginiet atvért ierices korpusu.
Neievietojiet iericé priekSmetus.
Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas lietoSanas laika.
So ierfci drikst izmantot tikai apmaciti darbinieki restorana
virtuvé, édnicas vai baros utt.
So ierici nedrikst izmantot personas ar ierobezotam fiziskam,
sensoram vai garigam spéjam, ka ari personas ar nepietieka-
mu pieredzi un zinasanam.
So ierici nekada gadijuma nedrikst lietot barni.
Glabajiet ierici un tas elektriskos savienojumus bérniem ne-
pieejama vieta.
Nekad neizmantojiet ierices komplektacija ieklautos vai razo-
taja ieteiktos piederumus vai ierices. Pretéja gadijuma pastav
drosibas risks lietotajam un ierices bojajumi. Izmantojiet tikai
originalas dalas un piederumus.
Neizmantojiet So ierici ar aréju laika slédzi vai talvadibas sis-
temu.
Nenovietojiet ierici uz sildama priekmeta (benzina, elektris-
ka, ogles plits utt.).
Nenosedziet ierici, ja ta darbojas.
Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz ierices virsmas.
Nelietojiet ierici atklatas liesmas, spradzienbistamu vai vieg-
li uzliesmojoSu materialu tuvuma. Vienmér darbiniet ierici
uz horizontalas, stabilas, tiras, karstumizturigas un sausas
virsmas.
o lerice nav piemérota uzstadisanai vietd, kur varétu izmantot
udens striklu.
o Atstajiet vismaz 20 cm lielu vietu ap ierici, lai nodrosinatu
ventilaciju lietoSanas laika.
« BRIDINAJUMS! Nenoblokgjiet ierices ventilacijas atveres.



Ipasas drosibas instrukcijas
o Siierice ir paredzéta komercialai lietodanai.
-& PIESARDZIBA! APDEGUMU RISKS! KARSTAM VIRS-
MAM! NEKAD NEPIESKARIETIES BLIVEJUMA STIE-
NIM. Lietosanas laika nepieskarieties blivgjuma jos-
lai. Pastav apdegumu risks ari péc lietoSanas. Pirms
pieskarsanas nogaidiet, [idz blivéjuma stienis ir atdzisis.
 Neviena detala nav mazgajama trauku mazgajamaja masina.
. ROKU SASPIESANAS BRIESMAS! Uzma-
nieties, aizverot vaku.

Paredzéta lietoSana

o 57 ferice ir paredzéta izmantoanai komercialos noldkos,
pieméram, restoranu, &dnicu, slimnicu virtuves, ka ari ta-
dos komercsaimnieciskos uznémumos ka maizes ceptuves,
maiznicas utt., bet ne nepartrauktai partikas lielapjoma ga-
tavosanai.

* lerice ir paredzéta plastmasas maisinu tiriSanai un noslégsa-
nai ar partiku. Tapat ir iespejams izvadit gaisu no tvertném vai
tikai noslégt maisinus, neveidojot vakuumu. Izmantojot ierici
citos veidos, ta var tikt bojata vai savainota.

* lerices lietoSana jebkadiem citiem nolukiem uzskatama par
jerices nepareizu izmantosanu. Lietotajs ir atbildigs tikai par
ierices neatbilstodu izmantoSanu.

Zemejuma uzstadisana

Siierice ir klasificéta ka | aizsardzibas klase un tai jabt savie-
notai ar aizsargzemejumu. Zemeéjums samazina stravas trie-
ciena risku, nodroSinot stravas novadisanas vadu.

ST ierice ir aprikota ar stravas vadu ar zemé&juma spraudni vai
elektriskajiem savienojumiem ar zeméjuma vadu. Savienoju-
miem jabat pareizi uzstaditiem un iezemétiem.

Izstradajuma galvenas dalas
(1. att. 3. lpp.)

. Atras uzsakganas taustind

. Vadibas panelis

. Barosanas vada savienotajs
. Vakuuma vada savienotajs
Vaks

. Rokturis

. Atra blivejuma poga

. Putuplasta blivejuma loksne
. Vakuuma kameras blive

10. Vakuuma kameras plaksne
11. BlivéSanas stienis
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Rezerves dalas vai piederumi
1. Stravas padeves vads
NEMIET VERA! Vakuuma maisa rullis nav ieklauts komplekta.

Vadibas panelis
(2. att. 3. lpp.)
A. BAROSANAS VADS
Kad deg JAUDAS LED, masina ir gatava lietosanai.
B. leslégSanas/izslégsanas tausting
e Kad masina ir gatava lietoSanai, nospiediet ON/OFF

. Digitalais displejs

(IESLEGT/IZSLEGT). Paradas pédéjais iepakoanas laiks
un ventilators sak darboties - masina ir gatava vakuuma
denerésanai.

¢ Ja masina 10 mindtes nedarbojas, displejs un ventilators
izsledzas automatiski.

e Lai apturétu madinu, nospiediet ON/OFF (IESLEGT/
IZSLEGT). Ar péc blivésanas cikla beigam nospiediet ON/
OFF (IESLEGT/IZSLEGT), lai izslegtu masinu, un atvieno-
jiet to no elektrotikla.

. Automatiskas puteklusicéja poga (START)

* Nokluséjuma reZima nospiediet pogu SAKT. Ma&ina au-
tomatiski sak generét vakuumu un blivgjumu. Marinate
rezima nospiediet pogu START (Sakt]. MaSina automatiski
sak marinét.

o Pulsa vakuuma rezima nospiediet pogu SAKT. Ma&ina au-
tomatiski sak vakuuma generésanu impulsa reZima.

o Ertakai piekluvei atras uzsak3anas poga tiek novietota uz
roktura. (Sim taustinam ir tada pati funkcija ka taustinam
START uz vadibas panela).

(NEMIET VERA! So funkciju var sakt, ja vaks ir aizvérts un

nedaudz nospiests).

. Poga BLIVE

1. Nospiediet pogu IZSLEGT, lai partrauktu vakuuma gene-
résanas ciklu un nekavéjoties noslégtu maisinu, lai ne-
lautu mikstajiem produktiem saspiesties.

2. L auj izveidot jebkura izméra maisus.

Ertakai piekluvei uz roktura tiek novietota poga SEAL (AT-

TELS). (Sai pogai ir tada pati funkcija ka vadibas panela po-

gai SEAL (PARSTAJS].

(PIEZIME: %o funkciju var sakt, ja vaks ir aizvérts un no-

spiests).

1. Rada vakuuma ciklu, veic laika atskaiti no 9 lidz 0. Kad
sasniegta vértiba 0, cikls tiek pabeigts.

2. Parada aizvérsanas laiku, ko var iestatit un pielagot no
0 lidz 6. Ir pieejama arT iepakoSanas laika ietaupisanas
funkcija.

3. Ja displeja redzams "E”, tas nozimé, ka masina ir aizsar-
dzibas rezima.

Noslégsanas laika pielagosanas poga (F1] vai (F2)

lestatit blivéjumam nepiecieSamo laiku, nospieZot taustinu

“Up” [Uz aug3u) un "Down” (Uz leju) vai [F1) un (F2). Ja ver-

tiba ir iestatita uz 0, masina neaktivizé iepakosanas ciklu.

. Marinate reZims [tikai ar argjo vakuuma konteineru)

Marinésanas reZims ir paredzéts, lai atkartotu vakuuma ge-
nerésanas ciklu un gaisa ieplidi maisa, ka rezultata iespé-
jami 1saka laika tiek iegati nevainojami marinéti produkti.
(NEMIET VERA! So funkciju var aktivizét, atverot vaku).

. Piederums

Saja modelT nav pieejams.

Pulsa vakuuma poga

Poga Pulse Vac nelauj mikstiem produktiem saspiesties.
NospieZot pulsa vakuuma pogu, masina pakapeniski izvada
gaisu.

(NEMIET VERA! So funkciju var aktivizét, ja vaks ir aizvérts
un nospiests).

. Poga Impulsu blive

NospieZot pogu Impulsu blive, iedegas tas gaismas diode.

Magina parslédzas uz impulsu blives rezimu. Tagad maisu var
noslégt, vienkarsi atverot un aizverot vaku. (Rezims tiek lie-
tots galvenokart, ja vakuuma generéanai nav nepieciesams).

. ®



(NEMIET VERA! So funkciju var aktivizét, ja vaks ir aizvérts
un nospiests).

Sagatavosana pirms lietosanas

* Nonemiet visu aizsargiepakojumu un iesainojumu.

e Parbaudiet, vai ierice ir laba stavokli un ar visiem piederu-
miem. Ja piegade ir nepilniga vai bojata, ludzu, nekavéjoties
sazinieties ar piegadataju. Sada gadijuma nelietojiet ierfci.

* Pirms lietoSanas notiriet papildpiederumus un ierici (skatiet
== Tiriéana un apkope).

e Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi sausa.

* Novietojiet ierici uz horizontalas, stabilas un karstumizturi-
gas virsmas, kas ir drosa pret ddens Slakatam.

¢ Ja planojat ierici turpmak glabat, saglabajiet iesainojuma
materialus.

e Saglabajiet lietotaja rokasgramatu turpmakam uzzinam.

NEMIET VERA! RaZo&anas parpalikumu dél ierice pirmajas

lietoSanas reizés var radit vieglu smaku. Tas ir normali un ne-

norada uz defektiem vai bistamibu. Parbaudiet, vai ierice ir labi
ventiléta.

Lietosanas noradijumi

Pirms startésanas

¢ Pievienojiet ierici elektrotiklam.

¢ Kad masina ir ieslégta, iedegas JAUDAS LED.

* Nospiezot taustinu leslégt/izslégt, displejs tiek ieslégts un
ventilators ieslédzas. Masina ir gatava lietoSanai.

Vakuuma iepakosana un maisina noslégsana

o [zvélieties piemérotu maisu un ievietojiet taja produktus.

o Atstajiet vismaz 4-5 cm vietas, lai nodroSinatu labakus vaku-
uma generésanas rezultatus.

* Novietojiet maisa atvérto malu uz kameras starplikas. Parlie-
cinieties, ka vakuuma kamera atrodas atvérta mala.

o Aizveriet un piespiediet vaku.

* Nospiediet pogu Start (Sakt) vai Atra starta taustinu.

¢ Masina parsledzas vakuuma generésanas rezima. Laika at-
skaite no 9 lidz 0 tiek sakta displeja (ja spiediens nesasniedz
standarta vertibu -20"Hg, laika atskaite tiek partraukta pie
2). Kad tiek generéts vakuums, displeja redzama vertiba tiek
parskaitita no noklusgjuma vertibas uz 0. Masina parslédzas
noslégsanas rezima.

* Kad blivésanas cikls ir beidzies, vaks atveras automatiski un
var dzirdét pikstienu.

* [znemiet maisinu, parbaudiet vakuumu un blivéjumu.
NEMIET VERA! Pareizam blivéjumam jabdt caurspidigam.
Ja blivéjums ir nevienmerigs, nepilnigs, gofréts, balts vai ne-
caurspidigs, nonemiet noslégto detalu un vélreiz noslédziet
maisinu.

e lepakotie produkti jaglaba pareizi. Gatavie produkti jaglaba
ledusskapT vai sasaldéti, lai novérstu sabojasanos.

* apturétu madinu, nospiediet ON/OFF (IESLEGT/IZSLEGT). Ja
ir nepiecieSama atra blive, nospiediet blives pogu.

Ka izmantot PULSE VAC funkciju

Dazreiz vakuuma iesainojuma laika mikstie partikas produkti
var tikt bojati parak augstas vakuuma pakapes dél. Sada gadi-
juma pulsa vakuuma funkciju var izmantot, lai kontrolétu laiku
un spiedienu, kas nelauj mikstajiem produktiem saspiesties.
Kad tiek iepakoti suligi produkti, So funkciju var arfizmantot, lai
novérstu sulas izsiksanu.
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o levietojiet partikas produktus maisina, novietojiet maisa at-
vérto malu uz kameras starplikas, parliecinieties, ka atvérta
mala atrodas vakuuma kameras iekSpuseé.

o Aizveriet un piespiediet vaku.

* Nospiediet pulsa vakuuma pogu, lai ieslégtu ierici impulsa
vakuuma generésanas rezima. Tad nospiediet pogu Start
(Sakt) (vai Atra starta) uz roktura), lai saktu impulsa vaku-
uma generésanu un iegtu nepiecieSsamo negativo spiedienu.
Darba laika novérojiet maisu, lai parbauditu, vai spiediens ir
pareizs. Vakuuma generésanas procesu var apturét, atlaizot
pogu Sakt, un restartét, nospieZot to vélreiz.

* Kad ir ieglta vajadziga spiediena vértiba, nospiediet uzlikas
pogu, lai saktu blivesanu. Tiek paradits iepakosanas laiks, un
sakas laika atskaite lidz 0.

» Kad process ir pabeigts, vaks atveras automatiski un var dzir-
dét pikstienu.

** Lai apturétu madinu, nospiediet ON/OFF (IESLEGT/IZSLEGT).

Partikas produktu marinésana (nav ieklauti piederumi)
lepakojuma masinai ir Tpass Marinate rezims ar divam opci-
jam: Atras mariné$anas rezims (15 mindtes) un normalas ma-
rinésanas rezims (27 mindtes). Marinésanas rezima ierice var
veikt divus vakuuma generéSanas un gaisa izlaisanas ciklus
vakuuma tvertné, kas noved pie produktu nevainojamas ma-
rinésanas visisakaja iespéjamaja laika. Vakuums tiek uzturéts
aptuveni 4 mindtes (Atras maringsanas rezims) vai 8 mindtes
[Normalas maringsanas rezims) pirms gaisa iekliSanas kon-
teinera starp secigiem cikliem. Kad maringésanas cikls bs bei-
dzies, atskanés skanas signals.

Impulsu blivesana

DaZreiz vakuuma iepakojums nav nepiecieSams, un ar to pie-

tiek, lai noslegtu iepakojumu. Masinai ir impulsu blives rezims.

Saja rezima lietotajam nav janospie? neviens tausting; funkcija

tiek aktivizeta, vienkarsi atverot un aizverot vaku.

1. Laiiestatitu blivesanas laiku, nospiediet taustinu (F1) un (F2).

2. Nospiezot pogu Impulsu blive, iedegas tas gaismas diode.
Masina parslédzas uz impulsu blives rezimu (ja vaks ir aiz-
vérts, displeja paradas "C"; ja vaks ir atvérts, displeja mirgo
blivéjuma laiks).

3. Uzlieciet maisa valéjo malu uz blivéjuma stiena un iebidiet

to vakuuma kamera. Aizveriet un piespiediet vaku - masina

konstaté vaka aizvérSanos un parsledzas uz noslégsanas
reZimu. Displeja tiek sakta laika atskaite no iestatita laika
lidz 0. Pec tam atskan dekompresija, kas atvieglo vaka at-
vérsanu; kad process ir beidzies, atskanés skanas signals.

Lai apturétu maginu, nospiediet taustinu IESLEGT/IZSLEGT.

Atveriet vaku, iznemiet maisinu un parbaudiet blivéjumu.

5. Atkartojiet 3. un 4. soli, lai iepakotu nakamos maisinus.
Nospiediet ON/OFF (IESLEGT/IZSLEGT), lai izietu no Impul-
su blivéjuma rezima.

NEMIET VERA! Ja impulsu blives rezima daudzi maisi ir no-

slégti, blivejuma veikdanas laiks ir attiecigi japielago (isaks), lai

izvairitos no iekartas parkarsanas vai maisinu izkustésanas.
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Padomi par darbu

Informacija par partikas iepakojumu maisinos

o lepakojuma bridT produktiem jablt péc iespéjas svaigakiem.
Vakuuma iepakojuma ieklauto izstradajumu uzglabasanas
laiku var pagarinat lidz piecam reizém, salidzinot ar standarta
uzglabasanas apstakliem.



o Miksti, mitri partikas produkti vai produkti, kam jasaglaba to
forma, pirms iepakosanas jasasaldé.

e Gala, ogas vai maize var bt sasaldéti lidz 24 stundam, lai
izvairitos no apdegumiem saldétava. Kad produkti ir sasalusi
un sacietgjusi, tie ir gatavi vakuuma iesainosanai.

e Ja svaiga partika ir iepakota bez iepriek$gjas sasaldésanas,
novietojiet salocito papira virtuves dvieli starp galu un rulla
augsdalu. Papirs absorbés mitrumu.

o Skidrus produktus, pieméram, zupas, lupatas vai sacepumus,
pirms iepakosanas vakuuma jasasaldé trauka vai uz ledus
trauka. Saldéti un iesainoti produkti ir jamarke un jaievieto
saldétava.

* Visi izstradajumi ar asam malam (pieméram, kauli, sausie
makaroni, risi] janostiprina ar papira dvieliem, lai tie nesa-
durtos ar maisu.

* lepakojuma maisinus nedrikst izmantot atkartoti ne édiena
gatavosanai, ne mikrovilnu krasni. Neizmantojiet atkartoti
maisinus, kas tika izmantoti svaigu zivju vai taukainu partikas
produktu uzglabasanai.

¢ Darzeni pirms iepakosanas ir blanséti.

 Blansésana ir termiskas apstrades metode, kas ietver Tslaici-
gu, bet intensivu apsildi. Darzenus var blansét verdosa Gdent
- tos kadu laiku japanem verdosa Gdent, péc tam jaiznem un
nekavéjoties jaizvada zema temperatira.

* Veiciet vakuuma iepakosSanas procediru ka parasti.

Netiriet ar puteklstcéju sénes un kiplokus.

Ka izgatavot maisu no rullisa

o [zvélieties pareiza platuma rulli.

« Novietojiet atvérto malu uz blivéjuma stiena (parliecinieties,
ka mala ir novietota tiesi uz stienal, aizveriet un nospiediet
vaku.

* Nospiediet pogu Start (Sakt] [vai pogu Quick Start (Atra uz-
saksana) uz roktura) — blivésanas laiks tiks atskaitits no
displeja redzamas noklusejuma vertibas lidz 0. Kad cikls ir
beidzies, vaks atveras automatiski, un atskan skanas signals.
**|ai apturétu madinu, nospiediet ON/OFF (IESLEGT/

IZSLEGT).

* [znemiet maisu un parbaudiet blivejumu.

NEMIET VERA! Pareizam blivéjumam jabdt caurspidigam. Ja

blivejums ir nevienmérigs, nepilnigs, gofréts, balts vai necaur-

spidigs, nonemiet noslégto detalu un vélreiz noslédziet maisi-
nu.

* Kad mala ir noblivéta, izmériet maisa izméru, lai tas varétu
noturét izstradajumu, atstajot 4-5 cm platu malu un nogriezt
foliju no rulla. levietojiet produktu maisina un izpildiet darbi-
bas, kas noraditas LietoSanas instrukcijas — “Vakuuma iepa-
koSana un maisina noslégsana”.

Partikas glabasana un drosuma informacija
Puteklu stcéja kameras iepakosanas ierice pilniba mainis vei-
du, ka jus pérkat un uzglabajat partiku. Ta ka vakuuma iepako-
jums noveérs saldétavas apdegumus un paléninasanos, tagad
varat izmantot prieksrocibas, ko sniedz liela partikas apjoma
iegade, neraizéjoties par partikas atkritumiem. Vakuuma ie-
pakojums kopa ar ierici no iepakojuma iztira lidz 90% gaisa.
Tas palidzés saglabat partiku svaigu lidz pat 5 reizém ilgak
neka normalos apstaklos. Sausa partika, pieméram, makaroni,
graudaugi un milti, saglabasies svaiga no sakuma lidz beigam
ar Plus vakuuma iepakojumu, lai nelautu trausliem un citiem
kukainiem infestét sausus produktus.

Vakuuma saldéta- Vakuuma
Partika = ledusskapja
vas uzglabasana 0
uzglabasana
Svaiga liellopu 1-3 gadi 1 ménesis
gala un tela gala
Zemeéjuma gala 1 gads 1 ménesis
Svaiga clkgala 2-3 gadi 2-4 nedélas
Svaigas zivis 2 gadi 2 nedélas
Svaigi maj- 2-3 gadi 2-4 nedélas
putnu gala
Kupinatas galas 3 gadi 6-12 nedélas
Svaigi produk- _
ti, blangati 2-3 gadi 2-4 nedélas
Svaigi augli 2-3 gadi 2 nedelas
Cieti sieri 6 ménesi 6-12 nedélas
Sleles sagriezti nav ieteicams 6-12 nedelas
Deli galas gabali ’
Svaigi makaroni 6 ménesi 2-3 nedélas

Piezime: Virs tabulas ir tikai atsaucei. Nosakot uzglabasanas
periodu, vienmér iesakiet vietéjos sanitaros un epidemiolo-
giskos noteikumus un HACCP.

Tirisana un apkope

» UZMANIBU! Pirms uzglabaganas, tirianas un apkopes vien-
mér atvienojiet ierici no elektrotikla un atdzesgjiet.

e TiriSanai neizmantojiet Gdens striklu vai tvaika tiritaju un
nespiediet ierici zem ddens, jo dalas var klat slapjas un var
rasties elektriskas stravas trieciens.

e Jaierice netiek uzturéta laba tiribas liment, tas var nelabvéligi
ietekmét ierices darbmazu un izraisit bistamu situaciju.

« Ediena atliekas requlari janotira un jaiznem no ierices. Ja ie-
rice netiek pienacigi iztirita, ta saisinas tas kalposanas laiku
un lietoSanas laika var izraisit bistamu stavokli.

Tirisana

* Notiriet dzeséto aréjo virsmu ar dranu vai stkli, kas nedaudz
samitrinats ar maigu ziepju Skidumu.

e Higiénas apsvérumu dél ierice jatira pirms un péc lietoSanas.

* [zvairieties no ddens saskares ar elektriskajam sastavdalam.

e Nedrikst izmantot agresivus tirisanas lidzeklus, abrazivus
stklus vai tirisanas lidzeklus, kas satur hloru. Tirianai neiz-
mantojiet térauda vilnu, metala piederumus vai asus vai asus
priekSmetus. Neizmantojiet benzinu vai skidinatajus!

¢ Nekada gadijuma neiegremdgjiet ierici tdenT vai citos Skid-
rumos.

Apkope

* Requlari parbaudiet ierices darbibu, lai novérstu nopietnus
negadijumus.

 Ja pamanat, ka ierice nedarbojas pareizi vai ir radusies prob-
[éma, partrauciet tas lietoSanu, izslédziet to un sazinieties ar
piegadataju.

e Visus apkopes, uzstadisanas un laboSanas darbus drikst
veikt tikai specialisti un pilnvaroti specialisti, vai tos iesaka

razotajs.
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Transportésana un glabasana

* Pirms uzglabasanas vienmér parliecinieties, ka ierice ir at-
vienota no elektrotikla un pilnTba atdzisusi.

e Glabajiet ierici vésa, tira un sausa vieta.

* Nenovietojiet uz ierices smagus priekSmetus, jo tas var to
sabojat.

* Neparvietojiet ierici, kamér ta darbojas. Parvietojot ierici, at-
vienojiet to no elektrotikla un turiet apaksa.

Traucéjummeklésana

Ja ierice nedarbojas pareizi, ludzu, skatiet risinajumu tabula
talak. Ja problému joprojam neizdodas atrisinat, sazinieties ar
pakalpojuma sniedzéju.

Problémas lespéjamais risinajums

lerice neieslé-
dzas

« Parliecinieties, ka masina ir pareizi iesprausta
iezemeta kontaktligzda.

* Parbaudiet, vai stravas padeves vads nav
parplésts un nodilis. Nelietojiet masinu, ja ir
bojats stravas vads.

Magina neiestic
gaisu no mai-
siem pilnba

o Lai vakuums varétu izveidoties un pienacigi no-
slégties, ir svarigi, lai maisa mala btu precizi
novietota uz blivejuma stiena. Parliecinieties,
ka maiss ir ievietots vakuuma kameras paplak-
sné un folija nav gofréta gar blivéjuma stieni.

* Ja sagatavot iepakojuma maisinus no rulla,
parliecinieties, ka pirmais blivéjums ir pareizs
un ciess.

o Laivakuuma generésanas process bitu
veiksmigs, masinai un maisam jabt tiriem,
sausiem un tajos nedrikst biit ediena dalinu.
Noslaukiet starplikas virsmu un maisa iekSpusi
un méginiet vélreiz.

Vakuuma
maisins zaudé
vakuumu péc
hermétiskas
noslégsanas

o Asi priekSmeti var caurdurt nelielas atveres
maisinos. Lai to novérstu, nosedziet asas ma-
las ar papira dvieli un siciet jauna maisina.

« Daziem augliem un darzeniem pirms iepako-
Sanas var izdalities gazes [negazétas), ja tie
nav pareizi sablivéti vai sasaldéti. Atveriet ie-
pakojumu. Ja uzskatat, ka ir sakusies partikas
sabojasanas, izmetiet to. Ja partikas produktu
sabojasana Vel nav sakusies, nekavejoties ést.
Ja rodas Saubas, likvidéjiet produktus.

Retos gadiju-
mos var rasties
kluda masinas
darbibas ciklos,
izraisot darbibas

traucgjumus

o Atvienojiet ierici no elektrotikla un velreiz
pievienojiet to.

Kludas koda identifikacija

Kladu lespéjamais lespéjamais risinajums
kodi iemesls
E1 Masina uzkarst Izsledziet ierici, atvienojiet

to no elektrotikla un nelieto-

jiet to aptuveni 20 mindtes.

Piesledziet ierici elektrotik-
lam un iesledziet vélreiz.

péc tam, kad ma-
Sina kadu laiku
ir darbojusies.

E2 Apdegumi péc
vaka atvérsanas

Nospiediet pogu Blive un blivé-
Sanas josla netiek sakarséta.

E3 Masina par- Izsledziet ierici un atvienojiet to
karséta no elektrotikla. Neizmantojiet
masinu aptuveni 20 mindtes.
Pieslédziet ierici elektrotik-
lam un lesledziet velreiz.
Garantija

Defektus, kas ietekmé ierices funkcionalitati un paradas gada
laika péc tas iegades, var noverst, tos salabojot vai nomainot
bez maksas, ja ierice tiek izmantota un uzturéta atbilstosi ins-
trukcijam un nav izmantota nepareizi vai nepareizi. Jisu liku-
migas tiesibas netiek ietekmétas. Ja ierices garantija tiek pie-
prasita, noradiet, kur un kad ierice tika iegadata, un ieklaujiet
pirkuma apliecinajumu [piem., kviti).

Saskana ar misu pastavigas produktu izstrades politiku més
paturam tiesibas bez bridinajuma mainit produktu, iepakojumu
un dokumentacijas specifikacijas.

Likvidésana un vide
M=/ | Bojajot ierici, to nedrikst izmest kopa ar citiem
Ef sadzives atkritumiem. Ta vieta jUs esat atbildigs
par atbrivoSanos no atkritumiem, nododot tos at-
mmmm | kritumu savaks$anas punkta. & noteikuma neie-
vérosana var tikt sodita saskana ar speka esosa-
jiem noteikumiem par atkritumu likvidesanu. Jasu atkritumu
aprikojuma atseviSka savaksana un parstrade iznicinasanas
laika palidzés saglabat dabas resursus un nodrosinas to
parstradi tada veida, kas aizsarga cilvéku veselibu un vidi.
Lai iegltu plasaku informaciju par to, kur jUs varat atmest at-
kritumus parstradei, ludzu, sazinieties ar savu vietéjo atkritu-
mu savaksanas uznémumu. RaZotajs un importétajs neuzne-
mas atbildibu par parstradi, apstradi un ekologisku likvidésanu
ne tiesi, ne izmantojot publisku sistemu.

LIETUVIU

Gerb. kliente,

Dékojame, kad jsigijote §j ,Hendi” prietaisa. Pries montuo-
dami ir naudodami $j prietaisa pirma karta, atidZiai perskai-
tykite $j naudotojo vadova, ypac atkreipdami démes;j j toliau
pateiktas saugos taisykles.

Saugos instrukcijos

* Prietaisa naudokite tik pagal numatyta paskirt], kaip aprasyta
Siame vadove.

¢ Gamintojas neatsako uz jokia Zala, atsiradusia dél netinkamo
naudojimo ir netinkamo naudojimo.

o f} PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS! Nebandyki-

te patys taisyti prietaiso. Nemerkite prietaiso elektri-

niy daliu j vandenj ar kitus skyscius. Niekada nelaikykite prie-

taiso po tekanciu vandeniu.

NIEKADA NENAUDOKITE PAZEISTO PRIETAISO! Reguliariai

tikrinkite elektros jungtis ir laida, ar néra pazeidimy. Jeigu

prietaisas pazeistas, atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio. Visus

remonto darbus turi atlikti tik tiekéjas arba kvalifikuotas as-

muo, kad bty iSvengta pavojaus ar suzalojimo.

ISPEJIMAS! Pastatydami prietaisa, jei reikia, saugiai veskite

maitinimo laida, kad netyCia nesitrauktumeéte, nenukentety,

nesusiliesty su kaitinimo pavirSiumi arba nekiltu pavojus

suklupti.



« JSPEJIMAS! Kol kistukas yra lizde, prietaisas yra prijungtas
prie maitinimo Saltinio.

« JSPEJIMAS! VISADA igjunkite prietaisa prie$ atjungdami nuo
maitinimo Saltinio, valymo, priezidros ar laikymo.

* Prietaisa junkite tik prie elektros lizdo, kurio jtampa ir daZnis
nurodyti prietaiso etiketéje.

« Nelieskite kistuko / elektros jungciy Slapiomis arba drégno-
mis rankomis.

¢ Prietaisg ir elektros kistuka / jungtis laikykite atokiai nuo
vandens ir kitu skysciu. Jeigu prietaisas patenka j vandeni,
nedelsdami iStraukite maitinimo jungtis. Nenaudokite prie-
taiso, kol jo nepatikrino sertifikuotas technikas. Nesilaikant
Siu nurodymu kyla pavojus gyvybei.

* Prijunkite maitinimo Saltinj prie lengvai pasiekiamo elektros
lizdo, kad avarijos atveju prietaisa bdtu galima nedelsiant
atjungti.

o |sitikinkite, kad laidas nesiliecia su astriais ar karstais daik-
tais ir saugo ji nuo atviros ugnies. Niekada netraukite maitini-
mo laido, kad jj iStrauktuméte i$ lizdo, visada traukite kistuka.

 Niekada nenesiokite prietaiso uz jo laido.

 Niekada nebandykite patys atidaryti prietaiso korpuso.

 Nekiskite daikty | prietaiso korpusa.

* Niekada nepalikite prietaiso be prieZiiros naudojimo metu.

o 5 prietaisa turi naudoti apmokytas personalas restorano vir-
tuvéje, valgykla arba baro personalas ir t. t.

o Sjo prietaiso neturéty naudoti asmenys, turintys fiziniy, juti-
miniu ar protiniu gebéjimuy, arba asmenys, neturintys patir-
ties ir Ziniu.

« Sio prietaiso jokiu biidu negalima naudoti vaikams.

* Laikykite prietaisa ir jo elektros jungtis vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

¢ Niekada nenaudokite priedu ar kitu papildomy prietaisuy,
iSskyrus tuos, kurie tiekiami su prietaisu arba kuriuos re-
komenduoja gamintojas. To nepadarius, naudotojui gali kilti
pavojus saugai ir prietaisas gali buti sugadintas. Naudokite
tik originalias dalis ir priedus.

* Nenaudokite Sio prietaiso iSoriniu laikmaciu arba nuotolinio
valdymo sistema.

 Nedékite prietaiso ant kaitinimo objekto (dujinés, elektrines,
anglies viryklés ir pan.).

¢ Neuzdenkite veikiancio prietaiso.

¢ Ant prietaiso virSaus nedékite jokiy daikty.

* Nenaudokite prietaiso Salia atviros liepsnos, sprogiy ar degiu
medziagu. Prietaisa visada naudokite ant horizontalaus, sta-
bilaus, varaus, karsciui atsparaus ir sauso pavirsiaus.

e Prietaisas netinka montuoti toje vietoje, kurioje galima nau-
doti vandens srove.

¢ Naudojimo metu palikite bent 20 cm plota aplink prietaisa
ventiliacijai.

« JSPEJIMAS! Visas prietaiso ventiliacijos angas laikykite ne-
uzkimstas.

Specialios saugos instrukcijos

o Sis prietaisas skirtas naudoti komerciniais tikslais.

. ATSARGIAI! NUDEGIMO PAVOJUS! KARSTI PAVIR-
SIAI! NIEKADA NELIESKITE SANDARINIMO STRYPO.
Nelieskite sandarinimo strypo, kol jis naudojamas.

Yra nudegimy pavojus net ir po naudojimo. Pries liesdami pa-
laukite, kol sandarinimo juosta atveés.

¢ Jokiu daliy negalima plauti indaplovéje.

. PAVOJUS SUTRAISKYTI RANKAS! Biikite
atsargls uzdarydami dangtj.

Numatytoji paskirtis

o Sis prietaisas skirtas naudoti komerciniams prietaisams, pa-
vyzdZiui, restoranu, valgykly, ligoniniu ir komerciniu jmoniy,
pvz., kepyklu, skerdykly ir kt., virtuvése, bet ne nuolatinei
masinei maisto gamybai.

e Prietaisas skirtas plastikiniams maisams su viduje esanciais
maisto produktais siurbti ir sandarinti. Taip pat galima pasa-
linti ora i$ konteineriy arba tik uZsandarinti maiselius nesu-
kuriant vakuumo. Bet koks kitoks naudojimas gali sugadinti
prietaisa arba suzaloti Zmogu.

¢ Prietaiso naudojimas bet kokiais kitais tikslais laikomas ne-
tinkamu prietaiso naudojimu. Naudotojas yra iSimtinai atsa-
kingas uz netinkama prietaiso naudojima.

AntZeminis montavimas

Sis prietaisas priskiriamas | apsaugos klasei ir turi biti pri-
jungtas prie apsauginio jzeminimo. |zeminimas sumazina elek-
tros Soko rizika, suteikiant elektros sroves iséjimo laida.
Siame prietaise jrengtas maitinimo laidas su jzeminimo kistu-
ku arba elektros jungtimis su jzeminimo laidu. Jungtys turi bati
tinkamai sumontuotos ir jZemintos.

Pagrindinés produkto dalys
(1 pav., 3 psl.)

1. Greitojo paleidimo mygtukas

2. Valdymo skydelis

3. Maitinimo laido jungtis

4. Vakuuminio laido jungtis

5. Dangtis

6. Rankena

7. Greitojo sandarinimo mygtukas
8. Putuy tarpiklio juostelé

9. Vakuumo kameros tarpiklis
10. Vakuumo kameros plokstelé
11. Sandarinimo juosta

Atsarginés dalys arba priedai
1. Maitinimo laidas
PASTABA! Vakuuminio maiselio ritinélis nejtrauktas.

Valdymo skydelis
(2 pav., 3 psl.)
A. MAITINIMAS VALDOMAS
Kai jjungtas MAITINIMO LED indikatorius, masina yra pa-
ruosta naudoti.
B. |JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtukas
 Kai masina yra paruosta naudoti, paspauskite |[JUNGTI /
ISJUNGTI. Rodomas paskutinis sandarinimo laikas ir ven-
tiliatorius paleidZziamas - masina yra pasirengusi sukurti
vakuuma.
¢ Jei masina neaktyvi 10 minuciy, ekranas ir ventiliatorius
automatiskai iSsijungia.
o Norédami sustabdyti magina, paspauskite JJUNGTI / 15-
JUNGTI. Taip pat baige sandarinimo cikla, paspauskite
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JJUNGTI / ISJUNGTI, kad igjungtuméte masing ir atjung-
tumeéte ja nuo maitinimo tinklo.

. Automatinio vakuumo mygtukas (START)

* Numatytuoju rezimu paspauskite mygtuka START. Masina
automatiskai pradeda gaminti vakuuma ir sandarinima.
Marinavimo rezimu paspauskite mygtuka START. Masina
automatiskai pradeda marinuotis.

* Impulsinio vakuumo reZimu paspauskite mygtuka START.
Masina automatiskai pradeda gaminti vakuuma impulsu
rezimu.

 Kad prieiga bltu patogesné, ant rankenos uzdétas mygtu-
kas .Quick Start”. (Sis mygtukas turi ta pacia funkcija kaip
ir mygtukas START valdymo skydelyje).

(PASTABA! Sia funkcija galima jjungti, jei dangtis uzdary-

tas ir Siek tiek nuspaustas).

Mygtukas. SEAL"

1. Paspauskite mygtuka SEAL, kad sustabdytuméte vaku-
umo generavimo cikla ir nedelsdami uzsandarintumete
maiselj, kad minksti maisto produktai nesuspaustu.

2. Leidzia formuoti bet kokio dydZio maiselius.

Kad prieiga bty patogesneé, ant rankenos uzdétas mygtu-

kas SEAL. (Sis mygtukas turi ta pacia funkcija kaip ir valdy-

mo skydelio mygtukas SEALJ.

(PASTABA: $ia funkcija galima jjungti, jei dangtis uZzdary-

tas ir nuspaustas).

. Skaitmeninis ekranas

1. Rodomas vakuumo ciklas, skaiciuojamas nuo 9 iki 0. Kai
pasiekiama 0, ciklas baigiamas.

2. Rodomas sandarinimo laikas, kurj galima nustatyti ir
reguliuoti nuo 0 iki 6. Taip pat galima sandarinimo laiko
taupymo funkcija.

3. Jeigu ekrane rodoma .E", tai reikia, kad masina veikia
apsaugos rezimu.

. Sandarinimo laiko reguliavimo mygtukas ( (F1) arba (F2) )

Sandarinimo laiko nustatymas mygtukais . Aukstyn” ir Le-
myn" arba (F1) ir (F2) Kai verté nustatoma j 0, masina ne-
pradeda sandarinimo ciklo.

. Marinato reZimas (tik su i3oriniu vakuuminiu konteineriu)

Marinato rezimas skirtas pakartoti vakuumo generavimo
cikla ir oro isleidima | maiselj, todél maisto produktai pui-
kiai marinuojami per trumpiausia jmanoma laika.
(PASTABA! Sia funkcija galima jjungti, jei dangtis atidary-
tas).

. Priedas

Siame modelyje ju néra.

Pulse Vac” mygtukas

Mygtukas .Pulse Vac" neleidZia minkstiems maisto produk-
tams sutraiskyti. Paspaudus ,Pulse Vac" mygtuka, masina
palaipsniui evakuoja ora.

(PASTABA! Sia funkcija galima jjungti, jei dangtis yra uzda-
rytas ir nuspaustas).

. Mygtukas .Impulse Seal”

Paspaudus mygtuka .Impulse Seal", jsiZiebia jo Sviesos dio-
das.

Masina persijungia j .Impulse Seal” reZima. Dabar maise-
li galima uZsandarinti tiesiog atidarant ir uzdarant dangtj.
[ReZimas taikomas daugiausia tada, kai nereikia sukurti
vakuumo).

(PASTABA! §ia, funkcija galima jjungti, jei dangtis yra uzda-
rytas ir nuspaustas).
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Paruosimas pries naudojima

* Nuimkite visas apsaugines pakuotes ir jvyniojima.

o Patikrinkite, ar prietaisas yra geros biklés ir su visais prie-
dais. Jei pristatymas nepilnas arba paZeistas, nedelsdami
kreipkités j tiekéja. Tokiu atveju nenaudokite prietaiso.

* Prie$ naudodami ivalykite priedus ir prietaisa (Zr. == > Valy-
mas ir priezidra).

e Patikrinkite, ar prietaisas visiSkai sausas.

¢ Padékite prietaisa ant horizontalaus, stabilaus ir karsciui
atsparaus pavirSiaus, kuris yra saugus nuo vandens purslu.

o Jei ketinate laikyti prietaisa ateityje, laikykite pakuote.

e Laikykite naudotojo vadova ateiciai.

PASTABA! Del gamybos liekanu prietaisas gali skleisti lengva

kvapa per pirmuosius kelis naudojimo budus. Tai yra normalu

ir nerodo jokio defekto ar pavojaus. Patikrinkite, ar prietaisas
gerai védinamas.

Naudojimo instrukcijos

Pries paleidziant

o Prijunkite masina prie maitinimo Saltinio.

¢ ljungus masina, uzsidega MAITINIMO LED indikatorius.

* Paspaudus JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka, ekranas jjun-
giamas ir ventiliatorius paleidZziamas. MasSina yra paruosta
naudoti.

Vakuuminis pakavimas ir maiselio sandarinimas

e Pasirinkite tinkama maiselj ir jdékite maisto produktus j vidu.

o Palikite bent 4-5 cm vietos, kad uztikrintuméte geresnius va-
kuumo generavimo proceso rezultatus.

o UZdekite atvira maiselio krasta ant kameros tarpiklio. [siti-
kinkite, kad atviras krastas yra vakuuminés kameros viduje.

¢ UZdarykite ir paspauskite dangtj.

* Paspauskite paleidimo mygtuka arba greitojo paleidimo myg-
tuka.

e Masina persijungia j vakuumo generavimo rezima. Ekrane
pradedamas skaiciuoti nuo 9 iki 0 (jei slégis nepasiekia stan-
dartinés -20"Hg vertes, tada atgaliné atskaita sustabdoma
ties 2). Kai sukuriamas vakuumas, ekrane rodoma reikdme
skaiciuojama nuo numatytosios reiksmeés iki 0. Masina persi-
jungia j sandarinimo rezima.

¢ Pasibaigus sandarinimo ciklui, dangtis atsidaro automatiskai
ir pasigirsta pypteléjimas.

¢ ISimkite maiselj, patikrinkite vakuuma ir sandariklj.
PASTABA! Tinkamas sandariklis turi biti skaidrus. Jei sanda-
riklis yra netolygus, nekomplektuotas, gofruotas, baltas arba
nepermatomas, nuimkite sandaria dalj ir dar karta uzsandar-
inkite maiselj.

¢ Vakuuminés pakuotés maisto produktai turi bdti tinkamai
laikomi. Greitai gendantys maisto produktai turi bdti laikomi
Saldytuve arba uzsaldyti, kad bdty iSvengta sugadinimo.

* Norédami sustabdyti maina, paspauskite |JUNGTI/ISJUNG-
Tl. Jei reikalingas greitas sandarinimas, paspauskite sanda-
rinimo mygtuka.

Kaip naudotis PULSE VAC funkcija

Kartais vakuuminés pakuotés metu minksti maisto produktai
gali bdti sugadinti del pernelyg didelio vakuumo. Tokiu atveju
.Pulse Vac” funkcija galima naudoti laiko ir slégio kontrolei,
kuri neleidZia minkstiems maisto produktams sutraiskyti. Kai
sultingi produktai yra supakuoti, Si funkcija taip pat gali bati
naudojama siekiant uzkirsti kelig suléiy issiurbimui.



o |dekite maisto produktus j maiselj, uzdékite atvira maiselio
krasta ant kameros tarpiklio, jsitikinkite, kad atviras krastas
yra vakuumo kameroje.

e UZdarykite ir paspauskite dangtj.

¢ Norédami paleisti masina impulsinio vakuumo generavimo
reZimu, paspauskite ,Pulse Vac” mygtuka. Tada paspaus-
kite paleidimo mygtuka (arba ant rankenos esantj greito
paleidimo mygtuka), kad pradétuméte impulsy vakuumo
generavima ir gautuméte reikiama neigiama slégj. Veikimo
metu stebékite maiselj ir patikrinkite, ar slégis yra tinkamas.
Vakuumo generavimo procesa galima sustabdyti atleidus pa-
leidimo mygtuka ir vel jj paspaudus.

* Gave reikiama slégio verte, paspauskite sandarinimo myg-
tuka, kad pradétuméte sandarinti. Rodomas sandarinimo
laikas ir pradedama atgaliné atskaita iki 0.

 Kai procesas baigiamas, dangtis atsidaro automatiskai ir pa-
sigirsta pypteléjimas.

** Noredami sustabdyti magina, paspauskite JJUNGTI / 15-
JUNGTI.

Maisto produkty marinavimas (nepridedama jokiu priedy)
Pakavimo masinoje yra specialus marinato reZimas su dviem
parinktimis: Greito marinavimo rezimas (15 minuciy) ir norma-
lus marinato rezimas (27 minutés). Marinato rezimu masina
gali atlikti du vakuumo generavimo ir oro iSleidimo j vakuuminj
konteinerj ciklus, dél kuriy maisto produktai puikiai marinuo-
jami per trumpiausia jmanoma laika. Vakuumas palaikomas
mazdaug 4 minutes (greito marinavimo rezimas) arba 8 minu-
tes (normalus marinato rezimas), kol oras patenka j inda tarp
cikly i$ eilés. Pasibaigus marinato ciklui, pasigirsta pypteléji-
mas.

Impulsinis sandarinimas

Kartais vakuuminé pakuoté néra bitina ir pakanka ja uzsan-

darinti. Masinoje veikia .Impulse Seal” rezimas. Siuo reZimu

naudotojui nereikia paspausti jokio mygtuko, funkcija jjungia-
ma paprasciausiai atidarius ir uzdarius dangtj.

1. Norédami nustatyti sandarinimo laika, paspauskite mygtu-
kus (F1)ir (F2).

2. Paspaudus mygtuka .Impulse Seal”, siZiebia jo Sviesos dio-
das. Masina persijungia | .Impulse Seal” rezima (jei dang-
tis uZdarytas, rodomas .C"; jei dangtis atidarytas, ekrane
mirksi sandarinimo laikas).

3. UZdékite atvira maiSelio krasta ant sandarinimo strypo ir
istumkite jj j vakuumine kamera. UZdarykite ir paspauskite
dangtj - masina aptinka dangCio uzdaryma ir persijungia
j sandarinimo reZima. Ekrane pradedamas skaiciuoti nuo
nustatyto laiko iki 0. Po to vyksta dekompresija, dél kurios
lengviau atidaryti dangtj; kai procesas baigtas, galima is-
girsti pypteléjima.

Noredami sustabdyti magina, paspauskite |JUNGTI / 15-
JUNGTI.

4. Atidarykite dangti, iSimkite maiselj ir patikrinkite sandariklj.

5. Pakartokite 3 ir 4 veiksmus, kad uZsandarintuméte kitus
maiselius.

Paspauskite |JUNGIMQ / I5JUNGIMO mygtuka, kad iseitu-
meéte i$ impulsinio sandariklio rezimo.

PASTABA! Jei .Impulse Seal” reZimu daugelis maiseliy yra

uzsandarinti, sandarinimo laika reikia tinkamai sureguliuoti

[sutrumpinti), kad masina neperkaistu arba neistirpty maiselis.

Naudojimo patarimai

Informacija apie maisto pakuotes maiSeliuose

¢ Pakavimo metu maisto produktai turi bati kuo Sviezi. Vakuu-
mu supakuoty produkty laikymo trukme gali biti pailginta iki
penkiu karty, palyginti su standartinémis laikymo salygomis.

 Minksti, drégni maisto produktai ar produktai, kurie turi islai-
kyti forma, pries pakuojant turi bati uzsaldyti.

e Mésa, uogas ar duona galima uzSaldyti iki 24 valandu, kad
nedegty Saldiklyje. Kai produktai uzsaldomi ir kieti, jie yra pa-
ruosti supakuoti vakuume.

e Jei SvieZias maistas supakuotas be iSankstinio uzsaldymo,
tarp mésos ir virsutinés ritinio dalies padékite sulankstyta
popierinj ranksluostj. Popierius sugeria dréegme.

e Prie$ vakuumine pakuote skysti produktai, tokie kaip sriu-
bos, ragautai ar ragai, turi bti uzsaldyti inde arba ledo dékle.
UZsaldyti ir supakuoti produktai turi bati pazenklinti ir sudéti
i Saldiklj.

e Visus astrius produktus (pvz., kaulus, sausus makaronus,
ryzius) reikia pritvirtinti popieriniais rankéluosciais, kad jie
nepradurty maiselio.

¢ Pakuociy maiseliy negalima naudoti pakartotinai maistui
gaminti arba mikrobangy krosneléje. Nenaudokite maiseliy,
kurie buvo naudojami SvieZioms Zuvims ar riebiems maisto
produktams laikyti.

e Darzoves pries pakuojant reikia sulenkti.

e Blansinimas yra terminio apdorojimo metodas, kurj sudaro
trumpalaikis, bet intensyvus Sildymas. DarZovés gali bati su-
plakamos verdanciu vandeniu: jas reikia tam tikra laika jdéti|
verdantj vandenj, tada isimti ir nedelsiant numalsinti Zemoje
temperatdroje.

o Atlikite vakuuminés pakuotés proceddra kaip iprasta.

Nesiurbkite pakuociu grybu ir ¢esnakuy.

Kaip pasigaminti kreps;j i$ ritinio

e Pasirinkite tinkamo ploCio ritinj.

o Uzdékite atvira krasta ant sandarinimo strypo (jsitikinkite,
kad krastas yra tiksliai ant strypo), uzdarykite ir paspauskite
dangtj.

* Paspauskite ,Start” (arba greito paleidimo mygtuka ant ran-
kenos) - sandarinimo laikas bus skai¢iuojamas nuo numaty-
tosios vertés, nurodytos ekrane iki 0. Ciklui pasibaigus, dang-
tis atsidaro automatiskai ir pasigirsta pypteléjimas.

** Norédami sustabdyti masina, paspauskite JJUNGTI / 15-
JUNGTI.

e [Simkite maiselj ir patikrinkite sandariklj.

PASTABA! Tinkamas sandariklis turi bati skaidrus. Jei sanda-

riklis yra netolygus, nekomplektuotas, gofruotas, baltas arba

nepermatomas, nuimkite sandaria dalj ir dar karta uzsandar-
inkite maisel].

e Kai krastas uzsandarintas, iSmatuokite maiselio dydj, kad jis
galéty laikyti gaminj, palikdamas 4-5 cm riba ir nukirpdamas
folija nuo ritinio. |dékite gaminj  maiselj ir atlikite veiksmus,
nurodytus naudojimo instrukcijose - .vakuuminis pakavimas
ir maiselio sandarinimas”.

Informacija apie maisto saugojima ir sauga

Vakuuminés kameros pakavimo masina pakeis maisto pirkimo
ir laikymo buda. Kadangi vakuuminé pakuoté padeda pasalinti
Saldiklio deginima ir létina maisto gedima, dabar galite pasi-
naudoti maisto pirkimu dideliais kiekiais be maisto atlieky
grésmés. Vakuuminé pakuoté su prietaisu pasalina iki 90 % oro
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iS pakuotés. Tai padés iSlaikyti maista Sviezesnj iki 5 kartu il-
giau nei jprastai. Sausi maisto produktai, tokie kaip makaronai,
grudai ir miltai, isliks SvieZi nuo pradzios iki pabaigos ..Plus” va-
kuuminé pakuoté neleidZia piktadariams ir kitiems vabzdZiams
uzkrésti sausu prekiu.

Maistas Vakuuminio Vakuuminio
Saldiklio laikymas | Saldytuvo laikymas
va_emajvautlena 1-3 metai 1 ménuo
ir versiena
Meésos zeme 1 metai 1 ménuo
Sviezia kiauliena 2-3 metai 2-4 savaités
Sviezia 7uvis 2 metai 2 savaités
Sviezi paukstiena 2-3 metai 2-4 savaités
Rikyta mésa 3 metai 6-12 savaiciy
Svied prqgukta\, 2-3 metai 2-4 savaités
sumaisyti
Sviezi vaisiai 2-3 metai 2 savaités
Kietieji suriai 6 ménesiai 6-12 savaiciy
Pjaustyta nerekomen- 6-12 savaitiu
Deli mésa duojama ’
Sviezias puodas 6 ménesiai 2-3 savaites

Pastaba: Virsuje esanti lentelé skirta tik nuorodoms. Nustaty-
dami saugojimo laikotarpj, visada nurodykite vietinius sanita-
rinius-epidemiologinius reglamentus ir RVASVT.

Valymas ir prieZilira

« DEMESIO! Visada atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir at-
vésinkite pries jj laikydami, valydami ir prizidrédami.

e Valydami nenaudokite vandens srovés arba garu valiklio ir
nestumkite prietaiso po vandeniu, nes dalys suslaps ir gali
kilti elektros smagis.

e Jeigu prietaisas néra laikomas geros Svaros biklés, tai gali
neigiamai paveikti O prietaiso veikimo laika ir sukelti pavo-
jinga situacija.

 Maisto likucius reikia reguliariai valyti ir iSimti i$ prietaiso.
Jei prietaisas nebus tinkamai iSvalytas, jo naudojimo trukmé
bus trumpesné ir naudojimo metu gali kilti pavojinga bakle.

Valymas

e Ausinta iSorinj pavirsiy valykite Sluoste arba kempine, Siek
tiek sudrékinta Svelniu muilo tirpalu.

e Higienos sumetimais prietaisa reikia valyti pries ir po nau-
dojimo.

* Saugokite, kad vanduo nepatektu j elektrinius komponentus.

 Niekada nenaudokite agresyviu valymo priemoniu, abrazyvi-
niy kempiniy ar valymo priemoniu, kuriy sudétyje yra chloro.
Valymui nenaudokite plieno vilnos, metaliniy indy ar astriy ar
smailiy daiktu. Nenaudokite benzino ar tirpikliu!

* Niekada nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.

Techniné priezidra

¢ Reguliariai tikrinkite prietaiso veikima, kad iSvengtuméte
rimtu nelaimingu atsitikimu.

e Jeigu pastebéjote, kad prietaisas veikia netinkamai arba kilo
problemu, nustokite ji naudoti, iSjunkite prietaisa ir kreipkités
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| tiekéja.

o Visus techninés priezitros, montavimo ir remonto darbus turi
atlikti specializuoti ir jgalioti technikai arba rekomenduoja
gamintojas.

Transportavimas ir laikymas

 Pries saugodami prietaisa visada jsitikinkite, kad jis buvo
atjungtas nuo maitinimo Saltinio ir visiskai atveses.

* Prietaisa laikykite vésioje, Svarioje ir sausoje vietoje.

* Niekada nedékite ant prietaiso sunkiu daiktu, nes jie gali jj
sugadinti.

* Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia. Judédami atjunkite prie-
taisa nuo maitinimo Saltinio ir laikykite jj apacioje.

Trik¢iy Salinimas

Jeigu prietaisas veikia netinkamai, Zr. toliau pateikta tirpalo
lentele. Jei vis dar negalite iSspresti problemos, kreipkités |
tiekéja / paslaugy teikéja.

Problemos Galimas sprendimas
Prietaisas « Isitikinkite, kad masina tinkamai prijungta prie
neisijungs izeminto lizdo.

« Patikrinkite, ar maitinimo laidas nesuplySes
ir nesuplyses. Nenaudokite masinos, jei
pazeistas maitinimo laidas.

Masina visiskai
neissiurbia oro i
maiseliy

« Norint uztikrinti tinkama vakuumo generavi-
ma ir sandarinima, labai svarbu, kad maiselio
krastas bty tiksliai uzdétas ant sandarinimo
strypo. Jsitikinkite, kad maiSelis jdétas |
vakuuminés kameros tarpik|j ir kad folija néra
gofruota iSilgai sandarinimo juostos.

« Jei ruosiate pakuotés maiselius iS ritinélio,
isitikinkite, kad pirmasis sandariklis yra
tinkamas ir sandarus.

* Kad vakuumo generavimo procesas bity sé-
kmingas, masina ir maiselis turi bdti Svards,
sausi ir be jokiy maisto daleliy. Nuvalykite
tarpiklio pavirsiy ir maiselio vidy ir bandykite
dar karta.

Vakuuminis
maiselis po
sandarumo pra-
randa vakuuma

* AStris daiktai gali pradurti mazas angas
maiseliuose. Norédami to iSvengti, uzdenkite
astrius krastus popieriniu ranksluosciu ir
vakuumu naujame maiselyje.

« Kai kurie vaisiai ir darzoves gali iSskirti dujas
[iSmetancias dujas), jei jos nera tinkamai
sumaisytos arba uzSaldytos pries pakuojant.
Atidarykite maiSelj. Jei manote, kad maisto
gedimai prasidejo, iSmeskite maista. Jei
maisto gedimas dar neprasidéjo, nedelsdami
suvartokite. Jei abejojate, maista iSmeskite.

Retais atvejais
masinos veikimo
cikluose gali
ivykti klaida, dél
kurios gali su-
trikti veikimas

« Atjunkite masina nuo elektros tinklo ir vel
prijunkite.




Klaidos kodo identifikavimas A PERIGO! RISCO DE CHOQUE ELETRICO! Nio tente
reparar o aparelho sozinho. Nao mergulhe as pecas

Klaidy Galima Galimas sprendimas létricas d h . tros liauidos. N
kodai priefastis elétricas do aparelho em gua ou outros liquidos. Nunca se-
- — - — gure o aparelho sob 4gua corrente.
E1 Masina perkai- ISjunkite masina, atjunkite ja » NUNCA UTILIZE UM APARELHO DANIFICADO! Verifique re-
to, kai masina nuo elektros tinklo ir nenaudo- gularmente as ligacdes elétricas e o cabo quanto a danos.
kurj laika veike. kite jos mazdaug 20 minuciu. :

Vel prijunkite prie maitinimo Quando estiver dgm'ficado, desligue o aparelho da fopte de
tinklo ir vél paleiskite. alimentacdo. Quaisquer reparacdes s6 devem ser realizadas

por um fornecedor ou pessoa qualificada para evitar perigos

ou ferimentos.

AVISO! Quando posicionar o aparelho, encaminhe o cabo de

alimentacdo em seguranca, se necessario, para evitar puxar

E3 Masina perkaito | ISjunkite maSina ir atjunkite acidentalmente, danificar-se, entrar em contacto com a su-

Jaan;.? elektros tmkt?'dNen%' perficie de aquecimento ou causar um perigo de tropecar.
r?wirlueéaé\i‘e}?%sri%?]iitiugrie AVISO! Desde que a ficha esteja na tomada, o aparelho esta

maitinimo tinklo ir vél paleiskite. ligado a fonte de alimentacao.

AVISO! Desligue SEMPRE o aparelho antes de o desligar da

Garantija fonte de alimentacdo, limpeza, manutencao ou armazena-

mento.

Ligue o aparelho apenas a uma tomada elétrica com a tensao

e frequéncia mencionadas na etiqueta do aparelho.

N&o toque na ficha/ligacdes elétricas com as maos molhadas

ou himidas.

Mantenha o aparelho e a ficha/ligacdes elétricas afastados

de 4gua e outros liquidos. Se o aparelho cair na 4gua, retire

imediatamente as ligacdes da fonte de alimentacdo. N&o uti-

lize o aparelho até que tenha sido verificado por um técnico

certificado. O incumprimento destas instruces ird causar

riscos de vida.

Ligue a fonte de alimentacdo a uma tomada elétrica de facil

Pasalinimas iraplinka acesso para que possa desligar o aparelho imediatamente

em caso de emergéncia.

Certifique-se de que o cabo ndo entra em contacto com obje-

tos afiados ou quentes e mantenha-o afastado de fogo aberto.

Nunca puxe o cabo de alimentacdo para o desligar da toma-

da; em vez disso, puxe sempre pela ficha.

Nunca transporte o aparelho pelo cabo.

Nunca tente abrir a estrutura do aparelho sozinho.

N&o insira objetos na caixa do aparelho.

Nunca deixe o aparetho sem vigilancia durante a utilizacao.

Este aparelho deve ser operado por pessoal qualificado na

cozinha do restaurante, cantinas ou pessoal do bar, etc.

Este aparelho ndo deve ser operado por pessoas com capa-

cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou por pes-

soas que ndo tenham experiéncia e conhecimento.

Este aparelho ndo deve, em circunstancia alguma, ser utili-

zado por criancas.

Mantenha o aparelho e as suas ligacdes eléctricas fora do

alcance das criancas.

Nunca utilize acessérios ou quaisquer outros dispositivos

E2 Nudega Paspauskite sandarinimo
atidarius dangtj mygtuka ir sandarini-
mo juosta nekaista.

Bet koks defektas, turintis jtakos prietaiso veikimui po vieneriy
mety nuo jo jsigijimo, bus pasalintas nemokamai jj pataisant
arba pakeiciant, jeigu prietaisas buvo naudojamas ir prizitri-
mas pagal instrukcijas ir juo nebuvo piktnaudZiaujama arba
juo nebuvo piktnaudziaujama. Jusy jstatyminéms teisems tai
netaikoma. Jei prietaiso garantiné verté yra ribota, nurodykite,
kur ir kada jis buvo jsigytas, ir pateikite pirkimo jrodyma (pvz.,
Ceki).

Laikydamiesi savo nuolatinio gaminiy karimo politikos, pasilie-
kame teise keisti gaminio, pakuotés ir dokumentacijos specifi-
kacijas be iankstinio jspéjimo.

————— Deaktyvuojant prietaisa, jo negalima iSmesti kar-
tu su kitomis buitinemis atliekomis. Vietoje to, jUs
atsakote uZ tai, kad jusu atlieky tvarkymo jranga
bty atiduota specialiai tam skirtam surinkimo
punktui. Sios taisyklés nesilaikymas gali bati nu-
baustas pagal atlieky Salinimo taisykles. Atskiras jisu atlieku
irangos surinkimas ir perdirbimas atlieky Salinimo metu padés
tausoti gamtos isteklius ir uztikrins, kad ji bty perdirbama
taip, kad bty apsaugota zmoniy sveikata ir aplinka.

Norédami gauti daugiau informacijos apie tai, kur galite ati-
duoti atliekas perdirbti, susisiekite su vietine atlieku surinkimo
imone. Gamintojas irimportuotojas neprisiima atsakomybés uz
perdirbima, apdorojima ir ekologinj Salinima tiesiogiai ar per
vieSaja sistema.

PORTUGUES

Caro Cliente,

Obrigado por adquirir este aparelho Hendi. Leia atentamente além dos fornecidos com o aparelho ou recomendados pelo
este manual do utilizador, prestando especial atencao aos re- fabricante. Se ndo o fizer, pode representar um risco de se-
gulamentos de seguranca descritos abaixo, antes de instalar guranca para o utilizador e pode danificar o aparelho. Utilize
e utilizar este aparelho pela primeira vez. apenas pecas e acessorios originais.
¢ Nao utilize este aparelho através de um temporizador externo

|I‘IStI'I.I§BGS de seguranca ou de um sistema de controlo remoto.
« Utilize o aparelho apenas para a finalidade para a qual foi ~ * Nao coloque o aparelho sobre um objecto de aquecimento

concebido, conforme descrito neste manual. [gasolina, electricidade, fogéo a carvao, etc.).
« O fabricante ndo é responsavel por quaisquer danos causa-  * Nao tape o aparelho em funcionamento.

dos por um funcionamento incorreto e utilizacdo incorreta. * Nao coloque quaisquer objetos sobre o aparelho.

¢ N3o utilize o aparelho perto de chamas abertas, materiais ex-
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plosivos ou inflamaveis. Utilize sempre o aparelho numa su-
perficie horizontal, estavel, limpa, resistente ao calor e seca.

* 0 aparelho ndo é adequado para instalacdo numa area onde
possa ser utilizado um jacto de dgua.

¢ Deixe um espaco de pelo menos 20 cm em redor do aparelho
para ventilacao durante a utilizacao.

¢ AVISO! Mantenha todas as aberturas de ventilacao do apare-
tho livres de obstrucdes.

Instrucoes especiais de seguranca
e Este aparelho destina-se a utilizacdo comercial.
. CUIDADO! RISCO DE QUEIMADURAS! SUPERFICIES
QUENTES! NUNCA TOQUE NA BARRA DE VEDACAO.
Nao toque na barra de vedacao durante a utilizacao.
Existe o perigo de queimaduras mesmo apds a utilizacdo.
Aguarde até que a barra de vedacdo arrefeca antes de tocar.
¢ Nenhuma peca pode ser lavada na maquina de lavar loica.
. PERIGO DE ESMAGAR AS MAQS! Tenha
cuidado ao fechar a tampa.

Utilizacao prevista

e Este aparelho destina-se a ser utilizado para aparelhos co-
merciais, por exemplo, em cozinhas de restaurantes, canti-
nas, hospitais e em empresas comerciais, como padarias,
talhos, etc., mas ndo para a producao continua em massa
de alimentos.

* 0 aparelho foi concebido para aspirar e selar sacos de plas-
tico com alimentos no interior. Também é possivel remover o
ar dos recipientes ou apenas selar os sacos sem criar vacuo.
Qualquer outra utilizacdo pode provocar danos no aparelho
ou lesdes pessoais.

¢ A utilizacdo do aparelho para qualquer outro fim deve ser
considerada uma utilizacdo indevida do dispositivo. O utiliza-
dor serd o Unico responsavel pela utilizacdo inadequada do
dispositivo.

Instalacao de ligacao a terra

Este aparelho estd classificado como sendo de proteccao de
classe | e tem de estar ligado a uma ligacao a terra de pro-
teccdo. A ligagdo a terra reduz o risco de choque eléctrico ao
fornecer um fio de escape para a corrente eléctrica.

Este aparelho esta equipado com um cabo de alimentacdo com
ficha de ligacdo a terra ou ligacdes eléctricas com fio de liga-
cdo a terra. As conexdes devem estar devidamente instaladas
e aterradas.

Principais partes do produto
(Fig. 1 na pagina 3)

1. Bot&o Inicio Répido

. Painel de controlo

. Conector do cabo de alimentacao
. Conector do cabo de vacuo
Tampa

Pega

. Botéo de selagem rapida

. Tira de vedacdo de espuma

. Junta da cdmara de vacuo
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10. Placa da cdmara de vacuo
11. Barra de vedacao

Pecas sobressalentes ou acessorios
1. Cabo de alimentacao
NOTA! O rolo do saco de vacuo ndo estd inclufdo.

Painel de controlo
(Fig. 2 na pagina 3)
A. LED DE ENERGIA

Quando o LED de ALIMENTACAQ esta aceso, a maquina

estd pronta a utilizar.

B. Botdo LIGAR/DESLIGAR

 Quando a maquina estiver pronta a utilizar, prima ON/
OFF. O ultimo tempo de selagem é apresentado e a ven-
toinha arranca - a maquina esta pronta para gerar vacuo.

¢ Se a maquina estiver inativa durante 10 minutos, o visor e
a ventoinha sao desligados automaticamente.

* Para parar a maquina, prima ON/OFF. Além disso, quando
o ciclo de selagem terminar, prima ON/OFF para desligar
a maquina e desliga-la da corrente elétrica.

C. Botdo de vacuo automatico (INICIAR)

* No modo predefinido, prima o botdo INICIAR. A maquina
comeca automaticamente a gerar vacuo e vedacdo. No
modo Marinar, prima o botao INICIAR. A maquina comeca
a marinar automaticamente.

* No modo Pulse Vac, prima o botdo START. A méquina co-
meca automaticamente a gerar vacuo no modo de impul-
so.

e Para um acesso mais confortavel, o botao de Inicio Rapido
é colocado na pega. (Este botdo tem a mesma funcdo que
o botdo INICIAR no painel de controlo).

(NOTA! Esta funcao pode ser iniciada se a tampa estiver

fechada e ligeiramente premida).

D. Botdo SELAR

1. Prima o botdo SELAR para parar o ciclo gerador de vacuo
e selar imediatamente o saco para evitar que os alimen-
tos moles figuem esmagados

2. Permite formar sacos de qualquer tamanho.

Para um acesso mais confortavel, o botao SEAL é colocado

na pega. (Este botdo tem a mesma funcao que o botdo SE-

LAR no painel de controlo).

(NOTA: esta funcdo pode ser iniciada se a tampa estiver

fechada e premida).

E. Visor digital

. Apresenta o ciclo de vacuo, conta de 9 a 0. Quando 0 é
atingido, o ciclo termina.

. Apresenta o tempo de vedacdo que pode ser definido e
ajustado de 0 a 6. A funcao de economia de tempo de
vedacdo também esta disponivel.

Se o visor mostrar “E", significa que a maquina esta no
modo de proteccao.

F. Botaode ajuste do tempo de vedacdo [ (F1) ou (F2))

Definir o tempo de vedacdo através dos botdes “Up” e

“Down” ou (F1) e [F2). Quando o valor é definido para 0, a

maquina n3o inicia o ciclo de selagem.

G. Modo Marinar (apenas com recipiente de vacuo externo)

0 modo Marinar foi concebido para repetir o ciclo de produ-

cao de vacuo e a libertacdo de ar para o saco, o que resulta

numa marinada perfeita dos alimentos no menor tempo
possivel.
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(NOTA! Esta funcao pode ser iniciada se a tampa estiver
aberta).

H. Acessério
N3o disponivel neste modelo.

|. Botao de vacuo por impulso
0 botdo Pulse Vac evita que alimentos moles sejam esma-
gados. A medida que o botdo Pulse Vac é premido, a maqui-
na evacua gradualmente o ar.
(NOTA! Esta funcao pode ser iniciada se a tampa estiver
fechada e premida).

J. Botao de selagem de impulso
Quando o botao de selagem de impulsos é premido, o LED
acende-se.
A maquina muda para o modo de Vedante de Impulso. Ago-
ra, 0 saco pode ser selado simplesmente abrindo e fechan-
do a tampa. (0 modo é aplicado principalmente quando nao
é necessario gerar vacuo).
(NOTA! Esta funcao pode ser iniciada se a tampa estiver
fechada e premida).

Preparacao antes da utilizacao

¢ Remova todas as embalagens e involucros de protecao.

« Verifique se o dispositivo esta em boas condicoes e com todos
o0s acessorios. Em caso de entrega incompleta ou danificada,
contacte imediatamente o fornecedor. Neste caso, ndo utilize
o dispositivo.

* Limpe os acessérios e 0 aparelho antes da utilizacdo (Consul-
te == > Limpeza e manutencéo).

o Certifique-se de que o aparelho estd completamente seco.

e Coloque o aparelho numa superficie horizontal, estavel e re-
sistente ao calor, segura contra salpicos de agua.

¢ Guarde a embalagem se pretender armazenar o seu aparelho
no futuro.

¢ Guarde o manual do utilizador para referéncia futura.

NOTA! Devido a residuos de fabrico, o aparelho pode emitir um

odor ligeiro durante as primeiras utilizacoes. Isto é normal e

ndo indica qualquer defeito ou perigo. Certifique-se de que o

aparelho estad bem ventilado.

Instrucoes de funcionamento

Antes do arranque

¢ Ligue a maquina a fonte de alimentacao.

¢ Quando a maquina é ligada, o LED POWER acende-se.

* Quando ON/OFF é premido, o visor ¢ ligado e a ventoinha ar-
ranca. A maquina esta pronta a utilizar.

Embalagem a vacuo e vedacao do saco

e Selecione um saco adequado e cologue os alimentos no in-
terior.

¢ Deixe pelo menos 4-5 cm de espaco para garantir melhores
resultados do processo de geracdo de vacuo.

 Coloque a extremidade aberta do saco na junta da cdmara.
Certifique-se de que a extremidade aberta estd dentro da
camara de vacuo.

* Feche e pressione a tampa.

¢ Prima o botao Iniciar ou o botdo Inicio Répido.

¢ A maquina muda para o modo de geracao de vacuo. A conta-
gem decrescente de 9 a 0 é iniciada no visor (se a pressao nao
atingir o valor padrao de -20" Hg, a contagem decrescente
para em 2). Quando o vacuo é gerado, o valor no visor é con-
tado de um valor predefinido para 0. A maquina muda para o

modo de vedacdo.

¢ Quando o ciclo de selagem terminar, a tampa abre-se auto-
maticamente e ouve-se um sinal sonoro.

¢ Remova o saco, verifique o vacuo e o selo.

NOTA! Uma vedacao correta deve ser transparente. Se o selo
estiver irregular, incompleto, ondulado, branco ou opaco, re-
tire a parte selada e sele novamente o saco.

* Os alimentos embalados a vacuo devem ser devidamente
armazenados. Os alimentos pereciveis devem ser armazena-
dos no frigorifico ou congelados para evitar danos.

e Para parar a maquina, prima ON/OFF. Se for necesséria uma
selagem rapida, pressione o botdo de selagem.

Como utilizar a funcao PULSE VAC
Por vezes, durante o acondicionamento a vacuo, os alimentos
moles podem ficar danificados devido a um vacuo demasiado
elevado. Nesse caso, a funcao Pulse Vac pode ser utilizada para
controlar o tempo e a pressao, o que evita que os alimentos
moles sejam esmagados. Quando sdo embalados produtos
suculentos, esta funcdo também pode ser utilizada para evitar
gue 0s sumos sejam aspirados.

¢ Coloque os alimentos no saco, coloque a extremidade aberta
do saco na junta da camara e certifique-se de que a extremi-
dade aberta esta dentro da cdmara de vacuo.

e Feche e pressione a tampa.

e Prima o botdo Pulse Vac para ligar a maquina no modo de
geracdo de vacuo de impulso. Em seguida, prima Iniciar (ou
0 botao Inicio Rapido no manipulo) para iniciar a geracao de
vacuo por impulso e obter a pressao negativa necessaria.
Durante o funcionamento, observe o saco para verificar se a
pressao esta correta. O processo de geracdo de vacuo pode
ser interrompido soltando o botdo Iniciar e reiniciando pres-
sionando-o novamente.

¢ Quando obtiver o valor de pressdo necessario, prima o botdo
Vedar para iniciar a selagem. O tempo de selagem é apresen-
tado e a contagem decrescente até 0 comeca.

e Quando o processo terminar, a tampa abre-se automatica-
mente e é possivel ouvir um sinal sonoro.

** Para parar a maquina, prima ON/OFF.

Marinar alimentos (sem acessdrios incluidos)

A méquina de embalar possui um modo especial Marinate,
com duas opces: Modo de marinada rapida (15 minutos) e
Modo de marinada normal (27 minutos). No modo Marinar, a
méaquina pode realizar dois ciclos de geracdo de vacuo e liber-
tacao de ar para um recipiente de vacuo, o que resulta numa
marinada perfeita dos alimentos no menor tempo possivel. O
vacuo é mantido durante aprox. 4 minutos (modo de marinada
répida) ou 8 minutos [modo de marinada normal) antes de o
ar ser deixado no recipiente entre ciclos sucessivos. Quando o
ciclo de marinar terminar, ouve-se um sinal sonoro.

Vedacao de impulso

Por vezes, a embalagem a vacuo ndo é necessaria e é sufi-
ciente para selar a embalagem. A maquina possui um modo de
Vedante de Impulso. Neste modo, o utilizador ndo precisa de
premir qualquer botdo, a funcao é ativada simplesmente abrin-
do e fechando a tampa.

1. Para definir o tempo de vedacao, pressione os botdes [F1) e

(F2).
2. Quando o botdo de selagem de impulsos é premido, o LED
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acende-se. A maquina muda para o modo Vedante de Im-
pulsos [se a tampa estiver fechada, é apresentado o "C"; se
a tampa estiver aberta, o tempo de vedac&o pisca no visor).
3. Coloque a extremidade aberta do saco na barra de vedacéo
e faca-a deslizar para dentro da cdmara de vacuo. Fechar
e pressionar a tampa - a maquina detecta o fechamento
da tampa e muda para o modo de vedacdo. A contagem
decrescente do tempo definido para 0 é iniciada no visor.
Segue-se uma descompressdo que facilita a abertura da
tampa; quando o processo termina, ouve-se um sinal sono-
ro.
Para parar a maquina, prima ON/OFF.
4. Abra a tampa, retire o saco e verifique o selo.
5. Repita os passos 3 e 4 para selar os sacos seguintes.
Prima ON/OFF para sair do modo de Vedante de Impulsos.
NOTA! Se no modo Vedante de Impulsos muitos sacos estive-
rem selados, o tempo de selagem deve ser ajustado adequada-
mente (encurtado) para evitar o sobreaguecimento da maquina
ou a fusdo do saco.

Sugestdes de funcionamento

Informacdes sobre embalagens de alimentos em sacos
* No momento da embalagem, os alimentos devem estar o
mais frescos possivel. A vida Util dos produtos embalados a
vacuo pode ser prolongada até cinco vezes em comparacdo
com as condicdes de armazenamento padrao.
Os alimentos ou produtos macios e hiumidos que devem man-
ter a sua forma devem ser congelados antes da embalagem.
Carne, bagas ou pao podem ser congelados até 24 horas para
evitar queimaduras no congelador. Quando os produtos ficam
congelados e duros, estao prontos para serem embalados a
vacuo.
Se os alimentos frescos forem embalados sem pré-congela-
cdo, coloque uma toalha de cozinha de papel dobrada entre
a carne e a parte superior do rolo. O papel absorvera a hu-
midade.
Produtos liquidos como sopas, ragouts ou gratinados devem
ser congelados num prato ou numa bandeja de gelo antes de
serem embalados a vacuo. Os produtos congelados e emba-
lados devem ser rotulados e colocados no congelador.
Quaisquer produtos afiados (por exemplo, 0ssos, massa seca,
arroz) devem ser protegidos com toalhas de papel para que
nao perfurem o saco.
Os sacos de embalagem nao devem ser reutilizados para co-
zinhar ou no micro-ondas. Nao reutilize sacos que tenham
sido utilizados para armazenar peixe fresco ou alimentos
gordurosos.
Os vegetais devem ser esvaziados antes de serem embala-
dos.
0 branqueamento é um método de processamento térmico
que consiste em aquecimento de curta duracao, mas inten-
sivo. Os vegetais podem ser esbranquicados em 4gua a fer-
ver: tém de ser colocados durante algum tempo em &gua a
ferver, depois retirados e imediatamente apagados a baixas
temperaturas.
* Realize o procedimento de embalagem a vacuo como habi-
tualmente.
Nao aspire cogumelos e alho.
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Como fazer uma mala a partir de um rolo

* Selecione um rolo com a largura correta.

¢ Coloque a extremidade aberta na barra de vedaco (certifi-
que-se de que a extremidade estd posicionada exatamente
na barra), feche e pressione a tampa.

* Prima Iniciar (ou o boto Inicio Rapido no manipulo) - o tem-
po de selagem sera contado a partir de um valor predefinido
indicado no visor para 0. Quando o ciclo terminar, a tampa
abre-se automaticamente e ouve-se um sinal sonoro.

** Para parar a maquina, prima ON/OFF.

* Remova o saco e verifique o selo.

NOTA! Uma vedacéo correta deve ser transparente. Se o selo

estiver irregular, incompleto, ondulado, branco ou opaco, retire

a parte selada e sele novamente o saco.

¢ Quando a extremidade estiver selada, meca o tamanho do
saco para que possa segurar o produto, deixando uma mar-
gem de 4-5 cm e corte a pelicula do rolo. Coloque o produto
no saco e siga os passos especificados nas instrucées de
funcionamento - “Embalagem a vacuo e vedacao do saco”.

Armazenamento de alimentos e informacoes
de seguranca

A méaquina de embalagem da camara de vacuo ird revolucionar
a forma como compra e armazena alimentos. Uma vez que as
embalagens a vacuo funcionam para eliminar as queimaduras
do congelador e os residuos de alimentos lentos, pode agora
tirar partido da compra de alimentos a granel sem a ameaca
de residuos alimentares. A embalagem a vacuo com o aparelho
remove até 90% do ar da embalagem. Isto ajudara a manter os
alimentos mais frescos até 5 vezes mais do que em circunstan-
cias normais. Alimentos secos como massa, cereais e farinha
irdo manter-se frescos do inicio ao fim. A embalagem Plus evi-
ta que os bichos e outros insetos infestem bens secos.

) Armazenamento para | Armazenamento para
Alimentos . S )
congelador a vacuo frigorifico a vacuo
Carne de vaca 13 .
-3anos 1més
e vitela frescas
Carne moida Tano 1'més
Porco fresco 2-3anos 2-4 semanas
Peixe fresco 2anos 2 semanas
Aves frescas 2-3anos 2-4 semanas
Carnes fumadas 3anos 6-12 semanas
Produto fresco
' 2-3anos 2-4 semanas
Branco
Frutas frescas 2-3anos 2 semanas
Queijos duros 6 meses 6-12 semanas
Carnes deli -
. nao recomendado 6-12 semanas
fatiadas
Massa fresca 6 meses 2-3 semanas

Observac3o: A tabela acima é apenas para referéncia. Na de-
terminacao do periodo de armazenamento, sugerir sempre
os regulamentos sanitario-epidemioldgicos locais e o HACCP.



Limpeza e manutencao

o ATENCAO! Desligue sempre o aparelho da corrente eléctrica
e arrefeca antes de armazenar, limpar e fazer a manutencao.

* Nao utilize jacto de 4gua ou produto de limpeza a vapor para
limpar e nao empurre o aparelho debaixo de 4gua, pois as
pecas podem ficar molhadas e provocar choques eléctricos.

 Se o aparelho nao for mantido em bom estado de limpeza, tal
pode afectar adversamente a vida Gtil Odo aparelho e resultar
numa situacdo perigosa.

* Os residuos de alimentos devem ser limpos regularmente e
removidos do aparelho. Se o aparelho nao for limpo correc-
tamente, reduzird a sua vida Util e poderd resultar em condi-
cdes perigosas durante a utilizacdo.

Limpeza

o Limpe a superficie exterior arrefecida com um pano ou esponja
ligeiramente humedecida com uma solucao de sabao suave.

* Por motivos de higiene, o aparelho deve ser limpo antes e
depois da utilizacdo.

« Evite que a agua entre em contacto com os componentes
elétricos.

* Nunca utilize agentes de limpeza agressivos, esponjas abra-
sivas ou agentes de limpeza que contenham cloro. Nao uti-
lize palha-de-aco, utensilios metéalicos ou quaisquer objetos
afiados ou pontiagudos para limpar. Nao utilize gasolina ou
solventes!

¢ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou outros liquidos.

Manutencao

o Verifique regularmente o funcionamento do aparelho para
evitar acidentes graves.

e Se verificar que o aparelho ndo estd a funcionar correcta-
mente ou que existe um problema, pare de o utilizar, desli-
gue-o e contacte o fornecedor.

¢ Todos os trabalhos de manutencao, instalacao e reparacao
devem ser realizados por técnicos especializados e autoriza-
dos, ou recomendados pelo fabricante.

Transporte e armazenamento

¢ Antes de armazenar, certifique-se sempre de que o aparelho
foi desligado da fonte de alimentacao e arrefecido comple-
tamente.

¢ Guarde o aparelho num local fresco, limpo e seco.

¢ Nunca coloque objectos pesados sobre o aparelho, pois isso
pode danifica-lo.

¢ Nao desloque o aparelho enquanto estiver em funcionamen-
to. Desligue o aparelho da fonte de alimentacdo quando o
deslocar e mantenha-o na parte inferior.

Resolucao de problemas

Se 0 aparelho ndo funcionar correctamente, verifique a solucao
na tabela abaixo. Se continuar a ndo conseguir resolver o pro-
blema, contacte o fornecedor/prestador de servicos.

Amaquina ndo o Para uma geracao de vacuo e vedacao
aspira comple- adequadas, é essencial que a extremidade
tamente o ar dos do saco seja colocada com precisdo na barra
5acos de vedacao. Certifique-se de que o saco esta
inserido na junta da camara de vacuo e que a
pelicula ndo estd ondulada ao longo da barra
de vedacdo.

Se preparar sacos de embalagem a partir do
rolo, certifique-se de que a primeira vedacao
estd adequada e apertada.

Para que o processo de geracdo de vacuo
seja bem-sucedido, a maquina e o0 saco
devem estar limpos, secos e sem quaisquer
particulas de alimentos. Limpe a super-
ficie da junta e o interior do saco e tente
novamente.

Abolsa de vacuo Os objectos cortantes podem perfurar

perde vacuo pequenos orificios em bolsas. Para evitar
depois de ser isto, cubra as extremidades afiadas com um
selada toalhete de papel e aspire numa nova bolsa.

Algumas frutas e legumes podem libertar
gases [desgaseificacao) se ndo estiverem
devidamente escaldados ou congelados
antes da embalagem. Abra a bolsa. Se acha
que comecou a deterioracdo dos alimentos,
elimine-os. Se a deterioracdo dos alimen-
tos ainda ndo tiver comecado, consuma
imediatamente. Em caso de divida, elimine
os alimentos.

Em casos raros,
pode ocorrer um
erro nos ciclos de
funcionamento
da maquina,
resultando numa
avaria

* Desligue a maquina da corrente e volte a
ligé-la.

Identificacao do cddigo de erro

Problemas Solucdo possivel

0 aparelho nao * Certifique-se de que a maquina esta

liga devidamente ligada a uma tomada com
ligacdo a terra.

« Verifique se o cabo de alimentacdo apresenta
rasgoes e desgastes. Nao utilize a maquina
se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado.

Cadigos Causa possivel Solucdo possivel
de erro
E1 A maquina Desligue a maquina,
sobreaque- desligue-a da corrente e ndo
ceu depois de a utilize durante aprox. 20
funcionar durante | minutos. Volte a ligar a rede
algum tempo. eléctrica e volte a arrancar.
E2 Queimaduras Prima o botdo Selar e a barra
apds a abertura de selagem ndo é aquecida.
da tampa
E3 Sobreaquecimen- | Desligue a méaquina e desli-
to da maquina gue-a da corrente. Nao utilize
a maquina durante aprox. 20
minutos. Volte a ligar a rede
eléctrica e volte a arrancar.
Garantia

Qualquer defeito que afecte a funcionalidade do aparelho que
se torne aparente no prazo de um ano apés a compra sera re-
parado através de reparacdo ou substituicdo gratuita, desde
que o aparelho tenha sido utilizado e mantido de acordo com
as instrucdes e nao tenha sido utilizado de forma abusiva ou in-
devida. Os seus direitos legais nao sao afetados. Se o aparelho
for reclamado ao abrigo da garantia, indique onde e quando foi
comprado e inclua um comprovativo de compra [por exemplo,
recibo).

De acordo com a nossa politica de desenvolvimento continuo de
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produtos, reservamo-nos o direito de alterar as especificacées
do produto, embalagem e documentacao sem aviso prévio.

Eliminacao e ambiente
< .—_, 1Ao desativar o aparelho, o produto nao deve ser
eliminado juntamente com outros residuos do-
meésticos. Em vez disso, é da sua responsabilida-
de eliminar os seus residuos de equipamento
entregando-os num ponto de recolha designado.
0 incumprimento desta regra pode ser penalizado de acordo
com os regulamentos aplicaveis sobre eliminacao de residuos.
Arecolha e reciclagem separadas dos seus equipamentos resi-
duais no momento da eliminacdo ajudardo a conservar os re-
cursos naturais e a garantir que sao reciclados de forma a
proteger a salide humana e o ambiente.
Para mais informacdes sobre onde pode depositar os seus re-
siduos para reciclagem, contacte a sua empresa local de reco-
lha de residuos. Os fabricantes e importadores nao assumem
a responsabilidade pela reciclagem, tratamento e eliminacao
ecoldgica, quer diretamente quer através de um sistema pu-
blico.

ESPANOL

Estimado cliente:

Gracias por comprar este electrodoméstico Hendi. Lea aten-
tamente este manual del usuario, prestando especial aten-
cion a las normativas de seguridad descritas a continuacion,
antes de instalar y utilizar este aparato por primera vez.

|

Instrucciones de seguridad

o Utilice el aparato Unicamente para el fin para el que fue dise-
nado, tal como se describe en este manual.

« El fabricante no se hace responsable de ningtn dafio causado
por un funcionamiento incorrecto y un uso inadecuado.

. A iPELIGRO! jRIESGO DE DESCARGA ELECTRICA! No

intente reparar el aparato usted mismo. No sumerja
las piezas eléctricas del aparato en agua u otros liquidos.
Nunca sostenga el aparato bajo el agua corriente.

« iNUNCA UTILICE UN APARATO DANADO! Compruebe regu-
larmente si hay dafios en las conexiones eléctricas y el ca-
ble. Si est4 dafiado, desconecte el aparato de la fuente de
alimentacion. Las reparaciones solo deben ser realizadas
por un proveedor o persona cualificada para evitar peligros
o lesiones.

¢ JADVERTENCIA! Al colocar el aparato, coloque el cable de
alimentacion de forma segura si es necesario para evitar ti-
rones accidentales, dafios, contacto con la superficie térmica
o riesgo de tropiezo.

¢ JADVERTENCIA! Mientras el enchufe esté en la toma de co-
rriente, el aparato estara conectado a la fuente de alimen-
tacion.

¢ JADVERTENCIA! Apague SIEMPRE el aparato antes de des-
conectarlo de la fuente de alimentacion, de la limpieza, del
mantenimiento o del almacenamiento.

« Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente con
la tension y frecuencia mencionadas en la etiqueta del apa-
rato.

* No togue el enchufe/las conexiones eléctricas con las manos
himedas o mojadas.
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« Mantenga el aparato y el enchufe/las conexiones eléctricas
alejados del agua y otros liquidos. Si el aparato cae al agua,
retire inmediatamente las conexiones de la fuente de alimen-
tacion. No utilice el aparato hasta que un técnico certificado
lo haya comprobado. Si no se siguen estas instrucciones, se
produciran riesgos potencialmente mortales.

 Conecte la fuente de alimentacion a una toma de corriente
de facil acceso para poder desconectar el aparato inmediata-
mente en caso de emergencia.

* AsegUrese de que el cable no entre en contacto con objetos
afilados o calientes y manténgalo alejado del fuego abierto.
Nunca tire del cable de alimentacién para desenchufarlo de
la toma; tire siempre del enchufe en su lugar.

¢ Nunca Lleve el aparato con el cable.

¢ Nunca intente abrir la carcasa del aparato usted mismo.

* No introduzca objetos en la carcasa del aparato.

¢ Nunca deje el aparato sin supervision durante su uso.

o Este aparato debe ser utilizado por personal formado en la
cocina del restaurante, comedores o personal del bar, etc.

o Este aparato no debe ser utilizado por personas con capaci-
dades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, ni por per-
sonas que carezcan de experiencia y conocimientos.

o Este aparato no debe ser utilizado por nifios bajo ninguna
circunstancia.

¢ Mantenga el aparato y sus conexiones eléctricas fuera del
alcance de los nifios.

* Nunca utilice accesorios ni dispositivos adicionales que no
sean los suministrados con el aparato o recomendados por el
fabricante. De lo contrario, podria suponer un riesgo para la
seguridad del usuario y dafiar el aparato. Utilice Unicamente
piezas y accesorios originales.

* No utilice este aparato mediante un temporizador externo o
un sistema de control remoto.

* No coloque el aparato sobre un objeto calefactor (gasolina,
electricidad, cocina de carbdn, etc.).

¢ No cubra el aparato en funcionamiento.

* No coloque ningln objeto encima del aparato.

* No utilice el aparato cerca de llamas abiertas, materiales
explosivos o inflamables. Utilice siempre el aparato sobre
una superficie horizontal, estable, limpia, resistente al calor
y seca.

e Elaparato no es adecuado para su instalacién en zonas en las
que se pueda utilizar un chorro de agua.

¢ Deje un espacio de al menos 20 cm alrededor del aparato
para que se ventile durante el uso.

* jADVERTENCIA! Mantenga todas las aberturas de ventilacion
del aparato libres de obstrucciones.

Instrucciones especiales de seguridad

o Este aparato esta disefiado para uso comercial.

. iPRECAUCION! jRIESGO DE QUEMADURAS! {SUPER-
FICIES CALIENTES! NUNCA TOQUE LA BARRA DE
SELLADO. No toque la barra de sellado mientras esté

en uso. Existe peligro de quemaduras incluso después de su
uso. Espere hasta que la barra de sellado se haya enfriado
antes de tocarla.

* No hay piezas aptas para lavavajillas.



. iPELIGRO DE APLASTAR LAS MANOS!
Tenga cuidado al cerrar la tapa.

Uso previsto

o Este aparato esta disefiado para su uso en aparatos comer-
ciales, por ejemplo, en cocinas de restaurantes, cafeterfas,
hospitales y empresas comerciales como panaderias, but-
cherias, etc., pero no para la produccién masiva continua de
alimentos.

« El aparato esta disefiado para aspirary sellar bolsas de plas-
tico con alimentos en el interior. También es posible eliminar
el aire de los contenedores o solo para sellar bolsas sin crear
vacio. Cualquier otro uso puede provocar dafios al aparato o
lesiones personales.

¢ £l uso del aparato para cualquier otro fin se considerard un
uso indebido del dispositivo. El usuario sera el Gnico respon-
sable del uso indebido del dispositivo.

Instalacion de conexion a tierra

Este aparato esta clasificado como proteccion de clase | y debe
conectarse a una toma de tierra protectora. La conexion a tie-
rra reduce el riesgo de descarga eléctrica al proporcionar un
cable de escape para la corriente eléctrica.

Este aparato estd equipado con un cable de alimentacion con
enchufe de conexion a tierra o conexiones eléctricas con cable
de conexion a tierra. Las conexiones deben estar correctamen-
te instaladas y conectadas a tierra.

Partes principales del producto
(Fig. 1 en la pagina 3)
1. Botdn Inicio rapido

Botdn de cierre rapido

Tira de junta de espuma
Junta de la cdmara de vacio
10. Placa de la camara de vacio
11. Barra de sellado

2. Panel de control.

3. Conector del cable de alimentacion
4. Conector del cable de vacio

5. Tapa

6. Mango

7.

8.

9.

Piezas de repuesto o accesorios
1. Cable de alimentacién
iNOTA! El rollo de bolsa de vacio no esta incluido.

Panel de control
(Fig. 2 en la pagina 3)
A. LED DE POTENCIA
Cuando el LED POWER est4 encendido, la maquina esta
lista para usar.
B. Botdn de encendido/apagado
* Cuando la maquina esté lista para usar, pulse ON/OFF. Se
muestra el Ultimo tiempo de sellado y el ventilador arran-
ca: la maquina esté lista para generar vacio.
* Si la maquina permanece inactiva durante 10 minutos, la
pantallay el ventilador se apagan automaticamente.

¢ Para detener la maquina, pulse ON/OFF. Ademas, cuando
termine el ciclo de sellado, pulse ON/OFF para apagar la
maquina y desconéctela de la red eléctrica.

. Boton de vacio automatico (INICIO)

¢ En el modo predeterminado, pulse el botén INICIO. La
maquina comienza automaticamente a generar vacio y
sellado. En el modo Marinado, pulse el boton INICIO. La
maguina comienza a marinar automaticamente.

¢ En el modo Pulse Vac, pulse el boton START. La maquina
comienza automaticamente a generar vacio en el modo
de pulso.

¢ Para un acceso mas comodo, el boton Inicio rapido se co-
loca en el mango. (Este boton tiene la misma funcion que
el botn INICIO del panel de control).

(NOTA! Esta funcién se puede iniciar si la tapa esta cerra-

da y ligeramente presionada).

. Botdn SEAL

1. Pulse el botén SEAL para detener el ciclo de generacion
de vacio y selle inmediatamente la bolsa para evitar que
se aplasten alimentos blandos.

2. Permite formar bolsas de cualquier tamafo.

Para un acceso mas cémodo, el boton SEAL se coloca en

el mango. (Este boton tiene la misma funcion que el boton

SEAL del panel de control).

(NOTA: Esta funcion se puede iniciar si la tapa esta cerrada

y presionada).

. Pantalla digital

1. Muestra el ciclo de vacio, cuenta atrds de 9 a 0. Cuando
se alcanza 0, el ciclo finaliza.

2. Muestra el tiempo de sellado que se puede ajustarde 0 a
6. También esta disponible la funcién de ahorro de tiempo
de sellado.

3.Si la pantalla muestra "E”, significa que la maquina esta
en modo de proteccion.

Botén de ajuste del tiempo de sellado ( (F1) o (F2))

Ajuste del tiempo de sellado mediante los botones “Arriba”

y "Abajo” o [F1] y (F2). Cuando el valor se establece en 0, la

mégquina no inicia el ciclo de sellado.

. Elmodo Marinado [solo con recipiente de vacio externo)

El modo Marinado esté disefiado para repetir el ciclo de
generacion de vacio y la liberacion de aire a la bolsa, lo que
resulta en una marinacion perfecta de los alimentos en el
menor tiempo posible.

(NOTA! Esta funcidn se puede iniciar si se abre la tapa).

. Accesorio

No disponible en este modelo.

Botdn Pulse Vac

El botén Pulse Vac evita que los alimentos blandos se
aplasten. Al pulsar el botén Pulse Vac, la maquina evacua
gradualmente el aire.

(jNOTA! Esta funcién se puede iniciar si la tapa esta cerra-
day presionada).

. Botén de sellado de impulso

Cuando se pulsa el botén de sellado de impulso, se encien-
de el LED.

La maquina cambia al modo de sellado de impulso. Ahora
la bolsa se puede sellar simplemente abriendo y cerrando
la tapa. (ELmodo se aplica principalmente cuando no es ne-
cesario generar vacio).

(jNOTA! Esta funcién se puede iniciar si la tapa esta cerra-
day presionada).

. @



Preparacion antes del uso

* Retire todo el embalaje protectory la envoltura.

e Compruebe que el dispositivo esta en buenas condiciones y
con todos los accesorios. En caso de entrega incompleta o
dafada, pongase en contacto con el proveedor inmediata-
mente. En este caso, no utilice el dispositivo.

e Limpie los accesorios y el aparato antes de utilizarlos (con-
sulte == > Limpieza y mantenimiento).

e Aseglrese de que el aparato esté completamente seco.

 Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, estable
y resistente al calor que sea segura contra salpicaduras de
agua.

¢ Conserve el embalaje si desea guardar su electrodoméstico
en el futuro.

e Guarde el manual del usuario para futuras consultas.

iNOTA! Debido a los residuos de fabricacion, el aparato puede

emitir un ligero olor durante los primeros usos. Esto es normal

y no indica ningln defecto o peligro. Aseglrese de que el apa-

rato esté bien ventilado.

Instrucciones de funcionamiento

Antes de la puesta en marcha

¢ Conecte la maquina a la fuente de alimentacion.

e Cuando la maquina est4 encendida, el LED POWER se en-
ciende.

* Cuando se pulsa ON/OFF, la pantalla se enciende y el ventila-
dor arranca. La maquina estd lista para usar.

Embalaje al vacio y sellado de bolsa

e Seleccione una bolsa adecuada y coloque los alimentos den-
tro.

¢ Deje al menos 4-5 cm de espacio para garantizar mejores
resultados del proceso de generacion de vacio.

¢ Coloque el borde abierto de la bolsa en la junta de la cdmara.
Aseglrese de que el borde abierto esté dentro de la cdmara
de vacio.

e Cierre y presione la tapa.

e Pulse el botdn Inicio o el botdn Inicio rapido.

¢ La maquina cambia al modo de generacién de vacio. La cuen-
ta atras de 9 a 0 se inicia en la pantalla (si la presién no alcan-
za el valor estandar de -20"Hg, la cuenta atras se detiene en
2). Cuando se genera vacio, el valor en la pantalla se cuenta
atras desde un valor predeterminado a 0. La méquina cambia
al modo de sellado.

¢ Cuando finaliza el ciclo de sellado, la tapa se abre automati-
camente y se oye un pitido.

e Retire la bolsa, compruebe el vacio y el sello.
iNOTA! Un sello correcto debe ser transparente. Si el sello
es irregular, incompleto, corrugado, blanco u opaco, retire la
pieza sellada y vuelva a sellar la bolsa.

* Los alimentos envasados al vacio deben almacenarse correc-
tamente. Los alimentos perecederos deben almacenarse en
un refrigerador o congelarse para evitar que se estropeen.

e Para detener la maquina, pulse ON/OFF. Si se requiere un
sellado rapido, pulse el botén Sellar.

Como utilizar la funcion PULSE VAC

A veces, durante el envasado al vacio, los alimentos blandos
pueden danarse como resultado de un vacio demasiado alto.
En tal caso, la funcion Pulse Vac puede usarse para controlar
eltiempoy la presion, lo que evita que los alimentos blandos se
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aplasten. Cuando se envasan productos jugosos, esta funcion

también se puede usar para evitar que los jugos sean succio-

nados.

¢ Coloque los alimentos en la bolsa, cologue el borde abierto de
la bolsa en la junta de la cdmara y asegurese de que el borde
abierto esté dentro de la cdmara de vacio.

o Cierre y presione la tapa.

* Pulse el botén Pulse Vac para arrancar la maquina en el
modo de generacion de vacio por pulsos. A continuacion, pul-
se Inicio (o el botdn Inicio rapido del mango) para iniciar la
generacion de vacio de pulso y obtener la presion negativa
necesaria. Durante el funcionamiento, observe la bolsa para
comprobar si la presion es correcta. El proceso de genera-
cion de vacio se puede detener soltando el boton de inicio y
reiniciar presionandolo de nuevo.

¢ Cuando se obtenga el valor de presion requerido, pulse el bo-
ton de sellado para comenzar a sellar. Se muestra el tiempo
de sellado y se inicia la cuenta atras hasta 0.

¢ Una vez finalizado el proceso, la tapa se abre automatica-
mente y se oye un pitido.

** Para detener la maquina, pulse ON/OFF.

Marinado de alimentos (no incluye accesorios)

La maquina de embalaje cuenta con un modo Marinado espe-
cial, con dos opciones: Modo de marinado répido (15 minutos] y
modo de marinado normal (27 minutos). En el modo Marinado,
la maquina puede realizar dos ciclos de generacion de vacio
y liberacion de aire a un recipiente de vacio, lo que resulta en
una marinacion perfecta de los alimentos en el menor tiempo
posible. El vacio se mantiene durante aprox. 4 minutos (modo
de marinado rapido) u 8 minutos (modo de marinado normal)
antes de que entre aire en el recipiente entre ciclos sucesivos.
Una vez finalizado el ciclo de marinado, se oira un pitido.

Sellado de impulsos

A veces, el envasado al vacio no es necesario y es suficiente

para sellar el envasado. La maquina cuenta con un modo de

sellado de impulso. En este modo, el usuario no necesita pul-

sar ningln botdn, la funcién se activa simplemente abriendo y

cerrando la tapa.

1. Para ajustar el tiempo de sellado, pulse los botones (F1]y
[F2).

2. Cuando se pulsa el botén de sellado de impulso, se encien-
de el LED. La maquina cambia al modo de sellado de im-
pulso (si la tapa estd cerrada, se muestra la "C"; si la tapa
estd abierta, el tiempo de sellado parpadea en la pantalla).

3. Coloque el borde abierto de la bolsa en la barra de sellado
y deslicela en la cdmara de vacio. Cierre y presione la tapa:
la maquina detecta el cierre de la tapa'y cambia al modo de
sellado. La cuenta atras desde el tiempo establecido hasta
0 se inicia en la pantalla. A esto le sigue la descompresion,
que facilita la apertura de la tapa; cuando el proceso termi-
na, se puede ofr un pitido.

Para detener la maquina, pulse ON/OFF.

4. Abra la tapa, retire la bolsa y compruebe la junta.

5. Repita los pasos 3y 4 para sellar las siguientes bolsas.
Pulse ON/OFF para salir del modo de sellado de impulso.

iNOTA! Si en el modo de sellado de impulso muchas bolsas

estan selladas, el tiempo de sellado debe ajustarse (acortarse)
adecuadamente para evitar el sobrecalentamiento de la ma-
quina o la fusion de la bolsa.



Consejos de funcionamiento

Informacion sobre el envasado de alimentos en bolsas

¢ En el momento del embalaje, los alimentos deben estar lo

mas frescos posible. La vida util de los productos envasados

al vacio puede ampliarse hasta cinco veces en comparacion

con las condiciones de almacenamiento estandar.

Los alimentos blandos y himedos o los productos que deben

conservar su forma deben congelarse antes de envasarlos.

La carne, las bayas o el pan pueden congelarse hasta 24

horas para evitar quemaduras por congelacion. Cuando los

productos se congelan y se endurecen, estéan listos para en-

vasarse al vacio.

Si los alimentos frescos se empaguetan sin congelarlos pre-

viamente, coloque una toalla de cocina de papel plegada en-

tre la carne y la parte superior del rollo. El papel absorbera

la humedad.

Los productos liquidos como sopas, ragis o gratinados deben

congelarse en un plato o en una bandeja de hielo antes de

envasarlos al vacio. Los productos congelados y envasados

deben etiquetarse y colocarse en el congelador.

Cualquier producto con bordes afilados (p. e]., huesos, pasta

seca, arroz) debe asegurarse con toallas de papel para que

no perforen la bolsa.

Las bolsas de embalaje no deben reutilizarse para cocinar

o en el microondas. No reutilice las bolsas que se utilizaron

para almacenar pescado fresco o alimentos grasos.

Las verduras deben escaldarse antes del embalaje.

El blanqueamiento es un método de procesamiento térmico

que consiste en un calentamiento breve pero intensivo. Las

verduras pueden escaldarse en agua hirviendo: deben colo-

carse durante un tiempo en agua hirviendo, luego extraerse y

enfriarse inmediatamente a baja temperatura.

* Realice el procedimiento de envasado al vacio como de cos-
tumbre.

No aspire los champifiones ni el ajo.

Coémo hacer una bolsa con un rollo

o Seleccione un rollo con el ancho correcto.

« Coloque el borde abierto en la barra de sellado (asegUrese de
que el borde esté colocado exactamente en la barral, cierre
y presione la tapa.

¢ Pulse Inicio (o el boton Inicio rapido en el mangol: el tiempo
de sellado se contabilizard desde un valor predeterminado
indicado en la pantalla hasta 0. Una vez finalizado el ciclo, la
tapa se abre automaticamente y se oye un pitido.

** Para detener la maquina, pulse ON/OFF.

¢ Retire la bolsa y compruebe el sello.

iNOTA! Un sello correcto debe ser transparente. Si el sello es

irregular, incompleto, corrugado, blanco u opaco, retire la parte

sellada y vuelva a sellar la bolsa.

* Cuando el borde esté sellado, mida el tamafo de la bolsa
para que pueda contener el producto, dejando un margen de
4-5 cm y corte la ldmina del rollo. Coloque el producto en la
bolsa y siga los pasos especificados en las instrucciones de
funcionamiento: “Embalaje de vacio y sellado de la bolsa™.

Informacion de seguridad y almacenamiento de
alimentos

La méquina de envasado de la cdmara de vacio revolucionara
la forma en que compra y almacena alimentos. Debido a que el

envasado al vacio elimina la quemadura del congelador y ra-
lentiza el deterioro de los alimentos, ahora puede aprovechar
la compra de alimentos a granel sin la amenaza de desperdicio
de alimentos. El embalaje al vacio con el aparato elimina has-
ta el 90 % del aire del embalaje. Esto ayudard a mantener los
alimentos frescos hasta 5 veces mas tiempo que en circunstan-
cias normales. Los alimentos secos como la pasta, los cereales
y la harina se mantendran frescos de principio a fin. Ademas, el
envasado al vacio evita que los gorgojos y otros insectos infes-
ten los productos secos.

Almacenamiento Almacenamiento
Alimentos en el congela- en frigorifico
dor por vacio de vacio
Carne de res <
y 1-3 afios 1 mes
ternera fresca
Carne molida 1 afio 1 mes
Cerdo fresco 2-3 afos 2-4 semanas
Pescado fresco 2 afos 2 semanas
Aves frescas 2-3 anos 2-4 semanas
Carnes ahumadas 3afos 6-12 semanas
Productos frescos, -
2-3 afos 2-4 semanas
blanqueados
Frutas frescas 2-3 afos 2 semanas
Quesos duros 6 meses 6-12 semanas
Carnes deli .
no se recomienda 6-12 semanas
en rodajas
Pasta fresca 6 meses 2-3 semanas

Observacion: La tabla anterior es solo para referencia. Al de-
terminar el periodo de almacenamiento, siempre se sugiere
la normativa sanitaria-epidemioldgica local y el HACCP.

Limpieza y mantenimiento

. ;ATENCION! Desconecte siempre el aparato de la red eléc-
trica y enfrie antes de guardarlo, limpiarlo y realizar tareas
de mantenimiento.

¢ No utilice chorros de agua ni limpiadores de vapor para la
limpieza y no empuje el aparato bajo el agua, ya que las pie-
zas se mojaran y podrian producirse descargas eléctricas.

¢ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
esto puede afectar negativamente a la vida 0 del aparato y
provocar una situacion peligrosa.

e Los residuos de alimentos deben limpiarse y eliminarse re-
gularmente del aparato. Si el aparato no se limpia correcta-
mente, reducira su vida Utily puede resultar en una condicién
peligrosa durante su uso.

Limpieza

e Limpie la superficie exterior enfriada con un pafo o esponja
ligeramente humedecido con una solucion de jabon suave.

e Por razones de higiene, el aparato debe limpiarse antes y
después de su uso.

e Evite que el agua entre en contacto con los componentes
eléctricos.

e Nunca utilice productos de limpieza agresivos, esponjas
abrasivas ni productos de limpieza que contengan cloro. No
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utilice lana de acero, utensilios metalicos ni objetos afilados
o puntiagudos para la limpieza. jNo utilice gasolina ni disol-
ventes!

¢ Nunca sumerja el aparato en agua u otros liquidos.

Mantenimiento

e Compruebe periddicamente el funcionamiento del aparato
para evitar accidentes graves.

* Si ve que el aparato no funciona correctamente o que hay
un problema, deje de usarlo, apaguelo y pongase en contacto
con el proveedor.

e Todos los trabajos de mantenimiento, instalacion y repara-
cion deben ser realizados por técnicos especializados y auto-
rizados, o recomendados por el fabricante.

Transporte y almacenamiento

¢ Antes de guardarlo, aseglrese siempre de que el aparato se
ha desconectado de la fuente de alimentacién y se ha enfria-
do por completo.

¢ Guarde el aparato en un lugar fresco, limpio y seco.

* Nunca coloque objetos pesados sobre el aparato, ya que po-
dria danarlo.

¢ No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento. Des-
conecte el aparato de la fuente de alimentacién cuando se
mueva y manténgalo en la parte inferior.

Resolucion de problemas

Si el aparato no funciona correctamente, compruebe la solu-
cion en la tabla siguiente. Si sigue sin poder resolver el pro-
blema, péngase en contacto con el proveedor/proveedor de
servicios.

Problemas Posible solucion

Elaparatono se
enciende

* Asegurese de que la maquina esté correcta-
mente enchufada a una toma de corriente
con conexion a tierra.

 Compruebe si el cable de alimentacion
esta rasgado o deshilachado. No utilice la
maquina si el cable de alimentacion esta
dafado.

« Para una generacion y sellado de vacio
adecuados, es esencial que el borde de la
bolsa se cologue con precision en la barra
de sellado. Asegurese de que la bolsa esté
insertada en la junta de la cdmara de vacio
y de que la ldmina no esté corrugada a lo
largo de la barra de sellado.

« Siprepara las bolsas de embalaje del
rollo, asegurese de que el primer sello sea
adecuado y esté bien apretado.

« Para que el proceso de generacion de vacio
tenga éxito, la maquinay la bolsa deben
estar limpias, secas y libres de particulas de
alimentos. Limpie la superficie de la juntay
elinterior de la bolsa e inténtelo de nuevo.

La méquina no
aspira el aire de
las bolsas por
completo

La bolsa de vacio
pierde vacio des-
pués de sellarse

* Los objetos afilados pueden perforar pe-
quenios orificios en las bolsas. Para evitarlo,
cubra los bordes afilados con una toalla de
papel y aspire en una bolsa nueva.

* Algunas frutas y verduras pueden liberar
gases (desgasificacion) si no se blanquean
o congelan correctamente antes del
embalaje. Abra la bolsa. Si cree que ha
comenzado el deterioro de los alimentos,
deseche los alimentos. Sialin no se ha em-
pezado a estropear los alimentos, consuma
inmediatamente. En caso de duda, deseche
los alimentos.

En raras oca-
siones, puede
producirse un
error en los ciclos
de funcionamiento
de la maquina que
provoque un mal
funcionamiento

o Desconecte la maquina de la red eléctricay
vuelva a conectarla.

Identificacion del cddigo de error

Codigos | Causa posible Posible solucion
de error

E1 La maquinase | Apague la maquina, desconéc-
sobrecalento tela de la red eléctricay no la

después de que | utilice durante unos 20 minu-

la maquina fun- | tos. Vuelva a conectarlo a la red

cionara durante | eléctricay vuelva a encenderlo.
algtin tiempo.

E2 Quemaduras Pulse el botén Sealy la barra
después de de sellado no se calienta.
abrir la tapa

E3 Maquina Apague la maquina y desco-

sobrecalentada néctela de la red eléctrica.
No utilice la maquina durante
unos 20 minutos. Vuelva a
conectarlo a la red eléctrica
y vuelva a encenderlo.
Garantia

Cualquier defecto que afecte a la funcionalidad del aparato que
se haga evidente en el plazo de un afo desde la compra se
reparara o sustituird gratuitamente siempre que el aparato se
haya utilizado y mantenido de acuerdo con las instrucciones y
no se haya abusado o utilizado indebidamente de ninguna ma-
nera. Sus derechos legales no se ven afectados. Si el aparato
se reclama bajo garantia, indique dénde y cudndo se comprd e
incluya la prueba de compra [p. e]., recibo).

De acuerdo con nuestra politica de desarrollo continuo de
productos, nos reservamos el derecho de cambiar las espe-
cificaciones del producto, el embalaje y la documentacién sin
previo aviso.

Descarte y medio ambiente
M=, 1Al desmontar el aparato, el producto no debe
Ef desecharse junto con otros residuos domésticos.
En su lugar, es su responsabilidad desechar el
equipo de desecho entregandolo a un punto de
recogida designado. EL incumplimiento de esta
norma puede ser penalizado de acuerdo con las normativas
aplicables sobre eliminacion de residuos. La recogida y el reci-
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claje separados de sus equipos de desecho en el momento de
su eliminacion ayudaran a conservar los recursos naturales y
garantizaran que se reciclen de una manera que proteja la sa-
lud humanay el medio ambiente.

Para obtener mas informacion sobre donde puede depositar
sus residuos para su reciclaje, pongase en contacto con su
empresa local de recogida de residuos. Los fabricantes e im-
portadores no asumen responsabilidad alguna por el reciclaje,
el tratamientoy la eliminacidn ecoldgica, ya sea directamente o
a través de un sistema publico.

SLOVENSKY

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si zakipili tento spotrebi¢ Hendi. Pred in3ta-
laciou a prvym pouZitim spotrebica si pozorne precitajte tento
navod na pouzitie, pricom osobitnu pozornost venujte bezpec-
nostnym predpisom uvedenym nizsie.

Bezpecnostné pokyny

* Spotrebi¢ pouzivajte iba na urceny cel, na ktory je urceny, ako
je opisané v tomto navode.

¢ \lyrobca nezodpoveda za Ziadne Skody sposobené nespravnou
prevadzkou a nespravnym pouZzitim.

. NEBEZPECENSTVO! RIZIKO ZASAHU ELEKTRICKYM

PRUDOM! Nepokugajte sa spotrebi& opravit sami. Ne-
ponarajte elektrické Casti spotrebica do vody ani inych teku-
tin. Spotrebic nikdy nedrzte pod te¢lcou vodou.

+ NIKDY NEPOUZIVAJTE POSKODENY SPOTREBIC! Pravidelne
kontrolujte elektrické pripojenia a kabel, Ci nie st poskode-
né. Ak je spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho od elektrickej siete.
VSetky opravy smie vykonavat iba dodavatel alebo kvalifiko-
vana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu alebo zraneniu.

* VAROVANIE! Pri umiestiovani spotrebica v pripade potreby
bezpecne vedte napéjaci kabel, aby ste predisli neimyselné-
mu tahaniu, poskodeniu, kontaktu s vyhrievacim povrchom
alebo nebezpecenstvu zakopnutia.

* VAROVANIE! Kym je zastrcka v zasuvke, spotrebic je pripojeny
k zdroju napajania.

* VAROVANIE! Pred odpojenim od napdjania, Cistenim, Gdrzbou
alebo uskladnenim spotrebi¢ VZDY vypnite.

* Spotrebi¢ pripajajte do elektrickej zasuvky iba s napatim a
frekvenciou uvedenou na Stitku spotrebica.

* Nedotykajte sa konektorov/elektrickych pripojok mokrymi
alebo vlhkymi rukami.

* Spotrebic a elektrickd zastréku/pripojenia uchovavajte mimo
dosahu vody a inych tekutin. Ak spotrebi¢ spadne do vody,
okamzite odpojte pripojky napdjania. Spotrebi¢ nepouZzivaj-
te, kym ho neskontroluje certifikovany technik. Nedodrzanie
tychto pokynov bude mat za nasledok Zivot ohrozujuce rizika.

* Pripojte napajanie do lahko dostupnej elektrickej zasuvky, aby
ste mohli v pripade nldze spotrebi¢ okamZite odpojit.

* Dbajte na to, aby sa kabel nedostal do kontaktu s ostrymi
alebo hordcimi predmetmi a nepriblizujte ho k otvorenému
ohnu. Nikdy netahajte za napajaci kabel, aby ste ho odpojili od
zasuvky, vzdy tahajte za zastrcku.

* Spotrebi¢ nikdy neprenasajte za kabel.

 Nikdy sa nepokusajte otvorit kryt spotrebica sami.

Do krytu spotrebica nevkladajte Ziadne predmety.

 Pocas pouzivania nenechavajte spotrebic bez dozoru.

e Tento spotrebi¢ by mal obsluhovat vySkoleny personal v ku-
chyni restauracie, jedalne, bary atd.

* Tento spotrebi¢ by nemali obsluhovat osoby so znizenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, ani oso-
by s nedostatocnymi skisenostami a vedomostami.

e Tento spotrebi¢ by za Ziadnych okolnosti nemali pouzivat deti.

* Spotrebic a jeho elektrické pripojenia uchovavajte mimo do-
sahu deti.

* Nikdy nepouzivajte prislusenstvo ani Ziadne dalSie zariadenia
okrem tych, ktoré sa dodavaju so spotrebicom alebo ktoré od-
poruca vyrobca. V opaénom pripade by mohlo dojst k bezpec-
nostnému riziku pre pouzivatela a k poskodeniu spotrebica.
PouZivajte iba originalne diely a prislusenstvo.

e Spotrebi¢ nepouzivajte s externym casovacom alebo diatko-
vym ovladanim.

* Spotrebi¢ neumiestriujte na vykurovaci predmet (benzin, elek-
trina, spordk s drevenym uhlim atd.).

* Spotrebi¢ nezakryvajte v prevadzke.

¢ Na spotrebi¢ neumiestiujte Ziadne predmety.

e Spotrebi¢ nepouzivajte v blizkosti otvoreného ohna, vybus-
nych alebo horlavych materidlov. Spotrebic vzdy prevadzkujte
na vodorovnom, stabilnom, ¢istom, teplovzdornom a suchom
povrchu.

e Spotrebic nie je vhodny na inStalaciu na mieste, kde by sa dal
pouzit vodny prid.

¢ Pocas pouzivania nechajte okolo spotrebica priestor aspon
20 cm na vetranie.

¢ VAROVANIE! Véetky vetracie otvory na spotrebici udrziavajte
bez prekazok.

Specialne bezpecnostné pokyny
e Tento spotrebic je urceny na komercné pouzitie.
. OPATRNOST! RIZIKO POPALENIN! HORUCE PO-
VRCHY! NIKDY SA NEDOTYKAJTE TESNIACEJ LISTY.
Pocas pouzivania sa nedotykajte tesniacej listy. Hrozi
nebezpecenstvo popélenia aj po pouziti. Pred dotykom poc-
kajte, kym tesniaca lista nevychladne.
o Ziadne stcasti nie st vhodné do umyvacky riadu.
. NEBEZPECENSTVO  POMLIAZDENIA
RUK! Pri zatvarani veka budte opatrni.

Urcené pouzitie

e Tento spotrebic je uréeny na pouZitie pre komercéné spotre-
bice, napriklad v kuchyniach restauracii, jedalfnach, nemoc-
niciach a komercnych podnikoch, ako st pekarne, masiarne
atd., ale nie na nepretrzitd masovy vyrobu potravin.

e Spotrebi¢ je urceny na vysavanie a uzatvaranie plastovych
vreciek s jedlom vo vntri. Je tiez mozné odstranit vzduch z
nadob alebo iba na utesnenie vreciek bez vytvérania vakua.
Akékolvek iné pouzitie méze viest k poskodeniu spotrebica
alebo zraneniu osob.

e Prevadzka spotrebica na akykolvek iny Ucel sa povazuje za
nespravne pouZitie zariadenia. Pouzivatel nesie vyhradnu
zodpovednost za nespravne pouzivanie zariadenia..

Instalacia uzemnenia
Tento spotrebi¢ je klasifikovany ako ochranna trieda I a musi
byt pripojeny k ochrannému uzemneniu. Uzemnenie zniZuje
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riziko zasahu elektrickym pridom zabezpecenim dnikového
drotu pre elektricky prad.

Tento spotrebic je vybaveny napajacim kéblom s uzemnovacou
zastrckou alebo elektrickymi pripojeniami s uzemmovacim vo-
dicom. Pripojky musia byt spravne nainstalované a uzemnené.

Hlavné casti vyrobku
(obr. 1 na strane 3)

1.

S D0 ©No TN

Tlacidlo Rychly start
Ovladaci panel

Konektor napéajacieho kabla
Konektor vakuovej Sniry
Veko

Rukovat

Tlacidlo rychleho utesnenia
Penovy tesniaci pasik
Tesnenie vakuovej komory

0. Doska vékuovej komory
1. Tesniaca lista

Nahradné diely alebo prislusenstvo

1.

Napdjaci kabel

POZNAMKA! Kot vakuového vrecka nie je sicastou balenia.

Ovladaci panel
(obr. 2 na strane 3)

A

B.

o

o

m

POD VEDENIM ELEKTRICKEJ ENERGIE

Ked svieti kontrolka POWER LED, stroj je pripraveny na po-

uZitie.

Tlacidlo ZAP/VYP

 Ked je stroj pripraveny na pouZitie, stlalte tlacidlo ZAP/
VYP. Zobrazi sa posledny Cas utesnenia a spusti sa venti-
lator - stroj je pripraveny na generovanie vakua.

¢ Ak je spotrebi¢ 10 mindt neaktivny, displej a ventilator sa
automaticky vypnu.

* Ak chcete stroj zastavit, stlacte tlacidlo ZAP/VYP. Po skon-
cenf cyklu utesnenia stlacenim vypinaca vypnite stroj a
odpojte ho od elektrickej siete.

. Tlatidlo automatického odsavania (START)

¢V predvolenom rezime stlacte tlacidlo START. Stroj au-
tomaticky zacne generovat vékuum a tesnenie. V Maria-
novom rezime stlacte tlacidlo START. Stroj automaticky
zacne marinovat.

¢V rezime Pulse Vac stlacte tlacidlo START. Stroj automa-
ticky spusti generovanie vakua v impulznom rezime.

¢ Pre pohodlnejsi pristup je tlacidlo Rychly Start umiest-
nené na rukovati. (Toto tlacidlo méa rovnakd funkciu ako
tlacidlo START na ovladacom paneli).

(POZNAMKA! Této funkciu mozno spustit, ak je veko zatvo-

rené a mierne stlacené).

Tlacidlo TESNENIE

1. Stlacte tlacidlo SEAL, aby ste zastavili cyklus vytvarania
vakua a okamzite utesnili vrecko, aby ste zabranili rozdr-
veniu makkych potravin.

2. Umoznuje vytvarat vreckd akejkolvek velkosti.

Pre pohodlnejsi pristup je tlacidlo SEAL umiestnené na ru-

kovati. (Toto tla¢idlo méa rovnaku funkciu ako tlacidlo SEAL

na ovladacom paneli).

(POZNAMKA: Tito funkciu mdzete spustit, ak je veko za-

tvorené a stlacené).

. Digitalny displej
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1. Zobrazuje vakuovy cyklus, odpocitava od 9 do 0. Po do-
siahnuti 0 sa cyklus ukonci.

2. Zobrazuje Cas prilnutia, ktory je mozné nastavif a nastavit
od 0 do 6. K dispozicii je aj funkcia Uspory ¢asu utesnenia.

3. Ak sa na displeji zobrazi .E", znamena to, Ze spotrebi¢ je
v ochrannom rezime.

F. Tlaidlo nastavenia ¢asu utesnenia ( (F1) alebo (F2) )
Nastavenie ¢asu tesnenia pomocou tladidiel .Hore" a .Spo-
dok alebo (F1) a (F2). Ak je hodnota nastavend na 0, stroj
nespusti cyklus uzatvarania.

G. Rezim marinétu (iba s externou vakuovou nddobou)

Rezim marinatu je urceny na zopakovanie cyklu vytvarania va-

kua a uvolfiovania vzduchu do vrecka, o vedie k dokonalému

marinovaniu potravin v ¢o najkratSom case.
(POZNAMKA! Tito funkciu je mozné spustit, ak je veko
otvorené).

H. Prislusenstvo
Nie je k dispozicii v tomto modeli.

|. Tlacidlo Pulse Vac
Tlacidlo Pulse Vac zabrafuje rozdrveniu makkych potravin.
Po stlacenf tlacidla Pulse Vac stroj postupne odvadza vzdu-
ch.

(POZNAMKA! Tito funkciu mozno spustit, ak je veko zatvo-
rené a stlacené).

J. Tlacidlo impulzného tesnenia
Po stlaceni tlacidla Impulse Seal sa rozsvieti LED.

Stroj sa prepne do reZimu impulzného tesnenia. Teraz je
mozné vrecko utesnit jednoduchym otvorenim a zatvorenim
veka. (Rezim sa pouZzije hlavne vtedy, ked nie je potrebné
generovat vakuum).

(POZNAMKA! Tuto funkciu mozno spustit, ak je veko zatvo-
rené a stlacené).

Priprava pred pouzitim

¢ Odstrante vSetky ochranné obaly a obaly.

 Skontrolujte, ¢i je zariadenie v dobrom stave a so vSetkym
prislusenstvom. V pripade nedplného alebo poskodeného
dorucenia okamZite kontaktujte dodavatela. V takom pripade
zariadenie nepouzivajte.

* Pred pouZitim prisludenstvo a spotrebi¢ vy¢istite (pozrite ==
> Cistenie a Udrzba).

o Uistite sa, Ze je spotrebic Uplne suchy.

 Spotrebi¢ umiestnite na vodorovny, stabilny a teplovzdorny
povrch, ktory je bezpecny proti postriekaniu vodou.

¢ Ak chcete spotrebi¢ v buddcnosti uskladnit, uschovajte ho.

¢ Pouzivatelskl prirucku si odloZte na buddce pouZzitie.

POZNAMKA! Z dévodu zvyékov z vroby mdze spotrebi¢ potas

prvych niekolkych pouziti uvolfiovat mierny zapach. Je to nor-

malne a neznamend to Ziadnu chybu ani nebezpecenstvo. Uisti-

te sa, Ze je spotrebic dobre vetrany.

Prevadzkové pokyny

Pred spustenim

* Pripojte stroj k zdroju napéjania.

o Ked'je stroj zapnuty, rozsvieti sa kontrolka POWER LED.

 Po stlaceni vypinaca sa displej zapne a spusti sa ventilator.
Stroj je pripraveny na pouZzitie.

Vakuové tesnenie a tesnenie vrecka
* Vyberte vhodné vrecko a vlozte don potraviny.
¢ Nechajte aspon 4 - 5 cm priestoru, aby ste zabezpeili lepsie



vysledky procesu vytvarania vakua.

« Otvoreny okraj vaku poloZte na tesnenie komory. Uistite sa, Ze
otvoreny okraj je vo vnUtri vakuovej komory.

e Zatvorte a stlacte veko.

« Stlacte tladidlo Start alebo tlacidlo Rychly Start.

e Stroj sa prepne do rezimu vytvarania vakua. Na displeji sa
spusti odpocitavanie od 9 do 0 (ak tlak nedosiahne Stan-
dardnt hodnotu -20"Hg, odpocitavanie sa zastavi na 2. Po
vytvoreni vakua sa hodnota na displeji spocita z predvolenej
hodnoty na 0. Stroj sa prepne do rezimu utesnenia.

¢ Po skonceni cyklu utesnenia sa veko automaticky otvori a
zaznie pipnutie.

* Vlyberte vrecko, skontrolujte vakuum a tesnenie.
POZNAMKA! Spravne tesnenie by malo byt priehtadné. Ak je
tesnenie nerovnomerné, nelplné, vinité, biele alebo neprie-
hladné, odstrante utesnend cast a vrecko znovu uzavrite.

 Vakuové balené potraviny by sa mali spravne skladovat. Po-
traviny podliehajice skaze by sa mali skladovat v chladnicke
alebo mrazit, aby sa zabranilo znehodnoteniu.

* Ak chcete stroj zastavit, stlacte tlacidlo ZAP/VYP. Ak je potreb-
né rychle utesnenie, stlacte tlacidlo tesnenia.

How to use the PULSE VAC function

Sometimes during vacuum packaging soft foodstuffs may get

damaged as a result of too high vacuum. In such case the Pulse

Vac function may be used to control time and pressure, which

prevents soft foodstuffs from getting crushed. When juicy pro-

ducts are packaged, this function may also be used to prevent
juices from being sucked out.

o Place foodstuffs in the bag, put the open edge of the bag on
the chamber gasket, make sure that the open edge is inside
the vacuum chamber.

¢ Close and press the lid.

e Press the Pulse Vac button to start the machine in the pul-
se vacuum generation mode. Then press Start (or the Quick
Start button on the handle) to start pulse vacuum generation
and obtain the negative pressure required. During operation
observe the bag to check whether the pressure is correct. The
vacuum generation process can be stopped by releasing the
Start button, and restarted by pressing it again.

¢ When the required value of pressure is obtained, press the
Seal button to start sealing. The sealing time is displayed, and
countdown to 0 starts.

* When the process is finished, the lid opens automatically and
a beep can be heard.

**In order to stop the machine, press ON/OFF.

Marinovanie potravin (nie je si¢astou balenia)

Obalovy stroj je vybaveny Specidlnym maridnskym rezimom s
dvoma moznostami: Rezim Quick Marinate (15 mindt) a rezim
Normal Marinate (27 minGt). V marinatovom rezime moze stroj
vykonat dva cykly vytvarania vakua a uvoliovania vzduchu do
vakuovej nadoby, ¢o vedie k dokonalému marinovaniu potravin
v €o najkratSom moznom case. Vakuum sa udrziava priblizne 4
mindty (rychly Marinatny rezim] alebo 8 mindt (normalny Mari-
natovy rezim) predtym, ako sa vzduch vpusti do nadoby medzi
po sebe iducimi cyklami. Po skonceni cyklu marinovania zaznie
pipnutie.

Impulzné utesnenie
Niekedy nie je nutné vakuové balenie a staci ho utesnit. Stroj je

vybaveny rezimom impulzného tesnenia. V tomto rezime pouzi-

vatel nemusf stlacit Ziadne tlacidlo, funkcia sa aktivuje jedno-

duchym otvorenim a zatvorenim veka.

1. Ak chcete nastavit Cas uzatvarania, stladte tlacidla (F1) a
(F2).

2. Po stlaceni tlacidla Impulse Seal sa rozsvieti LED. Stroj sa
prepne do rezimu impulzného utesnenia (ak je veko zatvo-
rené, zobrazi sa .C". Ak je veko otvorené, na displeji blika
tas utesnenia).

3. PoloZte otvoreny okraj vrecka na tesniacu listu a zasufte ho
do vakuovej komory. Zatvorte a stlacte veko - stroj zisti, ze
sa veko zatvara a prepne sa do reZimu utesnenia. Na displeji
sa spusti odpocitavanie od nastaveného ¢asu po 0. Potom
nasleduje dekompresia, ktord ulahcuje otvorenie veka. Po
dokonéenfi procesu zaznie pipnutie.

Ak chcete stroj zastavit, stlacte tlacidlo ZAP/VYP.

4. Otvorte veko, vyberte vrecko a skontrolujte tesnenie.

5. Zopakujte kroky 3 a 4 na utesnenie dalsich vakov.
Stlacenim vypinaca ukoncite rezim impulzného utesnenia.

POZNAMKA! Ak je v rezime impulzného utesnenia utesnenych

mnoho vakov, Cas utesnenia by mal byt vhodne nastaveny (skra-

teny), aby sa zabranilo prehriatiu stroja alebo roztaveniu vaku.

Prevadzkové tipy

Informacie o baleni potravin vo vreckach

* V/ ¢ase balenia by mali byt potraviny ¢o najcerstvejsie. Cas po-
uzitelnosti vakuovo balenych vyrobkov mozno v porovnani so
Standardnymi skladovacimi podmienkami pred{Zit a7 patkrat.
Makkeé vihké potraviny alebo vyrobky, ktoré by si mali zachovat
svoj tvar, by sa mali pred zabalenim zmrazit.

Maso, bobulové ovocie alebo chlieb mozZno zmrazit az na 24
hodin, aby sa zabrénilo popaleniu v mraznicke. Ked'sa vyrobky
zmrazia a natvrdo, su pripravené na vakuové balenie.

e Ak su Cerstvé potraviny zabalené bez predzmrazenia, vlozte
medzi maso a hornl Cast rolky zloZenU papierovd kuchynsku
utierku. Papier absorbuje vlhkost.

Tekuté produkty, ako su polievky, raguty alebo gratinované po-
traviny, by sa mali zmrazit v miske alebo na miske na (ad pred
vakuovym balenim. Zmrazené a zabalené vyrobky by mali byt
oznacené a vlozené do mraznicky.

V&etky produkty s ostrymi hranami (napr. kosti, suché cestovi-
ny, ryza) by mali byt zabezpecené papierovymi utierkami, aby
vrecko neprepichli.

Obalové vrecka sa nesmu pouzivat opakovane na varenie ani
v mikrovinnej rdre. NepouZivajte opakovane vrecka, ktoré boli
pouzité na skladovanie Cerstvych ryb alebo mastnych potra-
vin.

Zelenina by mala byt pred zabalenim blansirovana.
Blanchovanie je sposob tepelného spracovania, ktory pozo-
stava z kratkodobého ale intenzivneho ohrevu. Zelenina méze
byt blansirovand vo vriacej vode: je potrebné ju na chvilu vloZit
do vriacej vody, potom vybrat a okamZite zastavit pri nizkej
teplote.

* \lykonajte postup vakuového balenia ako obvykle.

Nevakujte huby a cesnak.

Ako vyrobit vrecko z kotuca

* \lyberte kotlc¢ so spravnou Sirkou.

» Umiestnite otvoreny okraj na tesniacu lidtu (uistite sa, Ze okraj
je umiestneny presne na liste], zatvorte a stlacte veko.

o Stlatte tlacidlo Start (alebo tlacidlo Rychly Start na rukovati)
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- ¢as uzatvarania sa odpocita od predvolenej hodnoty zobra-
zenej na displeji na 0. Po skonceni cyklu sa veko automaticky
otvorf a zaznie pipnutie.
** Ak cheete stroj zastavit, stlacte tlacidlo ZAP/VYP.

* Vlyberte vrecko a skontrolujte tesnenie.

POZNAMKA! Spravne tesnenie by malo byt priehladné. Ak je

tesnenie nerovnomerné, netplné, vinité, biele alebo neprie-

hladné, odstrante utesnent cast a vrecko znovu zalepte.

¢ Ked'je okraj utesneny, zmerajte velkost vrecka, aby sa produkt
mohol drzat, pricom nechajte okraj 4 - 5 cm a odreZte féliu
z rolky. Vyrobok vlozte do vrecka a postupujte podla krokov
uvedenych v ndvode na obsluhu - Vakuové balenie a tesnenie
vrecka”.

Skladovanie potravin a bezpecnostné informa-
cie

Obalovy stroj vakuovej komory zmeni spdsob, akym kupujete
a skladujete potraviny. KedZe vakuové balenie zabranuje po-
paleniu mraznic¢ky a pomalému znehodnoteniu potravin, teraz
moézete vyuzit vwhody hromadného nékupu potravin bez hrozby
plytvania potravinami. Vakuové balenie so spotrebicom odstrani
z balenia az 90 % vzduchu. To pomoéze udrzat potraviny Cerstvé
az 5-krat dlhsie ako za normalnych okolnosti. Suché potraviny,
ako sU cestoviny, ceredlie a mlka, zostanU Cerstvé od zacCiatku
do konca. Okrem toho vakuové balenie Plus zabrafuje napad-
nutiu suchého tovaru nkovkou a inym hmyzom.

Potravin Skladovanie Skladovanie
y vakuovej mraznicky | vakuovej chladnicky
Cerstvé hovidzie 1-3 ok 1 mesiac
a telacie maso y
Uzemnenie mésa 1 rok 1 mesiac
Cerstvé bravtové 2 - 3 roky 2 - htyzdne
Cerstvé ryby 2 roky 2 tyzdne
Cerstva hydina 2 - 3 roky 2 - 4tyzdne
Udené miso 3 roky 612 tyzdnov
Cerstve plody, 2-3roky 2- 4 tyidne
prilepené
Cerstvé ovocie 2 - 3 roky 2 tyzdne
Turdé syry 6 mesiacov 6 - 12 tyzdnov
:ZE?JSQE neodporuca sa 612 tyzdnov
Cerstvé cestoviny 6 mesiacov 2 -3tyzdne

Poznamka: Vyssie uvedena tabulka sliZi len na referencné
ucely. Pri urcovani doby skladovania vzdy navrhujte miestne
sanitarne a epidemiologické predpisy a HACCP.

Cistenie a Udrzba

« POZORNOST! Pred uskladnenim, ¢istenim a Gdrzbou vzdy od-
pojte spotrebic od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.

* Na Cistenie nepouzivajte prud vody ani parny Cistic a netlacte
spotrebi¢ pod vodu, pretoze diely sa namocia a méze dojst k
zasahu elektrickym pradom.

e Ak spotrebic nie je v dobrom stave Cistoty, mdze to nepriaz-
nivo ovplyvnit Zivotnost 0 spotrebica a spdsobit nebezpecnd

“p?ﬂ

situdciu.

® Zvysky jedla by sa mali pravidelne Cistit a odstranovat zo
spotrebica. Ak spotrebic nie je spravne vyCisteny, skrati jeho
zivotnost a moze spésobit nebezpecné podmienky pocas po-
uZivania.

Cistenie

¢ Ochladeny vonkajsi povrch ocistite handrickou alebo Spon-
giou mierne navlhcenou v jemnom mydlovom roztoku.

 Z hygienickych dovodov je potrebné spotrebic¢ pred pouzitim
a po nom vyCistit.

 Zabrante kontaktu elektrickych komponentov s vodou.

* Nikdy nepouZivajte agresivne Cistiace prostriedky, abrazivne
Spongie ani Cistiace prostriedky s obsahom chléru. Na ¢is-
tenie nepouZivajte ocelovd vinu, kovové pomdcky ani Ziadne
ostré alebo Spicaté predmety. Nepouzivajte benzin ani roz-
pustadla!

* Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani inych tekutin.

Udrzba

* Pravidelne kontrolujte cinnost spotrebica, aby ste predisli
vaznym nehodam.

o Ak zistite, Ze spotrebi¢ nefunguje spravne alebo Ze sa vysky-
tol problém, prestante ho pouZivat, vypnite ho a kontaktujte
dodavatela.

o Vetku ddrzbu, instalaciu a opravy musi vykonavat Speciali-
zovany a autorizovany technik alebo musf odpordcat vyrobca.

Preprava a skladovanie

¢ Pred uskladnenim sa vzdy presvedcte, Ze spotrebic je odpoje-
ny od napdjania a Gplne vychladnuty.

 Spotrebi¢ skladujte na chladnom, Cistom a suchom mieste.

* Nikdy nekladte na spotrebi¢ tazké predmety, pretoze by sa
mohli poskodit.

* Spotrebi¢ nepremiestiujte, ked je v prevadzke. Pri presdvani
odpojte spotrebi¢ od napajania a podrzte ho naspodku.

Riesenie problémov

Ak spotrebi¢ nefunguje spravne, skontrolujte nizSie uvedenu
tabulku pre roztok. Ak problém stale nedokazete vyriesit, ob-
ratte sa na dodavatela/poskytovatela sluzieb.

Problémy Mozné riesenie

Spotrebic sa « Uistite sa, Ze je stroj spravne zapojeny do

nezapne uzemnenej zasuvky.

* Skontrolujte, ¢i napajaci kabel nie je roz-
trhnuty alebo rozstrapkany. Ak je napajaci
kabel poskodeny, stroj nepouzivajte.

Stroj Gplne * Pre spravnu tvorbu vakua a utesnenie je ne-
nevysava vzduch z vyhnutné, aby bol okraj vrecka umiestneny
vreciek presne na tesniacu listu. Uistite sa, Ze vrec-

ko je vloZené do tesnenia vakuovej komory a
Ze folia nie je vlnita pozdlZ tesniacej tyce.

o Ak pripravujete obalové vrecka z kotdca, uis-
tite sa, Ze prvé tesnenie je spravne a tesné.

* Aby bol proces vytvarania vakua Uspesny,
stroj a vrecko musia byt Cisté, suché a bez
akychkolvek CiastoCiek jedla. Utrite povrch
tesnenia a vnitro vrecka a skiste to znova.




Vakuové vrecko o Ostré predmety mozu prepichndt malé

po uzavreti straca otvory vo vreckach. Aby ste tomu zabranili,

vakuum zakryte ostré hrany papierovou utierkou a
vakuom v novom vrecku

« Niektoré druhy ovocia a zeleniny m6zu pred

zabalenim uvolfiovat plyny (odplynovaniel, ak
nie st spravne blansirované alebo zmraze-
né. Otvorte vrecko. Ak si myslite, Ze sa zaca-
lo kazit jedlo, zlikvidujte ho. Ak este nezacalo
kazit jedlo, okamzite ho skonzumujte. Ak
mate pochybnosti, potraviny zlikvidujte.

V zriedkawych « Stroj odpojte od elektrickej siete a znova

pripadoch samdze | ho pripojte.

wyskytnut chyba

v prevadzkovych

cykloch stroja, kto-

ra ma za nasledok

poruchu

Identifikacia kodu chyby

Chybové kody | Mozna pricina Mozné riesenie

E1 Stroj sa po
urcitom Case
v prevadzke

Vypnite stroj, odpojte ho od
elektrickej siete a nepouzi-
vajte ho priblizne 20 mindt.

prehrial. Znova zapojte do elektricke]
siete a znova spustite.
E2 Po otvoreni Stlacte tlacidlo tesnenia a
veka horf tesniaca lista sa nezohrieva.
E3 Stroj je Vypnite stroj a odpojte ho od
prehriaty elektrickej siete. Stroj nepo-

uzivajte priblizne 20 minut.
Znova zapojte do elektrickej
siete a znova spustite.

Zaruka

Vetky chyby ovplyviujice funkcnost spotrebica, ktoré sa ob-
javia do jedného roka po zakUpeni, budd opravené bezplatnou
opravou alebo vymenou za predpokladu, Ze spotrebic bol pou-
Zity a udrziavany v sulade s pokynmi a Ze nebol nijakym spdso-
bom zneuZity ani nespravne pouzity. Vase zdkonné prava nie su
ovplyvnené. Ak sa na spotrebi¢ vztahuje zaruka, uvedte, kde a
kedy bol zakpeny a uvedte doklad o kipe [napr. potvrdenie).

V silade s naSimi zasadami neustaleho vyvoja produktov si vy-
hradzujeme pravo zmenit Specifikacie produktu, balenia a do-
kumentécie bez predchadzajiceho upozornenia.

Likvidacia a Zivotné prostredie
———— 1 Pri vyradovani spotrebica z prevadzky sa vyrobok
nesmie likvidovat s inym komunalnym odpadom.
Namiesto toho je vasou zodpovednostou zlikvido-
vat odpadové zariadenie jeho odovzdanim na ur-
¢enom zbernom mieste. NedodrZanie tohto pra-
vidla méZe byt penalizované v sulade s platnymi predpismi o
likvidacii odpadu. Separovany zber a recyklacia vasho odpado-
vého zariadenia v Case jeho likvidacie pomdze chranit prirodné
zdroje a zabezpeci, aby bolo recyklované spésobom, ktory chra-
ni ludské zdravie a Zivotné prostredie.
Dalsie informacie o tom, kde mdZete odovzdat svoj odpad na
recyklaciu, ziskate od miestnej spolocnosti na zber odpadu. Vy-
robcovia a dovozcai nenest zodpovednost za recyklaciu, spra-
covanie a ekologickd likvidéciu, a to ani priamo, ani prostred-
nictvom verejného systému.

Kaere kunde

Tak, fordi du kebte dette Hendi-apparat. Lees denne bru-
gervejledning omhyggeligt, og veer iszr opmarksom pé de
sikkerhedsbestemmelser, der er beskrevet nedenfor, for du
installerer og bruger dette apparat fgrste gang.

Sikkerhedsanvisninger

o Apparatet ma kun bruges til det tilsigtede formal, som be-
skrevet i denne vejledning.

e Producenten er ikke ansvarlig for skader, der skyldes forkert
betjening og forkert brug.

. FARE! RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D! Forsgg ikke

selv at reparere apparatet. Nedsaenk ikke apparatets
elektriske dele i vand eller andre vaesker. Hold aldrig appara-
tet under rindende vand.

* BRUG ALDRIG ET BESKADIGET APPARAT! Kontrollér de
elektriske forbindelser og ledningen regelmeessigt for
skader. Hvis apparatet er beskadiget, skal du koble det fra
stromforsyningen. Reparationer ma kun udfgres af en le-
verandgr eller en kvalificeret person for at undgd fare eller
personskade.

» ADVARSEL! Nar apparatet placeres, skal strsmkablet om
nedvendigt fores sikkert for at undga utilsigtet traek, beska-
digelse, kontakt med varmefladen eller risiko for at snuble.

o ADVARSEL! S& leenge stikket er i stikkontakten, er apparatet
sluttet til stremforsyningen.

* ADVARSEL! Sluk ALTID for apparatet, for du kobler det fra
strgmforsyningen, renger, vedligeholder eller opbevarer det.

e Tilslut kun apparatet til en stikkontakt med den spaending og
frekvens, der er angivet pa apparatets meerkat.

* Ror ikke ved stikket/de elektriske forbindelser med vade eller
fugtige haender.

 Hold apparatet og det elektriske stik vaek fra vand og andre vae-
sker. Hvis apparatet falder i vand, skal du straks fjerne strgm-
forsyningstilslutningerne.  Brug ikke apparatet, fgr det er
blevet kontrolleret af en autoriseret tekniker. Manglende over-
holdelse af disse instruktioner vil medfgre livstruende risici.

o Tilslut stremforsyningen til en lettilgeengelig stikkontakt, sa
du straks kan tage stikket ud af kontakten i ngdstilfeelde.

e Sgrg for, at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller
varme genstande, og hold den veek fra dben ild. Treek aldrig
i netledningen for at tage den ud af stikkontakten, men treek
altid i stikket i stedet for.

¢ Baer aldrig apparatet i ledningen.

* Forsgg aldrig selv at dbne kabinettet.

¢ Indsaet ikke genstande i apparatets kabinet.

o Efterlad aldrig apparatet uden opsyn under brug.

e Dette apparat skal betjenes af uddannet personale i restau-
rantens kgkken, kantiner eller barpersonale osv.

* Apparatet ma ikke betjenes af personer med nedsatte fysi-
ske, sansemaessige eller mentale evner, eller personer med
manglende erfaring og viden.

o Apparatet ma under ingen omstaendigheder bruges af bgrn.

¢ Opbevar apparatet og dets elektriske tilslutninger utilgaen-
geligt for bgrn.

* Brug aldrig andet tilbehgr eller andet end det, der folger med
apparatet, eller som producenten anbefaler. Hvis dette ikke
geres, kan det udgere en sikkerhedsrisiko for brugeren og
beskadige apparatet. Brug kun originale dele og tilbehgr.

@




* Betjen ikke dette apparat ved hjelp af en ekstern timer eller
et fiernbetjeningssystem.

* Stil ikke apparatet pa en varmegenstand (benzin, el, komfur
osv.).

¢ Tildeek ikke apparatet, mens det er i brug.

« Stil ikke genstande oven pa apparatet.

* Brug ikke apparatet i nerheden af aben ild, eksplosive eller
brandfarlige materialer. Brug altid apparatet pa en vandret,
stabil, ren, varmebestandig og ter overflade.

* Apparatet er ikke egnet til installation i et omrade, hvor der
kan anvendes en vandstrale.

e Der skal veere mindst 20 cm fri plads omkring apparatet til
ventilation under brug.

* ADVARSEL! Hold alle ventilationsabninger pd apparatet fri for
forhindringer.

Serlige sikkerhedsanvisninger
e Dette apparat er beregnet til kommerciel brug.
. FORSIGTIG! RISIKO FOR FORBRANDINGER! VARME
OVERFLADER! R@R ALDRIG VED TATNINGSBJAL-
KEN. Ror ikke ved forseglingsstangen, mens den er i
brug. Der er fare for forbreendinger selv efter brug. Vent, ind-
til teetningsbjeelken er kolet af, for du rgrer ved den.
* Ingen dele taler opvaskemaskine.
. FARE FOR AT KNUSE HAENDER! Veer for-
sigtig, ndr du lukker (3get.

Tilsigtet brug

e Dette apparat er beregnet til at blive brugt til kommercielle
apparater, f.eks. i kekkener pa restauranter, kantiner, hospita-
ler og i kommercielle virksomheder som bagerier, butcherier
osv., men ikke til kontinuerlig masseproduktion af fgdevarer.

* Apparatet er beregnet til at stgvsuge og forsegle plastikposer
med mad indeni. Det er ogsd muligt at fjerne luften fra be-
holdere eller kun at forsegle poser uden at skabe et vakuum.
Enhver anden brug kan fgre til beskadigelse af apparatet el-
ler personskade.

* Betjening af apparatet til ethvert andet formal skal betragtes
som misbrug af apparatet. Brugeren er eneansvarlig for for-
kert brug af enheden.

Installation af jordforbindelse

Dette apparat er klassificeret som beskyttelsesklasse | og
skal tilsluttes en beskyttende jordforbindelse. Jordforbindelse
reducerer risikoen for elektrisk stad ved at tilvejebringe en led-
ning til den elektriske strgm.

Dette apparat er udstyret med en netledning med jordstik eller
elektriske forbindelser med jordledning. Tilslutningerne skal
vaere korrekt installeret og jordforbundet.

Produktets vigtigste dele
(Fig.1 pa side 3)

1. Knappen Hurtig start

2. Betjeningspanel

3. Stik til stramkabel

4. Stik til stpvsugerledning

5. Lag

6. Handtag
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7.
8.
9.

Knap til hurtig forsegling
Skumpakningsband
Pakning til vakuumkammeret

10. Vakuumkammerplade
11. Teetningsstang

Reservedele eller tilbehgr

1.

Strgmledning

BEMZARK! Vakuumposens rulle medfslger ikke.

Betjeningspanel
(Fig. 2 p side 3)

A

G.

STROMINDIKATOR
N&r TEND/SLUK-lysdioden er tendt, er maskinen klar til
brug.

. TEND/SLUK-knap

o Tryk pa TEND/SLUK, nar maskinen er klar til brug. Den
sidste teetningstid vises, og ventilatoren starter - maski-
nen er klar til at generere vakuum.

e Hvis maskinen er inaktiv i 10 minutter, slukkes displayet
0g blaeseren automatisk.

o Tryk pd TEND/SLUK for at stoppe maskinen. Nar taet-
ningscyklussen er feerdig, skal du ogsa trykke p& TAND/
SLUK for at slukke maskinen og afbryde den fra nettet.

. Knap til automatisk vakuum (START)

o | standardtilstand skal du trykke pd START-knappen.
Maskinen begynder automatisk at generere vakuum og
teetning. Tryk pd START-knappen i Marinate-tilstand. Ma-
skinen begynder automatisk marinering.

e Tryk pd START-knappen i Pulse Vac-tilstand. Maskinen
begynder automatisk at generere vakuum i pulsfunktion.

e For at opnd mere behagelig adgang er knappen Quick
Start (Hurtig start) placeret p& handtaget. (Denne knap
har samme funktion som START-knappen pa betjenings-
panelet).

(BEMARK! Denne funktion kan startes, hvis laget er luk-

ket og trykket en smule ned).

. Knappen SEAL (Forsegl)

1. Tryk pa& knappen SEAL (Forsegl) for at stoppe vakuum-
genereringen, og forsegl straks posen for at forhindre, at
blgde fgdevarer knuses.

2. Gor det muligt at forme poser af enhver stgrrelse.

For at opnd mere behagelig adgang er knappen SEAL pla-

ceret pa handtaget. (Denne knap har samme funktion som

knappen SEAL (Forsegl) pa betjeningspanelet).

(BEMARK: Denne funktion kan startes, hvis laget er luk-

ket og trykket ned).

. Digital skeerm

1. Viser vakuumcyklussen, teeller ned fra 9 til 0. Nar 0 er
ndet, er programmet feerdigt.

2. Viser forseglingstiden, som kan indstilles og justeres fra
0 til 6. Forseglingstidsbesparelsesfunktionen er ogsa til-
gaengelig.

3. Hvis displayet viser "E”, betyder det, at maskinen er i be-
skyttelsesmodus.

Knap til justering af teetningstid (F1) eller (F2))

Indstilling af forseglingstiden ved hjeelp af knapperne "Op”

og "Ned eller (F1) og (F2). Nar veerdien er indstillet til 0,

starter maskinen ikke taetningscyklussen.

Marinate-modus (kun med ekstern vakuumbeholder

Marinate-funktionen er designet til at gentage vakuumge-



nereringscyklussen og luftfrigivelse til posen, hvilket resul-
terer i perfekt marinering af fadevarer pa kortest mulig tid.
(BEMARK! Denne funktion kan startes, hvis laget er
abent).

H. Tilbehgr
Ikke tilgeengelig i denne model.

I Impulsvakuum-knap
Pulsvac-knappen forhindrer, at blgde fedevarer knuses.
Maskinen tgmmer gradvist luft ud, efterhanden som der
trykkes pa pulseringsknappen.
(BEM/ARK! Denne funktion kan startes, hvis laget er luk-
ket og trykket ind).

J. Impulspakningsknap
N&r der trykkes pad impulsforseglingsknappen, lyser dens
LED.
Maskinen skifter over til Impulsforseglingstilstand. Nu kan
posen forsegles ved blot at abne og lukke (&get. (Funktionen
anvendes primaert, nar det ikke er ngdvendigt at generere
vakuum).
(BEM/ERK! Denne funktion kan startes, hvis laget er luk-
ket og trykket ind).

Klarggring for brug

* Fjern al beskyttende emballage og indpakning.

« Kontrollér, at apparatet er i god stand og med alt tilbehgr. | til-
feelde af ufuldsteendig eller beskadiget levering skal du straks
kontakte leverandgren. | s3 fald ma enheden ikke anvendes.

* Renger tilbehgret og apparatet fgr brug (se == > Renggring
og vedligeholdelse).

* Sgrg for, at apparatet er helt tort.

¢ Anbring apparatet pa en vandret, stabil og varmeresistent
overflade, der er sikker mod vandsprgjt.

* Behold emballagen, hvis du har planer om at opbevare ap-
paratet i fremtiden.

¢ Gem brugervejledningen til senere brug.

BEMZRK! P3 grund af rester fra fremstillingen kan appara-

tet afgive en let lugt under de fgrste par anvendelser. Dette er

normalt og indikerer ikke nogen defekt eller fare. Sgrg for, at
apparatet er godt ventileret.

Betjeningsvejledning

For opstart

o Tilslut maskinen til stramforsyningen.

o N&r der teendes for maskinen, lyser TAND/SLUK-indikato-
ren.

« Nar der trykkes pa ON/OFF, teendes displayet, og bleeseren
starter. Maskinen er klar til brug.

Vakuumpakning og poseforsegling

¢ Veelg en passende pose, og leeg madvarerne i.

e Lad der vaere mindst 4-5 cm plads til at sikre bedre resultater
af vakuumgenereringsprocessen.

* Szt posens dbne kant pd kammerpakningen. Sgrg for, at den
abne kant er inde i vakuumkammeret.

e Luk og tryk pa l&get.

* Tryk pé knappen Start eller knappen Hurtig start.

* Maskinen skifter til vakuumgenereringstilstand. Nedteelling
fra 9 tiL 0 startes pd displayet (hvis trykket ikke ndr standard-
vaerdien pd -20"Hg, stopper nedtellingen ved 2). Nar der
genereres vakuum, teelles veerdien pa displayet ned fra en
standardvaerdi til 0. Maskinen skifter over til teetningstilstand.

o Nar forseglingscyklussen er feerdig, dbnes (3get automatisk,
og der hgres et bip.

e Fjern posen, kontrollér vakuum og forsegling.
BEMARK! En korrekt forsegling skal veaere gennemsigtig.
Hvis forseglingen er ujaevn, ufuldsteendig, belgepap, hvid
eller uigennemsigtig, skal du fierne den forseglede del og
forsegle posen igen.

¢ De fpdevarer, der er pakket med vakuum, skal opbevares kor-
rekt. Forgaengelige fadevarer skal opbevares i kgleskab eller
nedfryses for at forhindre fordaerv.

o Tryk pd TEND/SLUK for at stoppe maskinen. Hvis hurtig for-
segling er ngdvendig, skal du trykke pa knappen Forsegl.

Sadan bruges PULSE VAC-funktionen

Under vakuumemballage kan blgde fgdevarer nogle gange bli-

ve beskadiget pa grund af for hgjt vakuum. | s3 fald kan Pulse

Vac-funktionen bruges til at styre tid og tryk, hvilket forhindrer,

at blgde fgdevarer knuses. Nar saftige produkter pakkes ind,

kan denne funktion ogsd bruges til at forhindre, at saften su-
ges ud.

o Laeg fgdevarer i posen, leg posens dbne kant pa kammer-
pakningen, og serg for, at den abne kant er inde i vakuum-
kammeret.

o Luk og tryk pa laget.

e Tryk pé& pulsvakuum-knappen for at starte maskinen i pul-
svakuum-genereringstilstand. Tryk derefter pa Start (eller p&
knappen Quick Start (Hurtig start) p& h&ndtaget] for at starte
dannelsen af pulsvakuum og opnd det pakraevede undertryk.
Observér posen under drift for at kontrollere, om trykket er
korrekt. Vakuumgenereringsprocessen kan stoppes ved at
slippe Start-knappen og genstarte ved at trykke pa den igen.

o Nér den pdkreevede trykvaerdi er opndet, skal du trykke pd
teetningsknappen for at starte forseglingen. Forseglingstiden
vises, og nedtaellingen til 0 starter.

* Nar processen er feerdig, dbnes laget automatisk, og der hg-
res et bip.

** Tryk pd TEND/SLUK for at stoppe maskinen.

Marinaering af fedevarer (uden tilbehgr)

Emballagemaskinen har en szerlig Marinate-funktion med to
muligheder: Quick Marinate Mode (15 minutter] og Normal
Marinate Mode (27 minutter). | Marinate-tilstand kan maskinen
udfgre to cyklusser med vakuumgenerering og luftudledning
til en vakuumbeholder, hvilket resulterer i perfekt marinering
af fadevarer pa kortest mulig tid. Vakuum opretholdes i ca. 4
minutter (Quick Marinate-funktion) eller 8 minutter (Normal
Marinate-funktion), fer der lukkes luft ind i beholderen mel-
lem pd hinanden folgende cyklusser. Nar marinadecyklussen
er feerdig, hares et bip.

Impulstaetning

Sommetider er vakuumemballage ikke ngdvendig, og det er nok

at forsegle emballagen. Maskinen har en impulsforseglingstil-

stand. | denne tilstand behgver brugeren ikke at trykke pa nogen

knap. Funktionen aktiveres ved blot at 3bne og lukke l&get.

1. Tryk pa knapperne (F1) og [F2] for at indstille forseglingsti-
den.

2. Nar der trykkes pd impulsforseglingsknappen, lyser dens
LED. Maskinen skifter til Impulspakningstilstand (hvis &get
er lukket, vises “C". Hvis lget dbnes, blinker teetningstiden

i displayet).
. ®




3. Seet posens dbne kant pa forseglingsstangen, og skub den
ind i vakuumkammeret. Luk og tryk pa &get - maskinen de-
tekterer lukning af laget og skifter over til taetningstilstand.
Nedtalling fra den indstillede tid til 0 startes pa displayet.
Dette efterfglges af dekompression, hvilket gor det nem-
mere at abne l&get. N&r processen er feerdig, hores et bip.
Tryk pd TAEND/SLUK for at stoppe maskinen.

4 Abn laget, tag posen ud, og kontrollér forseglingen.

5. Gentag trin 3 og 4 for at forsegle de neeste poser.

Tryk p& TAEND/SLUK for at forlade Impulspakningstilstan-
den.

BEMZARK! Hvis mange poser er forseglet i Impulspakningsmo-

dus, skal forseglingstiden justeres (forkortes] pa passende vis

for at undgd overophedning eller smeltning af posen.

Betjeningstip

Oplysninger om fedevareemballage i poser

* P3 tidspunktet for emballering skal fgdevarerne veere sa
friske som muligt. Holdbarheden for vakuumpakkede pro-
dukter kan forleenges op til fem gange sammenlignet med
standardopbevaringsforhold.

* Blode, fugtige fodevarer eller produkter, som skal bevare de-
res form, skal fryses fgr indpakning.

* Kod, beer eller brgd kan fryses i op til 24 timer for at undga
frostskader. Nar produkterne er frosne og harde, er de klar til
at blive vakuumpakket.

 Hvis friske madvarer pakkes uden forfrysning, placeres et
foldet kgkkenrulle mellem kgdet og den gverste del af rullen.
Papir vil absorbere fugt.

e Flydende produkter som supper, ragouter eller gratiner skal
fryses i en skél eller pd en isterningbakke fagr vakuumem-
ballagen. Frosne og emballerede produkter skal maerkes og
leegges i fryseren.

* Alle produkter med skarpe kanter (f.eks. knogler, tor pasta,
ris) skal sikres med papirh&ndklaeder, s de ikke slar posen.

» Emballageposer ma ikke genbruges til tilberedning eller i
mikrobglgeovnen. Genbrug ikke poser, der er brugt til at op-
bevare friske fisk eller fedtede fadevarer.

e Grgntsager skal blancheres fgr indpakning.

* Blanching er en metode til varmebehandling, som bestar af
kortvarig, men intensiv opvarmning. Grgntsager kan blan-
cheres i kogende vand: de skal laegges et stykke tid i kogende
vand og derefter tages ud og straks sluktes ved lav tempe-
ratur.

 Udfgr vakuumemballageproceduren som szedvanligt.

Undga at stgvsuge svampe og hvidlgg.

Sadan laver du en pose fra en rulle

e Veelg en rulle med korrekt bredde.

* Anbring den dbne kant pa teetningslisten (sgrg for, at kanten
er placeret ngjagtigt pd stangen), luk og tryk pa laget.

o Tryk pa Start (eller knappen Quick Start (Hurtig start) pa
handtaget) - forseglingstiden teelles ned fra en standardvaer-
di, der vises pa displayet, til 0. N&r programmet er feerdigt,
dbnes laget automatisk, og der hgres et bip.

** Tryk pa TAEND/SLUK for at stoppe maskinen.

e Fjern posen, og kontrollér forseglingen.

BEMARK! En korrekt forsegling skal veere gennemsigtig.

Hvis forseglingen er ujeevn, ufuldstaendig, balgepap, hvid eller

uigennemsigtig, skal du fjerne den forseglede del og forsegle

posen igen.
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« Nar kanten er forseglet, males posens storrelse, sa den kan
holde produktet, s& der er en margin pa 4-5 cm, og folien
klippes af rullen. Laeg produktet i posen, og fslg de trin, der
er angivet i betjeningsvejledningen - "Vakuumpakning og po-
seforsegling”.

Opbevaring af fodevarer og sikkerhedsinfor-
mation

Vakuumkammerets emballagemaskine vil revolutionere den
méde, du kgber og opbevarer mad pa. Da vakuumemballagen
fierner frostskader og fordeerv af fgdevarer, kan du nu udnytte
fordelene ved at kgbe mange fgdevarer uden risiko for mad-
spild. Vakuumemballagen med apparatet fjerner op til 90 % af
luften fra pakken. Dette vil hjeelpe med at holde maden friskere
op til 5 gange leengere end under normale omstaendigheder.
TA, r mad som pasta, kornprodukter og mel holder sig frisk fra
start til slut. Vakuumemballage forhindrer urin og andre insek-
ter i at angribe tA rvarer.

Fodearer cnminger | vaumsledib
Fg;kgaﬁbsfggd 1-3ar 1 maned
Ked i pulverform 1ar 1 maned
Frisk svinekgd 2-33r 2-b uger
Frisk fisk 24r 2 uger
Frisk fierkrae 2-3&r 2-4 uger
Reget kad 34r 6-12 uger
Friske ravarer, hvide 2-3ar 2-4 uger
Friske frugter 2-34r 2 uger
Harde oste 6 méneder 6-12 uger
Skiveskdrne deli-kgde ikke anbefalet 6-12 uger
Frisk pasta 6 méneder 2-3 uger

Bemazerkning: Ovenstdende tabel er kun til reference. Ved
bestemmelse af opbevaringsperioden skal der altid foreslds
lokale hygiejniske-epidemiologiske bestemmelser og HACCP.

Renggring og vedligeholdelse

* OPMZARKSOMHED! Kobl altid apparatet fra lysnettet og afkel
for opbevaring, renggring og vedligeholdelse.

* Brug ikke vandstrale eller damprenser til rengaring, og skub
ikke apparatet under vand, da delene kan blive vade og f&
elektrisk stgd.

* Hvis apparatet ikke holdes rent, kan det pavirke apparatets
levetid negativt 0 og medfgre en farlig situation.

* Rester af mad skal renggres regelmaessigt og fjernes fra ap-
paratet. Hvis apparatet ikke renggres korrekt, vil det reducere
dets levetid og kan resultere i en farlig tilstand under brug.

Renggring

* Renggr den afkglede udvendige overflade med en klud eller
svamp, der er let fugtet med en mild saebeoplgsning.

* Af hygiejnehensyn skal apparatet renggres fgr og efter brug.

* Undgd, at vand kommer i kontakt med de elektriske kom-
ponenter.



* Brug aldrig skrappe renggringsmidler, skuresvampe eller
renggringsmidler, der indeholder klor. Brug ikke staluld,
metalliske redskaber eller skarpe eller spidse genstande til
rengering. Brug ikke benzin eller oplgsningsmidler!

* Nedsank aldrig apparatet i vand eller andre vaesker.

Vedligeholdelse

« Kontroller jeevnligt apparatets funktion for at undga alvorlige
ulykker.

 Hvis du opdager, at apparatet ikke fungerer korrekt, eller at
der er et problem, skal du stoppe med at bruge det, slukke
det og kontakte leverandgren.

¢ Al vedligeholdelse, installation og reparationsarbejde skal
udferes af specialiserede og autoriserede teknikere eller an-
befales af producenten.

Transport og opbevaring

* Inden opbevaring skal det altid sikres, at apparatet er koblet
fra stremforsyningen og kalet helt af.

 Opbevar apparatet pa et keligt, rent og tert sted.

* Anbring aldrig tunge genstande pé apparatet, da det kan be-
skadige det.

o Flyt ikke apparatet, mens det er i brug. Tag stikket ud af kon-
takten, nar apparatet flyttes, og hold det nede.

Fejlfinding

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, bedes du se nedenstaen-
de tabel for lgsningen. Hvis du stadig ikke kan lgse problemet,
skal du kontakte leverandgren/serviceudbyderen.

Problemer Mulig lgsning

Apparatet teender * Sgrg for, at maskinen er korrekt tilsluttet

ikke en stikkontakt med jordforbindelse.

¢ Kontrollér netledningen for revner og
flossede kanter. Brug ikke maskinen, hvis
netledningen er beskadiget.

* For at opna korrekt vakuumdannelse og
forsegling er det vigtigt, at posens kant
placeres ngjagtigt pa forseglingsstangen.
Serg for, at posen er indsat i vakuum-
kammerets pakning, og at folien ikke er
bglgeformet langs forseglingsstangen.
Hvis du klarger emballageposer fra rullen,
skal du sgrge for, at den farste forsegling
er korrekt og teet.

Maskinen og posen skal veere rene, tgrre
og fri for madpartikler for at vakuum-
genereringsprocessen kan lykkes. Tor
pakningens overflade og indersiden af
posen af, og prev igen.

Maskinen suger
ikke luften helt ud
af poserne

Skarpe genstande kan punktere sma huller
i poser. For at undga dette skal du deekke
skarpe kanter med papirhandklede og
stgvsuge i en ny pose.

Nogle frugter og grentsager kan frigive
gasser (udgasning], hvis de ikke er korrekt
blancheret eller frosset fgr indpakning.
Abn posen. Hvis du mener, at fordaervelse
af fadevarer er begyndt, skal du smide
maden ud. Hvis fordzerv af mad endnu ikke
er begyndt, skal du straks indtage det. Hvis
dueritvivl, skal du kassere maden.

Vakuumposen
mister vakuum
efter forsegling

| sjeeldne tilfaelde * Kobl maskinen fra nettet, og tilslut den
kan der opsta igen.

fejl i maskinens
driftsprogrammer,
hvilket kan medfgre
funktionsfejl

Identifikation af fejlkode

Fejlko- Mulig arsag Mulig lgsning
der
E1 Maskinen over- Sluk for maskinen, tag stik-

ophedes, nar den
har veeret taendt
i et stykke tid.

ket ud af kontakten, og brug
den ikke i ca. 20 minutter.
Tilslut igen til strgmforsy-
ningen og start op igen.

Tryk pa teetningsknap-
pen, og teetningsbjaelken
opvarmes ikke.

E2 Forbreendinger ef-
ter abning af laget

E3 Maskine over- Sluk for maskinen, og tag
ophedet stikket ud af kontakten. Brug
ikke maskinen i ca. 20 minut-
ter. Tilslut igen til strgmfor-
syningen og start op igen.
Garanti

Enhver defekt, der pavirker apparatets funktion, og som bli-
ver synlig inden for et ar efter kebet, vil blive repareret gratis,
forudsat at apparatet er blevet brugt og vedligeholdt i over-
ensstemmelse med anvisningerne og ikke er blevet misbrugt
eller misbrugt pa nogen made. Dine lovbestemte rettigheder
pévirkes ikke. Hvis apparatet er daekket af garantien, skal du
angive, hvor og hvornar det blev kebt og inkludere kobsbevis
(f.eks. kvittering).

| overensstemmelse med vores politik om kontinuerlig pro-
duktudvikling forbeholder vi os ret til at &endre produkt-, em-
ballage- og dokumentationsspecifikationer uden varsel.

Kassering og miljg
————— Nar apparatet tages ud af drift, m& produktet ikke
bortskaffes sammen med andet husholdningsaf-
fald. Det er i stedet dit ansvar at bortskaffe dit af-
mmmm | (@ldsudstyr ved at aflevere det til et udpeget ind-
samlingssted. Manglende overholdelse af denne
regel kan straffes i overensstemmelse med geeldende regler
for bortskaffelse af affald. Den separate indsamling og genbrug
af dit affaldsudstyr pa bortskaffelsestidspunktet vil bidrage til
at bevare naturressourcerne og sikre, at det genbruges pa en
made, der beskytter menneskers sundhed og miljget.
For yderligere oplysninger om, hvor du kan aflevere dit affald
til genbrug, bedes du kontakte dit lokale affaldsselskab. Pro-
ducenterne og importgrerne tager ikke ansvar for genbrug,
behandling og skologisk bortskaffelse, hverken direkte eller
gennem et offentligt system.




UOMALAINEN

Hyva asiakas,

Kiitos, etta ostit tdman Hendi-laitteen. Lue tama kayttdopas
huolellisesti ja kiinnita erityista huomiota alla oleviin turval-
lisuusmaarayksiin ennen laitteen ensimmadista asennusta ja
kayttoa.

Turvallisuusohjeet

* Kayta laitetta vain siihen tarkoitukseen, johon se on suunni-
teltu, tdssd oppaassa kuvatulla tavalla.

* Valmistaja ei ole vastuussa mistaan vahingoista, jotka johtu-
vat virheellisestd kaytosta tai virheellisestd kaytosta.

. VAARA! SAHKOISKUN VAARA! Al yrits korjata laitet-

ta itse. Al upota laitteen sahkdosia veteen tai muihin
nesteisiin. Al4 koskaan pid4 laitetta juoksevan veden alla.

o ALA KOSKAAN KAYTA VAURIOITUNUTTA LAITETTA! Tarkista
sahkoliitdnnat ja johto sdanndllisesti vaurioiden varalta. Jos
laite on vaurioitunut, irrota se virtalahteesta. Vain toimittaja
tai pateva henkilo saa tehdd korjauksia vaaratilanteiden ja
loukkaantumisten valttdmiseksi.

* VAROITUS! Kun sijoitat laitteen paikalleen, reititd virtajohto
tarvittaessa turvallisesti, jotta valtetddn tahaton vetdminen,
vaurioituminen, kosketus ldmmityspintaan tai kompastumis-
vaara.

* VAROITUS! Kun pistoke on pistorasiassa, laite on kytketty
virtaldhteeseen.

* VAROITUS! Sammuta AINA laite ennen sen irrottamista vir-
talahteestd, puhdistuksesta, kunnossapidosta tai varastoin-
nista.

o Kytke laite pistorasiaan vain laitteen merkinndissa mainitulla
jannitteelld ja taajuudella.

« Al4 koske pistokkeeseen/sahkélitantsihin marillé tai kosteil-
la kasilla.

* Pida laite ja sahkopistoke/-liitannat poissa vedestd ja muista
nesteista. Jos laite putoaa veteen, irrota virransyéttéliitannat
valittomasti. Ald kayts laitetta, ennen kuin valtuutettu teknik-
ko on tarkistanut sen. Naiden ohjeiden noudattamatta jatta-
minen aiheuttaa hengenvaarallisia riskeja.

* Kytke virtaldhde helposti saavutettavaan pistorasiaan, jotta
voit irrottaa laitteen valittémasti hatatilanteessa.

e Varmista, ettd johto ei joudu kosketuksiin terdvien tai kuu-
mien esineiden kanssa ja pida johto poissa avotulen [&heisyy-
destd. Al koskaan irrota virtajohtoa pistorasiasta vetamalla,
vaan vedd sen sijaan aina pistokkeesta.

o Al4 koskaan kanna laitetta sen johdosta.

o Al3 koskaan yrit3 avata laitteen koteloa itse.

« Ala tydnn4 esineitd laitteen koteloon.

o Als koskaan jat laitetta ilman valvontaa kayton aikana.

* Koulutetun henkilokunnan on kéytettava tata laitetta ravinto-
lan keittiossa, ruokaloissa tai baarissa jne.

o Tatd laitetta eivat saa kayttaa henkildt, joiden fyysiset, aistin-
varaiset tai henkiset kyvyt ovat rajoittuneet, tai henkilét, joilla
ei ole tarvittavaa kokemusta tai tietoa.

e apset eivdt saa missdan tapauksessa kayttas tata laitetta.

* Pid4 laite ja sen sahkoliitannat poissa lasten ulottuvilta.

o Als koskaan kayta muita kuin laitteen mukana toimitettuja
tai valmistajan suosittelemia lisdvarusteita tai lisélaitteita.
Muussa tapauksessa vaarana voi olla kayttdjan turvallisuus
ja laitteen vaurioituminen. Kayta vain alkuperaisia osia ja li-
savarusteita.

«p%

o Als kayts tata laitetta ulkoisen ajastimen tai kauko-ohjaus-
jarjestelman avulla.

o Ala aseta laitetta lammityskohteen paalle (bensiini, sahka,
hiililiesi jne.).

o Ala peits laitetta kaytossa.

o Al3 aseta mitaan esineiti laitteen palle.

o Als kayta laitetta avotulen, rajahtavien tai tulenarkojen ma-
teriaalien laheisyydessa. Kayta laitetta aina vaakasuoralla,
vakaalla, puhtaalla, lammonkestavalld ja kuivalla pinnalla.

o Laite ei sovellu asennettavaksi paikkaan, jossa voidaan kayt-
taa vesisuihkua.

¢ Jata laitteen ymparille vahintaan 20 cm tilaa ilmanvaihtoa
varten kdyton aikana.

* VAROITUS! Pida laitteen kaikki tuuletusaukot esteettémina.

Erityiset turvallisuusohjeet
o Tamad laite on tarkoitettu kaupalliseen kayttoon.
. f'f VAROVAISUUTTA! PALOVAMMOJEN VAARA! KUUMIA
PINTOJA! ALA KOSKAAN KOSKETA TIIVISTYSPALK-
KIA. Al koske tiivistystankoon kaytén aikana. Palo-
vammojen vaara on olemassa myds kayton jalkeen. Odota,
kunnes tiivistetanko on jaahtynyt, ennen kuin kosketat sita.
* Mitddn osia ei voi pestd astianpesukoneessa.
. KASIEN MURSKAAMISEN VAARA! Ole
varovainen sulkiessasi kantta.

Kayttotarkoitus

o Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kaupallisissa laitteis-
sa, esimerkiksi ravintoloiden, ruokaloiden, sairaaloiden ja lii-
keyritysten, kuten leipomoiden, butcheriesin jne. keittidissa,
mutta ei jatkuvaan ruoan massatuotantoon.

e Laite on suunniteltu muovipussien imurointiin ja tiivistami-
seen, kun sisdlld on elintarvikkeita. On myds mahdollista
poistaa ilma sailidista tai vain sulkea pussit ilman tyhjiota.
Muu kayttd voi vahingoittaa laitetta tai aiheuttaa henkildva-
hinkoja.

o Laitteen kdytté muihin tarkoituksiin katsotaan laitteen vaa-
rinkaytoksi. Kayttaja on yksin vastuussa laitteen virheellises-
ta kaytosta.

Maadoituksen asennus

Tama laite on luokiteltu suojausluokan | laitteeksi, ja se on kyt-
kettdva suojamaadoitukseen. Maadoitus véhentda sahkdiskun
vaaraa antamalla sahkévirralle pakojohtimen.

Tdssa laitteessa on virtajohto, jossa on maadoituspistoke, tai
sahkoliitannat, joissa on maadoitusjohto. Liitdnnat on asennet-
tava ja maadoitettava asianmukaisesti.

Tuotteen padosat
[Kuva 1 sivulla 3)
1. Pika-aloitus-painike

Pikatiivisteen painike
. Vaahtomuovitiivisteen liuska

2. Ohjauspaneeli
3. Virtajohdon liitin
4. Imujohdon liitin
5. Kansi

6. Kahva

7.
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9. Imukammion tiiviste
10. Imukammion levy
11. Tiivistetanko

Varaosat tai lisdvarusteet
1. Virtajohto
HUOMAUTUS! Imupussirulla ei sisélly toimitukseen.

Ohjauspaneeli
(Kuva 2 sivulla 3)
A, SAHKOKAYTTOINEN
Kun VIRTA-LED palaa, kone on kayttévalmis.
B. ON/OFF-painike

* Kun kone on kayttovalmis, paina ON/OFF-painiketta. N&-
kyviin tulee viimeinen tiivistysaika ja tuuletin kaynnistyy -
kone on valmis luomaan alipaineen.

¢ Jos kone on kayttamattémana 10 minuuttia, naytto ja pu-
hallin kytkeytyvat automaattisesti pois paalta.

* Pysédytd kone painamalla ON/OFF-painiketta. Kun tiivis-
tysjakso on paattynyt, sammuta laite ja irrota se verkko-
virrasta painamalla ON/OFF-painiketta.

C. Automaattinen imu -painike (START)

e Paina oletustilassa START-painiketta. Kone alkaa auto-
maattisesti tuottaa alipainetta ja tiivistysta. Paina Marina-
te-tilassa START-painiketta. Kone alkaa automaattisesti
marinoida.

e Paina Pulse Vac -tilassa START-painiketta. Kone alkaa
automaattisesti tuottaa alipainetta pulssitilassa.

¢ Pika-aloituspainike on sijoitettu kahvaan, jotta kéytto olisi
mukavampaa. (Talld painikkeella on sama toiminto kuin
kayttopaneelin START-painikkeella).

(HUOMAA! Tama toiminto voidaan kaynnistda, jos kansi on

kiinni ja sita painetaan hieman).

D. SEAL-painike

1. Paina SEAL-painiketta pysayttaaksesi alipaineen muo-
dostumisjakson ja sulje pussi valittdmasti, jotta pehmeat
elintarvikkeet eivat murskaannu.

2. Mahdollistaa kaikenkokoisten pussien muodostamisen.

SEAL-painike on sijoitettu kahvaan, jotta paasy olisi miel-

lyttavampaa. (Talla painikkeella on sama toiminto kuin oh-

jauspaneelin SEAL-painikkeella).

(HUOMAUTUS: Tama toiminto voidaan kdynnistas, jos kan-

si on suljettu ja sitd painetaan).

E. Digitaalinen naytto

1. Nayttaa alipainejakson, lukemat 9-0. Kun 0 on saavutet-
tu, ohjelma paattyy.

2. Nayttaa tiivistysajan, joka voidaan asettaa ja saataa valille
0-6. Myds tiivistysajan sadstétoiminto on kaytettdvissa.

3. Jos naytossa nakyy “E”, kone on suojaustilassa.

F. Tiivisteajan saatopainike ( (F1) tai (F2))

Sulkuajan asettaminen painikkeilla Yl6s ja Alas tai (F1) ja

[F2). Kun arvoksi on asetettu 0, kone ei kaynnista tiivistys-

jaksoa.

G. Marinatetila [vain ulkoisessa tyhjigsailiossa

Marinate-tila on suunniteltu toistamaan tyhjion tuotanto-

jakso ja ilman vapautuminen pussiin, jolloin elintarvikkeet

marinoituvat taydellisesti mahdollisimman nopeasti.

(HUOMAA! Tama toiminto voidaan kaynnistaa, jos kansi on

auki).

H. Lisdvaruste
Ei saatavilla tassa mallissa.

I. - Pulse Vac -painike
Pulse Vac -painike estaa pehmeiden elintarvikkeiden murs-
kautumisen. Kun Pulse Vac -painiketta painetaan, kone
poistaa ilmaa vahitellen.
(HUOMAA! Tdma toiminto voidaan kaynnista3, jos kansi on
kiinni ja sité painetaan).

J. Impulssitiivisteen painike
Kun impulssitiivistepainiketta painetaan, sen LED-valo syt-
tyy.
Kone siirtyy impulssitiivistetilaan. Nyt pussi voidaan sulkea
avaamalla ja sulkemalla kansi. (Tilaa kaytetaan pagasiassa
silloin, kun alipainetta ei tarvitse luoda).
(HUOMAA! Tam4 toiminto voidaan kaynnistaa, jos kansi on
kiinni ja sité painetaan).

Valmistelu ennen kayttoa

e Poista kaikki suojapakkaukset ja kaareet.

e Tarkista, etta laite on hyvdssa kunnossa ja etta se sisaltaa
kaikki lisavarusteet. Jos toimitus on puutteellinen tai vahin-
goittunut, ota valittomasti yhteytta toimittajaan. Tassa ta-
pauksessa laitetta ei saa kayttaa.

* Puhdista lisdvarusteet ja laite ennen kayttoa (katso == > Puh-
distus ja huolto).

* Varmista, etta laite on taysin kuiva.

e Aseta laite vaakasuoralle, vakaalle ja lammonkestavalle alus-
talle, joka on turvallinen vesiroiskeita vastaan.

e Sdilyta pakkaus, jos aiot sdilyttaa laitettasi tulevaisuudessa.

e Sailyta kayttoopas mychempaa tarvetta varten.

HUOMAUTUS! Valmistusjaamien vuoksi laitteesta voi lahted

kevyt haju muutaman ensimmaisen kayttékerran aikana. Tama

on normaalia, eikd se merkitse mitdan vikaa tai vaaraa. Varmis-
ta, etta laite on hyvin tuuletettu.

Kayttoohjeet

Ennen kaynnistysta

e Kytke kone virtaldhteeseen.

¢ Kun kone on kytketty paalle, POWER LED syttyy.

¢ Kun virtapainiketta painetaan, ndytto kytkeytyy paalle ja pu-
hallin kaynnistyy. Kone on kayttovalmis.

Alipainepakkaus ja pussin tiivistiminen

* Valitse sopiva pussi ja aseta elintarvikkeet sen sisdlle.

e Jata vahintaan 4-5 cm tilaa, jotta tyhjion muodostusprosessi
olisi parempi.

e Aseta pussin avoin reuna sdilion tiivisteeseen. Varmista, etta
avoin reuna on alipainekammion sisalla.

e Sulje kansi ja paina sita.

* Paina Kaynnista-painiketta tai Pika-aloitus-painiketta.

 Kone siirtyy alipaineen luontitilaan. Naytossa kdynnistetdan
9-0-lukema (jos paine ei saavuta vakioarvoa -20"Hg, ajanlas-
kenta pysahtyy arvoon 2). Kun tyhjié luodaan, ndytdssa oleva
arvo lasketaan oletusarvosta arvoon 0. Kone siirtyy tiivistys-
tilaan.

e Kun tiivistysjakso on paattynyt, kansi avautuu automaattisesti
ja kuulet aanimerkin.
HUOMAUTUS! Oikean tiivisteen on oltava ldpindkyva. Jos si-
netti on epatasainen, epataydellinen, aaltopahvi, valkoinen tai
lapindkymatdn, poista sinetdity osa ja sulje pussi uudelleen.

e Tyhjiopakatut elintarvikkeet on sdilytettava asianmukaisesti.
Helposti pilaantuvat elintarvikkeet on sdilytettava jadkaapissa
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tai pakastettava pilaantumisen estamiseksi.
o Pysayts kone painamalla ON/OFF-painiketta. Jos tarvitaan
nopeaa tiivistysta, paina tiivistepainiketta.

PULSE VAC -toiminnon kaytto

Joskus tyhjiopakkauksen aikana pehmeat elintarvikkeet voivat

vaurioitua liian suuren tyhjion vuoksi. Téssa tapauksessa Pulse

Vac -toimintoa voidaan kayttaa ajan ja paineen saatamiseen,

mikd estdd pehmeitd elintarvikkeita murskautumasta. Kun

mehukkaat tuotteet on pakattu, tata toimintoa voidaan kayttaa
myos estdmaan mehujen imeytyminen ulos.

* Aseta elintarvikkeet pussiin, aseta pussin avoin reuna saili-
on tiivisteelle ja varmista, ettd avoin reuna on tyhjickammion
sisalla.

* Sulje kansi ja paina sita.

* Kaynnistd kone pulssityhjion luontitilassa painamalla Pulse
Vac -painiketta. Paina sitten Kaynnistd (tai pikakéynnistys-
painiketta kahvassa) kaynnistaaksesi pulssityhjion Luonnin
ja saadaksesi tarvittavan alipaineen. Tarkkaile pussia kaytdn
aikana tarkistaaksesi, ettd paine on oikea. Alipaineen luonti-
prosessi voidaan pysayttad vapauttamalla kdynnistyspainike
ja kaynnistaa uudelleen painamalla sitd uudelleen.

* Kun haluttu painearvo on saavutettu, aloita tiivistys painamal-
la tiivistepainiketta. Tiivistymisaika tulee nakyviin ja ajanlas-
kenta nollaan kdynnistyy.

* Kun prosessi on paattynyt, kansi avautuu automaattisesti ja
aanimerkki kuuluu.

** Pysdyta kone painamalla ON/OFF-painiketta.

Elintarvikkeiden kuljettaminen [ei sisall3 lisdvarusteita)
Pakkauskoneessa on erityinen Marinate-tila, jossa on kaksi
vaihtoehtoa: Pika Marinaattitila (15 minuuttia) ja Normaali Ma-
rinaattitila (27 minuuttia). Marinate-tilassa kone voi suorittaa
tarvikkeet marinoituvat taydellisesti mahdollisimman lyhyessa
ajassa. Tyhjiotd yllapidetdan noin 4 minuutin ajan (Pikamari-
naattitila) tai 8 minuutin ajan [Normaali Marinaattitila), ennen
kuin ilmaa padsee sailioon perakkaisten jaksojen valilla. Kun
marinaatiosykli on paattynyt, kuuluu danimerkki.

Impulssin tiivistys

Joskus tyhjiopakkaus ei ole tarpeen ja riittad pakkauksen tiivis-

tamiseen. Koneessa on pulssitiivistetila. Tassa tilassa kayttajan

ei tarvitse painaa mitaan painiketta. Toiminto aktivoituu yksin-
kertaisesti avaamalla ja sulkemalla kannen.

1. Aseta tiivistysaika painamalla painikkeita (F1) ja (F2).

2. Kun impulssitiivistepainiketta painetaan, sen LED-valo syt-
tyy. Kone siirtyy impulssitiivistetilaan (jos kansi on kiinni,
naytossa nakyy "C". Jos kansi avataan, tiivistysaika vilkkuu
naytossa).

3. Aseta pussin avoin reuna tiivistetankoon ja liu'uta se tyhjié-
kammioon. Sulje ja paina kantta - kone havaitsee kannen
sulkeutumisen ja siirtyy tiivistystilaan. Naytossa kaynnistyy
ajanlaskenta asetetusta ajasta arvoon 0. Tata seuraa de-
kompressio, joka helpottaa kannen avaamista. Kun proses-
si on paattynyt, kuulet aanimerkin.

Pysayta kone painamalla ON/OFF-painiketta.

4. Avaa kansi, poista pussi ja tarkista sinetti.

. Sulje seuraavat pussit toistamalla vaiheet 3 ja 4.

Poistu impulssitiivistetilasta painamalla ON/OFF-painiket-
ta.

o
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HUOMAUTUS! Jos impulssitiivistetilassa useita pusseja on si-
netdity, tiivistysaikaa on saddettava (lyhennettaval, jotta kone ei
ylikuumene tai pussi ei sula.

Kayttovinkit

Tietoa elintarvikepakkauksista pusseissa

» Pakkaushetkelld elintarvikkeiden tulisi olla mahdollisimman
tuoreita. Tyhjidpakattujen tuotteiden kestoaikaa voidaan pi-
dentdd jopa viisi kertaa tavallisiin sdilytysolosuhteisiin ver-
rattuna.

¢ Pehmeat ja kosteat elintarvikkeet tai tuotteet, joiden pitdisi
sdilyttad muotonsa, on jaddytettdva ennen pakkaamista.

e Lihaa, marjoja tai leipad voidaan pakastaa jopa 24 tunnin ajan
pakastimen palovammojen valttamiseksi. Kun tuotteet jdaty-
vat ja kovettuvat, ne ovat valmiita tyhjiopakattaviksi.

¢ Jos tuoreita elintarvikkeita pakataan ilman esipakastusta,
aseta taitettu paperipyyhe lihan ja rullan yldosan valiin. Pa-
periimee kosteutta.

¢ Nestemdiset tuotteet, kuten keitot, rievut tai gratiinit, on
jaddytettdva astiaan tai jddalustalle ennen tyhjiopakkausta.

Pakastetut ja pakatut tuotteet tulee merkitd ja laittaa pakas-
timeen.

* Kaikki teravdreunaiset tuotteet [esim. luut, kuivapasta, riisi)
on kiinnitettava paperipyyhkeilld, jotta ne eivat lavista pussia.

¢ Pakkauspusseja ei saa kayttdaa uudelleen ruoanlaittoon tai
mikroaaltouunissa. Al3 kytd uudelleen pusseja, joita kiy-
tettiin tuoreiden kala- tai rasvaisten elintarvikkeiden sailyt-
tamiseen.

¢ Vihannekset tulee réjayttaa ennen pakkaamista.

o Valkaisu on ldmpokasittelymenetelmad, joka koostuu lyhytai-
kaisesta mutta intensiivisestd lammityksestd. Vihannekset
voidaan ry6pata kiehuvassa vedessa: ne on asetettava kiehu-
vaan veteen, otettava sitten pois ja sammutettava valittomasti
alhaisessa lampotilassa.

 Suorita tyhjiopakkaus tavalliseen tapaan.

Al imuroi pakkaussienid ja valkosipulia.

Miten rullasta tehddan pussi

o Valitse oikean levyinen rulla.

* Aseta avoin reuna tiivistetankoon [varmista, etta reuna on tar-
kalleen tangon kohdallal, sulje ja paina kantta.

* Paina Kaynnista [tai pika-aloituspainiketta kahvassa) - tiivis-
tysaika lasketaan ndytossa nakyvasta oletusarvosta nollaan.
Kun ohjelma on paattynyt, kansi avautuu automaattisesti ja
aanimerkki kuuluu.

** Pysdyta kone painamalla ON/OFF-painiketta.

* Poista pussi ja tarkista tiiviste.

HUOMAUTUS! Oikean tiivisteen on oltava lapindkyva. Jos sinetti

on epatasainen, epatdydellinen, aaltopahvi, valkoinen tai lapi-

nakymaton, poista sinetdity osa ja sulje pussi uudelleen.

* Kun reuna on sinetdity, mittaa pussin koko niin, ettd se voi
pitaa kiinni tuotteesta, jattden 4-5 cm reunan ja leikkaamalla
folio irti rullasta. Aseta tuote pussiin ja noudata ohjeita, jotka
on annettu kohdassa Kayttohjeet - "Pdlynimurin pakkaus ja
pussin sulkeminen”.

Elintarvikkeiden sdilytys- ja turvallisuustiedot
Alipainekammion pakkauskone mullistaa tavan, jolla ostat ja
varastoit elintarvikkeita. Koska tyhjiopakkaus poistaa pakasti-
men palovammoja ja hidastaa elintarvikkeiden pilaantumista,



voit nyt hy6dyntdad ruoan ostamisen irtotavarana ilman elin-
tarvikejatteen vaaraa. Laitteen siséltava tyhjiopakkaus poistaa
pakkauksesta jopa 90 % ilmasta. Nain elintarvikkeet sdilyvat
tuoreina jopa viisi kertaa normaalia pidempaan. Kuivat ruoat,
kuten pasta, viljat ja jauhot, pysyvat tuoreina alusta loppuun
Plus -tyhjiopakkaus estaa paholaisia ja muita hyonteisia infes-
toimasta kuivia tuotteita.

'Ii_uhoret_Ta naqkd;n— 1-3 vuotta 1 kuukausi
ihaa ja vasikkaa
Maadoitettu liha 1 vuosi 1 kuukausi
Tuoretta porsaanlihaa 2-3 vuotta 2-4 viikkoa
Tuore kala 2 vuotta 2 viikkoa
Tuore siipikarja 2-3 vuotta 2-4 viikkoa
Savustetut lihat 3vuotta 6-12 vilkkoa
Tuoretta tuotetta, tyhja 2-3vuotta 2-4 viikkoa
Tuoreet hedelmat 2-3 vuotta 2 viikkoa
Kovat juustot 6 kuukautta 6-12 viikkoa
Viipaloidut Deli-lihat ei suositella 6-12 viikkoa
Tuoretta pastaa 6 kuukautta 2-3 viikkoa

Huomautus: YLla oleva taulukko on vain viitteellinen. Sailytys-
ajan maarittdmisessa on aina suositeltavaa ehdottaa paikalli-
sia terveysepidemiologisia maarayksia ja HACCP:ta.

Puhdistus ja huolto

* HUOMIO! Kytke laite aina irti sahkoverkosta ja jadhdyta ennen
varastointia, puhdistusta ja huoltoa.

o Al3 kiyta puhdistukseen vesi- tai hoyrypesuria &laka tysnna
laitetta veden alle, silld osat kastuvat ja seurauksena voi olla
sahkoisku.

o Jos laitetta ei pidetd hyvassa kunnossa, se voi vaikuttaa hai-
tallisesti laitteen kayttdikdan 0 ja aiheuttaa vaaratilanteen.

o Elintarvikkeet on puhdistettava saanndllisesti ja poistettava
laitteesta. Jos laitetta ei puhdisteta kunnolla, sen kayttoika
lyhenee ja se voi aiheuttaa vaaratilanteen kayton aikana.

Puhdistus

¢ Puhdista jaahdytetty ulkopinta mietoon saippualiuokseen
kostutetulla liinalla tai sienella.

* Hygieniasyista laite on puhdistettava ennen kayttoa ja kayton
jalkeen.

¢ Vilta veden joutumista kosketuksiin sahkokomponenttien
kanssa.

o Al koskaan kaytd voimakkaita puhdistusaineita, hankaavia
sienid tai klooria sisaltavia puhdistusaineita. Al4 kéyta puh-
distukseen terdsvillaa, metallisia valineita tai terdvia tai tera-
vakarkisia esineita. Ala kdyta bensiinia tai liuottimia!

* Als koskaan upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin.

Kunnossapito

o Tarkista laitteen toiminta saannéllisesti vakavien onnetto-
muuksien valttamiseksi.

¢ Jos huomaat, etta laite ei toimi kunnolla tai etta siind on on-

gelma, lopeta sen kayttd, sammuta se ja ota yhteytta toimit-
tajaan.

e Kaikki huolto-, asennus- ja korjausty6t on annettava erikois-
tuneiden ja valtuutettujen teknikoiden tehtavaksi tai valmis-
tajan suosittelemaksi.

Kuljetus ja varastointi

e Varmista aina ennen sdilytystd, etta laite on irrotettu virtalah-
teestd ja ettd se on tdysin jadhtynyt.

e S3ilyta laitetta viiledssa, puhtaassa ja kuivassa paikassa.

o Als koskaan aseta raskaita esineité laitteen paalle, silld ne
voivat vahingoittaa laitetta.

o Al siirra laitetta sen ollessa kdynnissa. Irrota laite virtalih-
teestd, kun siirrat sitd, ja pida sitd alhaalla.

Vianetsinta
Jos laite ei toimi kunnolla, tarkista ratkaisu alla olevasta tau-
lukosta. Jos ongelma ei ratkea, ota yhteytta toimittajaan/pal-
veluntarjoajaan.

Ongelmat Mahdollinen ratkaisu

Laite ei kdynnisty | e Varmista, etta kone on kytketty kunnolla
maadoitettuun pistorasiaan.

* Tarkista virtajohto repedmien ja rispaantumi-
sen varalta. Ald kayta konetta, jos virtajohto

on vaurioitunut.

Kone eiime
ilmaa kokonaan
ulos pusseista

* Jotta tyhjio muodostuisi ja tiivistaisi oikein, on
tdrkedd, ettd pussin reuna asetetaan tarkasti
tiivistetankoon. Varmista, ettad pussi on asetet-
tu tyhjickammion tiivisteeseen ja ettd foliota el
ole aaltopahvia tiivistetankoa pitkin.

¢ Jos valmistelet pakkauspusseja rullasta,
varmista, ettd ensimmainen tiiviste on oikea
ja tiukka.

* Jotta imurin tuotantoprosessi onnistuisi, ko-
neen ja pussin on oltava puhtaat ja kuivat, eika
niissd saa olla ruoantahteitd. Pyyhi tiivisteen
pinta ja pussin sisapuoli ja yritd uudelleen.

Tyhjiopussi
menettda tyh-
jion sinetdinnin
jalkeen

* Teravdt esineet voivat lavistaa pusseihin pienia
reikid. Estd tdmd peittamalld teravat reunat
paperipyyhkeelld ja imuroimalla ne uuteen
pussiin.

¢ Jotkin hedelmat ja vihannekset voivat
vapauttaa kaasuja (kaasunpoisto), jos niité ei
ole rydstetty tai pakastettu asianmukaisesti
ennen pakkaamista. Avaa pussi. Jos epdilet,
ettd ruoan pilaantuminen on alkanut, havita
ruoka. Jos ruoka ei ole vield alkanut pilaantua,
nauti se valittomasti. Jos olet epdvarma,
havitd ruoka.

Harvinaisissa
tapauksissa
koneen
kayttojaksoissa
voi esiintyd
virhe, joka johtaa

« Irrota kone verkkovirrasta ja kytke se
uudelleen.

toimintahdirioon
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Virhekoodin tunnistus

Virhe- Mahdollinen syy Mahdollinen ratkaisu
koodit
E1 Kone on ylikuu- Sammuta laite, irrota se
mentunut jonkin verkkovirrasta alaka kayta
aikaa koneen sita noin 20 minuuttiin. Kytke
kayton jalkeen. laite takaisin verkkovirtaan
ja kdynnista se uudelleen.
E2 Palavat kannen Kun painat tiivistepainiketta,
avaamisen jalkeen tiivistepalkki el kuumene.
E3 Kone ylikuu- Sammuta kone ja irrota se
mentunut verkkovirrasta. Ald kayta

konetta noin 20 minuuttiin.
Kytke laite takaisin verkkovir-
taan ja kaynnista se uudelleen.

Takuu

Kaikki laitteen toimintaan vaikuttavat viat, jotka ilmenevat vuo-
den kuluessa ostosta, korjataan tai vaihdetaan maksutta edel-
lyttden, ettd laitetta on kaytetty ja huollettu ohjeiden mukaisesti
eika sitd ole kaytetty vaarin tai vaarin. Tama ei vaikuta lakisaa-
teisiin oikeuksiisi. Jos laite on takuun alainen, ilmoita mistd ja
milloin se on ostettu ja liita mukaan ostotosite (esim. kuitti).
Pidatdmme oikeuden muuttaa tuote-, pakkaus- ja dokumen-
tointitietoja ilman erillista ilmoitusta tuotekehityksen jatkuvan
menettelytavan mukaisesti.

Havittaminen ja ymparisto
————1 Kun poistat laitteen kaytostd, tuotetta ei saa ha-
vittdd muun kotitalousjatteen mukana. Sen sijaan
on sinun vastuullasi havittda jatelaitteistosi luo-
mmmm | VUttamalla se maaratylle kerdyspisteelle. Taman
sddnndn noudattamatta jattdmisesta voidaan
rangaista soveltuvien jatteiden havittamista koskevien maa-
raysten mukaisesti. Jatelaitteiston erillinen kerdys ja kierratys
havittamisen yhteydessa auttaa saastamaan luonnonvaroja ja
varmistamaan, etta se kierratetaan tavalla, joka suojaa ihmis-
ten terveyttd ja ymparistoa.
Lisatietoja siitd, mihin jate voidaan vieda kierratettavaksi, saat
ottamalla yhteyttd paikalliseen jatteenkerdysyhtioon. Valmista-
jat ja maahantuojat eivat ota vastuuta kierrdtyksesta, kasitte-
lysta ja ekologisesta havittamisestd joko suoraan tai julkisen
jarjestelman kautta.

m Kjaere kunde,

Takk for at du kjgpte dette Hendi-produktet. Les denne bruks-
anvisningen ngye, og veer spesielt oppmerksom pa sikker-
hetsforskriftene som er beskrevet nedenfor, far du installerer
og bruker dette apparatet for fgrste gang.

Sikkerhetsinstruksjoner
o Bruk apparatet kun til det formalet det er beregnet for, som
beskrevet i denne handboken.
* Produsenten er ikke ansvarlig for skader fordrsaket av feil
bruk og feil bruk.
.A FARE! RISIKO FOR ELEKTRISK ST@T! Ikke forsgk &
reparere apparatet selv. lkke senk de elektriske
delene av apparatet ned i vann eller andre veaesker. Hold aldri
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apparatet under rennende vann.
* BRUK ALDRI ET SKADET APPARAT! Kontroller de elektriske
tilkoblingene og ledningen regelmessig for eventuelle skader.
Hvis den er skadet, ma du koble produktet fra stramforsynin-
gen. Alle reparasjoner skal kun utfgres av en leverandgr eller
kvalifisert person for & unnga fare eller skade.
ADVARSEL! Nar du plasserer produktet, ma du om ngdvendig
fore stramkabelen for & unnga utilsiktet trekking, at den kom-
mer i kontakt med varmeflaten eller forarsaker snublefare.
ADVARSEL! S3 lenge stopselet er i kontakten, er apparatet
koblet til strgmforsyningen.
ADVARSEL! Sl& ALLTID av apparatet fgr du kobler fra strgm-
forsyningen, rengjar, vedlikehold eller lagrer det.
Koble apparatet kun til en stikkontakt med spenningen og
frekvensen som er angitt pa apparatets etikett.
Ikke bergr stgpselet/elektriske koblinger med vate eller fuk-
tige hender.
Hold apparatet og elektriske plugger/koblinger unna vann
og andre veesker. Hvis produktet faller i vann, ma du fjerne
stremforsyningskontaktene umiddelbart. Ikke bruk appara-
tet for det har blitt kontrollert av en sertifisert tekniker. Hvis
disse instruksjonene ikke fglges, vil det fgre til livstruende
risikoer.
Koble strgmforsyningen til et lett tilgjengelig stremuttak slik
at du umiddelbart kan koble fra apparatet i ngdstilfeller.
Sgrg for at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller
varme gjenstander, og hold den unna dpen ild. Trekk aldri i
selve stramledningen for & trekke den ut av stikkontakten.
Trekk alltid i stedet.
Beer aldri apparatet etter ledningen.
Prgv aldri & 3pne kabinettet til produktet selv.
Ikke stikk gjenstander inn i apparatets hus.
La aldri apparatet std uten tilsyn under bruk.
Dette apparatet skal betjenes av opplaert personell pd kjgk-
kenet til restauranten, kantine- eller barpersonell, osv.
Dette apparatet skal ikke brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer med
manglende erfaring og kunnskap.
Dette apparatet skal under ingen omstendigheter brukes av
barn.
Hold apparatet og elektriske tilkoblinger utilgjengelige for
barn.
Bruk aldri tilbehgr eller andre ekstra enheter enn de som fgl-
ger med apparatet eller anbefales av produsenten. Hvis dette
ikke gjeres, kan det utgjare en sikkerhetsrisiko for brukeren
og skade apparatet. Bruk kun originale deler og tilbehgr.
Ikke bruk dette apparatet med en ekstern timer eller fjern-
kontrollsystem.
Ikke plasser produktet pa en varmegjenstand (bensin, elek-
trisk, kullkoker osv.).
Ikke dekk til apparatet mens det er i bruk.
Ikke plasser gjenstander oppa produktet.
Ikke bruk apparatet i narheten av &pne flammer, eksplosive
eller brennbare materialer. Bruk alltid apparatet pd en hori-
sontal, stabil, ren, varmebestandig og tgrr overflate.
* Apparatet er ikke egnet for montering i et omrade der det kan
brukes en vannstréle.
o La det veere en avstand p& minst 20 cm rundt apparatet for
ventilasjon under bruk.
* ADVARSEL! Hold alle ventilasjonsapninger pa produktet fri
for hindringer.



Spesielle sikkerhetsinstruksjoner
o Dette apparatet er beregnet for kommersiell bruk.
. & FORSIKTIG! RISIKO FOR BRANNSKADER! VARME
OVERFLATER! MA DU ALDRI BERGRE TETNINGSLIS-
TEN. Ikke bergr tetningslisten under bruk. Det er fare
for brannsar selv etter bruk. Vent til forseglingsstangen er
avkjolt for du bergrer den.
¢ Ingen deler kan vaskes i oppvaskmaskin.
. FARE FOR A KNUSE HENDER! Vzer for-
siktig nar du lukker lokket.

Tiltenkt bruk

o Dette apparatet er beregnet for bruk i kommersielle appara-
ter, for eksempel pa kjokken, restauranter, kantine, sykehus
og i kommersielle virksomheter som bakerier, bakerier osv.,
men ikke for kontinuerlig masseproduksjon av mat.

* Apparatet er beregnet for stgvsuging og forsegling av plast-
poser med mat inni. Det er ogsd mulig a fjerne luften fra
beholdere eller & forsegle poser uten & skape vakuum. All
annen bruk kan fore til skade p& produktet eller personskade.

¢ Bruk av apparatet til andre formdl anses som misbruk av
apparatet. Brukeren skal veere ansvarlig for uriktig bruk av
enheten.

Jordingsinstallasjon

Dette apparatet er klassifisert som beskyttelsesklasse | og
ma kobles til en beskyttende jording. Jording reduserer risi-
koen for elektrisk stgt ved & gi en avledning for den elektriske
streammen.

Dette apparatet er utstyrt med en strgmledning med jordings-
plugg eller elektriske koblinger med jordledning. Tilkoblingene
ma veere riktig installert og jordet.

Produktets hoveddeler
(Fig. 1 pé side 3)

1. Hurtigstartknapp
Betjeningspanel
Strgmledningskontakt
Stgvsugerkabelkobling
Lokk

Handtak
Hurtigforseglingsknapp
Skumtetningslist

. Vakuumkammerpakning
10. Vakuumkammerplate
11. Tetningsskinne
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Reservedeler eller tilbehgr
1. Strgmledning
MERK! Rullen til stevsugerposen er ikke inkludert.

Betjeningspanel

(Fig. 2 p side 3)

A. STROM-LED
N&r LED-lampen for STR@M er pd, er maskinen klar til
bruk.

B. PA/AV-knapp

o Nar maskinen er klar til bruk, trykk p& PA/AV. Siste for-
seglingstid vises og viften starter - maskinen er klar til 8
generere vakuum.

¢ Hvis maskinen er inaktiv i 10 minutter, blir displayet og
viften automatisk slatt av.

o Trykk PA/AV for & stoppe maskinen. Nar forseglingssyklu-
sen er ferdig, trykker du p& PA/AV for & sl& av maskinen
og koble den fra stramnettet.

. Auto Vacuum-knapp (START)

o | standardmodus trykker du pd START-knappen. Maski-
nen begynner automatisk & generere vakuum og forseg-
ling. | Marinate-modus trykker du pd START-knappen.
Maskinen starter automatisk marinering.

e | Pulsvakuum-modus trykker du pd START-knappen.
Maskinen begynner automatisk & generere vakuum i
pulsmodus.

¢ For mer komfortabel tilgang er hurtigstartknappen plas-
sert pd handtaket. [Denne knappen har samme funksjon
som START-knappen pa betjeningspanelet).

(MERK! Denne funksjonen kan startes hvis lokket er luk-

ket og litt trykket inn).

. TETNING-knapp

1. Trykk p& SEAL-knappen for & stoppe vakuumgenere-
ringssyklusen og forsegle posen umiddelbart for & hindre
at myke matvarer knuses.

2. Gjgr det mulig & lage poser av alle storrelser.

For mer komfortabel tilgang er SEAL-knappen plassert pa

handtaket. (Denne knappen har samme funksjon som SE-

AL-knappen pa betjeningspanelet).

(MERK: Denne funksjonen kan startes hvis lokket er luk-

ket og trykket inn).

. Digitalt display

1. Viser vakuumsyklusen, nedtelling fra 9 til 0. N&r 0 er
n&dd, er syklusen ferdig.

2. Viser forseglingstiden som kan stilles inn og justeres fra
0til 6. Funksjonen for & spare tetningstid er ogsa tilgjen-
gelig.

3. Hvis displayet viser "E", betyr det at maskinen er i beskyt-
telsesmodus.

. Justeringsknapp for tetningstid (F1) eller (F2) )

Innstilling av forseglingstiden ved hjelp av knappene “Opp”
og "Ned" eller [F1) og [F2). Nar verdien er satt til 0, starter
ikke maskinen forseglingssyklusen.

. Marinate-modus (kun med ekstern vakuumbeholder)

Marinate-modusen er utformet for & gjenta vakuumgenere-
ringssyklusen og luftutslippet til posen, noe som resulterer
i perfekt marinering av matvarer innen kortest mulig tid.
(MERK! Denne funksjonen kan startes hvis lokket er
apent).

. Tilbehgr

Ikke tilgjengelig i denne modellen.

Pulsvakuum-knapp

Pulsvakuum-knappen forhindrer at myke matvarer knuses.
N&r pulsvakuumknappen trykkes inn, evakuerer maskinen
luft gradvis.

(MERK! Denne funksjonen kan startes hvis lokket er luk-
ket og trykket inn).

. Knapp for impulsforsegling

Nar impulsforseglingsknappen trykkes, lyser LED-en.
Maskinen skifter over til impulsforseglingsmodus. Posen
kan nd forsegles ved & dpne og lukke lokket. (Modusen
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brukes hovedsakelig nar det ikke er ngdvendig & generere
vakuum).

(MERK! Denne funksjonen kan startes hvis lokket er luk-
ket og trykket inn).

Klargjering far bruk

e Fjern all beskyttende emballasje og innpakning.

* Kontroller at enheten er i god stand og har alt tilbehgr. Ved
ufullstendig eller skadet levering, ta kontakt med leverandg-
ren umiddelbart. | s& fall m& du ikke bruke apparatet.

* Rengjer tilbehoret og apparatet fgr bruk (Se == > Rengjgring
og vedlikehold).

* Sgrg for at produktet er helt tort.

* Plasser produktet pd en horisontal, stabil og varmebestandig
overflate som er trygg mot vannsprut.

* Ta vare pa emballasjen hvis du gnsker & oppbevare produktet
i fremtiden.

* Ta vare pd brukerhandboken for fremtidig referanse.

MERK! P& grunn av produksjonsrester kan apparatet avgi en

lett lukt ved de fgrste gangene det brukes. Dette er normalt

og indikerer ingen defekt eller fare. Sgrg for at produktet er
godt ventilert.

Bruksanvisning

For oppstart

* Koble maskinen til stremforsyningen.

o N&r maskinen er slatt pa, lyser LED-lampen for STR@M.

o N&r du trykker PA/AV, s18s displayet p& og viften starter. Mas-
kinen er klar til bruk.

Vakuumpakning og poseforsegling

* Velg en passende pose og plasser neeringsmidler i den.

e La det vaere minst 4-5 cm plass for & sikre bedre resultater
fra vakuumgenereringsprosessen.

* Sett den 3pne kanten av posen pa kammerpakningen. Kon-
troller at den &pne kanten er inne i vakuumkammeret.

o Lukk og trykk pa lokket.

o Trykk pa startknappen eller hurtigstartknappen.

o Maskinen gé&r over til vakuumgenereringsmodus. Ned-
telling fra 9 til O startes pa displayet (hvis trykket ikke nar
standardverdien pd -20 mmHg, stopper nedtellingen ved 2).
N&r vakuum genereres, telles verdien pa displayet ned fra en
standardverdi til 0. Maskinen gar over til forseglingsmodus.

» Nar forseglingssyklusen er ferdig, &pnes lokket automatisk,
0g du kan hgre et pip.

e Fjern posen, kontroller vakuum og forseglingen.

MERK! Riktig forsegling skal vaere gjennomsiktig. Hvis for-
seglingen er ujevn, ufullstendig, balgepapp, hvit eller ugjen-
nomsiktig, skal du fjerne den forseglede delen og forsegle
posen igjen.

» Matvarene som er vakuumpakket skal oppbevares p8 riktig
méte. Lettbedervelige matvarer ber oppbevares i kjgleskap
eller frosset for & hindre at de blir gdelagt.

o Trykk PA/AV for & stoppe maskinen. Trykk pa tetningsknap-
pen hvis det er behov for hurtig forsegling.

Hvordan bruke PULSE VAC-funksjonen

Noen ganger kan myke matvarer bli skadet som falge av for
hayt vakuum. | slike tilfeller kan pulsvakuumfunksjonen brukes
til & kontrollere tid og trykk, noe som forhindrer at myke mat-
varer knuses. N3r saftige produkter er pakket inn, kan denne
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funksjonen ogsa brukes til & hindre at juice suges ut.

* Plasser matvarer i posen, plasser den apne kanten pa posen
pa kammerpakningen, sgrg for at den apne kanten er inne i
vakuumkammeret.

o Lukk og trykk pa lokket.

o Trykk pd Pulsvakuum-knappen for & starte maskinen i pul-
svakuumgenereringsmodus. Trykk deretter pd Start (eller
Hurtigstart-knappen p& handtaket) for & starte pulsvakuum-
generering og oppna det negative trykket som kreves. Under
bruk ma du observere posen for & kontrollere om trykket er
riktig. Vakuumgenereringsprosessen kan stoppes ved & slip-
pe Start-knappen og starte pa nytt ved & trykke pa den igjen.

o Nar gnsket trykkverdi oppnas, trykker du pa tetningsknappen
for & starte forseglingen. Forseglingstiden vises, og nedtel-
lingen til 0 starter.

* Nar prosessen er ferdig, dpnes lokket automatisk og du hgrer
et pip.

** Trykk PA/AV for & stoppe maskinen.

Marinering av matvarer (ingen tilbehgr inkludert)
Emballasjemaskinen har en spesiell Marinate-modus, med to
alternativer: Hurtigmarineringsmodus (15 minutter) og Normal
marineringsmodus (27 minutter). | Marinate-modus kan mas-
kinen utfgre to sykluser med vakuumgenerering og luftutslipp
til en vakuumbeholder, noe som resulterer i perfekt marinering
av matvarer innen kortest mulig tid. Vakuumet opprettholdes i
ca. 4 minutter (Quick Marinate Mode] eller 8 minutter (Normal
Marinate Mode) fgr luften slippes inn i beholderen mellom pa-
folgende sykluser. Nar den marinerte syklusen er ferdig, hgres
et pip.

Impulstetning

Noen ganger er ikke vakuumemballasje ngdvendig, og det er

nok til & forsegle emballasjen. Maskinen har en impulsforseg-

lingsmodus. | denne modusen trenger ikke brukeren & trykke
pa noen knapp, funksjonen aktiveres bare ved & dpne og lukke
lokket.

1. For dstille inn forseglingstiden, trykk pa (F1)- og (F2)-knap-
pene.

2. Narimpulsforseglingsknappen trykkes, lyser LED-en. Mas-
kinen gar over til impulsforseglingsmodus (hvis lokket er
lukket, vises "C". Hvis lokket dpnes, blinker forseglingsti-
den pa displayet).

3. Sett den &pne kanten pa posen pa forseglingsstangen og
skyv den inn i vakuumkammeret. Lukk og trykk pa lokket
- maskinen registrerer lokket og bytter over til forseglings-
modus. Nedtelling fra innstilt tid til 0 startes pa displayet.
Dette etterfolges av dekompresjon som gjgr det enklere &
apne lokket. Nar prosessen er ferdig, kan du hgre et pip.
Trykk PA/AV for & stoppe maskinen.

4. Apne lokket, fiern posen og sjekk forseglingen.

5. Gjenta trinn 3 og 4 for & forsegle neste poser.

Trykk PA/AV for & avslutte impulsforseglingsmodus.
MERK! Hvis mange poser er forseglet i impulsforseglingsmo-
dus, ma forseglingstiden justeres (forkortes) for & unngd at
maskinen overopphetes eller at posen smelter.

Brukstips

Informasjon om matemballasje i poser

« Nar maten pakkes inn, ber den vaere sa fersk som mulig.
Holdbarheten til vakuumpakkede produkter kan forlenges



opptil fem ganger sammenlignet med standard lagringsfor-
hold.

* Myke, fuktige matvarer eller produkter som skal beholde for-
men sin ber fryses fgr de pakkes inn.

* Kjott, beer eller brod kan fryses i opptil 24 timer for & unnga
frostskader. Nar produktene blir frosne og harde, er de klare
til & bli vakuumpakket.

* Hvis fersk mat pakkes uten forhandsfrysing, legg et brettet
kjgkkenhandkle mellom kjottet og den pverste delen av rul-
len. Papir vil absorbere fuktighet.

* Flytende produkter som supper, ragout eller gratenger bgr
fryses i en form eller pd et isbrett for vakuumemballasje.
Frosne og emballerte produkter skal merkes og legges i fry-
seren.

* Alle skarpe produkter [f.eks. ben, tgrr pasta, ris) skal sikres
med tgrkepapir slik at de ikke lager hull i posen.

¢ Emballasjeposer ma ikke brukes om igjen for tilberedning
eller i mikrobslgeovnen. lkke bruk poser som ble brukt til &
oppbevare fersk fisk eller fete matvarer om igjen.

 Grgnnsaker bgr blansjeres for de pakkes.

« Blanching er en metode for termisk behandling som bestar av
korttids, men intensiv oppvarming. Grgnnsaker kan forbren-
nes i kokende vann: de ma settes en stund i kokende vann,
og deretter tas ut og umiddelbart stanses i lav temperatur.

* Utfgr vakuumforpakningsprosedyren som vanlig.

Ikke vakuumpakke sopp og hvitlgk.

Hvordan lage en pose fra en rull

o Velg en rull med riktig bredde.

* Plasser den &pne kanten pd forseglingsstangen (pass pa at
kanten er plassert ngyaktig pa stangen), lukk og trykk pa
lokket.

o Trykk pa Start (eller hurtigstartknappen pa handtaket) - for-
seglingstiden telles ned fra en standardverdi som vises pa
displayet til 0. N&r syklusen er ferdig, dpnes lokket automa-
tisk, og du kan hgre et pip.

** Trykk PA/AV for & stoppe maskinen.

e Fjern posen og sjekk forseglingen.

MERK! Riktig forsegling skal vaere gjennomsiktig. Hvis forseg-

lingen er ujevn, ufullstendig, belgepapp, hvit eller ugjennom-

siktig, md du fierne den forseglede delen og forsegle posen
igjen.

« Nar kanten er forseglet, mal stgrrelsen pa posen slik at den
kan holde produktet, la det vaere en marg pd 4-5 cm og skjeer
av folien fra rullen. Legg produktet i posen og fglg trinnene
som er spesifisert i bruksanvisningen - "Vakuumpakking og
poseforsegling”.

Informasjon om matlagring og sikkerhet
Vakuumkammer-emballasjemaskinen vil revolusjonere maten
du kjoper og oppbevarer mat pa. Fordi vakuumemballasje fjer-
ner forbrenning i fryseren og reduserer matsvinn, kan du nd dra
nytte av & kjgpe mat i bulk uten fare for matavfall. Vakuumem-
ballasje med apparatet fierner opptil 90 % av luften fra pakken.
Dette vil bidra til & holde maten friskere opptil 5 ganger lenger
enn under normale omstendigheter. Tgrre matvarer som pasta,
frokostblandinger og mel vil holde seq ferske fra start til slutt
Pluss vakuumemballasje forhindrer at ugress og andre insek-
ter infiserer tgrre varer.

Mat Oppbevaring i ~ Oppbevaring i
stovsugerfryser | kjgleskap, stavsuger
Fef;\/%ﬁ;{t o9 1-38r 1 méned
Bakt kjatt 1ar 1 maned
Fersk svinekjott 2-34r 2-4 uker
Fersk fisk 23r 2 uker
Fersk fiaerkre 2-34ar 2-4 uker
Rokte kjgtt 3ar 6-12 uker
e ol . 2-lker
Ferske frukter 2-3ar 2 uker
Harde oster 6 maneder 6-12 uker
Delikjgttskiver ikke anbefalt 6-12 uker
Fersk pasta 6 maneder 2-3 uker

Merknad: Tabellen ovenfor er kun ment som referanse. Ved
fastsettelse av lagringsperioden, foresla alltid de lokale sani-
taer-epidemiologiske forskriftene og HACCP.

Rengjgring og vedlikehold

* OPPMERKSOMHET! Koble alltid apparatet fra strgmnettet og
avkjgl fer oppbevaring, rengjgring og vedlikehold.

o Ikke bruk vannstrale eller damprenser til rengjering, og ikke
skyv apparatet under vannet, da delene kan blivate og det kan
oppsta elektrisk stgt.

e Hvis apparatet ikke holdes rent, kan dette ha en negativ inn-
virkning pa produktets levetid og fere til en farlig situasjon.

* Matrester ber rengjgres og fjernes regelmessig fra produktet.
Hvis produktet ikke rengjgres skikkelig, vil det redusere leve-
tiden og kan fgre til en farlig tilstand under bruk.

Rengjgring

* Rengjor den avkjslte utvendige overflaten med en klut eller
svamp som er lett fuktet med en mild sépelgsning.

o Av hygieniske arsaker ber apparatet rengjgres for og etter
bruk.

¢ Unngd at vann kommer i kontakt med de elektriske kompo-
nentene.

* Bruk aldri aggressive rengjgringsmidler, skuresvamper eller
rengjgringsmidler som inneholder klor. lkke bruk stalull, me-
tallredskaper eller skarpe eller spisse gjenstander til rengjg-
ring. Ikke bruk bensin eller lasemidler!

* Legg aldri apparatet i vann eller andre veesker.

Vedlikehold

* Kontroller maskinen regelmessig for & unngd alvorlige ulyk-
ker.

e Hvis du ser at apparatet ikke fungerer som det skal eller at
det er et problem, ma du slutte & bruke det, sl& det av og
kontakte leverandgren.

o Alt vedlikeholds-, installasjons- og reparasjonsarbeid ma
utfgres av spesialiserte og autoriserte teknikere, eller anbe-

fales av produsenten.
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Transport og oppbevaring

* Fgr lagring ma du alltid sgrge for at apparatet er koblet fra
strgmforsyningen og helt avkjglt.

* Oppbevar produktet pé et kjolig, rent og tert sted.

e Plasser aldri tunge gjenstander pa apparatet, da dette kan
skade det.

o [kke flytt produktet mens det er i drift. Koble produktet fra
stremforsyningen nér du beveger det og hold det i bunnen.

Feilsgking
Hvis produktet ikke fungerer som det skal, ma du kontrollere
tabellen nedenfor for & se om det er opplasning. Hvis du fort-
satt ikke kan lgse problemet, kontakt leverandgren/tjeneste-
leverandgren.

Problemer Mulig lgsning

Apparatet slér
seq ikke pa

* Kontroller at maskinen er skikkelig koblet til et
jordet strgmuttak.

* Kontroller strgmledningen for rifter og frynser.
Ikke bruk maskinen hvis stramledningen er
skadet.

Maskinen
suger ikke
luften helt ut av
posene

o For riktig vakuumgenerering og forsegling er
det viktig at kanten pé posen plasseres ngyaktig
pa forseglingsstangen. Srg for at posen er satt
inn i vakuumkammerpakningen og at folien
ikke er korrugert langs forseglingsstangen.

* Hvis du klargjgr pakkeposer fra rullen, ma du
sgrge for at den fgrste forseglingen er riktig
0g tett.

o For at vakuumgenereringsprosessen skal vaere
vellykket, m& maskinen og posen veere rene,
torre og fri for matpartikler. Tork av overflaten
pé& pakningen og innsiden av posen, og prav
igjen.

* Skarpe gjenstander kan punktere smd hull i
poser. For & unnga dette, dekk skarpe kanter
med papirtgrk og stgvsug i en ny pose.

* Noen frukter og grennsaker kan avgi gasser
(utgassing) hvis de ikke er riktig forvellet eller
frosset far emballasjen. Apne posen. Hvis du
tror at matsvinn har begynt, kaster du mat. Hvis
matsvinn enna ikke har begynt, bar du spise
med en gang. Kast maten hvis du er i til

Vakuumposen
mister vakuum
etter at dener
forseglet

I sjeldne
tilfeller kan det
oppsta en feil

i maskinens
driftssykluser,
noe som kan
fore til funk-
sjonsfeil

* Koble maskinen fra stramforsyningen og koble
dentiligjen.

Feilkodeidentifikasjon

Feilkoder Mulig arsak Mulig lgsning
E1 Maskinen er S1& av maskinen, koble
overopphetet den fra strgmnettet og
etter at maski- ikke bruk den pa ca. 20
nen har veert i minutter. Koble til stram-
bruk en stund. men igjen og start pa nytt.
E2 Brannskader etter | Trykk p& Forsegling-knap-
apning av lokket pen og tetningslisten
blir ikke oppvarmet.

E3 Maskinen er S1& av maskinen og koble
overopphetet den fra strmnettet. [kke
bruk maskinen pa ca. 20
minutter. Koble til strgm-
men igjen og start p& nytt.
Garanti

Enhver feil som pavirker funksjonaliteten til produktet som blir
synlig innen ett &r etter kjop, vil bli reparert ved gratis repa-
rasjon eller erstatning, forutsatt at apparatet har blitt brukt
og vedlikeholdt i henhold til instruksjonene og ikke har blitt
misbrukt eller misbrukt p& noen mate. Dine lovbestemte ret-
tigheter pavirkes ikke. Hvis apparatet kreves under garanti,
oppgi hvor og nar det ble kjgpt og inkluder kjgpsbevis [f.eks.
kvittering).

| tréd med vare retningslinjer for kontinuerlig produktutvikling
forbeholder vi oss retten til & endre produkt-, emballasje- og
dokumentasjonsspesifikasjoner uten varsel.

Kassering og miljg
M=, 1 N&r produktet tas ut av drift, ma det ikke kastes
Ef sammen med annet husholdningsavfall. | stedet
er det ditt ansvar & kaste avfallet ved 3 levere det
mmmm | til et angitt innsamlingssted. Manglende overhol-
delse av denne regelen kan straffes i henhold til
gjeldende forskrifter for avfallshdndtering. Den separate inn-
samlingen og resirkuleringen av avfallsutstyret pd kasserings-
tidspunktet vil bidra til @ bevare naturressurser og sikre at det
resirkuleres p& en mate som beskytter menneskers helse og
miljget.
For mer informasjon om hvor du kan levere avfall for resirku-
lering, ta kontakt med ditt lokale avfallsinnsamlingsselskap.
Produsentene og importgrene tar ikke ansvar for resirkulering,
behandling og miljevennlig avhending, verken direkte eller
gjennom et offentlig system.

SLOVENSCINA

Spostovana stranka,

Zahvaljujemo se vam za nakup naprave Hendi. Pred prvo na-
mestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite ta navodila
za uporabo, pri tem pa bodite Se posebej pozorni na spodaj
opisane varnostne predpise.

Varnostna navodila

* Napravo uporabljajte samo za predvideni namen, za katerega
je bila zasnovana, kot je opisano v tem priro¢niku.

* Proizvajalec ni odgovoren za $kodo, ki je nastala zaradi nepra-
vilnega delovanja in nepravilne uporabe.

. A NEVARNOST! NEVARNOST ELEKTRICNEGA SOKA!

Naprave ne poskusajte popraviti sami. Elektricnih de-
lov naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekoCine. Naprave
nikoli ne drzite pod tekoco vodo.

« NIKOLI NE UPORABLJAJTE POSKODOVANE NAPRAVE!
Redno preverjajte elektricne prikljucke in kabel glede mo-
rebitnih poskodb. Ko je naprava poskodovana, jo odklopite
iz napajanja. Vsa popravila lahko izvede samo dobavitelj ali
usposobljena oseba, da se izogne nevarnosti ali poskodbam.

* OPOZORILO! Ko namescate napravo, napajalni kabel po pot-

rebi varno napeljite, da se izognete nenamernemu vlecenju,



poskodbam, stiku z grelno povrsino ali nevarnosti spotikanja.
¢ OPOZORILO! Dokler je vti¢ v vticnici, je naprava prikljucena
na napajanje.

¢ OPOZORILO! Pred odklopom iz elektricnega omrezja, cisce-
njem, vzdrzevanjem ali shranjevanjem napravo VEDNO izklo-
pite.

* Napravo prikljucite samo na elektri¢no vti¢nico z napetostjo
in frekvenco, navedeno na nalepki naprave.

« Vtica/elektri¢nih prikljuckov se ne dotikajte z mokrimi ali vla-
znimi rokami.

* Napravo in elektriéni vti¢/prikljucke hranite stran od vode
in drugih teko¢in. Ce naprava pade v vodo, takoj odstranite
napajalne prikljucke. Naprave ne uporabljajte, dokler je ne
preveri pooblasceni tehnik. NeupoStevanje teh navodil bo
povzrocilo Zivljenjsko nevarna tveganja.

 Napajalnik prikljucite v lahko dostopno elektri¢no vti¢nico,
tako da lahko napravo takoj izkljucite v nujnih primerih.

e Prepricajte se, da kabel ne pride v stik z ostrimi ali vroci-
mi predmeti in ga hranite stran od odprtega ognja. Nikoli ne
vlecite napajalnega kabla, da ga odklopite iz vti¢nice, vedno
povlecite vtic.

* Naprave nikoli ne nosite s kablom.

« Nikoli ne poskusajte sami odpreti ohigja naprave.

* Ne vstavljajte predmetov v ohiSje naprave.

¢ Med uporabo naprave nikoli ne puscajte brez nadzora.

* Napravo mora upravljati usposobljeno osebje v kuhinji resta-
vracije, menzah ali baru itd.

* Naprave ne smejo uporabljati osebe z zmanjsanimi telesnimi,
cutnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali osebe s pomanjka-
njem izkusenj in znanja.

* Tega aparata v nobenem primeru ne smejo uporabljati otroci.

* Napravo in njene elektriéne prikljucke hranite zunaj dosega
otrok.

* Nikoli ne uporabljajte dodatne opreme ali drugih naprav, ra-
zen tistih, ki so priloZzene napravi ali jih priporoca proizvajalec
V nasprotnem primeru lahko predstavlja varnostno tveganje
za uporabnika in lahko poskoduje napravo. Uporabljajte samo
originalne dele in dodatke.

* Naprave ne uporabljajte prek zunanjega casovnika ali siste-
ma za daljinsko upravljanje.

* Naprave ne postavljajte na grelni predmet (bencin, elektri¢ni,
Stedilnik z ogljem itd.).

* Naprave ne pokrivajte med delovanjem.

* Ne postavljajte predmetov na vrh naprave.

* Naprave ne uporabljajte v bliZini odprtega ognja, eksplozivnih
ali vnetljivih materialov. Napravo vedno uporabljajte na vodo-
ravni, stabilni, Cisti, toplotno odporni in suhi povrsini.

* Naprava ni primerna za namestitev na cbmocju, kjer je mogo-
Ce uporabiti vodni curek.

¢ Med uporabo pustite okoli naprave vsaj 20 cm prostora za
prezracevanje.

¢ OPOZORILO! Vse prezracevalne odprtine na napravi naj ne
ovirajo.

Posebna varnostna navodila
 Ta naprava je namenjena za komercialno uporabo.
. PREVIDNOST! NEVARNOST OPEKLIN! VROCE POVR-
SINE! NIKOLI SE NE DOTIKAJTE TESNILNE PALICE.
Med uporabo se ne dotikajte tesnilne palice. Obstaja
nevarnost opeklin tudi po uporabi. Pocakajte, da se tesnilni
drog ohladi, preden se dotaknete.

* Nobeni deli niso varni za pomivanje v pomivalnem stroju.
. NEVARNOST STISKANJA ROK! Pri zapi-
ranju pokrova bodite previdni.

Predvidena uporaba

e Ta naprava je namenjena za uporabo v komercialne namene,
na primer v kuhinjah restavracij, menz, bolnisnic in komer-
cialnih podjetij, kot so pekarne, mesnice itd., vendar ne za
stalno mnoZicno proizvodnjo hrane.

 Naprava je zasnovana za sesanje in tesnjenje plasticnih vreck
z zivili v notranjosti. Prav tako je mogoce odstraniti zrak iz
posod ali samo za tesnjenje vreck brez ustvarjanja vakuuma.
Kakrsna koli druga uporaba lahko povzroci poskodbe naprave
ali telesne poskodbe.

e Delovanje naprave za kateri koli drug namen se Steje za zlo-
rabo naprave. Uporabnik je izklju¢no odgovoren za nepravilno
uporabo naprave.

Namestitev ozemljitve

Ta naprava je razvrsCena v razred | zas¢ite in mora biti priklju-
¢ena na zascitno podlago. Ozemljitev zmanjSuje tveganje elek-
tricnega udara z zagotavljanjem ubeZne Zice za elektricni tok.
Ta naprava je opremljena z napajalnim kablom z ozemljitvenim
vticem ali elektri¢nimi prikljucki z ozemljitveno zico. Prikljucki
morajo biti pravilno namesceni in ozemljeni.

Glavni deli izdelka

(Slika 1 na strani 3)

1. Gumb za hitri zagon
Nadzorna plosca

Prikljucek napajalnega kabla
Prikljucek vakuumskega kabla
Pokrov

Rocaj

Gumb za hitro zatesnitev
Penasti tesnilni trak

. Tesnilo vakuumske komore
0. Plosca vakuumske komore
1. Tesnilna palica
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Rezervni deli ali dodatki
1. Napajalni kabel
OPOMBA! Zvitek vakuumske vrecke ni prilozen.

Nadzorna plosca
(Slika 2 na strani 3)
A. MoC VoDl
Ko je lucka LED za VKLOP vklopljena, je stroj pripravijen za
uporabo.
B. Gumb za VKLOP/IZKLOP
e Ko je stroj pripravljen za uporabo, pritisnite VKLOP/
IZKLOP. Prikaze se zadnji ¢as tesnjenja in ventilator se
zaZene - stroj je pripravljen za ustvarjanje vakuuma.
o Ce je stroj 10 minut neaktiven, se prikazovalnik in ventila-
tor samodejno izklopita.
e Za zaustavitev stroja pritisnite VKLOP/IZKLOP. Tudi po
zakljucku cikla zatesnitve pritisnite VKLOP/IZKLOP, da
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izklopite stroj in ga odklopite iz omreZja.

C. Gumb za samodejni vakuum (START)

V privzetem nacinu pritisnite gumb START. Stroj samo-
dejno zaZene ustvarjanje vakuuma in tesnjenja. V nacinu
mariniranja pritisnite gumb START. Stroj samodejno zac-
ne marinirati.

 Vnacinu Pulse Vac pritisnite gumb START. Stroj samodej-
no zazene ustvarjanje vakuuma v impulznem nacinu.

 Za udobnejsi dostop je gumb za hitri zagon namescen na
rocaju. (Ta gumb ima enako funkcijo kot gumb START na
nadzorni plo3ci).

(OPOZORILO! To funkcijo lahko zaZenete, ¢e je pokrov zaprt

in rahlo pritisnjen).

D. Gumb ZA SEAL
1. Pritisnite gumb SEAL, da ustavite cikel ustvarjanja va-

kuuma in takoj zatesnite vrecko, da preprecite drobljenje
mehkih Zivil.

2. Omogoca oblikovanje vreck vseh velikosti.

Za udobnejsi dostop je gumb SEAL namescen na ro¢aju. (Ta

gumb ima enako funkcijo kot gumb SEAL na nadzorni plo-

8¢i).

(OPOMBA: To funkcijo lahko zaZenete, ¢e je pokrov zaprt in

pritisnjen).

E. Digitalni zaslon
1. Prikaze cikel vakuuma, odsteva od 9 do 0. Ko je doseZena

0, je cikel koncan.

2. PrikaZe Cas tesnjenja, ki ga lahko nastavite in prilagodite
od 0 do 6. Na voljo je tudi funkcija za prihranek casa tes-
njenja.

3. Ce se na prikazovalniku prikaze »E«, to pomeni, da je
stroj v nacinu zascite.

F. Gumb za nastavitev ¢asa tesnila ( (F1) ali (F2] )

Nastavitev asa zatesnitve s pomocjo gumbov »Navzgor« in

»Navzdol ali (F1) in (F2). Ko je vrednost nastavljena na 0,

stroj ne zazene cikla tesnjenja.

G. Marinatni nacin (samo z zunanjim vakuumskim vsebnikom)
Marinatni nacin je zasnovan tako, da ponovi cikel vakuum-
skega ustvarjanja in izpust zraka v vrecko, kar ima za posle-
dico popolno mariniranje Zivil v najkrajs$em moznem casu.
(OPOZORILO! To funkcijo lahko zaZenete, e je pokrov od-
prt).

H. Dostopnost
Ni na voljo v tem modelu.

I Gumb Pulse Vac
Gumb Pulse Vac preprecuje, da bi se mehka Zivila zdrobila.
Ko pritisnete gumb Pulse Vac, stroj postopoma odvaja zrak.
(OPOZORILO! To funkcijo lahko zaZenete, Ce je pokrov zaprt
in pritisnjen).

J. Gumb Impulzivno tesnilo
Ko pritisnete gumb Impulse Seal, zasveti svetleca dioda.
Stroj preklopi v nacin impulznega tesnila. Zdaj lahko vrec-
ko zapecatite tako, da preprosto odprete in zaprete pokrov.
[Nacin se uporablja predvsem takrat, ko ni potrebno ustvar-
jati vakuuma).

(OPOZORILO! To funkcijo lahko zaZenete, Ee je pokrov zaprt

in pritisnjen).

Priprava pred uporabo

e Odstranite vso zascitno embalaZo in ovoj.

e Preverite, ali je pripomocek v dobrem stanju in z vsemi do-
datki. V primeru nepopolne ali poskodovane dostave se ne-
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mudoma obrnite na dobavitelja. V tem primeru naprave ne
uporabljajte.
* Pred uporabo odistite dodatno opremo in napravo (glejte == >
Cidcenje in vzdrievanje).
* Prepricajte se, da je naprava popolnoma suha.
» Napravo postavite na vodoravno, stabilno in toplotno odporno
povrsino, ki je varna pred brizganjem vode.
o Ce nameravate napravo shraniti v prihodnosti, jo shranite.
* Navodila za uporabo shranite za prihodnjo uporabo.
OPOMBA! Zaradi ostankov v proizvodnji lahko naprava v prvih
nekaj uporabah oddaja lahek vonj. To je normalno in ne kaze na
kakrsno koli napako ali nevarnost. Prepricajte se, da je naprava
dobro prezracevana.

Navodila za uporabo

Pred zagonom

o Stroj prikljucite na napajanje.

* Ko je stroj vklopljen, zasveti lucka LED za VKLOP.

* Ko pritisnete VKLOP/IZKLOP, se prikazovalnik vklopi in venti-
lator se zaZene. Stroj je pripravljen za uporabo.

Vakuumsko pakiranje in tesnjenje vreck

o Izberite ustrezno vrecko in vanjo poloZite Zivila.

e Pustite vsaj 4-5 cm prostora, da zagotovite boljSe rezultate
postopka ustvarjanja vakuuma.

* Odprti rob vrecke poloZite na tesnilo posodice. Prepricajte se,
da je odprt rob znotraj vakuumske komore.

e Zaprite in pritisnite pokrov.

o Pritisnite gumb Start ali gumb Quick Start.

* Stroj preklopi v nacin za ustvarjanje vakuuma. Na prikazoval-
niku se za¢ne odstevanje od 9 do 0 (Ce tlak ne doseze stan-
dardne vrednosti -20\\«Hg, se odstevanje ustavi pri 2). Ko se
ustvari vakuum, se vrednost na zaslonu presteje od privzete
vrednosti do 0. Stroj preklopi na nacin zatesnitve.

¢ Ko se cikel zatesnitve zakljuci, se pokrov samodejno odpre
in zaslisi se pisk.

o Odstranite vrecko, preverite vakuum in tesnilo.

OPOMBA! Pravilno tesnilo mora biti prozorno. Ce je tesnilo
neenakomerno, nepopolno, valovito, belo ali neprozorno, od-
stranite zapecateni del in ponovno zapecatite vrecko.

o Zivila, ki so vakuumsko pakirana, je treba pravilno shraniti.
Pokvarljiva Zivila je treba hraniti v hladilniku ali zamrzniti, da
se prepreci kvarjenje.

* Za zaustavitev stroja pritisnite VKLOP/IZKLOP. Ce je potrebno
hitro tesnjenje, pritisnite gumb za tesnjenje.

Kako uporabljati funkcijo PULSE VAC

Vcasih se lahko med vakuumsko embalazo mehka Zivila po-

Skodujejo zaradi prevelikega vakuuma. V tem primeru se lah-

ko funkcija Pulse Vac uporablja za nadzor casa in tlaka, kar

preprecuje, da bi se mehka Zivila zdrobila. Ko so socni izdelki
pakirani, se lahko ta funkcija uporablja tudi za preprecevanje
izsesavanja sokov.

« Zivila polozite v vrecko, odprti rob vrecke poloZite na tesnilo
posodice in se prepricajte, da je odprt rob znotraj vakuumske
komore.

e Zaprite in pritisnite pokrov.

e Pritisnite gumb Pulse Vac, da zaZenete stroj v nacinu za
ustvarjanje impulznega vakuuma. Nato pritisnite Start (ali
gumb za hitri zagon na rocajul, da zaZenete impulzno ustvar-
janje vakuuma in pridobite potreben negativni tlak. Med delo-



vanjem opazujte vrecko, da preverite, ali je tlak pravilen. Po-
stopek ustvarjanja vakuuma lahko ustavite tako, da spustite
gumb Start in ga znova zazenete s ponovnim pritiskom.

* Ko doseZete zahtevano vrednost tlaka, pritisnite gumb za
tesnjenje, da zaCnete tesnjenje. Prikaze se Cas zatesnitve in
odstevanje do 0 se zacne.

* Ko je postopek koncan, se pokrov samodejno odpre in zaslisi
se pisk.

** Za zaustavitev stroja pritisnite VKLOP/IZKLOP.

Mariniranje Zivil (brez dodatkov)

Embalazni stroj ima poseben marinatni nacin z dvema moznos-
tima: Nacin hitrega marinata (15 minut) in nacin normalnega
marinata (27 minut). V nacinu marinata lahko stroj izvede dva
cikla proizvodnje vakuuma in sproscanja zraka v vakuumsko
posodo, kar ima za posledico popolno mariniranje Zivil v naj-
krajSem moznem Casu. Vakuum se vzdrzuje priblizno 4 minute
(hitri marinacijski na¢in) ali 8 minut (normalni marinacijski na-
¢in), preden se zrak med zaporednimi cikli spusti v posodo. Ko
je cikel marinata koncan, se zaslisi pisk.

Impulzno tesnjenje

Vcasih vakuumska embalaza ni potrebna in zadostuje za tes-

njenje embalaZe. Stroj ima nacin impulznega tesnila. V tem

nacinu uporabniku ni treba pritisniti nobene tipke, funkcija se
aktivira s preprostim odpiranjem in zapiranjem pokrova.

1. Zanastavitev Casa zatesnitve pritisnite tipki (F1) in (F2).

2. Ko pritisnete gumb Impulse Seal, zasveti svetleca dioda.
Stroj preklopi v nacin impulznega tesnila (¢e je pokrov zaprt,
se prikaze »C«; ¢e je pokrov odprt, na prikazovalniku utripa
¢as zatesnitve).

3. Odprt rob vrecke poloZite na tesnilni drog in ga potisnite v
vakuumsko komoro. Zaprite in pritisnite pokrov - stroj za-
zna zapiranje pokrova in preklopi na nacin zatesnitve. Na
prikazovalniku se zacne odStevanje od nastavljenega Casa
do 0. Sledi dekompresija, ki olajsa odpiranje pokrova; ko je
postopek koncan, se lahko zaslisi pisk.

Za zaustavitev stroja pritisnite VKLOP/IZKLOP.

4. Odprite pokrov, odstranite vrecko in preverite tesnilo.

5. Ponovite koraka 3 in 4, da zapecatite naslednje vrecke.
Pritisnite VKLOP/IZKLOP, da zapustite nacin impulznega
tesnila.

OPOMBA! Ce je v nacinu Impulse Seal zatesnjenih veliko vreck,

je treba Cas tesnjenja ustrezno prilagoditi (skrajsati), da se pre-

preci pregrevanje stroja ali taljenje vrecke.

Nasveti za uporabo

Informacije o pakiranju hrane v vrecah

o \/trenutku pakiranja morajo biti Zivila ¢im bolj sveza. Rok upo-
rabnosti vakuumsko pakiranih izdelkov se lahko v primerjavi
s standardnimi pogoji shranjevanja podaljSa do petkrat.

¢ Mehka, vlazna Zivila ali izdelke, ki morajo ohraniti svojo obli-
ko, je treba pred pakiranjem zamrzniti.

¢ Meso, jagode ali kruh lahko zamrznete do 24 ur, da prepredite
opekline v zamrzovalniku. Ko se izdelki zamrznejo in trde, so
pripravljeni za vakuumsko pakiranje.

o Ce svea ivila pakirate brez predhodnega zamrzovanja, polo-
Zite zloZeno papirnato kuhinjsko brisa¢o med meso in zgornji
del zvitka. Papir bo absorbiral vlago.

o Tekodi izdelki, kot so juhe, ragouti ali gratinirani, morajo biti
pred vakuumsko embalazo zamrznjeni v posodi ali na pladnju

za led. Zamrznjene in pakirane izdelke je treba oznaciti in dati
v zamrzovalnik.

* Vise izdelke z ostrimi robovi [npr. kosti, suhe testenine, riz) je tre-
ba zavarovati s papirnatimi brisacami, tako da ne udarijo vrecke.

¢ EmbalazZne vrecke ne smete ponovno uporabiti za kuhanje ali
v mikrovalovni pecici. Ne uporabljajte vreck, ki so bile upora-
bljene za shranjevanje svezih rib ali mastnih Zivil.

e Zelenjava mora biti pred pakiranjem blansirana.

¢ Blanching je metoda toplotne obdelave, ki je sestavljena iz
kratkega Casa, vendar intenzivnega ogrevanja. Zelenjava se
lahko blansira v vreli vodi: nekaj ¢asa jih je treba dati v vrelo
vodo, nato pa vzeti in takoj ugasniti pri nizki temperaturi.

¢ Postopek vakuumske embalaZe izvedite kot obicajno.

Ne vakuumirajte gob in ¢esna.

Kako narediti vrecko iz zvitka

* |zberite valj s pravilno Sirino.

* Odprti rob namestite na tesnilni drog (prepri¢ajte se, da je rob
postavljen to¢no na palico), zaprite in pritisnite pokrov.

* Pritisnite Start (ali gumb za hitri zagon na rocaju) - ¢as tes-
njenja se bo Stel od privzete vrednosti, navedene na prikazo-
valniku, do 0. Ko se program zakljuci, se pokrov samodejno
odpre in zaslisi se pisk.

** Za zaustavitev stroja pritisnite VKLOP/IZKLOP.

e Odstranite vrecko in preverite tesnilo.

OPOMBA! Pravilno tesnilo mora biti prozorno. Ce je tesnilo ne-

enakomerno, nepopolno, valovito, belo ali neprozorno, odstra-

nite zapecateni del in ponovno zapecatite vrecko.

* Ko je rob zapecaten, izmerite velikost vrecke, da bo lahko
drZala izdelek, pri cemer pustite 4-5 cm rob in odrezite folijo
iz zvitka. lzdelek poloZite v vrecko in uposStevajte navodila, ki
so navedena v navodilih za uporabo - »Paket in tesnilo vre¢-
ke«.

Informacije o shranjevanju hrane in varnosti
Embalazni stroj vakuumske komore bo spremenil nacin na-
kupa in shranjevanja hrane. Ker vakuumska embalaza deluje
tako, da odstrani zmrzovanje in pocasno kvarjenje hrane, lahko
zdaj izkoristite nakup hrane v razsutem stanju brez nevarnosti
Zivilskih odpadkov. Vakuumska embalaZa z napravo odstrani do
90 % zraka iz embalaZe. To bo pomagalo ohraniti svezo hrano
do 5-krat dlje kot v obicajnih okolis¢inah. Suha Zivila, kot so
testenine, Zitarice in moka, bodo od zacetka do konca ostala
sveza, vakuumska embalaza Plus pa preprecuje, da bi tkalci in
druge Zuzelke napadli suho blago.

; Shranjevanje v Shranjevanje
Zivila vakuumskem vakuumskega
zamrzovalniku hladilnika
Stveeéeq%ox]eé:;n 1-3 leta 1 mesec
Kopensko meso 1 leto 1 mesec
Sveza svinjina 2-3 leta 2-4 tedne
Sveze ribe 2 leti 2 tedna
SveZa perutnina 2-3 leta 2-4 tedne
Prekajeno meso 3 leta 6-12 tednov
SveZiizdelki, zapecateni 2-3 leta 2-4 tedne
SveZe sadje 2-3 leta 2tedna
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Tezave MoZna resitev

Trdisir 6 mesecev 6-12 tednov
Razrezano meso Deli ni priporocljivo 6-12 tednov
SveZa pasta 6 mesecev 2-3 tedne

Opombe: Nad mizo je samo za referenco. Pri dolo¢anju obdob-
ja skladiscenja vedno predlaga lokalne sanitarno-epidemiolo-
Ske predpise in HACCP.

Ciscenje in vzdrZevanje

¢ POZORNOST! Pred shranjevanjem, ciscenjem in vzdrZeva-
njem napravo vedno odklopite iz elektricnega omrezja in se
ohladite.

e Za Ciscenje ne uporabljajte vodnega curka ali Cistila za paro
in naprave ne potiskajte pod vodo, saj se deli zmocijo in lahko
pride do elektricnega udara.

o Ce naprava ni v dobrem stanju Cistoce, lahko to negativno
vpliva na Zivljenjsko dobo naprave in povzro¢i nevarno stanje.

e Ostanke hrane je treba redno Cistiti in odstranjevati iz napra-
ve. Ce naprava ni pravilno ocis¢ena, bo skrajsala Zivljenjsko
dobo in lahko med uporabo povzroci nevarno stanje.

Cisenje

* Ohlajeno zunanjo povrsino ofistite s krpo ali gobico, rahlo
navlaZeno z blago milnico.

e Zaradi higiene je treba napravo ocistiti pred in po uporabi.

e Preprecite stik vode z elektri¢nimi komponentami.

* Nikoli ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev, abrazivnih
gobic ali Cistilnih sredstev, ki vsebujejo klor. Za Ciscenje ne
uporabljajte jeklene volne, kovinskih pripomockov ali ostrih
ali konicastih predmetov. Ne uporabljajte bencina ali topil!

 Naprave nikoli ne potapljajte v vodo ali druge tekocCine.

Vzdrzevanje

e Redno preverjajte delovanje naprave, da preprecite resne
nesrece.

o Ce opazite, da naprava ne deluje pravilno ali da pride do te-
Zave, jo prenehajte uporabljati, izklopite in se obrnite na do-
bavitelja.

e Visa vzdrZevalna dela, instalacije in popravila morajo izvajati
specializirani in pooblasceni tehniki ali jih priporoca proizva-
jalec.

Prevoz in skladiscenje

e Pred shranjevanjem se vedno prepricajte, da je bila naprava
odklopljena iz napajanja in popolnoma ohlajena.

 Napravo shranjujte na hladnem, ¢istem in suhem mestu.

* Na napravo nikoli ne postavljajte tezkih predmetov, saj bi to
lahko poskodovalo napravo.

* Naprave ne premikajte med delovanjem. Med premikanjem
napravo izkljucite iz napajanja in jo drzite na dnu.

Odpravljanje tezav

Ce naprava ne deluje pravilno, preverite spodnjo tabelo za raz-
topino. Ce te7ave Se vedno ne morete odpraviti, se obrnite na
dobavitelja/ponudnika storitev.
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Naprava se ne
bo vklopila

o Prepricajte se, da je stroj pravilno prikljucen v
ozemljeno vti¢nico.

* Preverite, ali je napajalni kabel raztrgan in
obrabljen. Ce je napajalni kabel poskodovan,
stroja ne uporabljajte.

Stroj ne izsesa * Za pravilno generiranje vakuuma in tesnjenje

zraka iz vreck v je nujno, da je rob vrecke natancno namescen

celoti na tesnilni drog. Prepricajte se, da je vrecka
vstavljena v tesnilo vakuumske komore in da
folija ni valovita vzdolz tesnilne palice.

o Ce iz zvitka pripravite vrecke za pakiranje, se
prepricajte, da je prvo tesnilo pravilno in tesno.

* Da bi bil postopek ustvarjanja vakuuma
uspesen, morata biti stroj in vrecka Cista, suha
in brez delcev hrane. Obrisite povrino tesnila
in notranjost vrecke in poskusite znova.

Vakuumska
vrecka po zape-
catenju izgubi

o Ostri predmeti lahko prebodejo majhne luknje
vvreckah. Da bi to preprecili, pokrijte ostre
robove s papirnato brisaco in vakuumirajte v

vakuum novi vrecki.

* Nekatere vrste sadja in zelenjave lahko
sproscajo pline lizplinjanje), e pred pakira-
njem niso ustrezno blansirane ali zamrznjene
Odprite vrecko. Ce menite, da se je zacelo
krcenje hrane, zavrzite hrano. Ce se kvarjenje
hrane Se ni zacelo, ga takoj zauZijte. Ce ste v
dvomih, zavrzite hrano.

Vredkih * Stroj odklopite iz omreZja in ga znova
primerih lahko prikljucite.

pride do napake

v ciklusih

delovanja stroja,
kar povzroi
okvaro

Identifikacija kode napake

Kode Mozni vzrok Mozna resitev
napak
E1l Stroj se je nekaj Izklopite stroj, ga izkljucite iz

Casa pregrel, ko
je stroj deloval.

omreZja in ga ne uporabljajte
priblizno 20 minut. Ponovno
prikljucite na elektricno
omrezje in znova zazenite.

E2 Opeke po odprtju
pokrova

Pritisnite gumb za tesnjenje
in tesnilni drog ni ogrevan.

E3 Stroj je pregret Izklopite stroj in ga odklopite iz
omrezja. Stroja ne uporabljajte
priblizno 20 minut. Ponovno
prikljucite na elektricno

omrezje in znova zazenite.

Garancija

Okvare, ki vplivajo na funkcionalnost naprave in se pojavijo v
enem letu po nakupu, se popravijo s brezplacnim popravilom
ali zamenjavo, Ce je bila naprava uporabljena in se je ohranila v
skladu z navodili in ni bila zlorabljena ali napacno uporabljena.
To ne vpliva na vase zakonske pravice. Ce je za napravo veljala
garancija, navedite, kje in kdaj je bila kupljena, in priloZite do-
kazilo o nakupu [npr. racun).

Skladno z naso politiko nenehnega razvoja izdelkov si pridrzu-
jemo pravico do spremembe izdelka, embalaZe in specifikacij
dokumentacije brez predhodnega obvestila.



Odstranjevanje in okolje

————— Med odstranjevanjem naprave ne odvrzite izdelka
skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Na-
mesto tega ste sami odgovorni, da odpadno opre-
mo odvrzete na ustrezno zbirno mesto. Neupo-
Stevanje tega pravila lahko kaznuje v skladu z
veljavnimi predpisi o odlaganju odpadkov. Loceno zbiranje in
recikliranje vase odpadne opreme v ¢asu odlaganja bo poma-
galo ohraniti naravne vire in zagotoviti, da se reciklira na nacin,
ki varuje zdravje ljudi in okolje.

Za ve¢ informacij o tem, kam lahko odloZite svoje odpadke za
recikliranje, se obrnite na lokalno komunalno podjetje. Proi-
zvajalci in uvozniki ne prevzemajo odgovornosti za recikliranje,
obdelavo in ekolosko odstranjevanje, bodisi neposredno bodisi
prek javnega sistema.

SVENSKA

Bésta kund,

Tack fér att du képer denna apparat fran Hendi. Lis denna
bruksanvisning noggrant och var sérskilt uppmérksam pa de
sakerhetsfdreskrifter som anges nedan, innan du installerar
och anvinder produkten for forsta gdngen.

| -

Séakerhetsinstruktioner

¢ Anvand apparaten endast for avsett andamal som den &r av-
sedd for, enligt beskrivningen i denna handbok.

o Tillverkaren ar inte ansvarig for skador som orsakas av felak-
tig anvandning eller felaktig anvandning.

. FARA! RISK FOR ELSTOTAR! Forsck inte reparera

produkten sjalv. Sank inte ned apparatens elektriska
delar i vatten eller andra vatskor. Hall aldrig produkten under
rinnande vatten.

* ANVAND ALDRIG EN SKADAD APPARAT! Kontrollera de
elektriska anslutningarna och sladden regelbundet med av-
seende pa skador. Om produkten ar skadad, koppla bort den
fran eluttaget. Reparationer far endast utforas av en leveran-
tor eller kvalificerad person for att undvika fara eller skada.

* VARNING! Vid placering av produkten ska strémkabeln dras
sakert om det behdvs for att undvika att oavsiktligt dra, skadas,
komma i kontakt med varmeytan eller orsaka snubbelrisk.

* VARNING! S3 lange kontakten sitter i uttaget &r produkten
ansluten till strémforsérjningen.

¢ VARNING! Stang ALLTID av apparaten innan den kopplas bort
fran stromforsérjningen, rengéring, underhll eller férvaring.

 Anslut endast produkten till ett eluttag med den spanning och
frekvens som anges pé produktens etikett.

« Vidror inte stickkontakten/elektriska anslutningar med vata
eller fuktiga hander.

 Hall apparaten och elkontakten/anslutningarna borta fran
vatten och andra vatskor. Om produkten faller i vatten, ta
omedelbart bort strémférsorjningsanslutningarna. Anvand
inte produkten férran den har kontrollerats av en certifierad
tekniker. Underlatenhet att folja dessa instruktioner kommer
att orsaka livshotande risker.

o Anslut stromférsorjningen till ett &ttatkomligt eluttag sd att
du kan koppla bort produkten omedelbart i en nddsituation.
o Se till att sladden inte kommer i kontakt med vassa eller
heta foremal och hall den borta frén Gppen eld. Dra aldrig i
natsladden for att dra ut den ur vagguttaget, dra alltid i stick-

kontakten.

e Bar aldrig apparaten i sladden.

e Forsok aldrig oppna apparatens holje sjalv.

* Forinte in foremal i apparatens holje.

e Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning.

¢ Denna produkt ska anvandas av utbildad personal i restau-
rangens kok, matsalar eller barpersonal osv.

* Apparaten far inte anvandas av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller personer som saknar
erfarenhet och kunskap.

e Apparaten far under inga omsténdigheter anvandas av barn.

e Forvara apparaten och dess elektriska anslutningar utom
rackhall for barn.

e Anvand aldrig tillbehdr eller andra apparater an de som
medféljer apparaten eller rekommenderas av tillverkaren.
Underlatenhet att gora detta kan utgéra en sakerhetsrisk for
anvandaren och kan skada produkten. Anvand endast origi-
naldelar och tillbehdr.

e Anvand inte produkten med en extern timer eller ett fjarr-
kontrollsystem.

* Placera inte produkten pd ett virmeobjekt [bensin, elektrisk
spis, kolspis, etc.).

e Tack inte 6ver produkten nar den &r i drift.

* Placera inga féremal ovanpd produkten.

* Anvand inte apparaten i narheten av éppen eld, explosiva eller
lattantandliga material. Anvand alltid produkten pa en hori-
sontell, stabil, ren, varmetalig och torr yta.

* Produkten &r inte amplig for installation i ett omrade déar
vattenstrale kan anvandas.

o Ldmna ett utrymme pd minst 20 cm runt apparaten for venti-
lation under anvandning.

* VARNING! H&ll alla ventilationsdppningar pé produkten fria
fran hinder.

Sarskilda sdkerhetsanvisningar

* Denna produkt dr avsedd for kommersiellt bruk.

. FORSIKTIGHET! RISK FOR BRANNSKADOR! HETA
YTOR! VIDROR ALDRIG TATNINGSLISTEN. Vidror inte
tatningsstangen nar den anvands. Det finns risk for

brannskador aven efter anvandning. Vanta tills tatningslisten
har svalnat innan du ror vid den.

¢ Inga delar kan diskas i diskmaskin.

. RISK FOR HANDKROSSNING! Var forsik-

tig nar du stanger locket.

Avsedd anvandning

e Den hdr produkten ar avsedd att anvandas i kommersiella
apparater, t.ex. i restauranger, matsalar, sjukhus och kom-
mersiella foretag som bagerier, smorgdsar osv., men inte for
kontinuerlig massproduktion av mat.

e Produkten ar avsedd fér dammsugning och férslutning av
plastpdsar med mat inuti. Det &r ocksd méjligt att ta bort
luften fran behallarna eller endast forsegla pdsarna utan att
skapa ett vakuum. All annan anvandning kan leda till skada
pa apparaten eller personskada.

e Anvandning av apparaten for ndgot annat andamal ska be-
traktas som missbruk av apparaten. Anvdandaren dr ensam

ansvarig for felaktig anvandning av enheten.
" @




Jordningsinstallation

De

nna produkt &r klassificerad som skyddsklass | och maste

anslutas till en skyddsjord. Jordning minskar risken for elek-
triska stotar genom att tillhandahalla en flyktledning fér den

ele
De

ktriska strémmen.
nna apparat ar utrustad med en natsladd med jordad kon-

takt eller elektriska anslutningar med jordad kabel. Anslut-
ningarna maste vara korrekt installerade och jordade.

Produktens huvuddelar
(Fig. 1 pd sidan 3)

1.

0.

2
3
4
5
6.
7
8
9
1

11.

Snabbstartsknapp

. Kontrollpanel

. Natsladdskontakt

. Vakuumsladdsanslutning
. Lock

Handtag

. Snabbfdrseglingsknapp
. Skumpackningsremsa

Vakuumkammarpackning
Vakuumkammarplatta
Tétningsstang

Reservdelar eller tillbehor

1.

Natsladd

NOTERA! Dammsugarrulle ingdr inte.

Kontrollpanel
(Fig. 2 pé sidan 3)

A.

@

o

o

STROMLAMPA

Nar lysdioden POWER &r tand &r maskinen klar att anvan-

das.

PA/AV-knapp

« Nar maskinen ar redo att anvandas, tryck pd PA/AV. Den
senaste tatningstiden visas och flakten startar - maski-
nen ar redo att generera vakuum.

¢ Om maskinen arinaktivi 10 minuter stangs displayen och
flakten av automatiskt.

o Tryck pa PA/AV for att stoppa maskinen. Nar tatningscy-
keln ar klar trycker du p& PA/AV for att stanga av maski-
nen och koppla bort den frén elnatet.

. Autovakuumknapp (START)

o | standardldget trycker du pd START-knappen. Maskinen
startar automatiskt och genererar vakuum och tatning.
Tryck pd START-knappen i marinat-ldget. Maskinen bor-
jar marinera automatiskt.

o Tryck p& START-knappen i ldget Pulsvakuum. Maskinen
startar automatiskt vakuumgenereringen i pulslaget.

* Snabbstartsknappen ar placerad pa handtaget for bekva-
mare atkomst. (Denna knapp har samma funktion som
START-knappen pd kontrollpanelen).

(0BS! Den har funktionen kan startas om locket &r sténgt

och trycks in en aning).

TATNINGSKNAPP

1. Tryck p& knappen SEAL for att stoppa vakuumgenere-
ringscykeln och forsegla omedelbart pésen for att for-
hindra att mjuka livsmedel krossas.

2. Gor det méjligt att skapa pasar av alla storlekar.

For bekvamare &tkomst ar knappen SEAL placerad pa

handtaget. (Denna knapp har samma funktion som SE-
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AL-knappen p& kontrollpanelen).
(0BS! Denna funktion kan startas om locket stings och
trycks in).

E. Digital display
1. Visar vakuumcykeln, raknar ner fran 9 till 0. N&r 0 har

natts &r programmet klart.

2. Visar den tatningstid som kan stallas in och justeras fran
0 till 6. Funktionen for tidsbesparing vid forslutning ar
ocksa tillganglig.

3.0m displayen visar "E" betyder det att maskinen ar i
skyddslage.

F. Justeringsknapp for tatningstid (F1) eller (F2) )

Stalla in forslutningstiden med knapparna "Upp” och "Ned”

eller (F1) och (F2). Nar vardet &r installt pa 0 startar maski-
nen inte tatningscykeln.

G. Marinate-laget [endast med extern vakuumbehallare)
Marinate-laget &r utformat for att upprepa vakuumgenere-
ringscykeln och luftutslappet till pasen, vilket resulterar i
perfekt marinering av livsmedel pd kortast mgjliga tid.
(0BS! Denna funktion kan startas om locket &r oppet).

H. Tillbehdr
Finns inte i denna modell.

|. Pulsvakuumknapp
Pulsvakuumknappen férhindrar att mjuka livsmedel kros-
sas. Nar Pulsvakuum-knappen trycks in témmer maskinen
gradvis ut luft.

(0BS! Denna funktion kan startas om locket &r stangt och

intryckt).

J. Impulstétningsknapp
N&r du trycker pd knappen Impulse Seal tands dess lysdiod.
Maskinen véxlar 6ver till impulstatningslaget. Nu kan pa-
sen forseglas genom att helt enkelt 6ppna och stanga lock-
et. [Laget anvands huvudsakligen nar det inte ar nédvandigt
att generera vakuum).

(0BS! Denna funktion kan startas om locket &r stangt och

intryckt).

Forberedelse fore anvandning

o Ta bort allt skyddsemballage och emballage.

* Kontrollera att apparaten ar i gott skick och med alla tillbe-
hor. Vid ofullstandig eller skadad leverans, kontakta leveran-
téren omedelbart. Anvand i 3 fall inte enheten.

* Rengor tillbehdren och produkten fgre anvandning (se == >
Rengéring och underhall).

o Se till att produkten ar helt torr.

« Placera produkten pé en horisontell, stabil och varmebestan-
dig yta som &r saker mot vattenstank.

« Behall férpackningen om du ténker férvara produkten i fram-
tiden.

 Spara bruksanvisningen fér framtida bruk.

NOTERA! Pa grund av tillverkningsrester kan apparaten avge

en svag lukt under de forsta anvandningstillfallena. Detta ar

normalt och indikerar inte ndgon defekt eller fara. Se till att
produkten dr valventilerad.

Driftsinstruktioner

Fore start

o Anslut maskinen till strémférsorjningen.

* Nar maskinen ar paslagen tands lysdioden POWER.

o Nar du trycker p& PA/AV sitts displayen pa och flikten star-
tar. Maskinen ar klar att anvandas.



Vakuumpackning och pasforsegling

« Vlj en lamplig pase och placera maten inuti.

e Lamna minst 4-5 cm utrymme for att sakerstalla battre re-
sultat av vakuumgenereringsprocessen.

¢ Placera pasens Gppna kant pa kammarpackningen. Se till att
den 6ppna kanten ar inuti vakuumkammaren.

e Stang och tryck pa locket.

o Tryck pd Start-knappen eller Snabbstart-knappen.

¢ Maskinen gar over till vakuumgenereringslaget. Nedrakning
fran 9 till 0 startas pa displayen (om trycket inte ndr stan-
dardvérdet -20"Hg stoppas nedrakningen vid 2). Nar vakuum
genereras raknas vardet pa displayen ned frén ett standard-
varde till 0. Maskinen overgar till tatningslage.

 Nar forslutningscykeln ar klar oppnas locket automatiskt och
ett pip hdrs.

* Ta bort pasen, kontrollera vakuum och tatning.
NOTERA! En korrekt tatning ska vara transparent. Om forseg-
lingen ar ojamn, ofullstandig, korrugerad, vit eller ogenom-
skinlig, ta bort den férseglade delen och férslut pasen igen.

e Livsmedlen som &r vakuumforpackade ska forvaras pa ratt
satt. Omtéliga livsmedel bor forvaras i kylsk3p eller frysas for
att forhindra att de forstdrs.

o Tryck pa PA/AV for att stoppa maskinen. Om snabb férsegling
krévs, tryck pa tatningsknappen.

Hur du anvénder PULSE VAC-funktionen
Ibland kan mjukvaror skadas vid vakuumférpackning pa grund
av for hogt vakuum. | sddana fall kan Pulse Vac-funktionen
anvandas for att kontrollera tid och tryck, vilket férhindrar att
mjuka livsmedel krossas. Nar saftiga produkter forpackas kan
denna funktion ocksd anvéndas for att forhindra att juicer sugs
ut.

¢ Placera matvarorna i pasen, placera pasens oppna kant pa
kammarpackningen och se till att den 6ppna kanten ar inuti
vakuumkammaren.

* Stang och tryck pa locket.

o Tryck pa Pulsvakuum-knappen fér att starta maskinen i puls-
vakuumgenereringslaget. Tryck sedan pa Start (eller snabb-
startknappen pa handtaget) for att starta pulsvakuumgene-
reringen och erhdlla det undertryck som kravs. Observera
pasen under drift for att kontrollera om trycket ar korrekt.
Vakuumgenereringsprocessen kan stoppas genom att slappa
Start-knappen och startas om genom att trycka pa den igen.

* Tryck pa tatningsknappen for att starta forseglingen nar ons-
kat tryck har uppnatts. Tatningstiden visas och nedrakningen
till 0 startar.

o Nar processen ar klar 6ppnas locket automatiskt och ett pip
hérs.

** For att stoppa maskinen, tryck pa PA/AV.

Marinering av livsmedel (inga tillbehér ingar)
Férpackningsmaskinen har ett speciellt marinat-lage med
tvd alternativ: Quick Marinate-lage (15 minuter) och Normal
Marinate-lage (27 minuter). | Marinate-ldget kan maskinen
utféra tva cykler med vakuumgenerering och luftutslapp till en
vakuumbehallare, vilket resulterar i perfekt marinering av livs-
medel pd kortast mojliga tid. Vakuumet bibehalls i ca 4 minuter
[Quick Marinate-lage) eller 8 minuter (Normalt marinat-l3ge)
innan luften slapps in i behllaren mellan pd varandra foljande
cykler. Nar marinatprogrammet ar klart hors ett pip.

Impulstatning

Ibland behdvs inte vakuumférpackningar och det racker med

att forsegla forpackningarna. Maskinen har ett Impulse Se-

al-lage. | det har laget behover anvandaren inte trycka pd na-
gon knapp. Funktionen aktiveras genom att helt enkelt dppna
och stanga locket.

1. For att stalla in forslutningstiden, tryck p& knapparna (F1)
och (F2).

2. Nardu trycker p& knappen Impulse Seal tands dess lysdiod.
Maskinen vaxlar till laget Impulse Seal om locket &r stangt
visas "C" och om locket &r Gppet blinkar tatningstiden pa
displayen).

3. Placera pasens 6ppna kant pa tatningslisten och skjut in
den i vakuumkammaren. Sténg och tryck pa locket - maski-
nen detekterar att locket stangs och vaxlar till tatningslage.
Nedrékningen fran den installda tiden till 0 startas pa dis-
playen. Detta foljs av dekompression, vilket gor det lattare
att 6ppna locket. Nar processen ar klar hérs en ljudsignal.
Tryck pa PA/AV for att stoppa maskinen.

4. Oppna locket, ta bort p&sen och kontrollera frslutningen.

5. Upprepa steg 3 och 4 for att forsegla nasta pase.

Tryck p& ON/OFF for att avsluta l3get Impulse Seal.
NOTERA! Om ménga pésar &r forseglade i Impulse Seal-laget
bér tatningstiden justeras (forkortas) for att undvika dverhett-
ning av maskinen eller att pdsen smélter.

Anvéandningstips

Information om livsmedelsférpackningar i pdsar

* Vid férpackningstillfallet ska livsmedlen vara s& farska som
mojligt. Hallbarhetstiden fér vakuumférpackade produkter
kan férlangas upp till fem ganger jamfort med standardfér-
varingsforhéllandena.

* Mjuka, fuktiga livsmedel eller produkter som ska beh&lla sin
form ska frysas innan de forpackas.

o Kott, bar eller brod kan frysas i upp till 24 timmar for att und-
vika brannskador i frysen. Nar produkterna fryser och hard-
nar ar de redo att vakuumforpackas.

e Om farsk mat packas utan forfrysning, placera en vikt koks-
handduk av papper mellan kottet och den dvre delen av rull-
len. Papperet absorberar fukt.

e Flytande produkter som soppor, utslag eller gratanger ska
frysas i en skal eller pa en isbricka innan vakuumfgrpack-
ning. Frysta och forpackade produkter ska markas och pla-
ceras i frysen.

* Alla produkter med vassa kanter (t.ex. ben, torr pasta, ris) ska
sakras med pappershanddukar sd att de inte stansar pasen.

* Forpackningspasar far inte ateranvandas fér matlagning el-
ler i mikrovagsugnen. Ateranvand inte pasar som anvants for
forvaring av farsk fisk eller fetthaltiga livsmedel.

e Gronsaker ska blekas innan de forpackas.

* Blanching ar en metod for termisk bearbetning som bestar
av korttids men intensiv uppvarmning. Gronsaker kan vara
blancherade i kokande vatten: de maste placeras en stund
i kokande vatten, sedan tas ut och omedelbart kylas i lag
temperatur.

e Utfor vakuumférpackningsproceduren som vanligt.

Vakuumfdrpacka inte svamp och vitlok.

Hur man gér en pase fran en rulle
¢ Valj en rulle med ratt bredd.
* Placera den 6ppna kanten pé tatningsstangen (se till att kan-
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ten &r placerad exakt pa stdngen), stang och tryck pa locket.

o Tryck pa Start [eller snabbstartknappen pa handtaget) - for-
slutningstiden raknas ned fran ett standardvarde som visas
pa displayen till 0. N&r programmet ar klart 6ppnas locket
automatiskt och ett pip hérs.

** Tryck p& PA/AV for att stoppa maskinen.

* Ta bort pasen och kontrollera férseglingen.

NOTERA! En korrekt tatning ska vara transparent. Om forseg-

lingen ar ojamn, ofullstandig, korrugerad, vit eller ogenom-

skinlig, ta bort den férseglade delen och forslut pasen igen.

o Nar kanten &r forseglad, mat pasens storlek sa att den kan
halla produkten, ldmna en 4-5 cm marginal och skér av folien
fran rullen. Placera produkten i pasen och folj stegen som
anges i bruksanvisningen - "Vakuumpackning och pasfor-
segling”.

Information om forvaring av livsmedel och sa-
kerhet

Vakuumkammarens forpackningsmaskin kommer att revolu-
tionera sattet du képer och forvarar mat. Eftersom vakuumfér-
packningar fungerar for att eliminera bréannskador fran frysen
och matrester kan du nu dra nytta av att képa mat i bulk utan
att riskera matavfall. Vakuumforpackningen med apparaten
avlagsnar upp till 90 % av luften fran férpackningen. Detta hjal-
per till att halla maten frasch upp till 5 ganger langre &n under
normala férhallanden. Torra livsmedel som pasta, flingor och
mjol haller sig frascha fran borjan till slut Plus vakuumfor-
packningar forhindrar att kladd och andra insekter angriper
torra varor.

¢ Om produkten inte halls ren kan detta paverka produktens
livslangd 0 negativt och leda till en farlig situation.

 Matrester bor rengoras regelbundet och avlégsnas fran pro-
dukten. Om produkten inte rengérs ordentligt minskar dess
livslangd och kan leda till ett farligt tillstdnd under anvand-
ning.

Rengoring

* Rengdr den kylda utsidan med en trasa eller svamp latt fuk-
tad med en mild tvalldsning.

* Av hygieniska skal bor produkten rengdras fére och efter an-
vandning.

* Undvik att vatten kommer i kontakt med de elektriska kom-
ponenterna.

¢ Anvand aldrig aggressiva rengéringsmedel, slipande svam-
par eller rengéringsmedel som innehaller klor. Anvand inte
stalull, metalliska redskap eller vassa eller spetsiga foremal
for rengdring. Anvand inte bensin eller [8sningsmedel!

® Sank aldrig ned apparaten i vatten eller andra vatskor.

Underhall

* Kontrollera regelbundet produktens funktion for att férhindra
allvarliga olyckor.

¢ Om du ser att produkten inte fungerar som den ska eller om
det &r nagot problem, sluta anvanda den, stang av den och
kontakta leverantoren.

¢ Allt underhalls-, installations- och reparationsarbete maste
utforas av specialiserade och auktoriserade tekniker eller re-
kommenderas av tillverkaren.

Anmérkning: Ovanstdende tabell &r endast avsedd som refe-
rens. Vid faststéllande av lagringsperioden, féresla alltid lo-
kala sanitetsepidemiologiska foreskrifter och HACCP.

Rengéring och underhall

» UPPMARKSAMHET! Koppla alltid bort produkten frén elutta-
get och (&t den svalna fore férvaring, rengdring och underhalL.

* Anvand inte vattenstrale eller angrengéringsmedel for rengé-
ring och tryck inte apparaten under vattnet eftersom delarna
kan bli vata och elektriska stotar kan uppsta.

® -

Livsmedel Forvaring till Kylskapsforvaring Transport och férvaring
frysskap fill dammsugare * Se alltid till att produkten har kopplats bort fran strémforséry-
Farskt notkott 1-33 . ningen och att den har svalnat helt fore forvaring.
n -3ar 1 méanad . o
och kalvkott o Forvara apparaten pé en sval, ren och torr plats.
Malt kst 18r 1 manad ¢ Placera aldrig tunga foremal p& apparaten eftersom det kan
skada den.
Farskt flaskkott 2-3&r 2-4 veckor * Flytta inte produkten medan den &r igang. Koppla bort pro-
Farsk fisk 23r 2 veckor dukten frén stromforsérjningen nar du flyttar den och hall
den i botten.
Farsk fagel 2-3&r 2-4 veckor
Rokt kott 3ar 6-12 veckor Felsdkning
Férska révaror. blekia 933 -4 veckor Om produktﬁen mte fungerar som den ska, se tabeuen nedan"for
att se hur 8sningen fungerar. Om du fortfarande inte kan 3sa
Farsk frukt 2-33r 2 veckor problemet, kontakta leverantéren/tjansteleverantéren.
Harda ostar 6 manader 6-12 veckor Problem Mjlig l6sning
. R g n- Apparaten slas * Kontrollera att maskinen ar korrekt anslu-
Skiva deli-kott Zgarzniqmete 612 veckor inEg pa ten till ett jordat uttag.
* Kontrollera att natsladden inte &r sliten
Farsk pasta 6 manader 2-3 veckor eller sliten. Anvnd inte maskinen om strm-

sladden r skadad.




Maskinen suger
inte ut luften ur
pasarna helt

o For korrekt vakuumgenerering och tatning
ar det viktigt att pasens kant placeras exakt
pé tatningslisten. Se till att pasen fors in i
vakuumkammarpackningen och att folien
inte &r korrugerad langs tatningslisten.
Om du férbereder forpackningspasar fran
rullen, se till att den forsta forseglingen &r
korrekt och tat.

For att vakuumgenereringsprocessen ska
lyckas méste maskinen och pasen vara
rena, torra och fria fran matpartiklar. Torka
av packningens yta och insidan av pasen
och forsok igen.

Vassa foremal kan punktera sma hal i
pésar. Forhindra detta genom att tacka
vassa kanter med pappershandduk och
dammsuga i en ny pase.

Vissa frukter och gronsaker kan avge gaser
(gaser som inte tranger ut) om de inte &r
ordentligt forvanskade eller frusnainnan
de forpackas. Oppna pasen. Om du tror
att matsmuts har borjat, kassera mat. Om
matforsamringen annu inte har borjat,
inta omedelbart. Om du &r osaker, kassera
maten.

Vakuumpasen
forlorar vakuum
efter att den har
forseglats

* Koppla bort maskinen fran elnétet och
anslut denigen.

I séllsynta fall kan
ett fel i maskinens
driftcykler uppsta,
vilket kan leda till
funktionsfel

Identifiering av felkod
Felkoder Méjlig orsak Mgjlig losning

E1 Maskinen Stdng av maskinen, koppla
overhettad efter bort den fran elnatet och

en viss tid. anvand dep inte pa ca 20

minuter. Ateranslut till

elndtet och starta igen.

E2 Brannskador efter Tryck pa tatningsk-

att locket dppnats nappen sa varms inte

tatningsstangen upp.

E3 Maskinen Stdng av maskinen och kopp-
overhettad la bort den fran eluttaget.
Anvénd inte maskinen under
ca 20 minuter. Ateranslut
till elndtet och starta igen.
Garanti

Alla defekter som paverkar produktens funktion och som blir
uppenbara inom ett ar efter inkopet kommer att repareras ge-
nom kostnadsfri reparation eller utbyte, forutsatt att produkten
har anvénts och underhdllits i enlighet med instruktionerna
och inte har missbrukats eller missbrukats p& nagot satt. Dina
lagstadgade rattigheter paverkas inte. Om produkten omfattas
av garantin ska du ange var och nar den koptes och inkludera
inkopsbevis (t.ex. kvitto).

I enlighet med var policy fér kontinuerlig produktutveckling for-
behaller vi oss ratten att &ndra specifikationerna fér produkt,
férpackning och dokumentation utan foregdende meddelande.

Kassering och miljo
————— Nar produkten tas ur bruk far den inte kasseras
tillsammans med annat hushallsavfall. Istallet &r
ﬁ det ditt ansvar att kassera din avfallsutrustning
genom att lamna dver den till en utsedd uppsam-
lingsplats. Underlatenhet att folja denna regel
kan bestraffas i enlighet med gallande bestammelser om av-
fallshantering. Separat insamling och &tervinning av din av-
fallsutrustning vid tidpunkten for kassering kommer att bidra
till att bevara naturresurser och sakerstalla att den atervinns
pé ett satt som skyddar manniskors halsa och miljon.
For mer information om var du kan lamna in ditt avfall for ater-
vinning, kontakta ditt lokala &tervinningsforetag. Tillverkarna
och importérerna tar inte ansvar fér materialdtervinning, be-
handling och ekologiskt bortskaffande, varken direkt eller ge-
nom ett offentligt system.

BbJITAPCKHU

YBaXkaeMu KUeHTH,

Bnaropapum Bu, ue 3akynuxte To3u ypen Hendi. Mpouetete
BHUMaTeIHO TOBa PbKOBOACTBO 33 NoTpebuTens, kato o6bpHe-
Te ocobeHo BHMMaHWe Ha npaBunaTa 3a 6e3onacHocT, onucaHu
no-gony, Npefu Aa UHCTanupaTe U U3non3BaTe TO3M ypepd 3a
MbpPBYU NbT.

MHcTpyKumK 3a 6esonacHocT

e 13non3Baiite ypefa camo no npeaHasHadexue, 3a Koeto e
npefiHa3HayeH, KakTo e 0NNCaHo B TOBA PbKOBOACTBO.

¢ [pON3BOANTENSAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3@ LETH, MPUYNHEHM
0T HenpasunHa pabota n HenpaBuaHa ynotpeda.

. OMACHOCT! PUCK OT TOKOB YIAP! He ce onutsaiite

[la PEMOHTVpaTe ypeda camu. He notansiite enektpu-
4eckuTe 4acTv Ha ypesaa BbB BOAa UMW Apyri TeyHocTu. Hiko-
ra He ApbXTe ypeda noj Tevalla Boga.

HWUKOTA HE W3MONI3BAWTE NOBPEAEH YPEA! Mposeps-

BaiiTe pPefloBHO efekTpuyecknTe Bpb3kK 1 kabena 3a nospe-

au. Korato e nospefeH, U3Kno4eTe ypeaa oT efekTpo3axpaH-

BaHeTo. Bcuuku peMoHTV TpsibBa fa ce M3BLPLWBAT CaMo OT

LOCTaBYMK wau kBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce wnsberve

0MacHOCT UK HapaHsBaHe.

MPEAYNPEXAEHUE! KoraTo nosuunoHupate ypefa, npoka-

paiiTe 3axpaHBaluus kaben besonacHo, ako e Heobxoanmo, 3a

na v3berHete HeBONMHO AbpraHe, NOBPeAa, KOHTAKT C Harpe-

BaTeNHaTa MOBBPXHOCT WAV ONACHOCT OT MpernbBaHe.

MPEAYNPEXAEHUE! [lokaTo WwencentT e B rHe340To, ypeabT

e CBbP3aH KbM 3axpaHBaHeTo.

MPEAYNPEXAEHUE! BVHATW uskniousaiite ypepa, npeau

[a ro U3K/04NTE 0T 3aXpaHBaHETO, NOYNCTBAHETO, MOAAPLX-

KaTa UMM CbXxpaHeH1eTo.

CebpxeTe ypeaa KbM eNekTpuyeckn KOHTaKT CaMo C Hamnpesxe-

HIETO 1 YecToTaTa, NOCOYEHN Ha eTUKETa Ha ypesa.

He pokocBaiite wencena/enektpudyecknre Bpb3ku C MOKPH

VNIV BNAXHN pblie.

o [lpbTe ypena 1 enekTpuueckuTe Lencenn/spbaku aaney ot
BOAA M APYry TeYHOCTU. AKO ypesbT nonajHe BbB BOAa, He3a-
DaBHO 13BafeTe BPb3KUTE Ha 3axpaHBaHeTo. He u3nonaeaii-
Te ypesa, A0KaTo He bbe NpoBepeH oT cepTUdULUPaH TEXHUK.
Hecna3ssaHeTo Ha Te3n MHCTPYKLMK Lie fAOBefe A0 X1BOTO3a-
CcTpallaBaluyy puckose.
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* CBbpXeTe 3aXpaHBaHETO KbM NIECHO [JOCTbMEH eNeKTpUYecKn

KOHTAKT, Taka 4e [a MoXeTe fia u3KiouuTe ypeaa HezabasHo

B CNyYail Ha CMeLHOCT.

YBepeTe ce, Ye kabessT He BAM3a B KOHTAKT C OCTPY WAV rope-

LW/ NpeaMeTH 1 ro ApbXTe Aaney oT oTKPUT orbH. Hikora He

IbpnaiiTe 3axpaHBalyns kaben, 3a 4a ro U3KOUNTE OT KOH-

TakTa, a BUHaru Abpnalite Wencena BMecTo ToBa.

Hukora He HoceTe ypesa 3a kabena my.

Huikora He ce onuTBaliTe Aa 0TBapsTe KOPMyca Ha ypeaa camul.

He BkapBaliTe npeaMeT B Kopnyca Ha ypeaa.

Hukora He ocTaBsiiTe ypeda 6e3 Hag3op Mo BpeMe Ha yno-

Tpeba.

To3u ypep TpsibBa Aa ce ynpaBnsBa 0T 0by4eH NepcoHan B Kyx-

HsiTa Ha pecTopaHTa, cTonoBeTe vUnv bapa u ap.

To3u ypen He Tpsbsa fa ce M3M0/3Ba OT NMLA C HaMaseHN

GU3NYECKM, CETUBHM VAN YMCTBEHN B3MOXHOCTW UK ML,

KOWTO HAMAT OMUT 1 MO3HaHNS.

To3u ypes npyu Hukakeu obcTosTencTsa He TpsibBa Aa ce n3-

non3ga oT fela.

CbxpaHsiBaliTe ypeda ¥ HeroBuTe efekTpuyecku Bpb3KK Ha

MSICTO, HEAOCTBIHO 3a fella.

Hukora He n3non3gaiTe akcecoapy Wau LOMbIHUTENHM yC-

TPOWCTBA, PasfnyHK OT LOCTaBEHUTE C ypeda Unv Npenopb-

4aHM OT npow3soguTens. HecnassaHeTo Ha ToBa MOXe [Aa

npefcTaBAsABa puck 3a besonacHocTTa Ha notpebutens v aa

noBpeAu ypeaa. M3nonssalite caMo opuUruHanHN 4acTu v ak-

cecoapu.

He paboTeTe ¢ T0311 ypep Upe3 BbHLIEH TaiiMep Wau cuctema

33 AMCTAHLWOHHO yrpaBneHue.

He nocrasaiiTe ypeaa sbpxy Harpesatenen npeamet (beH3uH,

eNeKTPUYECTBO, NeyKa C BbreH 1 Ap.).

He nokpusaiite ypesa npu pabota.

He nocrasaiiTe npeaMeTy BbpXY ypeaa.

He n3non3gaiite ypeaa B 6A130CT 40 OTKPUT MAaMbK, eKCMo-

31BHU AW 3ananMn MaTepnanyt. Bunaru pabotete ¢ ypepa

Ha XOpM3OHTasHa, cTabuiHa, YncTa, TOMNoyCToNYMBa U Cyxa

NOBBLPXHOCT.

YpefbT He e NOAXOASILL 338 MOHTaX B 30Ha, KbAETO MOXe fia ce

13M0N3Ba BOAHA CTPYS.

OcTaBeTe NPOCTPaHCTBO OT Hail-Manko 20 cM okono ypeda 3a

BeHTWaLMs Mo BpeMe Ha yrotpeba.

o MIPEAYNPEXAEHWUE! MazeTe BCUYKM BEHTUNALMOHHK 0TBO-
pyv Ha ypesa OT NpensTcTBus.

CneuuanHu MHCTpyKUum 3a 6e3onacHocT

 To3u ypep e npefHa3HayeH 3a Tbproscka ynorpeba.

. NMPEQNA3NINBOCT! PUCK OT U3TAPAHUA! TOPE-
LU/ MNOBLPXHOCTU! HWKOFA HE [OKOCBAWTE
YNNBTHUTENHUA NPBT. He pokocsaitte ynnbTHUM-

TeSHUA NPbT, L0KaTO ro n3nonssate. CblyecTBYBa ONACHOCT OT
n3rapsaHus gopu cned ynotpeba. M3vakaiite, fokato ynnbTHU-
TEJHUAT NPbT Ce 0XNafn, Npean a ro LOKOCHeTe.

¢ Hikaksu YacTi He ca be3onackm 3a CbAOMUSIHA MaLLINHA.

. OMACHOCT OT CMAYKBAHE HA PbLIE-
ﬂ TE! BrumaBaliTe, KoraTo 3aTBapsiTe kana-
ff i Ka.

® -

MpepHasHaueHune

e To3n ypef, e npefHa3HayeH 3a ynotpeba B TbProBCKM ypeau,
HanpuMep B KyXHW Ha PecTopaHTy, CTonoBe, BONHULM 1 Tbp-
TFOBCKW NPeANpPUSTUS KaTo NekapHW, Mecapu 1 Ap., HO He 1 3a
HenpekbCHaTO MacoBO MPOM3BOACTBO Ha XpaHa.

* YpebT e npefHasHayeH 3a BakyyMupaHe W 3aneyaTsaHe Ha
naacTMacosu Topbuukn ¢ xpaHa oTebTpe. Cbllo Taka e Bb3-
MOXHO [1a C& OTCTPaHW Bb3yXbT OT KOHTENHEepUTe UK Camo
na ce 3aneyarat TopbuukunTe, 6e3 fa ce cb3gasa Bakyym. Bes-
ka apyra ynoTpeba Moxe fia joBefie 40 NOBPefa Ha ypeda unu
[0 HapaHsBaHe.

¢ Pabotata ¢ ypesia 3a BCikakBM Apyri Lieau ce cunTa 3a 310y-

notpeba c ycTpoitctsoTo. MoTpebutensT HocK usnata oTrosop-

HOCT 3@ HenpaBwHa ynoTpeba Ha ycTporcTBOTO.

3aseMsBalLa UHCTanaLuma

To3n ypen e knacuduumpaH kaTto 3awmteH knac | v Tpabea aa
Obje CBbP3aH KbM 3aLUMTHO 3a3eMsiBaHe. 3a3eMABaHeTo HaMa-
NiBa pUCKa 0T TOKOB YAap, KaTo 0CUrypsiBa N3XOAeH NpOBOAHMK
3a eNeKTpUYecKMs ToK.

To3u ypes e cHabaeH cbe 3axpaHBall kaben cbe 3a3emsBall
Lencen UM enekTpUYeckn BPb3KKM CbC 3a3eMsiBaLl NPOBOAHMK.
Bpb3kute TpsibBa fa bbaaT NpaBUIHO MOHTVPaHU 1 3a3eMeHMU.

OCHOBHM YacTH Ha npoaykTa
(®wur. 1 Ha cTpaHmua 3)

ByToH 3a 6bp30 3aneyartBaHe
JlenTa ¢ rapHuTypa oT naHa
YnnbTHeHVe Ha BakyyMHaTa kamepa
10. MnacTnHa Ha BakyyMHaTa kamMepa
11. 3aneyaTBalla neHTa

1. BytoH .Bbp3 crapt”

2. KoHTponeH naHen

3. KoHekTop Ha 3axpaHBatlyns kaben
4. KoHekTop Ha BakyyMHus kaben

5. Kanak

6. Hdpbxka

7.

8.

9.

Pe3epBHM YacTu unu akcecoapu
1. 3axpaHBaly kaben
BEJIEXKKA! Ponka Ha BakyymHaTa Topbuuka He e BKIloYeHa.

KoHTponeH naHen
(®wur. 2 Ha cTpaHmua 3)
A. BOLEHA OT B JIACTTA

KoraTo cBeToAMOABT 3a 3axpaHBaHeTo CBeTH, MallnHaTa e

rotosa 3a ynoTpeba.

B. Byton BKJ1./M3KJT.

* KoraTo MawwuHata e rotosa 3a ynotpeba, HatucHete BKJ1./
/3KJ1. Moka3sa ce nocnefHoTo BpeMe Ha 3aneyatBaHe u
BEHTUNATOPBT Ce CTapTMpa - MaluyHaTa e roTosa Aa reHe-
pvipa BakyyM.

¢ Ako MawwuHaTta e HeakTuBHa 3a 10 MuHYTW, AncnnesT u
BEHTMNATOPLT CE U3KITI0YBAT aBTOMATUYHO.

* 3a na cnpete MawwHara, Hatucrete BKJT./M3KN. Couio
Taka, Korato LMKBIBT Ha 3anedyateaHe MpUKIIOYUM, Ha-
TucHeTe BKJ1/M3KJT, 3a ga uskniouuTe MaluMHaTa 1 aa a
W3KJTI0YNTE OT eNekTpuyeckaTa Mpexa.

C. BytoH 3a aBToMaTuueH Bakyym (START)
* B pexum no noppasbupane HatvcHete bytoHa CTAPT.



MalunHaTa aBTOMaTYHO 3anoyBa Aa reHepupa BakyyMm u
ynnbTHABaHe. B pexum Mapuna HatucHeTe bytona CTAPT.
MaluyHaTa aBTOMaTM4YHO 3ano4Ba Aa ce MapuHoBa.

* B pexum Pulse Vac HaTucHeTe bytona CTAPT. Mawwunata
aBTOMATWYHO 3aMo4Ba Aa reHepupa BakyyM B UMMyACeH
PEXUM.

* 3ano-ynobeH gocTbn ByToHBT 3a HbP3 CTapT ce NocTaBs Ha
apbxkara. (Tosn byToH nMa cbluata GyHKUMS KaTo ByToHa
CTAPT Ha komaHgHoTo Tabno).

(BENEXXKA! Ta3n pyHKuMs MoXe fa ce CTapTMpa, ako Ka-

NaKbT e 3aTBOPEH W IEKO HaTUCHaT).

ByToH YMTBTHEHWE

1. HatucHete byToHa SEAL, 3a fa cnpeTe uMkbAa Ha reHe-
pvipaHe Ha BakyyM v HezabaBHo 3aneyaralite Topbuykata,
3a [a NpefoTBpaTMTE CMaYKBaHe Ha MeKWUTe XpaHUTeHN
NPOAYKTH.

2. [To3BonsiBa 0bpa3yBaHeTo Ha TOopbUYKNM C BCKakBM pas-
Mepu.

3a no-ypober goctbn byToHsT SEAL ce noctass Ha Apbxka-

7a. (Toawn ByToH nMa cbwata ¢yHkums kato bytoHa SEAL Ha

KoMaHgHoTo Tabno).

(BABENEXKA: Ta3n dyHkuma Moxe aa 6bae cTapTupaHa,

aKo KanaKbT e 3aTBOPEH W HaTUCHaT).

Lndpos pucnneit

1. Moka3Ba BakyyMHus LukbA, 0Tbpossa ce ot 9 go 0. Korato
ce focturte 0, UMKbLILT e 3aBbpLUEH.

2. Moka3sa BpeMeTo 3a 3amneyvarsaHe, KoeTo Moxe fa bbae
HacTpoeHo 1 HacTpoeHo ot 0 fo 6. PyHKLMATa 3a NecTeHe
Ha BpeMe 3a 3ameyaTBaHe CbLUO € HalnyHa.

3. Ako gmcnnest nokassa .E”, ToBa 03Hayasa, Ye MalwHaTa
€ B PeXUM Ha 3aluTa.

ByToH 3a perynupae Ha BpemeTo 3a 3anedarsane (F1) uam

(F2))

HactpoiiBaHe Ha BpemeTo 3a 3anevatsaHe upe3 byToHuTe

.Harope” n .Hagony wau (F1) v (F2). Korato croiHoctTa e

3afaneHa Ha 0, MaluMHaTa He CTapTipa Lukbia Ha 3amneyat-

BaHe.

. PexxM MapnHaHT (caMo ¢ BbHWEH BakyyMeH KoHTeiHep)
PexumbT Marinate e npoektipaH Aa nosTaps UuKbna Ha
reHepupaHe Ha BakyyM ¥ 0cBoDOXZaBaHeTO Ha Bb3fyx B
4aHTaTa, KoeTo BOAM A0 NepdeKTHO MapuHOBaHe Ha XpaHi-
TeJIHUTE NPOAYKTU B Ha-KPaTKMS Bb3MOXEH CPOK.
(BENEXXKA! Tasn pyHKuus MOXe Aa ce CTapTMpa, aKko Ka-
NaKbT e 0TBOPeH).

. HonbaxnTenHa

He ce npegnara B 1031 Mogen.

BytoH Pulse Vac

ByToHbT Pulse Vac npepoTpaTtsBa cMaukBaHeTo Ha MekuTe

XpaHuTenHu npodykTu. Mpw HaTuckaHe Ha byToHa Pulse Vac

MalUMHaTa NocTeneHHo eBakyvpa Bb3ayxa.

(BENEXXKA! Tasn pyHKuMs MOXe Aa ce CTapTMpa, aKko Ka-

NaKbT e 3aTBOPEH W HATUCHAT).

ByTOH 33 uMNyNCHo ynabTHEHNE

Korato ce HaTucHe ByTOHBT VIMNyAcHO ynabTHeHe, cBeTo-

AMOAbT CBETBA.

MawwuHaTta npeskyBa B pexuM MMnyncHo ynnbTHeHMe.

Cera yaHTaTa MoXe fia bbje 3aneyaTaHa 4pes NpocTo oTBa-

psAHe 1 3aTBapaHe Ha Kanaka. [PexnMbT ce npunara rasHo,

KoraTo He e HeobXx0AMMO Aa ce reHepupa Bakyym).

(BENEXKA! Ta3n pyHKuMs MOXKe fa ce CTapTMpa, ako Ka-

NaKbT e 3aTBOPEH W HAaTUCHAT).

MoproToBka npeau ynotpeba

e OTCTpaHeTe BCUYKM 3aLUUTHYU ONAKOBKM 1 ONAKOBKM.

e [poBepeTe fanut yCTPONCTBOTO € B 1060 ChCTOsSIHME 1 C BCUY-
K1 akcecoapu. B cnyyali Ha HenbaHa UK nNoBpefieHa JoCTaB-
Ka, MoAsi, CBbpxeTe ce He3abaBHo ¢ focTaByuka. B To3u cny-
Yail He U3non3BaliTe yCTPOICTBOTO.

e MoyuncTeTe npuHagnexHoctTute u ypeda npeau ynotpeba
(BuxTe == > MoyucTBaHe M NoaApLXKa).

* YBepeTe ce, Ye ypeabT e HaMbIHO CyX.

e [TocTaBeTe ypefa BbPXy XOpW30HTanHa, CTabunHa v Tonmo-
yCTOM4MBA MOBBPXHOCT, KOsITO e Ge3onmacHa cpely npbcku
BOAA.

¢ CbxpaHsBaiiTe onakoskara, ako Bb3HamepsBaTe [ja CbXpaHs-
BaTe ypefa ci B bbaeule.

e 3anasete pbKOBOACTBOTO 3@ NoTpebutens 3a bbaewwm cnpas-
Ki.

BEJIEXXKA! [Mopagy ocTaTbLin 0T NPOM3BOACTBOTO, YPeAbT MOXe

[a U3N1bYBa NeK MUPUC N0 BPEME Ha MbpBUTE HAKOJIKO ynoTpe-

6. Toa e HOPMasHoO W He Noka3sa HUKakbB AedekT unn onac-

HOCT. YBepeTe ce, Ye ypeabT e jobpe BEHTUAMpPaH.

MHcTpyKumK 3a paboTta

Mpeau cTapTupaHe

. CBpreTe MallnHaTa KbM e/leKTpo3axpaHBaHeTo.

o KoraTo MallvHaTa e BKYeHa, ceToanoabT 3a SAXPAHBAHE
CcBeTBa.

e Korato ce matucHe BKJI/M3KJL., gucnneat ce Bkousa 1
BEHTUNIATOp®LT Ce CTapTupa. MawwHaTa e rotosa 3a yHOTpeSa.

BakyyMHa onakoBKa 1 3aneyaTBaHe Ha Topbuukata

e [13bepeTe NoaxoAaLLia YaHTa U NOCTaBETE XPaHUTENHNTE Npo-
LyKTU BBTPE.

¢ OcTaBeTe noHe 4-5 cM NPOCTPaHCTBO, 3a Aa 0CUrypuTe No-A0-
Bpu pesyaTaTv oT NpoLeca Ha reHepupaxe Ha BakyyM.

¢ [TocTaBeTe 0TBOpPeHUs pbb Ha TopbuykaTa BbPXY yNbTHEHME-
TO Ha Kameparta. YgepeTe ce, Ye 0TBOpeHNIT pub e BbB Baky-
yMHaTa kamepa.

 3aTBOpeTe 1 HATUCHETE Kanaka.

¢ HatncHete bytoHa Ctapt unu bytoHa Bbp3 ctapr.

e MalunHata npeMuHaBa B PeXuM Ha reHepupaqe Ha BakyyM.
Ha ancnnes ce ctaptvipa otbposisate ot 9 go 0 (ako Hansra-
HETO He JOCTUTHE CTaHgapTHaTa cTorHocT oT -20°Hg, Torasa
oTbposBareTo cnupa Ha 2). Korato ce reHepupa BakyyM, CToli-
HOCTTa Ha aucnnes ce 0T6posiBa 0T CTONHOCT No nogpasbupa-
He fo 0. MawwHaTa NpeBKkN0YBa B peXnM Ha 3aneyaTsaHe.

e KoraTo unKkbALT Ha 3aneyarBaHe NPUKIIOYY, KanakbT ce oTBa-
psi @BTOMATWYHO 1 Ce YyBa 3BYKOB CUTHA.

¢ A3gagete Topbuykata, npoBepeTe BakyyMma v ynbTHEHUETO.
BEJIEXKKA! MpasunHoto ynnbTHeHne Tpsbsa aa bbae npo-
3payHo. AKO YNABTHEHWETO € HepaBHOMEPHO, HeMbIHO,
roppupaHo, 6510 MK Henpo3payHo, 13BafeTe 3aneyataHata
4acT v 3aneyataiiTe 0THOBO Topbnykara.

® XpaHuTe, KOMTO Ca BakyyMHO onakoBaHu, Tpsibea fia ce cbxpa-
HSIBaT NpaBUNHO. HeTpaliHnTe xpaHuTenHu npopykT Tpsibsa
[a Ce CbXpaHsiBaT B XaAUNHWK MW 3aMpa3eHi, 3a Aa ce npe-
L0TBpaTH passansHe.

* 3a na cnpete MawwuHara, HatucHete BKI1/M3KJT. Ako e Heob-
xoaumo Bbp30 3aneyarsaHe, HaTucHeTe byToHa 3aneyarsaHe.
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Kak pa nsnonssare ¢pyHkuusta PULSE VAC
MoHsikora No BpeMe Ha BakyyMHaTa 0nakoBKa MeKuTe XpaHu-
TeSHM NPOAYKTY MoraT Aa Ce MOBPeAsT B pe3ynTaT Ha TBbpAe
ronemus Bakyym. B Takes cnyyait dpyHkumaTa Pulse Vac Moxe aa
Cce 13M0N13Ba 3@ KOHTPOS Ha BPEMETO U HaNAraHeTo, KOeTo npe-
L0TBPaTsABA CMAYKBaHETO Ha MEKUTE XpaHuTeNHu npogykTu. Ko-
raTo ca onakoBaHu COYHM NPOAYKTY, Tasu dyHKLMS MOXe fAa ce
13M0/13Ba W 3@ NPeLOTBPaTABAHE Ha 3aCMyKBAHETO Ha COKOBe.
e [ocTaBeTe xpaHWTENHWTE MpOAyKTM B Topbuukata, nocta-
BeTe 0TBOpeHus pbb Ha TopbuykaTa BbPXY YMALTHEHWETO Ha
Kamepara, yBepeTe Ce, Ye 0TBOPEHUAT pbb e BbB BakyyMHaTa
Kamepa.
3aTBOpeTe M HaTUCHETe Kanaka.
HatncHete byToHa Pulse Vac, 3a na ctaptupate MalwyHaTa B
peXuM Ha reHepupake Ha umnynceH Bakyym. Cneg Tosa Ha-
TucHete CrapT (v ByToHa 3a 6bp3 cTapT Ha Apbxkaral, 3a Aa
CTapTipaTe reHepupaHeTo Ha MNYACEH BaKyyM 1 fa NOay4u-
Te HeobX0AMMOTO OTpULLATENHO HansraHe. 1o Bpeme Ha pabo-
Ta HabnlopaBsaliTe caka, 3a a NpoBepuTe Aanu HandraHeTo e
npasuiHo. [poLecsT Ha reHepypaHe Ha BakyyM Moxe fia bbe
cnpsiH Ype3 oceoboxaasaHe Ha byTona CTapT v pectaptupaH
Upes NoBTOPHO HaTUCKaHe.
KoraTo ce nonyun Heobxopnmata CTOMHOCT Ha HansraHeto,
HaTucHeTe ByToHa 3aneuyaTsaHe, 3a Aa 3amnoyHeTe 3anevat-
BaHeTo. [Noka3Ba ce BpeMeTo 3a 3amevaTsaHe W 3anoysa oT-
bposisateto go 0.
* KoraTo npouecsT MpuKIioyn, KanaksT ce 0TBaps aBToMaTnyHo
1 Ce YyBa 3BYKOB CHrHan.
** 3a ga cnpete MawwHata, HatucHete BKIT/N3KII.

MapuHupaHe Ha XpaHUTeNHN NPOAYKTH (He ca BKIIoYEHM ak-
cecoapu)

OnakoBbyHaTa MalwwHa Ce OTANYaBa CbC CMeuManeH pexum
MapuHoBaHe, ¢ Age onuuu: Bbp3 pexum Ha mapuHosare (15
MUHYTV) M HOpManeH pexum Ha mapuHosaHe (27 munytv). B
pexuM Marinate MalwnHata MOXe Aa W3BbPWN ABa LMKBAA
Ha rexepupaHe Ha BakyyM M 0CBOOOXAaBaHe Ha Bb3AyX BbB
BakyyMeH KOHTeilHep, KOeTo BOAM A0 NepdekTHO MapuHoBaHe
Ha XpaHWTENHW NPOAYKTH B Hail-KpaTK1s Bb3MOXeH cpok. Baky-
YMBT Ce NOALbPXKA B NPOABIXEHNE Ha 0K010 4 MuHYTH (Pexinm
3a 6bp30 MapuHosaHe) unm 8 MuHyTH (Pexim 3a HopManHo Ma-
pUHOBaHe), Npean Bb3AYXLT Aa Ce NyCHe B KOHTeliHepa Mexay
nocneaoBatenHuTe Lukau. Korato LUMKbILT Ha MapuHaTa npn-
KNI0UM, MOXE [a Ce 4ye 3BYKOB CUTHa.

WUMnyncHo 3aneyaTBaHe

[MoHsikora BakyyMHaTa onakoska He e Heobxoguma u e jocTta-

TbYHO Aa 3aneyaTaTe onakoskaTa. MaluHaTa pasnonara c pe-

XUM Ha UMMYACHO ynTbTHeHWe. B T031 pexiim notpebutenst He

TpsibBa fa HaTucka byToH, GyHKLMATA Ce akTUBMpa Ype3 NpocTo

0TBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha kanaka.

1. 3a na 3afaneTe BpeMeTo 3a 3aneyatBaHe, HaTucHeTe byTo-
nute (F1) u (F2).

2. Korato ce HaTucHe ByToHBLT MIMNyacHO ynasTHeHNe, CBETO-
AVOAbT cBeTBa. MaluvHaTa ce npeBkio4Ba B pexum Mmnyn-
CHO yNnbTHEHMe [ako kanaksT e 3aTBopeH, ce nokassa .C';
aKo KanakbT e 0TBOpEH, BpeMeTo 3a 3ameyvaTBaHe MUra Ha
aucnnes).

3. [locTaBeTe oTBOpeHNs pbb Ha TopbuykaTa BbPXY YNABLTHA-
TESHWS NPbT U r0 NAb3HeTe BbB BakyyMHaTa kamepa. 3aTBo-
peTe 1 HaTUCHeTe kKamnaka - MalunHaTa 3acKya 3aTBapsiHeTo
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Ha Kanaka 1 npeMuHaBa B pexuM Ha 3anevatsate. OTbpo-
aBaHeTo oT 3agageHoto speme fo 0 3ano4ysa Ha gucnnes.
ToBa e MocneABaHo 0T JEKOMMPECHS, KOETO YNIeCHsBa 0TBa-
PSIHETO Ha Kanaka; KoraTto NpoLeckT NPUKIIoYW, MoXe Aa ce
uye 3BYKOB CUTHaN.
3a fa cnpeTe MawwHata, HatncHete BKI/M3KIT.
4. OTBopete Kanaka, K3BafeTe Topbuukata M nposepeTe
YMNBTHEHKETO.
5. TlosTopeTe cTbnkK 3 1 4, 33 Aa 3aneyaTaTe cnedBaLynTe Top-
on.
Hatucrete BKJ1./WU3KJ1., 3a pa n3nesete ot pexuma Vmnyn-
CHO YNTBTHEHME.
BENEXKA! Ako B pexum MIMnyacHo ynabTHeHe ca 3anedyaTaHu
MHoro Topbu, BpeMeTo 3a 3aneyvarBaHe Tpsibsa Aa bbae nopxo-
AAW0 peryanpaHo (ckbeeHo), 3a aa ce nsberHe nperpsisaxe Ha
MalunHaTa uav Tonewe Ha caka.

CbBeTy 3a paboTta

WHdopMauus 3a onakoBKUTE Ha XpaHW B Topou
¢ B MOMeHTa Ha onakoBaHe xpaHuTenHuTe npodykTv Tpsibsa Aa
Ca Bb3MOXHO Hail-cBexu. CpokbT Ha roAHOCT Ha BakyyMupa-
HWTE NPOAYKTU MoXe Aa Obe YAbKEH [0 NeT NbTH B CpaBHe-
HWe CbC CTAaHAAPTHITE YCNOBUS Ha CbXpaHeHue.
© Meku, BAGXHW XpaHUTEHW MPOAYKTM WAWM MPOAYKTH, KOWTO
TpabBa fa 3anasnaT ¢popmMarta cv, Tpsbea fa bbaaT 3aMpaseHu
npeau onakosaHe.
Mecoto, nnogosete unun xnsbwT MoraT Aa bbAaT 3aMpaseHn
10 24 yaca, 3a fa ce nsberHe nsrapsiHe Ha dppu3sepa. Korato
npoAyKTUTE Ce 3aMpa3nT u 3aMpb3HaT, Te ca rotosu Aa bbaar
BaKyyMuUpaHu.
Ako npsicHaTa xpaHa e onakoBaHa be3 npefBapuTeNHo 3aM-
passBaHe, MocTaBeTe CrbHaTa XapTWeHa KyxHeHcka Kbpna
MeX/y MecoTo M ropHaTa YacT Ha ponkata. XapTusTa e ab-
copbupa Bnarara.
TeyHuTe NpOZYKTM KaTo CynW, paryTi Wi orpetui Tpsibea
[la Ce 3aMpas3sT B Cbj MM Ha TaBa 3a Jef npeau BakyyMHaTa
onakoBka. 3ampaseHuTe 1 onakoBaHW Npoayktu Tpsabsa fAa
BbAaT eTMKeTUpaHU 1 NOCTaBeHU BbB Gpu3epa.
Beuyku npogykti ¢ octpu pubose (Hamp. kocTw, cyxa nacra,
opw3) Tpabsa aa bbaat obesonaceHu ¢ xapTueHu Kbpnu, Taka
e f1a He yApsT YaHTaTa.
OnakoBbyYHMTE TOpbUUKK He TpsibBa Aa ce 13noa3BaT noBTop-
HO 3a roTBEHE MW B MUKPOBBLAHOBA GypHa. He usnonagaiite
NoBTOPHO TOPBMYKM, KOUTO Ca b1V N3M0A3BaHN 3a CbxpaHe-
HWe Ha npsicHa prba N MasH XpaHNUTENHN NPOLYKTY.
3eneHuyynTe TpsibBa Aa ce bnaHwWwmMpaT Npean onakosaHe.
BnaHwwpaHeTo e MeTof 3a TepMuyHa obpaboTka, KolTo ce
CbCTOM B KPAaTKOBPEMEHHO, HO MHTEH3WBHO HarpsBaHe. 3e-
NeHyyLuTe MoraT Aa bbaaT bnaHwMpaHn BbB BpAla Boda: Te
TpsibBa Aa bbaaT nocTaBeHn 3a M3BECTHO BpeMe BbB BpsiLLA
BOAA, CNef TOBa W3BaJeHN u He3abaBHO yraceHn npu Hucka
Temneparypa.
V13BbpLueTe npoLiefypaTa 3a BakyyMHa 0nakoBka, kakto 06uk-
HOBEHO.
He Bakyymupaiite rb6ute u yecbHa.

Kak pa HanpaBuTe YaHTa oT ponka

o [13bepeTe ponka ¢ npaBuaHa WnpKHa.

* MocTaseTe 0TBOpEHUA pbb Ha yNNbTHUTeHaTa fleHTa (yBepeTe
ce, Ye puOLT € PasnonoxeH TOYHO BLPXY fieHTaTa), 3aTBopeTe
11 HaTUCHETe Kanaka.



* Hatucrete Crapt (unn Gytona Bbps cTapt Ha Apbxkatal - spe-
MeTo 3a 3aneuyaTsaHe Le bbhe 0TOPOEHO OT CTOMHOCTTA No
noapasbupaHe, nocoyera Ha ancnnes, Ha 0. Korato UukbnbT
NPUKNIOYM, KanaksT ce 0TBaps aBTOMATUYHO U Ce YyBa 3BYKOB
curHan.

** 3a pa cnpete MawwHata, HatcHete BKI1/M3KIT.

* /13BapeTe TopbuykaTa 1 NpoBepeTe ynLTHEHNETO.

BENEXKKA! MpasunHoTo ynnbTHeHue Tpsibea fa bbae npospay-

HO. AKO YNLTHEHVETO € HepPaBHOMEPHO, HEMbHO, rodpprpaHo,

650 MM Henpo3payHo, M3BafeTe 3aneyaraHara yacT v 3ane-

yaTaiiTe 0THOBO TopbuykaTa.

* Korato pbbbT e 3aneyataH, u3mepeTe pa3mepa Ha Topbuykara,
Taka Ye fia MOXe Aa 3a[bPXU NPOAYKTa, KaTo 0cTaBuTe 4-5 cM
Mapx 1 oTpexeTe $ponunoTo oT ponkara. locTaBete npoykTa B
4aHTaTa v cnefBaiTe CTbMKNUTE, NOCOYEHN B UHCTPYKLMNTE 33
pabota - ,OnakoBaHe Ha Bakyyma v 3aneyaTsaHe Ha YaHTaTa’.

WH¢opMaumsa 3a cbxpaHeHue u 6e3onacHOCT Ha
XpaHute

OnakoBbYHaTa MalluHa Ha BakyyMHaTa kamepa Lie peBoioLumo-
HW3Mpa HaumMHa, Mo KOWTO kynyBaTe W CbxpaHsBaTe xpaHa. Tbid
KaTo BakyymHaTa onakoBka paboTu, 3a fia enuMuHupa 13raps-
HeTo Ha dpu3epa 1 3abaBsHeTO Ha pa3BansgHETO Ha XpaHara,
cera MOXeTe fia Ce Bb3r03BaTe OT 3akynyBaHETO Ha XpaHa B
HacMMHo cbeTosiHue Be3 3annaxa oT xpaHuTenHu oTnagbLy. Ba-
KyyMHaTa onakoBka ¢ ypefia oTcTpaHssa o 90% ot Bb3gyxa oT
onakoBkarta. ToBa Lue NoMorHe Aa ce 3anasu xpaHara no-ceexa
70 5 MBTM NO-AbATO, OTKONKOTO NpY HOPMarHK obcTosTencrsa.
CyxuTe xpaHw, KaTo nacta, 3bpHeHw xpaHu v bpaluHo, we octa-
HaT CBEXM OT HayasoTo [0 Kpas Ha BakyymMHaTa onakoska Plus,
npesoTBpaTABaNKMA MOKPU U APYTY HACEKOMU fia 3apassT Cyxu
CTOKM.

% CbxpaHeHie Ha CubxpaHeHie Ha Ba-
paHn
BaKyyMHUst prep | KyyMeH XnagnaHuk
Caexo rosexmo 1
1-3 roguHu 1 Mecel|
TeNeLUKo Meco
HazemHo Meco 1 roguHa 1 Mecel|
CBexo CBMHCKO 2-3 rofuHK 2-4 cepgmuum
Csexa pvba 2 roauHm 2 ceMuLy
[psicHo nTuye Meco 2-3 rofuHK 2-4 cegmuum
MyweHo meco 3 rognHu 6-12 ceammin
Ceexo npowssog- 2-3 ropuHN 2-4 cepmuun
CTBO, 0lesiNo
Csexu nnogose 2-3 rofuHm 2 cemuLp
Tebpay cupeHa 6 Meceua 6-12 cegmuup
Hapszanu jenn meca | He ce npenopbysa 6-12 cepmuun
MpsckHa nacta b meceua 2-3 cegmuum

3abenexka: MopHata Tabnuua e camo 3a cnpaska. [pu on-
pefensiHe Ha nepuopa Ha CbXPaHeHMe BMHArW ce npepna-
raT MecTHUTe CaHUTapHO-enUAEMMONOrMYHN pasnopeabn u
HACCP.

MoumncTBaHe M NopApPbLXKKA

¢ BHUMAHMUE! Buraru uskniouBaiTte ypefa ot enektpuyecka-
Ta Mpexa un oxnaxname npean CbxpaHeHue, noyncrsaHe u
noaapbxKa.

¢ He v3non3Baiite BofHa CTpys WM NapocTpyiika 3a NoyncTsa-
He W He HaTWckalTe ypesia Nof BoAaTa, Thii KaTo yacTuTe e
Ce HaMOKpAT 1 MOXe Aia Ce noay4n TOKOB yaap.

* AKo ypeabT He ce NoAdbpXa B 40OPO CbCTOSHME Ha YWCTOTa,
TOBa MOXe a nosnngde He6ﬂar0ﬂpM9THO Ha XWBOTa Ha ypeaa
1 [a [0Befe [0 0NnacHa cuTyaums.

. OCTaTbLLMTe OT XpaHa quﬁaa pefoBHO da ce noyucTeat u
OTCTpaHABaT OT ypeda. AKO ypeabT He e NOYNCTEeH NpaBuIHo,
TOBa Lle HaMaNln HeroBmna ekcnnoaTaunoHeH XNBOT 1 MOXe Aa
[0Be/le 10 0MacHO CbCTOsIHME M0 BpeMe Ha ynoTpeba.

Mouncreane

e MouncTeTe oxnafeHata BbHLUHA MOBLPXHOCT C Kbpna uau
rbba, NeKo HaBNaXHEeHa C MeK canyHeH pasTBop.

© M0 XMreHHU NPUYNHI ypedbT TpsibBa Aa ce NoYncTBa Npeam
u cnep ynotpeba.

* /136sirBaliTe KOHTAKT Ha BOAA C eNEKTPUYECKUTE KOMMOHEHTU.

 Hyikora He 13M0A3BaiiTe arpecuBHI NOYUCTBALLM NpenapaTy,
abpasviBHM rbOW MAM NOYMCTBALLM NpenapaTyl, CbAbpXalln
xnop. He n3non3galite cToMaHeHa BbHA, MeTanHy npubopu
VAN OCTPY UAK OCTPU NpeaMeTH 3a nounctsake. He nsnons-
BaiiTe 6eH3UH UAn pasTeopuTenu!

* Hukora He notansiiTe ypeaa BbB BOAA WA APYrv TEUHOCTH.

MopApbxka

* [IpoBepsiBaiiTe pefoBHO paboTaTa Ha ypefa, 3a Aa NpefoTspa-
TUTE CEPUO3HU UHLMAEHTU.

* Ako BUAUTE, Ye ypeasT He paboTi NpaBUIHO AW Ye Ma npo-
breM, cnpeTe Aa ro U3non3sare, U3KJI0YeTe o U Ce CBbpXeTe
¢ AocTaBuyKa.

® Beuuki feiiHoCT/ Mo NoAAPBXKKa, MOHTaX W PeMoHT Tpsabsa
Ja Ce 13BbPLIBAT OT CMeLyann3npanu n ymbaHOMOLLEHN Tex-
HILW MV 1@ Ce NPenopbYBaT 0T NPOU3BOANTENS.

TpaHcnopTUpaHe U cbXxpaHeHue

e [Ipean cbxpaHeHne BUHarW ce yBepsiBaiiTe, Ye YpeabT e W3-
KIIOYEH OT €/1eKTPO3axpaHBaHEeTo 1 e HaMbIHO OX/1aAeH.

¢ CbxpaHaBaiTe ypefa Ha XNafHo, YNCTO W CYXO MSCTO.

e Hukora He noctassiiTe TeXku NpeaMeTV Bbpxy ypeaa, Tbit
KaTo TOBa MOXe Aa ro noBpeju.

¢ He mectete ypesa, gokato pabotu. Msknioyete ypega ot enek-
Tpo3axpaHBaHeTo, KoraTo ce ABUXWTE, U 0 33fpbXTe B A0-
HaTa YacT.

OTcTpaHsAiBaHe Ha HEM3MPaBHOCTH

Ako ypefbT He paboTi npaBunHo, Mons, nposepeTe Tabauuara
no-f0Ny 3a pa3Teopa. Ao BCe Ole He MOXeTe Ja paspeLunte
npobnema, Moss, CBbpXeTe ce C L0CTaByMKa/IoCTaByMKa Ha
yenyru.

Mpobnemm BbamoxHo pelueHme

YpenwT HaMa fa ce
BKIII0YM

* YBepeTe Ce, Ye MalLVHaTa e NPaBIHO
BK/IOYEHE B 333EMEH KOHTaKT.

* MpoBepeTe 3axpaHBalLys kaben 3a paskbe-
BaHWs 1 MioCn. He u3non3saiite MawwHara,
aKo 33XpaHBalLVAT kaben e noBpefieH.
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Matuntata He
13CMYKBa HambHO
Bb3flyxa oT
TopbuTe

* 3a NpaBIUHOTO reHeprpaHe Ha BakyyM 1
YIABTHABAHE € OT CbLECTBEHO 3HAYEHMe Pb-
BT Ha TopbuyKaTa fa Oble NocTaBeH To4HO
BbPXY YNNLTHUTENHATA NleHTa. YBepeTe ce,

Ye TopbuyKaTa e nocTaBeHa BbB BakyyMHaTa
Kamepa 1 Yye GonmoTo He e roppupaHo no
YNTLTHUTENHATA NeHTa.

Ako npuroTBATE ONAKOBLYHM TOPOUYKA OT
posikaTa, yBepeTe e, Ye MbpBoTo YMTbTHeE-
Hie e NPABWUIHO W CTerHaro.

3a fja Bbje NPOLECHT Ha reHepupate Ha
BaKyyM yCMeLLeH, MalLVHaTa 1 YaHTaTa Tpsib-
Ba [1a Ca UNCTH, Cyxv 1 Be3 YacTuLm xpaHa.
/136bpLIeTe NOBLPXHOCTTA Ha YMTTHEHNETO
Y BLTPeLWHOCTTa Ha TopbuykaTa v onuTaiiTe
0THOBO.

BakyymHara Top-
6buyka rybu Bakyym
cnlefl 3aneyatBaxe

OcTpwTe npeAMeTy MoraT Aa npobusT Mankn
otBopy B Topbuyky. 3a 4a npedoTepaTuTe
T0Ba, NOKpuiATe 0CTpUTE PbbOBE C XapTieHa
Kbpna 1 BakyyM B HoBa TopbuuKa.

Hsikoun NnogoBe 1 3eneHuyLy MoraT fa
oTgenaT rasose (oTnagbuy oT rasosel, ako
He ca fobpe BnaiunpaHy nm 3ampasenn
npegyn onakosaHe. 0TBopeTe TopbUyKaTa.
Ao MuCAuTE, Ye pa3BansHeTo Ha xpaHata
€ 3aM0yHano, N3xBbpETe Xpaxata. Ako
pa3BangHeTo Ha XpaHaTa BCe olLe He e
3ano4yHano, KoHcymmpaiite HesabasHo. Ako
Ce CbMHsIBaTe, M3XBbPAETe XpaHara.

B pepku cnyyau
MOXe [a Bb3HVKHE
rpeluka B pabor-
HiATE UMKIM Ha Ma-
LIMHaTa, Bogella
710 HeN3npasHoCT

* [3knioyeTe MawyHaTa ot Mpexata n a
CBbpXeTe 0THOBO.

UpeHTudmMKaums Ha Kop, 3a rpewuka

Kogo- Bb3moxHa Bb3amoxHo peluermne
Be 33 npuunHa
rpew-
K
E1 MawwnHata e /3knioyeTe MalwmHara,
nperpaTa, cneg 3KJTI0YeTe § 0T Mpexata u
KkaTo MaluHaTa He 7 M3non3BaiiTe 3a 0KoJ0
e pabotuna 20 MyHyTH. CBbpXETE 0THOBO
113BECTHO BpeMe. KbM efleKTpryeckata Mpexa
11 CTapTUpaiiTe OTHOBO.
E2 3raps cnep ot- HatucHete byToHa 3ane-
BapsiHe Ha Kanaka yaTBaHe 1 ynaLTHUTENHATa
JIEHTa He ce Harpsisa.
E3 MawwwnHaTa e V3knioyeTte MalmHaTa u
nperpsta 13KJl04eTe oT Mpexata. He
113M0/13BaiiTe MallHaTa 33
okono 20 MuHyTH. CBbpXETE
0THOBO KbM e/leKTpuyeckara
Mpexa 1 CTapTipaiiTe 0THOBO.
FapaHuus

Bcekn pedexr, 3acsraly, ¢yHKUMOHANHOCTTa Ha ypeda, KOiWTo
Ce BUX/a B paMKWUTe Ha efjHa roAuHa Cnej nokynkata, we bbae
PEMOHTVpaH 4pe3 be3nnaTeH peMoHT MW 3aMsHa, Npu ycroBue
Ye ypebT e b1n n3non3saH M NoAAbPXaH B CbOTBETCTBHE C UH-
CTpyKLMnTe 1 He e bun 3noynotpebsisaH unu ynoTpebsisaH no
HVKakbB HauuH. BalunTe 3akoHOBYM NpaBa He ca 3acerHaTi. Ako
Ce W3/ICKBa rapaHLys Ha ypeda, nocoyeTe Kbje 1 kora e 3aky-
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neH 1 gobaseTe J0ka3aTencTeo 3a nokynka (Hanp. pasnuckal.
B cboTBeTCTBME C HaliaTa NOAUTVKA 33 HenpeKbCHaTo paspa-
BoTBaHe Ha NPOAYKTM HUMe CW 3ana3Bame NPaBoTo Aa NpoMeHs-
Me 6e3 npeau3BecTvie cneumduKaLMMTe Ha NPOayKTa, 0NakoB-
KaTa M lOKyMeHTaumsaTa.

M3XB'pr1$|He W OKOJIHa cpefa
M=,/ ! Mpv nssexaaHe ot ynotpeba Ha ypeaa, NpoayKTLT
He TpsibBa fia ce M3XBbPAA 33eHO C Apyru BuToBK
otnagbum. Bmecto ToBa, Bawwa oTroBopHocT e Aa
n3xgbpanTe 000pyaBaHETO 3a 0TNaAbLM, Kato ro
L= npefazeTe Ha onpefeneH NyHKT 3a cbbupaHe. He-
Cra3saHeTo Ha ToBa NpaBuiIo Moxe Aa bbie CaHKLMOHNPaHO B
CbOTBETCTBUE C MPUIOXUMUTE pa3nopesbu 3a n3xebpisHe Ha
otnagbuy. PasgenHoto cvbupate v peuyknupaqe Ha Baweto
obopysgaHe 3a 0TnafbLy No BpeMe Ha W3XBLPASHETO Le Mo-
MOTHE 3@ 3aMa3BaHeTo Ha NPUPOAHUTE PECYpCU 1 33 rapaHTu-
paHe Ha PeLMKIVMPaHEeTOo UM N0 HaYMH, KOMTO 3alluTaBa YoBelLu-
KOTO 3ApaBe 1 OKoMHaTa Cpeaa.
3a noseye MHPOPMALMA 3a TOBA Kbe MOXETe Aa 0CTaBuTe OT-
nafbUuTe CU 33 peLMKInpaHe, MoAisi, CBbPXETe Ce C MecTHaTa
KoMnaHus 3a cbbupare Ha oTnagbuy. MponssoauTenuTe 1 BHO-
CUTENNTE HE HOCAT OTFOBOPHOCT 3a peuuknnpaxe, TpeTupaHe
1 M3XBBPASHE Ha OKONHATA CPefa, HUTO AMPEKTHO, HUTO Ype3
obuiecTBeHa cuctema.

PYCCKUH

YBaxaeMblil KneHT!

Bnaropapum Bac 3a nokynky 3toro npubopa Hendi. BHuma-
TeNlbHO MpouMTaiiTe AaHHOe PYKOBOACTBO MoOJb30BaTens,
ynensis ocoboe BHUMaHWe NPUBEAEHHBIM HIKE NpaBuiaM Tex-
HUKM 6e30MacHOCTH, NPeXKAe YeM YCTaHaBANBATb U UCMONb30-
BaTb Npubop B nepBblii pas.

WHcTpyKumm no TexHUKe 6esonacHocTH
* Vlcnonbayiite npubop Tonbko No HasHayeHuIo, NpeHa3HaueH-
HOMY [17151 HETO, Kak 0NNCaHO B JaHHOM PYKOBOACTBE.
V13roToBuTeNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a Jlobble NoBpex-
[leHVsi, BbI3BaHHbIE HEMPaBWIbHOM 3KCMyaTaumel 1 Henpa-
BU/IbHbIM UCMOb30BaHNEM.

f'i OMACHOCTb! PUCK MOPAXEHUA 3JIEKTPUYE-

CKWUM TOKOM! He neiTaiiTech camocTosTenbHO oTpe-

MOHTVpOBaTb Npubop. He norpyxalite anekTpnyeckue 4actun
npubopa B Bogy UK Apyrue XuakocTu. Hukoraa He aepxute
npnbop Nog NPoTOYHON BOAON.
HUKOT LA HE UCMONb3YMTE NOBPEXAEHHbIN MPUBOP!
PerynapHo nposepsiiTe 3neKTpUYECKIe COBAUHEHNS 1 WHYP Ha
Hanuune nospexaeruit. Ecnv npnbop nospexaeH, oTkio4uTe
€ro 0T NCTOYHMKa NuTaHWs. JTiobble peMOHTHbIe paboTbl JOKHEI
BbINOMHATLCS TOMKO MOCTABLYNKOM AN KBAAUDULMPOBAHHbIM
CneunanincTom Bo 13bexaHue onacHoCTU UV TpaBM.
NPEAYNPEXXAEHUE! Mpu pa3melerun npubopa nponoxu-
Te kabesb NuTaHng 6e3onacHo, ecinm 310 HeobxoanMo, 4TobbI
n3bexatb HenpefHaMepeHHOro BhITATVBAHNS, MOBPEXAEHUS,
KOHTaKTa C HarpeBaTeNbHOi MOBEPXHOCTbIO MW BO3HWKHOBE-
HWS OMACHOCTM CNOTHIKAHNS.
NMPEAYNPEXAEHUE! [Moka BUnka HaxoaunTcs B po3eTke, Npu-
60p NoAKIoUeH K UCTOUHNKY NUTaHNS.
NMPEAYNPEXAEHWE! BCETA Boiknioyaiite npubop nepes
OTK/IOYEHNEM OT WCTOYHMKA NMUTAHMUS, OYUCTKOM, TeXHWye-
CKUM 0BCNYXIMBAHMEM WY XPaHEHMEM.



* [ToaknioyaiiTe Npubop Kk 3neKkTpuyeckoil po3eTke TONbKO C Ha-

NpSXeHNeM 1 4acToTOM, ykazaHHbIMU Ha 3TukeTke npubopa.

He npukacaiitech K WTencesbHbIM/31eKTPUYECKIAM COeaMHe-

HUSIM BNaXHbBIMU MW BNAXHBIMU PyKaMu.

[lepxute npubop 1 anekTpuyeckme Wwrencenn/pasbemMbl Baa-

2V OT Bofbl 1 Apyrux xuakocTeit. Ecan npubop ynaget 8 sogy,

HeMe/IeHHO 0TCOeANHUTE COEMHEHNS UCTOUHMKA NUTaHUS.

He ncnonb3yiite npubop fo Tex nop, noka oH He byneT npo-

BEpeH CepTUPULMPOBAHHBIM TEXHWYECKAM CMELManucToM.

HecobnioeHvie aTux MHCTPYKLMIA MOXET NPUBECTY K ONACHbIM

ANF XU3HW prCKaM.

MopknioynTe UCTOYHMK NUTAHUS K NErKOAOCTYNHOM 31eKTpu-

Yeckoit po3eTke, 4Tobbl Bbl MOFAM HEMEANEHHO OTCOEANHUTL

npubop B ciiyyae Ype3sbIYaitHoON CUTYaLMUM.

YbeauTeck, YTo LUHYpP He COMpUKacaeTcs C 0CTPLIMI WAV ropsi-

UMK NpeaMeTamMu, 1 AepXnUTe ero BAAAM 0T OTKPLITOrO OTHS.

Hukoraa He TAHWTE 3a LWHYP NUTaHNA, 4Tobbl 0TCORAUHNTL €70

OT P0o3eTkM, a BCera TAHWUTE 33 BUAKY.

Hukoraa He nepeHocuTe npubop 3a WHyp.

Hukoraa He nbiTaliteck CaMoCTORTENBHO OTKPbLITL KOPMYC MpU-

bopa.

He BcTaBnaiite npeaMeTsl B kopnyc npubopa.

Hukorpa He octasnsiite npubop 6e3 npucMoTpa Bo Bpems

ICNONb30BaHUA.

[aHHblii Nprbop AOMXeH 3KCMAYaTMpOBaThCH 0ByYeHHbIM

NepcoHasoM Ha KyxHe pectopaHa, CTonoBbIX, bapa u T. .

[laHHbI npubop He A0MKeH 3KCMNyaTUpOBaThCH AuLAMM C

OrpaHUYeHHBIMI GU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU AU YMCTBEH-

HbIMM CIOCOBHOCTAMM, @ Takxe AuLaMM C HefoCTaTOYHbIM

OMbITOM W 3HHNAMN.

[aHHblit nprbop HU Npu Kakux obCTOATENbCTBaX He AOMXEH

1ICNONB30BATHCA ETHMU.

XpaHuTe Npunbop v ero anekTpuyeckne CoeAnHeHUs B Hefdo-

CTYNHOM N5t fleTelt MecTe.

Hukoraa He ucnonb3yiite NpUHAANEXHOCTY UAN Kakie-n1bo

LONONHUTENbHEIE YCTPOACTBA, KPOMe MOCTaBAseMbIX BMeCTe

¢ npubopoM M pekoMeHAoBaHHbLIX Mpon3soauTenem. He-

cobniofeHne 3toro TpeboBaHNs MOXET NpesCTaBNsTh yrpo3y

N5 be30nacHoCT/ Nofb3oBaTens u nospeanTs npubop. Mc-

NoNb3yiTe TONBKO OPUTMHANbHbIE AETaNN 1 NPUHAANEXHOCTH.

He skcnnyatupyitte npnbop ¢ nomoLLbio BHeLWHero TaiiMepa

VAU CUCTEMbI IUCTAHLMOHHOTO yNpaBneHus.

He crasbTe npubop Ha Harpesatenbhbiit npeameT (BeH3uH,

3N1EKTPONANTY, YrofibHYIo NAUTY U T. ).

He 3akpeiBaiiTe npubop Bo Bpems paboTsl.

He knagute kakve-nnbo npepmMeTsl Ha npubop.

He ncnonb3ayiite nprnbop B6AM3M OTKPLITOrO OTHS, B3PbIBYATbIX

1AM NerkoBocnnaMeHsiouxcs matepuanos. Beerga akcnny-

aTupyiiTe npubop Ha ropyU3OHTaNbHOMN, YCTOMYMBOM, YNCTON,

TeN0CTOMKO U CyX0i NOBEPXHOCTH.

[Mpubop He NOAXOANT AN YCTAHOBKM B MeCTax, Fe MOXHO 1C-

n0/1b30BaTh BOAAHON XNKAep.

Bo Bpems ncnonb3oBakus octasnsiiTe Bokpyr npubopa npo-

CTPaHCTBO He MeHee 20 CM AN BEHTUAALMUM.

« MPEAYNPEXAEHUE! He fonyckaiiTe 3acopeHus Bcex BeH-
TUNSLMOHHBIX 0TBEPCTWIA Npubopa.

Cneuuaanble WHCTPYKUUU MO TeXHUKe 6e3o0-

MacHOCTHU

o [laHHblii Npubop NpefHasHadeH s KOMMEPYECKOro NCnonb-
30BaHNS.

. C OCTOPOXHOCTbO! PUCK 0XKOroB! roPA4ME
MOBEPXHOCTMU! HUKOTOA HE NPUKACAWTECH K
YMAOTHUTENBHOW NNAHKE. He npukacaitecs k

YNNOTHUTENBHOW MNaHKe BO BpeMsi ucnonb3oBanus. Cylle-
CTBYET OMACHOCTb 0XOr0B Aaxe Nocie Ucnonb3oBaHns. [lo-
XAUTECH OCTBIBAHWSA YNNOTHUTENBLHON MNaHKM, Npexpie Yem
npuKacaTbCs K Hell.

* Hu ofHa peTanb He MOAXoAWT ANS MbITbs B NOCYA0MOEYHON

MalluHe.
. OMACHOCTb PA3ABUTb PYKWN! Bypete
OCTOPOXHbI MPY 3aKPBITUM KPBILLKNA.

U,eneBoe ucnosib3oBaHue

o [laHHbii npubop NpeaHasHayeH Ans UCNONb30BaHUA B KOM-
Mepueckux npubopax, HanpuMmep, Ha KyxHSX PecTopaHos,
CTOA0BbIX, B DOMBHULAX M HA KOMMEPYECKUX NPEANpPUATHSIX,
TaKUX Kak nekapHu, ByKAeTsl v T. fi., HO He AN HENpepbIBHOTO
MaccoBoro Npou3BOACTBa NPOAYKTOB NUTAHNS.

Mpubop npedHasHaueH ANs BakyyMWpOBaHWS U repMeTu-
3aUMKM NJACTVKOBLIX NakeToB C Npogyktamu BHYTpU. Takke
MOXHO YAaNWTb BO3AYX U3 KOHTENHEPOB UK TONbKO ANs rep-
MeTu3aunm nakeros 6e3 cosganus Bakyyma. Jlioboe mpyroe
1CM0b30BaHNe MOXET NPUBECTU K MOBPexXAeHWio npubopa
WAV TpaBMe.

Jkennyatayns npubopa B N0ObIX ApyrUX LENsx cuutaetcs
HenpaBWibHLIM MCnonb3oBaHuem npubopa. [Monbsosatens
HeceT eAMHONNYHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a HeHaAnexallee uc-
nofb30BaHue yCTPONCTBa.

YcTaHoBKa 3a3eMneHus

[laHHbI nprbop oTHocKTCs K Knaccy 3awmTel | 1 fonxeH bbiTh
NOAKNIOYEH K 3alUNTHOMY 3a3eMNIEeHUI0. 3asemnexne cHuxaet
PUCK NOpaxeHnd 3neKTpu4eCcKnM TOKOM 3a CYET MCMNoab30Ba-
HWUs 0TBOLSALLEro NpoBoLa And 3/1IeKTPUYeCKoro Toka.

Mpubop ocHalleH WHYPOM MUTaHUA C BUIKOW 3a3eMAEHUS 1K
3N1eKTpNUYeckMMm  coefmHeHnaMmn C NpoBOAOM 3a3eMneHnd.
COG,D,VIHEHVIH LONKHbI BbITh NPaBuMIbHO YCTaHOBJIEHbI U 3a3eM-
JIEHbI.

OCHoOBHble 4acTH NPoAyKTa
(Puc. 1 Ha ctp. 3)

1. Knonka «BbicTpbiid 3anyck»

2. TlaHenb ynpasneHus

3. PasbeM LWHypa nuTaHus

4. Pa3beM BakyyMHOro LUHypa

5. Kpbiwka

6. Pyuka

7. Knonka bbicTpoii nevaty

8. MMeHHas npoknaska

9. lMpoknaska BakyyMHol kamepbl
10. MnacTuHa BakyyMHO KaMepel
11. YnnoTHuTeNbHas Nnaxka

3anacHble YacTu UNU NPUHAANEHOCTH

1. Wryp nutanus

MPUMEYAHME! BakyyMHbIl MeLIOK He BXOAWT B KOMMIEKT no-
CTaBKM.

" @



MaHenb ynpaBneHus

(Puc. 2 Ha cTp. 3)

A. CBETOOMO[HbBIN MHAVKATOP MUTAHNA

Korpa 3aroputcs ceetoamogn POWER, malwuHa byget rotosa

K UCNONb30BaHMIO.

Kronka BKJ1/BbIKST

¢ Korga Mawu+a bygert rotosa K 1CMonb30BaHuio, HaxXMUTe
BKJ1/BbIKS1. Otobpaxaetcs nocnegHee Bpems repmetu-
3aUnu, U BEHTUASTOP 3anycKaeTcs — MaluHa rotosa K
€03aHMI0 Bakyyma.

o Ecnu MalwnHa He pabotaet B Teyerne 10 MuHyT, Arcnneit
11 BEHTUNSTOP aBTOMATUYECKM BbIKITIOHAIOTCS.

* Ytobbl ocTaHoBUTL MawwHy, Haxmute BKJT/BBIKST. Kpo-
Me TOro, Noc/e 3aBepLueHns LMKa yiaoTHEHUS HaXMUTe
kHorky BKJ1/BbIKJ1, 4Tobbl BbIKNIOUNTS MALIUHY 1 OTKITO-
UNTb ee 0T CeTH.

KHonka asToMatuueckoro sakyymmuposanus (START)

* B pexume no ymonyaHuio Haxmute kHonky START. Ma-
LUNHA aBTOMATWYEeCKM HayMHAeT Co3haHue Bakyyma u
ynnoTHeHus. B pexxume Marinate Haxmute kHonky START.
MalunHa aBToMaTUyeCKu HauMHaeT MapuHOBaTb.

* B pexme Pulse Vac HaxmuTe kHonky START. MawwHa as-
TOMATUYECKM HAUMHAET FeHepUpPOBaTL BakyyM B MMMYNbC-
HOM pexuMe.

« [1ns 6onee ynobHoro foctyna Ha pykosiTke pacnonoxera
KHonMKa BbicTporo 3anycka. [3Ta KHoMKa BLIMOMHSET Ty Xe
dyHKUMI0, 4T 1 kHorKa MYCK Ha naHenw ynpasnerua).

(MPUMEYAHUE! 3Ta ¢yHKums MoxeT BbITb 3anylwieHa,

€C/IM KpbILUKa 3aKpbiTa U crierka Haxara).

Kronka YMJTOTHEHWA

. Haxwue kHonky YITOTHEHWE, 4Tobbl octaHoBNT LKA
CO3AaHNs BakyyMa, M HeMeAneHHO 3anedataiiTe naker,
4T0Bb MPEeoTBPaTUTL PA3AaBNEHNe MAMKUX MULLEBbIX
NpOJAYyKTOB.

2. Mo3BonsieT GopMmpoBaTh NakeTsl Ntoboro pasmepa.

[ns Bonee ynobHoro foctyna Ha pykosTke pa3mellaeTcs

kHonka YMJIOTHEHWE. (37a kHonka BEINOAHAET Ty e dyHK-

umio, 4to v kronka YMJIOTHEHWE Ha nanenu ynpasnenns).

(MPUMEYAHME. 3ta ¢yHKums MoxeT 6biTb 3anylieHa,

€C/N KPbILUKA 3aKPbITa W HaXaTa).

Lndposoit gucnneit

1. OTobpaxaeT uykn BakyyMUpoBaHws, 0bpaTHbIi oTcyeT oT
9 no 0. Mo pocTkenun 0 Lnkn 3aBepliaeTcs.

2. OtobpaxaeT BpeMs repMeTn3aLnm, KOTOpoe MOXHO ycTa-
HOBWTb 1 OTperyaupoBars B Auanasore ot 0 1o 6. Takxe
L0CTYNHa GYHKLMS SKOHOMUM BPEMEHM repMeTU3aLny.

3. Ecnn Ha pucnnee otobpaxaetcs «E», 310 03HauaeT, uto
MalUMHa HaXOANTCS B PEXVME 3aLLUMThI.

KHonka perynuposki spemeru ynnotrenus [ (F1) wan (F2) )

YcTaHOBKa BPEMEHW repMeTi3aLuu € MOMOLLbIO KHOMOK

«Bsepx» 1 «Bruz» unm (F1) v (F2). Ecnn 3Hauerme yctaHos-

neHo Ha 0, MaluvHa He 3anycKaeT LMK YINoTHeHNS.

Pexum Marinate [T0/1bKO C BHELIHUM BaKyyMHbIM KOHTElHE-

pom)

Pexkum Marinate npegHasHaueH s noBTOpeHUs UMKna

CO3A@HNs BakyyMa W Bbinycka BO3jyxa B MakeT, 4To npu-

BOAMT K MAeanbHOMY MapnHOBaHMIO MULLEBbIX MPOAYKTOB B

KpaTyaliLume cpoku.

(MPUMEYAHME! 3Ta dyHKums MoxeT 6biTb 3anywieHa,

eC/N KPbILKa OTKPbITa).

H. MpuHapnexHocts
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HepoctynHo B aTol Mogenu.

| Knonka Pulse Vac
Khonka Pulse Vac npepoTspaluaeT usmenbyeHyie Markux
npogykTos. [1pu HaxaTuy kHonky Pulse Vac MalmHa nocte-
NEHHO BbINYCKaeT BO3AYX.
(MPUMEYAHUE! 3Ta ¢yHKuMS MoxeT 6biTb 3amylieHa,
eCNM KpbILWKa 3aKpbiTa U Haxara).

J. KHonka nMnynbcHoro ynnoTHeHns
Mpwn HaxaTun kHomku VIMAynbCHOe yNaoTHeH e 3aropaeTcs
CBETOAMOA,
MaluHa nepeksioyaeTcs B PeXNUM VMMYNbCHOTO YNNoTHe-
Hus. Tenepb NakeT MOXHO 3anevyataTb, MpOCTO OTKPbIB W
3aKpbIB KPbILWKY. (PexumM npuMeHseTcs, rasHbiM 0bpasom,
KOT/ia HET He0BXOAMMOCTI CO3AaBaTh BakyyM).
(MPUMEYAHME! 3ta dyHKumMs MoxeT 6biTb 3anylieHa,
€CNN KPbILIKa 33KPbITa U HaXaTa).

MoaroToBKa nepep ncnonb3oBaHUeM

o CHIMUTE BCIO 3aLLMTHYI0 yNakoBKy 1 0bepTky.

 YbesnTeck, YTO YCTPOICTBO HAXOAMTCS B XOPOLLIEM COCTOSIHIN
11 CO BCEMM MpPUHAAJEXHOCTAMU. B ciiydae HenoaHo uan no-
BPEXZEHHON 0CTaBKN HEMEIEHHO CBAXMTECH C MOCTaBLLUM-
koM. B 3ToM cniyyae He UCMonb3yiiTe yCTPOICTBO.

o lepes MCNONb30BaHNEM OUNCTUTE MPUHAANEXHOCTU U NpU-
6op (cM. == > OumcTka v TexHuYeckoe obCnyxusatme).

® Ybeautecs, 4To NpubOpP NOMHOCTbIO CYXOMA.

* MomecTuTe Npubop Ha ropU3oHTaNbHYI0, yCTORYMBYIO 11 TEPMO-
CTOIKYI0 NOBEPXHOCTh, KoTopast besonacHa Ans HpbI3r BOAb.

o CoxpaHsiiTe ynakosky, eciiu niaHupyete xpaHuTb npubop B
bynywew.

¢ CoxpaHuTe pyKOBOACTBO MONb30BaTENs AR AasbHeMlero
1CNONb30BaHMS.

NMPUMEYAHUE! 13-3a npou3BoACTBEHHLIX OCTaTKoB npubop

MOXET M3ly4aTb Nerkuit 3anax Bo BpeMst NepBbiX HECKOMbKNX

npuMeHeHnin. 3T0 HOPMasbHO W He yKa3biBaeT Ha Kakon-nnbo

nedekT van onacHocTb. Ybeanteck, 4to Npubop XxopoLlwo BeH-

TMANPpyeTcs.

WMHCTpYKUMM No 3KCnnyaTauum

Mepepn 3anyckoM

o [ToaKAuMTE MaLWMHY K UCTOYHIKY MUTaHWSA.

o Mpu BKNIOYEHWM MaLLMHbI 3aropaeTcst CBETOAMOAHbIN NHAN-
katop POWER.

o Mpn Haxatum kHonku BKJ1/BbIKI. gucnnein sknoyaetcs, v
3anyckaeTcs BeHTUAATOP. MalunHa rotosa K 1Crnosib30BaHmio.

BakyyMmHas ynakoBka W ynnoTHeHue nakeTa

* Bibepute nogxoasynit nakeT 1 NoMecTUTe NpodyKTbl NuTa-
HUS BHYTPb.

o OcTaBbTe He MeHee 4-5 CM NPOCTpaHCTBa, 4TobbI 0becneynTs
NyyLue pe3ynbTaThl NpoLecca co3faHus Bakyyma.

o MoMecTuTe OTKPLITHI Kpail nakeTa Ha MpokJadky Kamepsl.
YbeaunTech, YTO OTKPBITHINA Kpal HAXOAUTCS BHYTPW BakyyMHON
Kamepsl.

* 3aKpoiTe N HaXMUTE Ha KPbILLIKY.

o Haxxmute kHonky «[Tyck» nnu «BbicTpeiit 3anyck».

* MawwvHa nepeknioyaeTcs B pexuM cosjaHus Bakyyma. Ha
aucnnee sanyckaercs obpatbiin otcyet ot 9 go 0 (ecau gas-
NleHne He [OCTMraeT CTaHAapTHoro 3wadewns -207 pt. ct,
06paTHbIli oTcyeT ocTaHasaveaetca npu 2). Mpu cospaHum
BakyyMa 3HayeHue Ha AMCMNiee OTCUWTHIBAETCH OT 3Haue-



HVa no ymonyarmio fo 0. MalwuHa nepeknioyaeTcs B pexum
YNNOTHEHUS.

* Mocse 3aBepluenns LKA repMeTu3aLmm Kpbilika 0TKpbIBa-
€TCs aBTOMaTUYeCku, W pa3aaeTcs 3ByKOBOM CUrHan.

* /13BnekunTe NakeT, NpoBepLTe BaKyyM U yNNOTHEHME.
NPUMEYAHMUE! MpasunbHoe ynnoTHeHre AOMXHO BbiTb Npo-
3payHeIM. Ecan ynnoTHeHne HepoBHoe, HenonHoe, rogppupo-
BaHHoe, benoe uny Henpo3spayHoe, CHUMKTE 3anedyaTaHHyio
4acTb 1 CHOBA 3aneyaTaiTe naker.

* YnakoBaHHble B BakKyyMe MpoAyKTl JOMKHbI XPaHUTLCA Haf-
nexatnm obpazom. Bo usbexanue nopyu ckoponopTsimecs
NpOAYyKTHl CrefyeT XpaHUTb B XONOAMAbHUKE UK 3aMOpaxu-
BaTh.

 Yrobbl 0cTaH0BUTL MalwnHy, Haxuute BKI1/BbIKI. Ecav Tpe-
ByeTcs BbICTPOE YNNOTHEHNE, HAXMUTE KHOMKY YNNOTHEHNS.

Kak ncnonb3oatb ¢pyHkumio PULSE VAC

VHorna Bo Bpems BakyyMHOW ynakoBKW Msrkue MULLEeBble
NpOAYKTEl MOTYT BbiITb NMOBPEXAEHb! 13-33 CAULIKOM BbICOKOMO
Bakyyma. B Takom cnyvae ¢yHkums Pulse Vac MoxeT ncnons-
30BaTbCsl AN YNPaBNeHUs BPEMEHEM W AaBNEHUEM, YTO Mpe-
[0TBPALLaeT pasnamblBaHne Markux nuLeBbix NPoAykTos. Mpu
yNakoBKe COYHbIX MPOAYKTOB 3Ta GYHKLMS TakKe MOXET UCMOSb-
30BaTbCs AN NPEeOTBpPALLEHUS BCAChIBaHNS COKOB.

o MoMecTnTe NKLLeBble MPOAYKTHI B NAKET, NOMECTUTE OTKPbITHIN
Kpail nakeTa Ha NpoKNazky kamepsl, ybeanTech, YTo OTKPbITbIN
Kpalt HaxoAUTCs BHYTPY BakyyMHOMN Kamepsl.

3aKpoiiTe U HaXMNTE Ha KPbILLKY.

Haxwmute kHonky Pulse Vac, utobbl 3anyctuh MalmHy B
peXuMe CO3[aHWs MMMYyNbCHOTO BakyyMa. 3aTeM HaxmuTe
KkHonKy «Tyck» (unau KHomky «BeicTpbii 3anyck» Ha pykosaTke,
YTODbI 3aMYCTUTL UMNYIBCHOE CO3AaHVe BakyyMa U Moy4nTb
Tpebyemoe oTpuLaTensHoe Aasnexue. Bo Bpems pabotsi Ha-
bniogalite 3a MelwkoM, 4Tobbl ybeanTbCs B MPaBUALHOCTM
nasneHus. lNpouecc co3naHMs BakyyMa MOXHO OCTAHOBWTS,
oTnycTys KHonky [yck, n nepe3anycTuTb, Haxas ee elle pas.

Mocne nonyyexuns TpebyeMoro 3HaueHns AaBAeHUS HaxXMUTe
KHOMKY YN0THeHWs, 4Tobbl HauaTk ynnoTHeHne. OTobpaxkaeT-
s BpeMs repMeTV3aLnm 1 HaynHaeTcs obpaTHeIi oTcyeT ao 0.
Mo 3aBeplieHUM NpoLecca Kpbilika OTKPbIBAETCS aBTOMaTH-
4ecku v pasfaaeTcs 38yKOBO CUrHan.

** UToBbl 0CTaHOBNTL MaLwnHy, HaxmuTe BKJ1/BBIKI.

MapuHoBaHMe NUWEBbIX NPOAYKTOB (MPUHAANEXHOCTU He
BXOAAT B KOMMEKT)

YnakoBoYHasi MallvMHa MMeeT crneunansHblii pexum Marinate
¢ pByMs onuuamu: Pexim Buictporo mapurosanns (15 MunyT)
1 HOpPMasbHbI pexuM MapuHosaHus (27 MuwyT). B pexume
Marinate MaluvHa MOXET BbINOAHATL fBa LMKAA CO3AaHNs Ba-
KyyMa W BbiNycka BO34yXa B BaKyyMHbI/l KOHTEHEp, YTO npu-
BOAWT K WAeanbHoMy MapUHOBAHWMIO MWLLEBbIX MPOAYKTOB B
KpaTuaiiue cpoku. Bakyym nognepxmsaercs B TedeHue npu-
BananTenbHo 4 MuHyT [pexum BeicTporo MapuHoBakua) nn 8
MUHYT [pexnM HOpMasbHOro MapuHoBaHNa) 40 TOro, Kak BO3MyX
nonafeT B KOHTEAHep Mexmdy nocnefoBaTeNbHbIMU LiKAaMu.
Mo okoHYaHUW LKA MapyHOBaHWS pa3faeTcs 3ByKOBOI CuUr-
Han.

MMI'IyﬂbCHOE ynnoTHeHue
MHOI’,D@ BakyyMHada ynakoBka He TpeﬁyeTcs:, 1 ee LOCTaTO4YHO
ANa repMeTnaunu. MalunHa ocHalleHa PEXMMOM NMMNYNTBCHOTO

yNAOTHEHUS. B 3TOM pexuMe Moab30BaTesio He HyXHO Haxu-

MaTb HUKaKkylo KHOMKY, GYHKLMS aKTUBMPYeTCS MPOCTO OTKPbIBA-

HIEM 11 3aKpbIBAHNEM KPbILLKY.

1. [In@ ycTaHOBKM BpeMeHU repMeTy3aumi HaxmuTe KHOMKM
(F1)w [F2).

2. Tlpv HaxaTy KHoMKK VIMnynbCHoe ynnoTHeHWe 3aropaetcs
cBETOANOA,. MallnHa NepeksioyaeTcs B peXnM NMNYIbCHON
repMeT3aunn (ecnn Kpellwka 3akpbiTa, oTobpaxaercs cum-
B0 «C»; ecnu Kpbillika OTKPbITa, Ha AUCTEe MUraeT BpeMs
repMeTu3aumm).

3. TloMecTuTe OTKPbITHIA Kpail naketa Ha YMAOTHUTESbHYIO
MNaHKy W BCTaBbTe €ro B BaKyyMHyl kamepy. 3akpoite u
HaXMWTE Ha KpbILLKY — MaluuHa 0BHapyXuBaeT 3akpbiTie
KPbIWKM 1 NepekoyaeTcs B pexuM ynnoTHeHus. Ha auc-
nnee 3anyckaeTcs 06paTHbINA OTCYET OT 33/1aHHOM0 BPeMeHU
no 0. 3a aTum cnepyeT fekomnpeccus, koTopas obneryaer
OTKPbITVE KPbILIKY; NOCAEe 3aBepLIeHNs npolecca pasfaet-
sl 3BYKOBOI CUTHaT.

Y066l 0CTaHOBUTL MalunHy, HaxmuTe BKJT/BBIKJL.

4. OTKpoIiTe KpbILLKY, NU3BNEKMTE NAKET U NPOBEPbTE repMeThy-
HOCTb.

5. TosTopuTe Wwarn 3 v 4, 4Tobbl 3aneyaTaTh CefytoLiMe nake-
Thl.

Haxwmute BKJ1/BbIKJ1, utobbi BIATY U3 pexiiMa uMnynbeHo-
rO YNNOTHEHNS.

MPUMEYAHUE! Ecnu B pexuMe MMMyNbCHOTO YNAOTHEHUs

MHOTME MakeTbl 3amevaTaHbl, BPEMs 3amnevaTbiBaHus AOMKHO

BbiTb COOTBETCTBYIOWMM 06pa3oM oTperyauposaHo (cokpalie-

Ho), uT06bl M3bexatb neperpesa MalUMHbl AW NNaBaeHus na-

KeToB.

CoBeTbl N0 3KCnAyaTauum

WHbopMauus 06 ynakoBke NuLLeBbIX NPOAYKTOB B NaKeThbI

© B MOMEHT ynakoBKM NpodyKThl AOMXKHbI BbITh Kak MOXHO bonee
cBexyMU. CpoK roAHOCTY BaKyyMHbIX MPOAYKTOB MOXET ObiTb
yBENMYEH [0 NSTW pa3 no CPaBHEHMIO CO CTaHAAPTHbIMU yC-
JIOBUSIMU XpaHEeHNs.

o Msrkune, BRaxHele nuiiesble NPORyKTbl UAN NPOAYKTbI, KOTO-

pble LOMKHBI COXPaHATL CBOKO GOPMY, LOMXKHbI ObITh 3aMopo-

XeHbl Nepes ynakoBKow.

Msco, srofsl vam xneb MoxHo 3aMopo3KTh 10 24 4acoB, YToObI

n3bexatb ropeHns B MopoaunbHoii kamepe. Koraa npogykTbl

3aMep3aloT 11 TBEPSbl, OHW FOTOBbI K BaKYyMHOI yNakoBKe.

Ecnn ceexue npogykTel ynakoBaHbl 6e3 npegsapuTebHoi

3aMOpO3KM, MOMECTUTE CIIOXeHHOe ByMaxHoe KyxoHHoe mno-

SI0TEHLE MeXAy MSICOM U BepxHeil 4YacTbio pynoHa. Bymara

BMWTLIBAET BAAry.

Mepes, BakyyMHOI yNakoBKOW XWAKME NPOAYKTHI, Takue Kak

CyMbl, pary Wau rpateHsl, credyeT 3aMopo3nTb B Yallke Wiu

Ha NoTKe A5 NbAa. 3aMOPOXEHHbIE W YyNaKoBaHHbIE MPOAYKTbI

LOMXHb! ObITb NPOMapKMPOBaHb U MOMELLEHb! B MOPO3WIbHYI0

Kamepy.

o Jliobble n3penua ¢ ocTpeiMu kpasimm (Hanpumep, KocTn, cyxas
nacra, puc) fomkHbI BbiTb 3akpenneHbl GyMaxHbIMu NoNoTeH-
Liamu, 4Tobbl OHM He MPOKO0AN NakKeT.

* YNaKkoBOYHbIE MELLKM He CReflyeT UCM0/b30BaThb MOBTOPHO ANs
NPUrOTOBJEHNS UM B MUKPOBOMHOBOM neyn. He ncnonb3ayiite
NOBTOPHO MakeTbl, KOTOPble MCMONb30BANUCH A XpaHeHMs
CBEXEl pbibbl MAN XUPHBIX MNLLEBbIX NPOAYKTOB.

e Mepep ynakoBKolt 0oLy criedyeT nobaeckusate.

* bnaHwmnpoBaHme — 370 METOA TepMuyeckoi obpaboTku, Ko-
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TOpbI 3aK/I04aeTCH B KPAaTKOBPEMEHHOM, HO WHTEHCUBHOM
Harpese. OBolwy MOXHO obecliBeunBaTb B Kunslieil Boge:
VX HeobXOAMMO MOMECTUTL Ha HEKOTOpPOe BpeMst B KUMSLLYIO
BO/lY, 3aTEM M3BJIEYb W HEME[JIEHHO 3aMOPO3UTb NPK HU3KOI
Temneparype.

 BoinonHsiite npoueaypy BakyyMHOM ynakoBkY B 00bI4HOM Mo-
psfKe.

He y6upaitte rpubbi 1 YeCHOK B BaKyyMHY!0 yNakoBKy.

Kak cpenatb cyMky U3 pynoHa

* BhibepuTe pynoH npaBubHOM LUMPUHbI.

e [loMecTnTe OTKPBITYIO KPOMKY Ha YMAOTHWTENbHYIO MAaHKy
[ybenuTeck, 4To KpOMKa TOUHO pacrionoxeHa Ha nnaxke), 3a-
KPOVATe 11 HAXMNTE Ha KPbILIKY.

o Haxmute kHonky «Mlyck» (1 kHonky «BbicTpbil 3anyck» Ha
pykosTke] — Bpems repMeTvsauun byaeT oTCUMTBIBATLCS OT
3HaueHNs No yMoNyaHuo, otobpaxaemoro Ha aucnnee, fo 0.
Mo 3aBeplleHMM LMKNa Kpbilka OTKPHIBAETCS aBTOMaTMue-
CKM, U Pa3aaeTcs 3ByKOBOIA CUMHaN.

** [1n9 0CTaHOBKM MalwuHbl HaxmuTe BKJT/BbIKST.

* /13B1eKuTE NaKeT 1 NpoBepLTE rePMETUYHOCTb.

MPUMEYAHMUE! TMpasunbHoe ynnoTHeHne [OMXHO BbiTb npo-

3payHbIM. Ecnv nnomba HepoBHas, HenonHas, rogpprpoBaHHas,

benas unn HenpospayHas, CHUMMUTE 3aneyvaTaHHylo 4YacTb W

CHOBA 3aneyataiiTe naker.

e [ocne repMeTn3aunn kpas 13MepbTe pa3Mep nakeTa TakiM
06pa3som, 4Tobbl OH MOr yaepXnBaTh NPOAYKT, 0CTaBMB Kpaii
4-5 cM 1 oTpe3aB donbry oT pynoHa. [omectute NpogykT B
NaKeT W BBINOAHWTE War, yKasaHHble B MHCTPYKLMAX MO 3KC-
nnyatauynn — «BakyymHan ynakoBka 1 ynaoTHeHue nakeTa».

UHdopMaumsa o xpaHeHUM u 6esonacHOCTH nu-
LeBbIX NPOAYKTOB

YnakoBoYHas MaluvHa BakyyMHOW KaMepbl KapAiHanbHO u3Me-
HUT CNocob NokynKku 1 xpaHeHWs NpodyKToB NuTaxus. Bakyym-
Has ynakoBKka MoMOraeT yCTPaHWTb 0XOrW B MOPO3UNbHOI Ka-
Mepe 11 3aMelNNTb NOpYy MULLEBLIX MPOAYKTOB, MO3TOMY Tenepb
Bbl MOXeTe MokynaTb MpoAykTel B bonblmx Konnyectsax 6e3
yrpo3bl MuLiesbix 0Tx0f0B. BakyymHas ynakoska ¢ npubopom
ynanset no 90% Bo3fyxa 13 ynakoBku. ITO MOMOXET COXPaHUTL
CBEXECTb MPOAYKTOB B 5 pa3 fonblue, Yem npy HOPManbHbIX
ycnosysx. Cyxie npodyKThl, TakuMe Kak MakapoHHble M3Aenus,
3n1akn 1 Myka, ByayT 0CTaBaTbCs CBEXMMM OT Hauana 4o KOHUa.
Mnloc BakyyMHas ynakoska npefoTBpaLLaeT 3apaxeHue Cyxux
NPOAYKTOB AypamMu v ApYriMU HaCEKOMbIMM.

XpaHeHue B
” XpaHeHwe Bakyym-
MpogyKTsl NUTaHNs BaKyyMHOW MOpO-
o HOrO XONOANMbHMKA
3unbHOM Kamepe
Csexan rossanHa
1-3rona 1 Meca
1 TeNATUHE
Msico u3 mo-
1rog 1 Mecsy
I0TOrO Msica
CBexas CBUHMHA 2-3roma 2-4 Hepenn
Ceexas poiba 2 ropa 2 Hefenu
Caexas nTuua 2-3roga 2-4 vepenu
Konueroe maco 3ropa 6-12 Hepenb
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Caexvie dpyKTbl 2-3ropa 2 Hefienw
Tsepable cbipbl 6 MecsLes 6-12 Hepens

Maco genukatecos He pekoMeHayeTcs 6-12 Hepenb
Ceexas nacTa b Mecslies 2-3 Hepenu

MNpumeyanue: BoiwenpuseaeHHas Tabnuua npeaHasHauveHa
ToNbko Ans cnpasku. pu onpepeneHuu nepuopa XpaHeHus
BCeraa npepnaraiiTe MecTHble CaHUTapHO-3nNUAeMUoNoruYe-
ckue Hopmbl 1 HACCP.

OumcTKa U TexHMYeckoe obenyxusaHue

* BHUMAHWE! [Tepes xpaHeHVeM, 04NCTKOM W TeXHUYECKUM
obcnyxneaHuem Bcerga oTkno4aiiTe npubop oT anekTpoceTn
1 OXNaxpalre ero.

* He ucnonb3yiiTe BOAAHOM XMKNEp 1AM NapooyncTuTenb Ans
OYMCTKM 1 He npoTankmMeaiTe npubop nop BOAOH, Tak Kak
AeTanu MoryT HaMOKHYTb, 4TO MOXeT NPUBECTY K NOPaxXeHuio
3NEKTPNUYECKNM TOKOM.

 Ecnv nprbop He HaxoanTCs B XOpOLIEM COCTOSIHIM, 3TO MOXET
HeraTV{BHO CKa3aTbCs Ha cpoke cyxbel Onpubopa u npusecTu
K 0MacHol cutyauun.

o lnesble ocTaTki CRefyeT peryaapHo ounliaTh 1 yaanaTb
13 npubopa. Ecnu npubop He ouniieH LOMKHBIM 0bpasoM,
OH COKPaTUT CPOK ero Cyxbbl 1 MOXET NPUBECTU K ONacHOMY
COCTOSIHMIO BO BPEMS UCNOMb30BaHMS.

Ouuctka

o O4yuCTUTE OXJIAXKAEHHYI0 BHELLIHIOO MOBEPXHOCTL TKaHblO WK
rybKoi, cnerka CMOYEHHOI B MATKOM MblfbHOM PacTBOpe.

* B Lensx cobniofeHus rurvenHs npubop cnepyet YncTUTb 40 1
nocse UCMoNb30BaHNs.

o [/136eraiiTe nonafaHus BoAbl Ha 3NeKTPUUECK/E KOMMOHEHTSI.

¢ Hukoraa He Mcnosib3yiiTe arpeccuBHbe YACTALLME CPEACTBa,
abpasnBHble ryOKM WM YUCTALLME CPeACTBa, COoAepxaline
xnop. He ucnosb3yiite fs 04NCTKY CTanbHYIO WepCTb, MeTan-
AMYecKkue NPUHAANEXHOCT UAW OCTpble MW 330CTPEHHbIE
npeameTsl. He ncnonbayiite 6eH3unH nau pactsoputenn!

o Hukoraa He norpyxaiite npubop B BOZY MW APYre XNAKOCTH.

TexHuyeckoe o6cnyxuBaHue

* PerynspHo nposepsiite paboTy npubopa Bo u3bexaHnue ce-
Pbe3HbIX HECUACTHBbIX CyYaes.

o Ecnu BBl BUAKTE, YTO Npubop He pabotaeT LOMXHBIM 0bpasom
MAK YTO BO3HMKNA Npobnema, npekpaTuTe ero WCMoab30Ba-
Hue, BbIKNIOUNTE ero 1 06paTiTeCh K MOCTaBLNKY.

* Bce pabotbl no TexHuyeckomy obcnyxnsanuio, ycTaHoBKe W
PEMOHTY [OMXHbI BbIMOAHSTECS CMELUMaNN3upoBaHHbIMU 1
YNONHOMOYEHHBIMI TeXHUYECKUMI CreluaniucTamn niu pe-
KOMEHZ0BaHbl NPOKU3BOANUTENEM.

TpaHcnopTUpoBKa W XpaHeHue

o [lepesy xpaHeHnem ybeputech, uto npubop OTKNKYEH OT
VCTOYHMKA NUTaHWS M NOHOCTBIO OXNaX/EH.

* XpaHuTe npubop B NPOXNafHOM, YACTOM U CyXOM MecTe.

 Hukoraa He KnaauTe Taxesble NpeaMeThl Ha Npubop, Tak kak
3T0 MOXET ero noBpeAuTh.

* He nepemeluaiite npubop Bo Bpems pabotsl. Mpu nepemete-



HIV OTKN0YalTe NPKUBOP OT UCTOUHNKA MUTaHUA W YAepPXUBaNi-

Te ero B HUXHel yactu.

Mouck 1 ycTpaHeHMe HeucnpaBHOCTeH

Ecnu npubop He pabotaeT gonxHeiM 06pa3oM, npoBepsTe pac-
TBOp B Tabnuue Huxe. Ecnn Bbl BCe ellie He MOXeTe peLunTs

npobnemy, 0bpaTuTeCh K NOCTABLLMKY/NOCTABLLMKY yCIyr

BbICaChbIBaET
BO3[yX U3 Nake-
TOB MOJIHOCTbI

Mpobnems Possible solution
Mpubop He o YbennTecs, 4To MalLMHa NpaBUABLHO NOAKMI0Ye-
BK/lo4aeTcs Ha K 333eMNIEHHOI PO3ETKe.
o [poBepbTe WHyp NUTaHUS Ha HanMuKe paspbl-
BOB 1 nIoTEpTOCTEN. He 1ecnonb3yiiTe MawmHy,
€CIIN LUHYP NUTaHNS MOBPEXLEH.
MatwunHa He o [Ins Hapnexaluero Co3aaxns Bakyyma u rep-

METI33LiMN KpaitHe BaxHO, 4Tobbl kpali nakeTa
Dbl TOYHO pa3MeLLieH Ha repMeTU3vpyloLLen
nnaxke. YbeauTecs, YTo NakeT BCTaBNEH B
NpOKNafiKy BakyyMHOI kaMepbl 11 4To GoNlbra He
rodpupoBaHa BAONb YNNOTHUTENBHON MAGHKN.
Ecnu Bbl roToBYTE YNakoBOYHbIE NaKeTsl U3 py-
noHa, ybeauTecs, 410 nepsas nnomba sBAseTCs
Haanexallen u NnoTHOM.

[lns ycnelwHoro co3fans BakyyMa MalunHa 1
nakeT LOMXHbI ObiTb YACTBIMMU, CyXMMH 1 He CO-
LepxaTb Kaknx-n1bo wacTut, iy lpotpute
MOBEPXHOCTb MPOKNAAKN 1 BHYTPEHHIOIO YacTb
nakeTa v MoBTOPHTE MOMbITKY.

BakyymHbiit
naker TepsieT
Bakyym nocne
repMeTU3aLyn

OcTpble NpeaMeTbl MOTYT NPOKONOTb HebOMb-
e 0TBepCTUS B nakeTax. YTobbl npesotapa-
TUTb 370, HaKPOIITE OCTPbIE Kpas ByMaxHbIM
MOIOTEHLIEM W MOMECTUTE MbINECOC B HOBbIIA
naker.

Hexotopble $pyKTbI v 0BOLLY MOTYT BIZENATH
rassl (8bibpoc rasal, ecan onu He BypyT gonk-
HbIM 06pa3oM BbIBAECKeHbI MY 3aMOPOXEHbI
nepen ynakoskoi. OTkpbiTas cymouka. Ecnm
Bbl CUMTAETe, YT0 N0PYa NPOAYKTOB Hayanach,
BbIOpOCHTE NPoayKTHI. ECiv nopya nuwm ete
He Havanacb, HeMefneHHo noTpebnsiite ee. B
CIly4ae COMHEHMIA YTUAN3NPYIATE MPOAYKTEI.

B peakux
CyYanx MOXeT
BO3HVKHYTH
ownbka B
Lmknax pabotel
MalLHbI, 4TO
npUBEfeT K He-
CMIPaBHOCTY

OTCOE,D,MHMTG MaLUMHY OT CETV 1 CHOBa
noaknw4uTe ee.

UpenTnoukauus koga ownbkm

Kogpl Bo3moxHas Bo3moxHoe peluenne
owmbok npu4nHa
E1 MalwuHa nepe- BblkniounTe MaLmHy,
rpenacb nocne 0TCOEAMHUTE €€ OT CETU U He
paboTbi B TeueHre | UCronb3yiiTe ee B TeueHue
HeKoToporo npumepto 20 MunyT. CHoBa
BpEMEHN. MNOAKIOYMTECH K 31eKTpO-
CeTV 1 CHOBa 3anycTuTe.
E2 Oxoru nocne Haxmute kHonky «Ynnot-
OTKPBITUS KPBILKK | HEHWe», U yrNoTHUTENbHAsR
nnaxka He bygeT HarpeTa.
E3 Meperpes BblkniounTe MaLLmHy u
MaLLnHbI 0TCOEAMHUTE e OT CETU.
He ncnonbayitte mawmHy 8
TeyeHue npuMepHo 20 MUHYT.
CHoBa nopknounTeCH K 3nek-
TPOCET/ 1 CHOBA 3amycTuTe.
FapaHTHa

Tobble pedekTsl, BAMsOWME HA QYHKLMOHANBLHOCTL npubo-
pa, KOTopble CTAHOBSATCS 0YEBUAHBLIMW B TeUeHue 04HOMo roga
nocse nokynku, ByayT ycTpaHeHbl nyTem becnnaTHoro peMoHTa
VAW 3aMeHbl Npu ycnosuu, 4To npubop Bbin cnonb3osaH w
0bCcnyx1Bancs B COOTBETCTBUW C WHCTPYKLMAMM, @ Takke He
1ICNONb30BANCSH HE MO HA3HAYeHWI0o WK He MO HasHayeHuio.
Baww 3akoHHble npaBa He 3aTparuBatotcs. Ecnn Ha npubop
pacnpoCTpaHsaeTCcs rapaHTus, ykaxute, rae U Koraa oH Bbin
nproBpeTeH, 1 MpuNoXuTe NOATBEPXKAEHME MOKYMKM (Hanpw-
Mep, KBUTaHUMI0).

B cooTBeTCTBMM C Hallel NoANTUKON HenpepbIBHOW pa3paboTku
NpoAyKUMM Mbl 0CTaBnsieM 3a coboit NpaBo U3MeHsITs creundu-
KaLMuM NpoaykumMu, ynakoBkn U fokyMeHTauuu be3 npeasapu-
TeSbHOMO YBEAOMIEHNS.

YTunusaums n 3awmta okpyXxatowen cpeabl
M=,/ | [Ipu BbiBofle Npunbopa W3 3KcnnyaTauuu nsgenve
HeNb3s YTUAM3MPOBATL BMECTE C ApYruMM BbiTo-
BbIMM 0TX0faMN. BMecTo 3Toro BbI HeceTe oTBeT-
CTBEHHOCTb 3a YTUAM3aLMio Balero obopynosa-
HWSI A9 OTXOAO0B, NepeAaB ero B HasHayeHHb
nyHKT cbopa. HecobnioaeHne atoro npasuna MoxeT nosneyb 3a
coboit HakasaHue B COOTBETCTBUM C NPYMEHMBIMU NPaBUAaMK
yTnAn3aumuu otxofoB. OTaensHbI cbop v nepepabotka Baluero
060py0BaHNs A7 0TXOA0B BO BPEMS YTUNN3ALIAN MOMOXET CO-
XpaHWTb NPUPOAHble pecypcbl  obecneuunTs ero nepepaboTky
TakuM 06pa3oM, YTobbI 3aLNTUTL 340POBbE YenoBeka W OKpy-
XaloLLyto cpey.
[Ins nonyyeHus AOMONHWTENbHON WHOPMALMM O TOM, TAe Bbl
MOXeTe CAaTb OTXOAbI 15t NepepaboTku, 0bpaTnTech B MECTHYIO
KomnaHuio no cbopy oTxof08. [POM3BOANTENN U UMMOPTEPSI He
HecyT 0TBETCTBEHHOCTM 3a nepepaboTky, 0bpaboTky 1 akonoru-
deckue yTUaM3aumio, Kak HanpsaMylo, Tak u yepes obLiecTseH-
HYl0 chCTEMY.
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GB: Changes, printing and typesetting errors reserved.

DE: Anderungen und Druckfehler vorbehalten.
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drukarskich w instrukcji.

FR: Variations et fautes d'impression réservés.

IT: Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.

RO: Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de impri-
mare.

GR: Me enipuhagn aMayav, AaBaov ektinwong kat otoixeloBeoiag.

HR: Pridrzane promjene, ispis i pogreske u pisanju.

CZ: Zmeény, chyby tisku a sazby vyhrazeny.

HU: Valtozasok, nyomtatdsi és beallitasi hibak fenntartva.

UA: TMomunku 8 Apyky Ta Apyky 3bepexero.

EE: Muudatused, printimine ja kirjavead reserveeritud.
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LV: Izmainas, drukasana un tipu iestatisanas kltdas rezervétas.

LT: Pakeitimai, spausdinimo ir spausdinimo klaidos yra rezervuo-
tos.

PT: Alteracdes, impressao e erros de digitacdo reservados.

ES: Cambios, errores de impresion y de tipo reservados.

SK: Zmeny, tla¢ a chyby preprudenia st vyhradené.

DK: Zndringer, udskrivning og typeindstillingsfejl reserveret.

FI: Muutokset, tulostus- ja kirjoitusvirheet pidatetaan.

NO: Feil ved endringer, utskrift og typeinnstiling reservert.

Sl Spremembe, tiskanje in napake pri nastavljanju vtipkanja so
rezervirane.

SE: Andrmgar, utskrift och installningsfel reserverade.

BG: 3ana3seHn ca npoMeHu, neyar v TMMOBY rpeLky.

RU: V3MeHerus, neyatin 1 BepCTKi OLWMOKM 3aLMLLEHbI.
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