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ENGLISH

Mandoline V-type

Hendi no. 222676 v.02
Main parts of the product
(Fig.1 on page 1)

1. Non-slip handle

2. Plate release button

3. Non-slip bottom

4. Blade plates storage box
5. 1.5mm slicer plate

6. 2.5mm slicer plate

7. 3.5mm slicer plate

8. 3.5mm julienne plate

9. 7mm julienne plate

10. Food holder / finger guard

Operating instructions

(Fig.2 on page 1)

Slide the plate into position above the button until it locks
into place (have a “click” sound).

Use your palm to firmly press on top of the food holder/
finger guard and gently slide the fruit or vegetable down
towards the lower runway. Use your other hand to keep the
v-blade slicer from moving.

How to change the blade plate

(Fig.3 on page 1)

The slicing thickness of the blade plates are clearly visible.
The three slice plates are 1.5mm, 2.5mm and 3.5mm. The
other two julienne blade plates are 3.5mm and 7mm. Se-
lect your desired plate from the blade plates storage box.
Remove the original blade plate from the body. Hold down
the green button and slide back out. Then, choose the oth-
er blade plates and slide into position above the button.

Cleaning & maintenance

Cleaning the V-blade slicer should be done immediately
after use to prevent any foods from drying on the blades.
Simply rinse under running water after use.

Never use a sponge to clean the mandolin slicer and don't
dry with a towel.

Don't touch the blade with your finger. THE BLADES ARE
VERY SHARP.

After drying all parts completely store them in the blade
plates storage box.

Fold back the leg and store high out of reach of children.

Troubleshooting

Problems | Possible solution

 Ensure you are firmly pressing the top of the

food holder/finger guard securing the food.

Foods are | Make sure the protruding ears on each side
not slicing of the food holder are on the sides of the body,
properly not right in the middle.

o Clean the plates after every use to prevent

« Food residue building up around the edges.
Slices are | Each plates has a thickness guide indicated on
notslicing | the top. Make sure that the plates you are using
properly is suitable for the fruit or vegetable to be cut.

HENDI B.V.

For technical information and Declarations of Conformity see
www.hendi.com.

DEUTSCH

Mandoline V-formig

Hendi no. 222676 v.02
Hauptteile des Produkts

(Abb. 1 auf Seite 1)

1. Rutschfester Griff

2. Taste zum Ldsen der Platte
3. Rutschfester Boden
4. Aufbewahrungsbox fiir Klingenplatten
5. 1,5-mm-Schnittplatte

6. 2,5-mm-Schnittplatte

7. 3,5-mm-Schnittplatte

8. 3,5 mm Julienne-Platte

9. 7 mm Julienne-Platte

10. Lebensmittelhalter / Fingerschutz

Bedienungsanleitung

(Abb. 2 auf Seite 1)

Schieben Sie die Platte in die Position Giber dem Knopf, bis
sie einrastet (mit einem .Klick"-Klang).

Driicken Sie mit lhrer Handflache fest auf den Lebens-
mittelhalter/Fingerschutz und schieben Sie das Obst oder
Gemiise vorsichtig nach unten in Richtung unterer Start-
und Landebahn. Verwenden Sie lhre andere Hand, um zu
verhindern, dass sich der V-Klingen-Slicer bewegt.

So wechseln Sie die Klingenplatte

(Abb. 3 auf Seite 1)

Die Schnittdicke der Klingenplatten ist deutlich sichtbar.
Die drei Scheiben sind 1,5 mm, 2,5 mm und 3,5 mm. Die
anderen beiden Julienne-Klingenplatten sind 3,5 mm und
7 mm. Wahlen Sie die gewiinschte Platte aus der Aufbe-
wahrungsbox fur die Klingenplatten aus.

Entfernen Sie die Original-Klingenplatte vom Kérper. Hal-
ten Sie die griine Taste gedriickt und schieben Sie sie wie-
der heraus. Wahlen Sie dann die anderen Klingenplatten
aus und schieben Sie sie iiber die Taste.

Reinigung und Wartung

Die Reinigung des V-Klingen-Slicers sollte unmittelbar
nach Gebrauch erfolgen, um zu verhindern, dass Lebens-
mittel auf den Klingen austrocknen. Nach Gebrauch ein-
fach unter flieBendem Wasser abspiilen.

Reinigen Sie den Mandolinenschneider niemals mit einem
Schwamm und trocknen Sie ihn nicht mit einem Hand-
tuch ab.

Bertihren Sie die Klinge nicht mit dem Finger. DIE KLIN-
GEN SIND SEHR SCHARF.

Bewahren Sie alle Teile nach dem Trocknen vollstandig in
der Klingenplatten-Lagerbox auf.

Falten Sie das Bein zuriick und bewahren Sie es fir Kinder
unzuganglich auf.

Fehlerbehebung
Probleme | Mdgliche Losung
o Stellen Sie sicher, dass Sie die Oberseite des
Lebensmittelhalters/Fingerschutzes, der die
Lebensmittel sichert, fest driicken.
Lebens-  Stellen Sie sicher, dass die hervorstehenden
mittel Ohren auf jeder Seite des Lebensmittelhalters
schneiden an den Seiten des Korpers und nicht direkt in
nicht der Mitte liegen.
richtig *Reinigen Sie die Platten nach jedem Ge-
brauch, um zu verhindern, dass
* Essensreste, die sich um die Kanten an-
sammeln.
Scheiben | Jede Platte verfiigt iber eine oben angezeigte
schneiden | Dickenfiihrung. Stellen Sie sicher, dass die
nicht verwendeten Teller fir das zu schneidende Obst
richtig oder Gemise geeignet sind.
HENDI B.V.

Fir technische Auskiinfte und Konformitatserklarungen sie-
he www.hendi.com.

NEDERLANDS

Mandoline V-vorm

Hendi nr. 222676 v.02
Hoofdonderdelen van het product
(Afb. 1 op pagina 1)

1. Antislip handgreep

2. Ontgrendelingsknop plaat

3. Antislip onderkant

4. Opbergdoos voor bladplaten

5. Snijplaatvan 1,5 mm

6. Snijplaatvan 2,5 mm

7. Snijplaat van 3,5 mm

8. 3,5mm julienne plaat

9. 7 mm julienne plaat

10. Voedselhouder/vingerbeschermer

Bedieningsinstructies

(Afb. 2 op pagina 1)

Schuif de plaat boven de knop totdat deze op zijn plaats
vastklikt (klikgeluid).

Gebruik uw handpalm om stevig op de voedselhouder/vin-
gerbeschermer te drukken en schuif het fruit of de groente
voorzichtig omlaag naar de onderste catwalk. Gebruik uw
andere hand om te voorkomen dat de v-bladsnijder be-
weegt.

De bladplaat vervangen

(Afb. 3 op pagina 1)

De snijdikte van de bladplaten is duidelijk zichtbaar. De
drie sliceplaten zijn 1,5 mm, 2,5 mm en 3,5 mm. De andere
twee julienne bladplaten zijn 3,5 mm en 7 mm. Selecteer
de gewenste plaat it de opbergdoos voor bladplaten.
Verwijder de originele bladplaat uit de behuizing. Houd de
groene knop ingedrukt en schuif deze weer naar buiten.
Kies vervolgens de andere bladplaten en schuif ze boven
de knop op hun plaats.

Reiniging en onderhoud

De V-bladsnijder moet onmiddellijk na gebruik worden ge-
reinigd om te voorkomen dat voedsel opdroogt op de mes-
sen. Spoel na gebruik af onder stromend water.

Gebruik nooit een spons om de mandolinsnijder te reinigen
en droog hem niet af met een handdoek.

Raak het mes niet met uw vinger aan. DE MESJES ZIJN
HEEL SCHERP.

Bewaar alle onderdelen na het drogen volledig in de op-
bergdoos voor bladplaten.

Vouw het been terug en berg het hoog buiten het bereik
van kinderen op

.

.

Problemen oplossen

Problemen | Mogelijke oplossing
* Zorg ervoor dat u stevig op de bovenkant van
de voedselhouder/vingerbeschermer drukt
om het voedsel vast te zetten.
Voedsel « Zorg ervoor dat de uitstekende oren aan
snijdt niet elke kant van de voedselhouder zich aan

goed de zijkanten van het lichaam bevinden, niet
precies in het midden.

*Reinig de platen na elk gebruik om

*Voedselresten hopen zich op rond de randen.

Slices Elke plaat heeft een diktegeleider die
snijden bovenaan wordt aangegeven. Zorg ervoor dat
niet goed de borden die u gebruikt geschikt zijn voor het

snijden van fruit of groenten.

HENDI B.V.
Voor technische informatie en conformiteitsverklaringen
raadpleeg www.hendi.com.

POLSKI

Mandolina typ V

o kodzie. 222676 v.02

Gtowne czesci produktu

(Rys. 1 na stronie 1)

1. Uchwyt antyposlizgowy

2. Przycisk odblokowujacy ptytke

3. Dno antyposlizgowe

4. Pudetko do przechowywania ptytek ostrzy
5. Ptytka krajalnicy 1,5 mm

6. Ptytka krajalnicy 2,5 mm

7. Ptytka krajalnicy 3,5 mm

8. Ptytka julienne 3,5mm

9. Ptytka julienne 7 mm

10. Uchwyt na zywnosc¢ / ostona palcow

Instrukcja obstugi

(Rys. 2 na stronie 1)

Przesunac ptytke na miejsce nad przyciskiem, az zablokuje
sie na miejscu (stycha¢ .klikniecie”).

Uzyj dtoni, aby mocno docisnac¢ gérna czes¢ uchwytu na
zywnosc/ostony na palce i delikatnie zsun owoce lub wa-
rzywa w dét w kierunku dolnego pasa startowego. Druga
reka zatrzymaj krajalnice z ostrzem w ksztatcie litery V w
ruchu.

Jak wymienic ptyte ostrza

(Rys. 3 na stronie 1)

Grubo$¢ warstw ptytek ostrza jest wyraznie widoczna. Trzy
ptytki warstwowe to 1,5 mm, 2,5 mm i 3,5 mm. Pozostate
dwie ptytki z ostrzami julienne to 3,5 mm i 7 mm. Wybra¢
zadana ptytke z pudetka do przechowywania ptytek ostrza.
Wyjac oryginalna ptytke ostrza z korpusu. Przytrzymaj zie-
lony przycisk i wysun z powrotem. Nastepnie nalezy wybrac
inne ptytki ostrza i wsunac je na miejsce nad przyciskiem

.

Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie krajalnicy V-blade nalezy przeprowadzi¢ na-
tychmiast po uzyciu, aby zapobiec wysychaniu zywnosci na
ostrzach. Po uzyciu wystarczy sptukac pod biezaca woda.
Nigdy nie uzywaj gabki do czyszczenia krajalnicy mandolin-
skiej i nie susz recznikiem.

Nie dotykac ostrza palcem. OSTRZA SA BARDZO OSTRE.
Po wysuszeniu wszystkie czesci nalezy je catkowicie prze-
chowywac w pojemniku do przechowywania ptytek ostrza.
Ztozy¢ noge i przechowywac wysoko w miejscu niedostep-
nym dla dzieci.

.

Rozwiazywanie problemow

Problemy | Mozliwe rozwiazanie
« Upewni¢ sie, ze gorna czes¢ uchwytu na
zywnos¢/ostony palcow jest mocno docisnieta,
zabezpieczajac zywnosc.
Zywnos¢ * Upewni¢ sie, ze wystajace uszy po obu
nie kroi stronach uchwytu na zywno$¢ znajduja sie po
sie prawi- bokach ciata, a nie posrodku.
dtowo o Piyty nalezy czyscic po kazdym uzyciu, aby
zapobiec
* Pozostatosci zywnosci gromadza sie wokét
krawedzi
Warstwy Kazda ptytka ma prowadnice grubosci wska-
nie sa zana na gérze. Upewnij sie, ze uzywane talerze
prawidto- | nadaja sie do ciecia owocow lub warzyw.
wo ciete

HENDI Polska Sp. z 0.0.
Aby uzyska¢ Informacje techniczne i deklaracje zgodnosci
skontaktuj sie znaszym dystrybutorem. Lista dystrybutorow

dostepna na www.hendi.com.
@



Mandoline en V
Hendi no. 222676 v.02
Principales parties du produit
(Fig. 14 lapage 1)
. Poignée antidérapante
2. Bouton de libération de la plaque
3. Fond antidérapant
4. Boite de rangement des plaques a lames
5. Plaque de coupe de 1,5 mm
6. Plaque de coupe de 2,5 mm
7. Plaque de coupe de 3,5 mm
8. Plaque julienne de 3,5 mm
9. Plaque julienne de 7. mm
10. Porte-aliments / protége-doigts

Mode d’emploi

(Fig. 24 lapage 1)

o Faites glisser la plaque en position au-dessus du bouton
jusqu'a ce qu'elle se verrouille en place (faites un « clic »).
Utilisez votre paume pour appuyer fermement sur le des-
sus du porte-aliments/dispositif de protection des doigts
et faites glisser doucement les fruits ou légumes vers le
bas, vers la piste inférieure. Utilisez votre autre main pour
empécher la trancheuse a lame en V de bouger.

Comment changer la plaque de la lame

(Fig. 34 lapage 1)

L'épaisseur de coupe des plaques de lame est clairement
visible. Les trois plaques de coupe sont de 1,5 mm, 2,5 mm
et 3,5 mm. Les deux autres plaques de lame julienne sont
de 3,5mm et 7 mm. Sélectionnez la plaque souhaitée dans
la boite de rangement des plaques de lame.

Retirez la plaque de lame dorigine du corps. Maintenez le
bouton vert enfoncé et faites glisser vers lextérieur. En-
suite, choisissez les autres plaques de lame et faites-les
glisser au-dessus du bouton.

Nettoyage et entretien

Le nettoyage de la trancheuse a lame en V doit étre ef-
fectué immédiatement apres utilisation pour éviter que les
aliments ne séchent sur les lames. L suffit de rincer a leau
courante aprés utilisation.

N'utilisez jamais d'éponge pour nettoyer la trancheuse a
mandoline et ne séchez pas avec une serviette.

* Ne touchez pas la lame avec votre doigt. LES LAMES SONT
TRES TRANCHANTES.

Aprés avoir séché toutes les pieces, rangez-les complete-
ment dans la bofte de rangement des plaques de lames.

* Repliez la jambe et rangez-la hors de portée des enfants.

.

ITALIANO

Mandolina tipo V

N. Hendi. 222676 v.02

Parti principali del prodotto

(Fig. 1 a pagina 1)

1. Impugnatura antiscivolo

2. Pulsante di rilascio della piastra
3. Fondo antiscivolo

4. Scatola di stoccaggio piastre lame
5. Piastra affettatrice da 1,5 mm

6. Piastra affettatrice da 2,5 mm

7. Piastra affettatrice da 3,5 mm

8. Placcajulienne da 3,5 mm

9. Placcajulienne da 7 mm

10. Portacibo / protezione per le dita

Istruzioni operative

(Fig. 2 a pagina 1)

Far scorrere la piastra in posizione sopra il pulsante fino a
bloccarla in posizione [fare clic).

Utilizzare il palmo per premere con decisione sulla parte
superiore del portacibo/protezione per le dita e far scorre-
re delicatamente la frutta o la verdura verso la pista infe-
riore. Usare l'altra mano per evitare che laffettatrice con
lama a V si muova

Come cambiare la piastra della lama

(Fig. 3 a pagina 1)

Lo spessore di sezionamento delle piastre della lama &
chiaramente visibile. Le tre piastre a sezioni sono da 1,5
mm, 2,5 mm e 3,5 mm. Le altre due placche per lama ju-
lienne sono da 3,5 mm e 7 mm. Selezionare la piastra desi-
derata dalla scatola di stoccaggio delle piastre delle lame.
Rimuovere la piastra della lama originale dal corpo. Tenere
premuto il pulsante verde e far scorrere indietro. Quindi,
scegliere le altre piastre della lama e farle scorrere in po-
sizione sopra il pulsante.

Pulizia e manutenzione

¢ Lapulizia dell affettatrice con lama a V deve essere esegui-
ta immediatamente dopo l'uso per evitare che gli alimenti
si secchino sulle lame. Basta risciacquare sotto 'acqua
corrente dopo l'uso.

Non usare mai una spugna per pulire l'affettatrice in man-
dolino e non asciugare con un asciugamano.

Non toccare la lama con il dito. LE LAME SONO MOLTO
AFFILATE.

Dopo aver asciugato tutte le parti, conservarle completa-
mente nella scatola di stoccaggio delle piastre delle lame.
Ripiegare la gamba e conservarla in alto fuori dalla portata
dei bambini.

Dépannage

Risoluzione dei problemi

Problemes | Solution possible
Problemi Possibile soluzione
 Assurez-vous d'appuyer fermement sur le
haut du porte-aliments/dispositif de protec- o Assicurarsi di premere saldamente la parte
Les ali- tion des doigts pour fixer les aliments. superiore del supporto per alimenti/protezio-
ments ne * Assurez-vous que les oreilles saillantes de Gli ali- ne per le dita che fissa il cibo.
tranchent chaque coté du porte-aliments sont sur les mentinon | Assicurarsi che le orecchie sporgenti su
pas c6tés du corps, et non au milieu. affettano ciascun lato del supporto alimentare si trovino
correcte- « Nettoyez les plagues aprés chaque utilisation corretta- sui lati del corpo, non al centro.
ment pour éviter mente *Pulire le piastre dopo ogni utilizzo per evitare
* Des résidus alimentaires s'accumulent ¢ Residui alimentari che si accumulano intorno
autour des bords. ai bordi.

Les Chagque plague comporte un guide d'épaisseur Le se- Ogni placca ha una guida di spessore indicata
tranches indiqué sur le dessus. Assurez-vous que les zioni non sulla parte superiore. Assicurarsi che le piastre
ne sont assiettes que vous utilisez sont adaptées aux tagliano che si stanno utilizzando siano adatte per il
pas fruits ou légumes a couper. corretta- taglio della frutta o della verdura.
coupees mente
correcte-
ment

HENDI B.V.

Per ottenere piu informazioni tecniche e Dichiarazioni di con-

HENDI B.V.

Pour plus d'informations techniques et des Déclarations de
Conformité, voir www.hendi.com.

formita contattare uno dei nostri distributori. L'elenco com-
pleto dei nostri distrubitori & disponibile sul sito
www.hendi.com.

ROMANA

Mandolina tip V

Hendi numarul 222676 v.02
Principalele componente ale produsului
(Fig. 1 de la pagina 1)

1. Maner anti-alunecare

2. Buton de eliberare a placii

3. Baza anti-alunecare

4. Cutie de depozitare placi lama

5. Placd pentru masina de taiat de 1,5 mm

6. Placa de feliere de 2,5 mm

7. Placa feliata de 3,5 mm

8. Placa julienne de 3,5 mm

9. Placd julienne de 7 mm

10. Suport pentru alimente / aparatoare pentru degete
Instructiuni de utilizare

(Fig. 2 la pagina 1)

Glisati placa in pozitie deasupra butonului pana cand se
fixeaza In pozitie (aveti un sunet de ..clic”).

Folositi-va palma pentru a apdsa ferm pe partea superioa-
ra a suportului pentru alimente/protectiei pentru degete si
glisati usor fructele sau legumele in jos, spre pista inferi-
oara. Folositi cealaltd mand pentru a impiedica masina de
taiat lama in formd de v sa se miste.

Modul de schimbare a placii lamei

(Fig. 3 la pagina 1)

Grosimea felierii placilor lamei este vizibila clar. Cele trei
placi cu sectiuni sunt de 1,5 mm, 2,5 mm si 3,5 mm. Ce-
lelalte doud placi de lama julienne sunt de 3,5 mm si 7
mm. Selectati placa doritd din cutia de depozitare a pla-
cilor lamei.

Scoateti placa originald a lamei din corp. Tineti apasat bu-
tonul verde si glisati inapoi. Apoi, alegeti celelalte placi ale
lamei si glisati-le in pozitie deasupra butonului.

Curatare si intretinere

¢ Curatarea masinii de taiat lame in V trebuie efectuatd ime-
diat dupa utilizare pentru a preveni uscarea alimentelor pe
lame. Pur si simplu clatiti sub jet de apa dupa utilizare.
Nu utilizati niciodata un burete pentru a curata masina de
taiat cu mandolind si nu uscati cu un prosop.

Nu atingeti lama cu degetul. LAMELE SUNT FOARTE AS-
CUTITE.

Dupa uscare, toate piesele sunt depozitate complet in cutia
de depozitare a placilor lamei.

Pliati piciorul si depozitati- la mare distanta de copii.

Depanare
Probleme | Solutie posibila
* Asigurati-va ca apasati ferm partea superi-
0ard a suportului pentru alimente/protectiei
pentru degete care fixeaza alimentele.
Al * Asigurati-va ca urechile proeminente de pe
[men= fiecare parte a suportului pentru alimente se
tele nu care pa P P
foliaza afla pe partile laterale ale corpului, nu chiar
ellaza -
corect n mﬂm' « .
* Curatati plécile dupa fiecare utilizare pentru
a preveni
* Reziduuri alimentare care se acumuleaza in
jurul marginilor.
Sectiunile | Fiecare placa are un ghidaj de grosime indicat
nu sunt in partea superioara. Asigurati-va ca farfuriile
feliate pe care le utilizati sunt adecvate pentru fructele
corect sau legumele care trebuie tdiate.

HENDI Polska Sp. z 0.0
Pentru informatii tehnice si Declaratia de Conformitate con-
sultati www.hendi.com.

EAAHNIKA

MavroAwo tunou V

Hendi 222676 v.02
Kupta pépn Tou npoiovrog
(Ewk. 1 oTn oghida 1)

1. AvrioAoBnTikn haBn

2. Koupni aneheuBepwang nhakag

3. AvrlohoBnTiKO KaTW PEPOG

4. Koutl anoBnkeuong nAakmv Aenidag

5. [Aaka konng 1,5 mm

6. TAaka konng 2,5 mm

7. MAaka konng 3,5 mm

8. Mhaka julienne 3,5 mm

9. Mhaka julienne 7 mm

10. B1KN Tp0QIPWY / NPOOTATEUTIKO DAKTUA®Y

03nyieg Aettoupyiag

(Ew. 2 otn o€Aida 1)

LUpeTe TNV NAGka oTn BE0N TNG NAVW N6 To KOUPNL PEXPL VA
aopahioet otn B€on Tng (kavre KAK).

Xpnotponotnate Tnv NoAapn oag yia va nioere otabepd 1o
€NAvw PEPOG TNG BAKNG/TOU NPOCTATEUTIKOU SaKTUAWY Kat
oUpeTe anaAd To PPOUTO N TO AAXAVIKO MPOG Ta KATW, NPog
TOV KATW 1a0popo. Xpnatponotnate To GAho 0ag Xépl yla
va anoTpEYETE TN JETAKIVNON TNG OUGKEUNG Konng v-blade.

Mg va aA\a€ete Tnv nAaka Aenidag

(Ew. 3 otn oghida 1)

To naxog Topng Twv nhakav Aenidag eivat eudiakptro. Ot
TpeLG NAAKeg Topng eivat 1,5 mm, 2,5 mm kat 3,5 mm. Ot
aMeg 0Uo nhakeg Aenidag julienne eivat 3,5 mm kat 7 mm
En\é€re Tnv entBupnti nhaka ano 1o koutt UAGENG NAaK v
Aenidag.

Agatpgate TNV apxikn nAaka Aenidag and 1o owpa. Kpathaote
narnpévo 1o Npacvo Koupni Kat oUPETe NPog Ta €€w. XTn
ouvexela, eNAEETe TIG GMeC NAakeg Aenidag Kat oUPETE TG
otn Béon Toug NAvw ano 1o Koupni.

.

.

KaBaplopdg kat ouvtnpnan

* 0 kaBaplopog Tng ouokeung konng Aenidwv V Ba npénet va
yivETaL apEOWG PETA TN XpAON, WOTE VA PNV OTEYWMOOUV Ta
TPOQIUa OTLG Aenidec. AnAa EenhUveTe pe TPEXOUPEVO VEPO
HETA TN XpAoN.

Mn xpnatponoteite noté apouyyapt yia va kaBapioete T ou-
OKEUN KOMNG HAVTOAVNG KaL INV TN OTEYVAMVETE e NETOETA.
Mnv ayyizete Tn Aenida pe To daxtuho oac. Ol AEMIAEL El-
NAI TIOAY KOOTEPEE.

Agou oTeyvwaoeTe NANpwG OAa Ta eEapTnuata, UAGETE Ta aTo
KouTl UAGENG Twv NAakmv Aenidag.

AnAaoTe npog Ta niow To NOdL Kat anoBnkelaTe To YnAa
HakpLa ano natdla

Avriperanion npoBAnpdTwy

MpoBAipara | Mibavi Auon

* BeBawwBeire o1L niézete 01aBepa 1o Enavw
PEPOG TNG BAKNG TPOPIHWV/TOU NpoaTaTELT-
KoU dakTUAwV nou aopaizeL 10 aynto.

* BeBawBeire 61110 auTa nou npoegéxouy oe
kaBe nheupd Tng Baong Tpopipwy Bpiokovrat
0TLG NAEUPEG TOU 0OUATOC, OXL OTN PEDN
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Y10 va anoTpeyere
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Ta 1po¢LHa
dev koBovral
0woTa

Outopég dev | KaBe nAaka éxel évav 0dnyo naxoug nou
KkoBovrat unodetkvUetal oTo enavw pépog. BeBatw-
0waTa Beire oTL Ta NLGTA NOU XpNolWonoLelTe eivat
kataMnAa yia To ppoUTo N To Aaxaviko nou
NPOKELTAL va KOMeL.

TEPBIY EANAAOL:
Tnh.: 2130998989 (10 ypappéc)
info@pks-hendi.com

HENDIB.V.
[a Texvikeg NAnpoopieg Kat AnAmoeLg ouppopeWONG, ava-
Tp€€Te 0Tn OteUBuvon www.hendi.com.

HRVATSKI

Mandolina V-tip

Hendi br. 222676 v.02

Glavni dijelovi proizvoda

(Slika 1 na stranici 1)

1. Rucka bez klizanja

2. Gumb za otpustanje plocice

3. Donji dio bez klizanja

4. Kutija za pohranu ploca s ostricama
5. Plo¢aod 1,5 mm

6. Ploca s kriskom od 2,5 mm

7. Ploca odrezanih plocica od 3,5 mm

8. juliennska ploca od 3,5 mm

9. 7-milimetarska plocica s spojnicom
10. Drzac za hranu / titnik za prste

Upute za uporabu

(SL 2 na stranici 1)

Gurnite plocu na polozaj iznad gumba dok se ne blokira na
mjestu (imajte zvuk .klik").

Upotrijebite dlan kako biste ¢vrsto pritisnuli vrh drzaca za
hranu / stitnika za prste i lagano pogurnite voce ili povrce
prema donjoj pisti. Koristite drugu ruku kako biste sprije-
¢ili pomicanje strugaca v-blade.

Kako promijeniti plocu ostrice

(SL. 3 na stranici 1)

¢ Debljina ploca za rezanje jasno je vidljiva. Tri plocice s kris-
kom su 1,5 mm, 2,5 mm i 3,5 mm. Ostale dvije plocice s
julienne ostricama su 3,5 mm i 7 mm. Odaberite Zeljenu
plocu iz kutije za pohranu ploca noza.

* lzvadite originalnu plocicu ostrice iz tijela. DrZite zeleni
gumb i izvucite ga. Zatim odaberite druge ploCice oStrica
i gurnite ih u poloZaj iznad gumba.

Cidcenje i odrzavanje

Cigcenje strugaca s V-blade treba obaviti odmah nakon
uporabe kako bi se sprijecilo susenje bilo koje hrane na
ostricama. Nakon upotrebe jednostavno isperite pod teku-
¢om vodom.

Nikada nemojte koristiti spuzvu za ¢iS¢enje mandolinskog
rezaCa i nemojte se susiti rucnikom.

Ne dirajte oétricu prstom. O5TRICE SU VRLO OSTRE.
Nakon susenja svi dijelovi ih u potpunosti pohranite u kutiju
za pohranu ploca s ostricama.

Sklopite nogu i pohranite visoko izvan dohvata djece.

.

Rjesavanje problema

Problemi | Moguce rjesenje
 Pobrinite se da Cvrsto pritisnete vrh drzaca za
hranu / 8titnika prstiju koji ucvrscuje hranu.
H * Pazite da izboCene usi sa svake strane drzaca
rana se < P
3 hrane budu na bocnim stranama tijela, a ne
ne sijece di
ispravno uoredint.
* Ocistite ploce nakon svake uporabe kako
biste sprijecili
« Ostaci hrane nakupljaju se oko rubova.
Kriz nije Svaka ploca ima vodilicu debljine navedenu
pravilno na vrhu. Provjerite jesu li ploCice koje koristite
izrezan pogodne za rezanje voca ili povrca.
HENDI B.V.

Za tehnicke informacije i izjave o sukladnosti pogledajte
www.hendi.com.
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ESTINA

Mandolina typu V

Hendi ¢. 222676 v.02
Hlavni ¢asti vyrobku
(Obr. 1 na strané 1)

1. Protiskluzova rukojet
2. Tlacitko pro uvolnéni dlahy

3. Protiskluzové dno

4. Skladovaci box na noZové desky

5. krajeci platek 1,5 mm

6. 2,5mm krajeci platek

7. 3,5mm krajeci platek

8. 3,5mm julienne talit

9. 7mm julienne talif

10. Drzak na potraviny / ochrana prstd

Navod k obsluze

(Obr. 2 na strané 1)

¢ Posunte desticku na misto nad tlacitkem, dokud nezapad-
ne na misto (zacvaknéte).

¢ Pomoci dlané pevné zatlaCte na horni ¢ast drzaku potra-
vin/ochrany prstl a jemné posouvejte ovoce nebo zeleni-
nu doll smérem k dolnimu okraji. Druhou rukou kréjece
V-noZze chrafite pred pohybem.

Jak vyménit desku noze

(Obr. 3 na strang 1)

 Tloustka krajeni Cepelovych desek je jasné viditelna. Tri
desky fezd jsou 1,5mm, 2,5 mm a 3,5 mm. Dalsi dvé desky
julienne jsou 3,5 mm a 7 mm. Vyberte poZadovanou destic-
ku ze skladovaci krabice pro cepele.

* Vyjméte pivodni desku Cepele z téla. Podrzte zelené tla-
Citko a vysufite jej zpét. Poté vyberte ostatni desky nozd a
posunte je nad tlacitko.

Cigténi a Gdriba

Cidténi krajeCe V-noze by mélo byt provedeno ihned po
pouZiti, aby se na cepelich nezaschly zadné potraviny. Po
pouziti jednoduse oplachnéte pod tekouci vodou.

K cisténi krajece mandolinu nikdy nepouZivejte houbicku a
nevysusujte rucnikem.

Nedotykejte se Cepele prstern. BRITY JSOU VELMI OSTRE.
Po Uplném vysudeni je ulozte do Ulozného boxu na desky
Cepeli.

SloZte nohu a uloZte ji vysoko mimo dosah déti.

.

Odstrafovani probléma

Problémy | Mozné feseni
o Ujistéte se, Ze pevné tlacite na horni ¢ast
drzaku potravin/ochrany prstd zajistujici
Potraviny potraviny. L .
nejsou * Ujistéte se, Ze vyCnivajic usi na kazdé strané
o drzaku potravin jsou po stranach téla, nikoli
spravné L .
krjené primouprostfed. o
* Plotynky Cistéte po kazdém pouziti, abyste
zabranili
* Na okrajich se hromadi zbytky jidla.
Rezy Kazda dlaha mé na horni strané vyznacenou
nejsou drazku tloustky. Ujistéte se, Ze talife, které
spravné pouzivate, jsou vhodné pro krajené ovoce nebo
nakra- zeleninu.
jené

HENDI Polska Sp. z 0.0.
Technické informace a prohlaseni o shodé naleznete na ad-
rese www.hendi.com.

MAGYAR

Mandolin V-tipus

Hendi sz. 222676 v.02
Atermék f6 részei

(1. 4bra az 1. oldalon)

. CsUszasmentes fogantyd

2. Lemezkioldd gomb

3. Cslszasmentes alsé rész

4. Pengelemezek tarolédoboza
5. 1,5 mm-es szeletel6lemez
6. 2,5mm-es szeletel6lemez
7
8
9
1

. 3,5 mm-es szeletelélemez
. 3,5 mm-es julienne lemez
. 7mm-es julienne lemez
0. Elelmiszertarté / ujjvéds

Uzemeltetési utasitdsok

(2. abra az 1. oldalon)

¢ CsUsztassa a lemezt a helyére a gomb felett, amig a helyé-
re nem rogziil (egy kattand hangot hall).

¢ Atenyerével erésen nyomja meg a histarto/ujjvéds tetejét,
és dvatosan cslsztassa lefelé a gylimolesét vagy zoldsé-
get az also kifutopalya felé. A masik kezével tartsa meg a
v-blade szeletelé mozgasat.

A pengelemez cseréje

(3. abra az 1. oldalon)

o A vagdlapok szeletelési vastagsaga jol lathatd. A harom
szeletlemez 1,5 mm, 2,5 mm és 3,5 mm. A masik két juli-
enne lemez 3,5 mm és 7 mm. Valassza ki a kivant lemezt a
lemeztarold dobozbol.

Tévolitsa el az eredeti pengelemezt a testbdl. Tartsa le-
nyomva a zold gombot, és cslsztassa ki. Ezutan vélassza
ki a tobbi pengelemezt, és cslsztassa a helyére a gomb
felett.

Tisztitas és karbantartas

* AV-pengés szeleteld tisztitasat hasznalat utdn azonnal el
kell végezni, hogy az élelmiszerek ne szaradjanak a pen-
gékre. Hasznalat utan egyszertien oblitse le foly6 viz alatt.
Soha ne hasznaljon szivacsot a mandolin szeleteld tisztita-
sahoz, és ne szaritsa meg torélkozovel.

Ne érintse meg a pengét az ujjaval. A PENGEK NAGYON
ELESEK.

Szaritds utan az 6sszes alkatrészt tarolja teljesen a penge-
lemezek tarolédobozaban.

Hajtsa vissza a labat, és tarolja magasan, gyermekektdl
elzarva.

Hibaelharitas

YKPAIHCbKUH

MaHponin V-tuny

Tenpi No 222676 v.02

OCHOBHi YaCTUHM NPOAYKTY

(Puc. 1 Ha cTop. 1)

1. Pyuka 6e3 koB3aHHs

2. KHonka po3bnokyBaHHs nnaHLweTa
3. HekoB3ka HUXHS YacTHa

4. Kopobka ansi 3bepiraHHs nnacTuH 3 nesamu
5. Yawka 3 1,5-MM gatumkom

6. Yawka 3 2,5-MM gatymkom

7. Yawka 3 3,5-MM gatymkom

8. 3,5-MminieBa nnactuHa

9. 7-miniea nnactHa

10. Tpumay ans i / 3axucT ans nansuis

IHCTpYKUii 3 excnnyaTauii

(Puc. 2 Ha ctop. 1)

ﬂOCyHbTe NNaHLWeT Y NONOXeHHA Hal KHOMKOI0, oK BiH He
3aiKCy€ETbCA Ha MicLi (3ByKOM KnauaHHs).
BukopucToByiiTe J0NI0HIO, 106 MiLIHO NPUTUCHYTI 10 BEpX-
HbOI YaCTWHW TpuUMaya Ans 1Xi/3axucHoro kopnycy Ans
nanblis i obepexxHo npocyHyTn dpykTh abo oBoui BHU3 0
HIXHBOT 3MITHO-NOCAAKOBOT CMYyrU. HWO0 pykoo 3anobi-
raiiTe pyxy Hapisysauya v-blade.

fIK 3aMiHUTK NNacTUHy nesa

(Puc. 3 Ha cop. 1)

ToBLMHa 3pi3y NNACTUH YiTKO BUAKMMA. Tpu NNacT1HK 3i 3pi-
3amu MaoTb po3mip 1,5 MM, 2,5 MM i 3,5 MM. [HwWwi ABi nnac-
TUHW 3 IKyNEHOBUM Nle3oM po3mMipoM 3,5 MM i 7 mM. Bube-
piTb NOTPIBHY Tapinky 3 kopobku Ans 3bepiraHHs NNacTuH.
BuiiMiTe opuriHansHy naacTiHy nesa 3 kopnycy. YTpumyiTe
3eNeHy KHOMKY Ta BUCyHbTe 1 Hasag. MoTiM BubepiTh iHWI
NAACTUHY 3 JIE3aMV Ta BCTAHOBITb iX Haf KHOMKOIO

OuuLLeHHs Ta TexHiYHe 0bcnyroByBaHHs

Ounwiennst Hapisysada V-blade cnig Bukonysatn oppasy
nicns BUKOPUCTaHHS, 106 3anobirTn BUCUXaHHIO NPoAyKTIB
Ha ne3ax. [licns BUKOPWUCTaHHS NPOCTO NPOMUIATE Mig Npo-
TOYHOIO BOA0K.

Hikonu He BukopucTOBYiiTe rybKy A5t OUNLLEHHS Hapi3yBa-
4a MafoNiHiB | He CyLTb PYLIHIKOM.

He Topkaiitecs nesa nansuem. JIE3A AYXE FOCTPI.

Micns BucywwyBaHHs BCix AeTaneit nosHicTio 36epiraiite ix y
Kopobui ans 36epiraHHs NAacTuH

Cknagite Hory Ha3ag i 3bepiraiite B HEAOCTYNHOMY ANS fi-
Tel Mmicui.

YcyHeHHs HecnpaBHoCTei

Problémak | Lehetséges megoldas Mpobnemn | Moxnse piterHs
* Gy6z6djon meg arrol, hogy er6sen meg- * [NepekoHalitecs, L0 BU MiLIHO NPUTHCKaETe
nyomja a ételtarto/ujjvédo tetejét, és rogziti BEPXHIO YaCTUHY TPUMaYa Ans ixi/3axucty
. az ételt. A0S NanbLis, Gikcyloun ixy.
ﬁégigﬁ *Ugyeljen arra, hogy az ételtarto két oldalan EEPO%KT * lepexoHaliTecs, o Byxa, IO BUCTYNaloTb, 3
L [év6 kiallé flilek a test oldalan legyenek, ne posp KOXHOro oKy TpUMaya Ans iXi po3TalloBaHi
etelnek g’ 3al0TbCs
pedig kozépen. o 6okax Tina, a He nocepeamHi.
megfele- oM : . . HanexHuM - .
Gen inden hasznalat utan tisztitsa meg a oM * QuuLLlyiiTe TapinKu MiCNA KOXHOTO BUKOPU
lemezeket, hogy megel6zze CTaHHs, o6 3anobirtn
o Elelmiszermaradvanyok képzédnek a szélek  3aMMLWKN T, L0 HAKOMMYYIOTHCS HABKONO
kordil. Kpais.
Aszeletek | Minden lemezen van egy vastagsagvezets, 3pian He KoxHa nnactiHa Mae nokaxuk ToBLMHY,
nem amely a tetején van feltlintetve. Gy6z6djon meg po3pi- BKa3aHUiA 3Bepxy. lepekoHaiiTecs, Wo Tapinku,
vagnak arrol, hogy az On ltal hasznalt tanyérok alkal- 3al0TbCs i B BUKOPUCTOBYETE, NIAXOAATL ANS GPYKTIB
megfele- masak a gyliméles vagy zoldség vagasara. HanexHuM | abo oBouis, siki NOTPIOHO po3pi3aTi.
l6en YMHOM
HENDI B.V. HENDI Polska Sp. z 0.0

Miszaki informaciokért és megfeleléségi nyilatkozatokért
lasd: www.hendi.com.

[Ins oTpumaHHs TexHiyHol iHpopMauii Ta [lexknapauiit signo-
BigHocTi AnB. www.hendi.com.

EESTI KEEL

Mandoliin V-tiiiipi
Kuulutusnumber 222676 v.02
Toote peamised osad

(Joonis 1k 1)

1. Mittelibisev kaepide

2. Plaadivabastusnupp

3. Mittelibisev pohi

4. Teraplaatide hoiukarp

5. 1,5 mm viilutaja plaat

6. 2,5mm viilutaja plaat

7. 3,5 mm viilutaja plaat

8. 3,5mm julienne plaat

9. 7 mm julienne plaat

10. Toiduhoidja / sormekaitse

Kasutusjuhend

(Joonis 2 tk 1)

e Libistage plaat asendisse nupu kohal, kuni see kohale lu-
kustub [klopsake heli).

* Kasutage peopesa, et suruda kindlalt toiduhoidja/sér-
mekaitse peale ja libistage puu- voi kddgivilja ornalt alla
alumise raja poole. Kasutage teist katt, et hoida v-loike
viilutaja likumist.

Kuidas vahetada l6iketera plaati

(Joonis 3tk 1)

o Teraplaatide viilutamise paksus on selgelt ndhtav. Kolm
[6ikeplaati on 1,5 mm, 2,5 mm ja 3,5 mm. Ulejaénud kaks
julienne teraplaati on 3,5 mm ja 7 mm. Valige teraplaatide
hoiukarbist soovitud plaat

* Eemaldage algne teraplaat kehast. Hoidke rohelist nuppu
all ja libistage see tagasi. Seejarel valige teised loiketera
plaadid ja libistage see asendisse nupu kohal.

Puhastamine ja hooldus

V-1oikeldikuri puhastamine tuleb teha kohe parast kasuta-
mist, et valtida toitude kuivamist teradele. Parast kasuta-
mist loputage lihtsalt voolava vee all.

Arge kunagi kasutage mandoli viilutaja puhastamiseks
késna ja drge kuivatage ratikuga.

Arge puudutage tera sormega. TERAD ON VAGA TERAVAD.
Parast koigi osade kuivatamist hoidke need taielikult te-
raplaatide hoiukarbis.

Pacrake jalg tagasi ja hoidke seda lastele kattesaamatus
kohas.

LATVISKI

Mandoline V-veida

Hendi Nr. 222676 v.02
Izstradajuma galvenas dalas
. att. 1. lappusé)

1. NeslidoSs rokturis
2. Plates atlaisanas poga

3. Neslidoss apakséjais

4. Asmenu plaksnes novietosanas kaste
5. 1,5 mm griezéjplate
6
7
8
9
1

. 25mm griezéjplate

. 3,5mm griezéjplate

. 3,5 mm juliennas plate

. 7mm juliennas plate

0. Partikas turétajs / pirksta aizsargs

Lietosanas instrukcijas

(2. att. 1.lappusé)

« Bidiet plaksni vieta virs pogas, lidz ta nofiksgjas (ar klikski).

* |zmantojiet plaukstu, lai stingri uzspiestu uz édiena turéta-
jalpirksta aizsarga un saudzigi bidiet auglus vai darzenus
uz leju lidz apaksejam skrejcelum. Ar otru roku turiet v-as-
menu griezéju kustiba.

Ka nomainit asmenu plati

(3. att. 1. lappusé)

Asmenu platnu griesanas biezums ir skaidri redzams. Tris
slanu plaksnes ir 1,5 mm, 2,5 mm un 3,5 mm. Pargjas di-
vas julienna asmenu plaksnes ir 3,5 mm un 7 mm. Atlasiet
vélamo plati no asmenu platnu uzglabasanas karbas.
Nonemiet originalo asmens plaksni no korpusa. Turiet
nospiestu zalo pogu un velciet ara. Tad izvélieties citas as-
menu plaksnes un iebidiet pozicija virs pogas.

Tirisana un apkope

¢ V veida griezéja tirisana javeic uzreiz péc lietosanas, lai
novérstu partikas izzasanu uz asmeniem. Péc lietoSanas
vienkarsi noskalojiet ar tekoSu ddeni.

Nekad neizmantojiet sakli, lai notiritu griezamo mandoli-
nu, un nezavéjiet ar dvieli.

Nepieskarieties asmeniem ar pirkstu. ASMENI IR LOTI
Asl.

Péc visu dalu zavésanas pilniba uzglabajiet tas asmenu
platnu uzglabasanas kasté.

Atlokiet kaju atpakal un uzglabajiet to bérniem nepieeja-
ma vieta

.

Torkeotsing Traucéjummeklésana
Probleemid | Vimalik lahendus Problemas | lespgjamais risinajums
o Veenduge, et vajutate kindlalt toiduhoidja/ « Parliecinieties, ka ciesi nospiezat partikas
sormekaitse ilaosa, mis kinnitab toidu. turétaja/pirksta aizsarga augSpusi, nostip-
Toidud ei *Veenduge, et valjaulatuvad kérvad toiduhoid- Partika rinot partiku.
G ~ ja molemal kiiljel on keha kiilgedel, mitte  Gadajiet, lai izvirzitas ausis ediena turétaja
oika korra netiek B S -
likult otse keskel. ) saariezta katra pusé ir uz kermena saniem, nevis
* Puhastage plaate parast igat kasutuskorda, grie: pa vidu.
et valtida pareizi « Tiriet sildrinkus péc katras lietosanas reizes,
« Toidujadgid kogunevad servade Umber. lai novérstu
« Ediena atliekas uzkrajas gar malam.
Viilud ei Igal plaadil on peal naidatud paksusejuhik. -
viiluta Veenduge, et kasutatavad plaadid sobivad Skéles ne- | Katrai plaksnei augSpuse ir noradita biezuma
korralikult | (Gikamiseks puu- voi kddgivilja jaoks. tiek pareizi | vadotne. Parliecinieties, ka izmantotie Skivji ir
sagrieztas | pieméroti auglu vai darzenu sagrieSanai.

HENDI Polska Sp. z 0.0.
Tehnilist teavet ja vastavusdeklaratsioone vt www.hendi.com.

HENDI Polska Sp. z 0.0
Tehnisko informaciju un atbilstibas deklaracijas skatiet viet-

né www.hendi.com.
- @



LIETUVIU

Mandolina V tipo

Hendi Nr. 222676 v.02
Pagrindinés produkto dalys
(1 pav., 1 psl.)

1. Neslidzios rankenos

2. Ploksteles atleidimo mygtukas
3. Neslidus dugnas

4. Peilio ploksciu laikymo déze

5. 1,5 mm pjaustytuvo plokstele

6. 2,5 mm pjavio plokstelés

7. 3,5 mm pjavio plokstelés

8. 3,5mm julienno plokstele

9. 7 mm julienno plokstele

10. Maisto laikiklis / pirsty apsauga

Naudojimo instrukcijos

(2 pav., 1 psl.)

o Stumkite plokstele j padetj virs mygtuko, kol ji uzsifiksuos
[spustelékite garsa).

¢ Palmiy pagalba tvirtai paspauskite ant maisto laikiklio /
pirstu apsaugos ir Svelniai paslinkite vaisius ar darZoves
link apatinio kilimo ir tapimo tako. Kita ranka apsaugokite
.v-blade” pjaustytuva nuo judéjimo.

Kaip pakeisti asmenuy plokstele

(3 pav., 1 psl.)

o Peiliy ploksteliy pjavis yra aiskiai matomas. Triju pjaviy
plokstelés yra 1,5 mm, 2,5 mm ir 3,5 mm. Kitos dvi julienne
asmenu plokstés yra 3,5 mm ir 7 mm. Pasirinkite norima
plokstele i$ aSmenu ploksteliy laikymo dézés.

Nuimkite originalia asmenu plokstele nuo korpuso. Lai-
kykite nuspaude Zalia mygtuka ir slinkite atgal. Tada pa-
sirinkite kitas asmenu plokstes ir pastumkite jas | padétj
virs mygtuko

Valymas ir priezitra

¢ .V-blade" pjaustytuvo valymas turi bati atliekamas i$ karto
po naudojimo, kad ant asmenu neisdziGtu maisto produk-
tai. Panaudoje tiesiog nuplaukite tekanciu vandeniu.
Niekada nenaudokite kempinés mandolino pjaustytuvui
valyti ir nedziovinkite ranksluosciu.

Nelieskite peilio pirstu. PEILIAI YRA LABAI ASTRUS.

Po dziovinimo visas dalis visiskai laikykite aSmenu ploks-
teliu laikymo dézutéje.

Nulenkite koja atgal ir laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Trik¢iy Salinimas

Problemos Galimas sprendimas
«|sitikinkite, kad tvirtai spaudete maisto
laikiklio / pirsty apsaugos, laikantios
Maistas maista, virsu.
néra «Isitikinkite, kad iSsikiSusios ausys kiekvieno-
tinkamai je maisto laikiklio puséje yra kiino Sonuose,
supjaus- 0 ne tiesiai viduryje.

tytas « Nuvalykite ploksteles po kiekvieno naudoji-
mo, kad iSvengtumete
*Maisto likuciai kaupiasi aplink krastus.

Pjaviai Kiekviena plokstele turi storio kreiptuva,
netinkamai | nurodyta virSuje. |sitikinkite, kad jasu
pjauna naudojamos plokstes yra tinkamos vaisiy ar

darZoviy pjaustymui.

HENDI Polska Sp. z 0.0.
Techniné informacija ir atitikties deklaracijos pateiktos adre-
su www.hendi.com.

PORTUGUES

Mandolina tipo V

Hendi n.0 222676 v.02

Principais partes do produto

(Fig. 1 na pagina 1)

1. Pega antideslizante

2. Botao de libertacdo da placa

3. Fundo antiderrapante

4. Caixa de armazenamento das placas das ldminas
5. Placa do cortador de 1,5 mm

6. Placa do cortador de 2,5 mm

7. Placa do cortador de 3,5 mm

8. Placa emjuliana de 3,5mm

9. Placa emjuliana de 7 mm

10. Suporte para alimentos / protetor para os dedos

Instrucdes de funcionamento

(Fig. 2 na pagina 1)

Faca deslizar a placa para a posicao acima do botéo até
bloguear no lugar (faga um clique).

Use a palma da mao para pressionar firmemente o topo do
suporte de alimentos/protecao para dedos e deslize sua-
vemente a fruta ou o vegetal para baixo em direcao a pista
inferior. Use a outra mao para impedir que o cortador de
[dmina em V se mova.

Como mudar a placa da lamina

(Fig. 3 na pagina 1)

¢ A espessura de corte das placas da [&mina é claramente
visivel. As trés placas de corte sdo de 1,5 mm, 2,5 mm e
3,5 mm. As outras duas placas de [dmina em juliana tém
3,5 mm e 7 mm. Selecione a placa pretendida na caixa de
armazenamento das placas de dminas.

Retire a placa da ldmina original do corpo. Mantenha pre-
mido o botdo verde e deslize para fora. Em seguida, esco-
lha as outras placas de l@mina e deslize para a posicao
acima do botao.

Limpeza e manutencao

¢ Alimpeza do cortador de [dminas em V deve ser feita ime-
diatamente apds a utilizacdo para evitar que quaisquer
alimentos sequem nas ldminas. Basta enxaguar sob 4gua
corrente apos a utilizacao.

Nunca utilize uma esponja para limpar o cortador de man-
dolina e ndo seque com uma toalha.

« N3o toque na lamina com o dedo. AS LAMINAS SAO MUITO
AFIADAS.

Depois de secar todas as pecas, guarde-as completamen-
te na caixa de armazenamento das placas das laminas.
Dobre a perna para tras e guarde-a muito fora do alcance
das criancas.

Resolucao de problemas

ESPANOL

MandolinaenV

N.o Hendi 222676 v.02

Partes principales del producto

(Fig. 1 en la pagina 1)

1. Mango antideslizante

2. Boton de liberacién de la placa

3. Parte inferior antideslizante

4. Caja de almacenamiento de placas de cuchilla
5. Placa cortadora de 1,5 mm

6. Placa cortadora de 2,5 mm
7
8
9
1

aca de juliana de 3,5 mm
aca de juliana de 7. mm
oporte para alimentos/protector para dedos

L
Placa cortadora de 3,5 mm
PL

. PL

0.5

Instrucciones de funcionamiento

(Fig. 2 en la pagina 1)

¢ Deslice la placa a su posicion por encima del botén hasta
que se bloquee en su lugar (haga un “clic”).

¢ Con la palma de la mano, presione firmemente la parte
superior del portaalimentos/protector de dedos y deslice
suavemente la fruta o verdura hacia abajo, hacia la pista
inferior. Use la otra mano para evitar que la cortadora de
hoja en V se mueva.

Como cambiar la placa de la hoja

(Fig. 3 de la pagina 1)

 El grosor de corte de las placas de la hoja es claramente
visible. Las tres placas de corte son de 1,5 mm, 2,5 mm
y 3,5 mm. Las otras dos placas de hoja de juliana son de
3,5mmy 7 mm. Seleccione la placa deseada de la caja de
almacenamiento de placas de cuchillas.

¢ Retire la placa de la hoja original del cuerpo. Mantenga
pulsado el boton verde y deslice hacia fuera. A conti-
nuacion, elija las otras placas de cuchilla y deslicelas has-
ta su posicién por encima del botdn.

Limpieza y mantenimiento

¢ La limpieza de la cortadora de hoja en V debe realizarse
inmediatamente después de su uso para evitar que los
alimentos se sequen en las cuchillas. Simplemente enjua-
guelo con agua corriente después de usarlo.

Nunca utilice una esponja para limpiar la cortadora de
mandolina y no la seque con una toalla. )
No toque la cuchilla con el dedo. LAS CUCHILLAS ESTAN
MUY AFILADAS.

Después de secar completamente todas las piezas, guar-
delas en la caja de almacenamiento de las placas de cuc-
hillas.

Doble la pierna hacia atras y guardela en un lugar alto fue-
ra del alcance de los nifios.

Resolucion de problemas
Problemas Solugdo possivel
Problemas | Posible solucién
o Certifique-se de que esta a pressionar
com firmeza a parte superior do suporte * Asegurese de presionar firmemente la parte
de alimentos/protecdo para dedos que fixa superior del soporte/protector del dedo que
os alimentos. Losal sujeta el alimento.
Os alimentos | e Certifique-se de que as orelhas salientes 05 all- * Asegurese de que las orejas que sobresalen
no estao a de cada lado do suporte de alimentos mentos no a cada lado del portaalimentos estén a los
cortar cor- estdo nos lados do corpo, ndo mesmo se cortan lados del cuerpo, no justo en el centro.
rectamente no meio. correcta- «Limpie las placas después de cada uso
«Limpe as placas apés cada utilizacao mente para evitar
para evitar * Los residuos de alimentos se acumulan
¢ Residuos de alimentos que se acumulam alrededor de los bordes.
avolta das extremidades.
Las reba- Cada placa tiene una guia de grosor indicada
Os cortes Cada placa tem um guia de espessura nadas no en la parte superior. Asegurese de que los
nao estao a indicado no topo. Certifique-se de que os se cortan platos que esta utilizando sean adecuados
cortar cor- pratos que esta a utilizar sao adequados correcta- para cortar la fruta o verdura.
rectamente para o corte de fruta ou vegetais. mente
HENDI B.V. HENDI B.V.

Para informacodes técnicas e Declaracdes de Conformidade,
consulte www.hendi.com.

Para obtener informacién técnica y declaraciones de confor-
midad, consulte www.hendi.com.

SLOVENSKY

Mandolina typu V

C. hendi 222676 v.02
Hlavné Casti vyrobku
(obr. 1 na strane 1)

1. Protismykova rukovat
2. Tlacidlo na uvolnenie dosticky
3. Protismykova spodna cast

4. Skladovacia Skatula s Cepelami
5. 1,5 mm krajacia doska

6. 2,5 mm kréjacia doska

7. 3,5 mm doska kréajaca

8. 3,5mm julienna platnicka

9. 7 mm julienne platnicka

10. DrZiak jedla/ochrana prstov

Prevadzkové pokyny

(Obr. 2 na strane 1)

Platiu posuvajte do polohy nad tlacidlom, az kym nezapad-
ne na miesto (budete pocut zvuk .kliknutia“).

Pomocou dlane pevne zatlacte na hornd Cast drziaka jedla/
ochrany prstov a opatrne posufite ovocie alebo zeleninu
nadol smerom k dolnému priechodu. Druhou rukou za-
brante pohybu krajaca s cepielkami v.

Ako vymenit ¢epelovd platiiu

(obr. 3 na strane 1)

¢ Hrubka krajania nozovych platni je jasne viditelna. Tieto tri
platky s 1,5 mm, 2,5 mm a 3,5 mm. Ostatné dve platnicky
s Cepelou z julieny st 3,5 mm a 7 mm. Vyberte pozadovanu
dosticku zo skladovacieho boxu nozovych dosticiek.

¢ Odstrante povodnu Cepel z tela. Podrzte zelené tlacidlo a
vysunte ho spat. Potom vyberte iné platne Cepele a posunte
ich do polohy nad tlacidlo .

Cistenie a idrzba

Cistenie krajaca s blatom v tvare pismena V by sa malo
vykonat ihned po pouZiti, aby sa zabranilo zaschnutiu po-
travin na cepeliach. Po pouZiti jednoducho oplachnite pod
tecdcou vodou.

Na Cistenie mandolinového kréjaca nikdy nepouZzivajte
Spongiu a nesuste ho uterakom.

Nedotykajte sa Cepele prstom. CEPELE SU VELMI OSTRE.
Po vysuSeni ich vietky Casti Uplne ulozte do skladovace]
Skatule pre platne s cepelami.

Zlozte nohu a uloZte ju vysoko mimo dosahu deti.

Riesenie problémov

Problémy Mozné riesenie
* Dbajte na to, aby ste pevne zatlacili hornd
Cast drziaka jedla/ochranného krytu prsta,
ktory zaistuje jedlo.
Potraviny « Uistite sa, Ze vyCnievajice usi na kazdej
sa nerezl strane drziaka potravin su na bokoch tela,
spravne nie v strede.
* Po kazdom pouziti vyCistite platne, aby ste
zabranili
* Zvysky jedla sa hromadia okolo okrajov.
Rezy nie Kazda doska méa navrchu vyznaceny navadzac
st spravne | hribky. Uistite sa, Ze platne, ktoré pouzivate,
krajané st vhodné na rezanie ovocia alebo zeleniny.

HENDI Polska Sp. z 0.0.
Technické informéacie a vyhlésenia o zhode néjdete na adrese
www.hendi.com.

Grontsagsskeerer V-type
Hendi nr. 222676 v.02
Produktets hoveddele
(Fig. 1 pé side 1)

1. Skridsikkert handtag
2. Knap til friggrelse af plade

3. Skridsikker bund

4. Opbevaringskasse til bladplader
5. 1,5 mm skareplade

6. 2,5mm skaereplade

7. 3,5 mm skaereplade

8. 3,5mm julienne-plade

9. 7 mm julienne-plade

10. Fodevareholder/fingerbeskyttelse

Betjeningsvejledning

(Fig. 2 pé side 1)

o Skub pladen pa plads over knappen, indtil den l&ses pé&
plads (har en "klik"-lyd).

 Brug din handflade til at trykke fast pa toppen af madhol-
deren/fingerbeskyttelsen, og skub forsigtigt frugten eller
grentsagerne ned mod den nederste landingsbane. Brug
den anden hand til at forhindre v-bladet i at beveege sig.

Sadan udskiftes bladpladen

(Fig. 3 pa side 1)

Skeeretykkelsen pa bladpladerne er tydeligt synlig. De tre
snitplader er 1,5 mm, 2,5 mm og 3,5 mm. De to andre ju-
lienne-bladplader er 3,5 mm og 7 mm. Veelg den gnskede
plade fra bladpladernes opbevaringskasse.

Fjern den originale bladplade fra kroppen. Hold den gren-
ne knap nede, og skub den ud igen. Veelg derefter de andre
bladplader, og skub dem pa plads over knappen.

Renggring og vedligeholdelse

Renggring af V-bladets snitter skal udfgres umiddelbart
efter brug for at forhindre, at fedevarer tgrrer ind pa knive-
ne. Skyl under rindende vand efter brug.

Brug aldrig en svamp til at renggre mandolinsnitteren, og
tor den ikke med et handklaede.

Ror ikke bladet med fingeren. BLADENE ER MEGET SKAR-
PE.

Efter tgrring af alle dele skal de opbevares helt i bladpla-
dernes opbevaringskasse.

Fold benet tilbage, og opbevar det hgjt utilgaengeligt for
barn.

.

Fejlfinding
Problemer | Mulig lesning
* Sgrg for, at du trykker hardt pa toppen af
madholderen/fingerbeskyttelsen, der fastggr
Fodevarer maden.

* Sgrg for, at de fremspringende srer pa hver
skaerer f fud hold 5 sid ¢
ke side af fgdevareholderen er pd siderne a
ordentliat kroppen, ikke lige i midten.

9 Renger pladerne efter hver brug for at
forhindre

* Madrester opbygges omkring kanterne
Snit skae- | Hver plade har en tykkelsesguide angivet
rer ikke gverst. Serg for, at de plader, du bruger, er
korrekt egnede til den frugt eller grontsag, der skal

skaeres.

HENDIB.V.

For tekniske oplysninger og overensstemmelseserkleaeringer

henvises til www.hendi.com.
<@



SUOMALAINEN

Vihannesleikkuri V-tyyppi
Hendi-nro 222676 v.02
Tuotteen padosat

(Kuva 1 sivulla 1)

1. Luistamaton kahva

2. Levyn vapautuspainike

3. Luistamaton pohja

4. Teralevyjen sailytyslaatikko

5. 1,5 mm:n leikkurilevy

6. 2,5 mm:n leikkurilevy

7. 3,5 mm:n leikkurilevy

8. 3,5mm julienne-levy

9. 7 mm julienne-levy

10. Elintarvikkeiden pidike / sormisuojus

Kayttoohjeet

(Kuva 2 sivulla 1)

o Liu'uta levy paikalleen painikkeen ylapuolelle, kunnes se
lukittuu paikalleen [napsauta aanta).

¢ Paina kammenelldsi tukevasti ruoanpidikkeen/sormisuo-
juksen yldosaa ja liu'uta hedelmat tai vihannekset varovas-
ti alaspéin kohti alempaa kiitorataa. Esta V-teraleikkuria
likkumasta toisella kadella.

Teralevyn vaihtaminen

(Kuva 3 sivulla 1)

o Teralevyjen viipalointipaksuus on selvasti nakyvissa. Kolme
leikelevya ovat 1,5 mm, 2,5 mm ja 3,5 mm. Kaksi muuta
julienne-teralevya ovat 3,5 mm ja 7 mm. Valitse haluamasi
levy teralevyjen sailytyslaatikosta.

« Irrota alkuperdinen teralevy rungosta. Pida vihreaa paini-
ketta painettuna ja liu'uta se takaisin ulos. Valitse sitten
muut teralevyt ja liu'uta ne paikalleen painikkeen ylapuo-
lelle.

Puhdistus ja huolto

o V-teraleikkuri on puhdistettava heti kayton jalkeen, jotta
kaikki elintarvikkeet eivat kuivu teriin. Huuhtele vain juok-
sevalla vedelld kayton jalkeen.

Al3 koskaan puhdista mandoliinileikkuria sienelld &laka
kuivaa sita pyyhkeella.

AL? koske terdan sormella. TERAT OVAT ERITTAIN TERA-
VIA.

Kun kaikki osat on kuivattu, sailyta niita kokonaan terale-
vyjen sdilytyslaatikossa.

Taita jalka taakse ja sdilyta se lasten ulottumattomissa.

Vegetabilsk kutter V-type
Hendi nr. 222676 v.02
Hoveddeler av produktet
(Fig. 1 pé side 1)

1. Sklisikkert handtak

2. Knapp for frigjgring av plate

3. Sklisikker bunn

4. Oppbevaringsboks for bladplater
5. 1,5 mm snittplate

6. 2,5mm snittplate

7. 3,5 mm snittplate

8. 3,5mm julienne-plate

9. 7 mm julienne-plate

10. Matholder / fingerbeskyttelse

Bruksanvisning

(Fig. 2 pé side 1)

e Skyv platen pé plass over knappen til den 3ses pd plass
(ha en "klikkelyd").

 Bruk handflaten til & trykke godt p& toppen av matholde-
ren/fingerbeskyttelsen og skyv frukten eller grgnnsaken
forsiktig ned mot den nedre rullebanen. Bruk den andre
handen til & hindre v-bladets skjerer i 8 bevege seg.

Slik skifter du bladplaten

(Fig. 3 pa side 1)

e Skjeretykkelsen pa bladplatene er godt synlig. De tre
snittplatene er 1,5 mm, 2,5 mm og 3,5 mm. De to andre
julienne bladplatene er 3,5 mm og 7 mm. Velg gnsket plate
fra oppbevaringsboksen for bladplater.

¢ Fjern den opprinnelige bladplaten fra kroppen. Hold inne
den grgnne knappen og skyv den ut igjen. Velg deretter
de andre bladplatene og skyv dem pa plass over knappen.

Rengjering og vedlikehold

* Rengjgring av V-bladkutteren skal gjgres umiddelbart et-
ter bruk for & hindre at mat tgrker pa bladene. Bare skyll
under rennende vann etter bruk.

Bruk aldri en svamp til & rengjere mandolinkutteren og
ikke tork med et handkle.

Ikke bergr bladet med fingeren. BLADENE ER VELDIG
SKARPE.

Etter at alle delene er torket, skal de oppbevares i oppbe-
varingsboksen for bladplater.

« Brett benet tilbake og oppbevar hgyt utilgjengelig for barn.

Feilsgking
Vianetsinta
Problemer | Mulig lgsning
Ongelmat Mahdollinen ratkaisu
*Sgrg for at du trykker godt pa toppen av
eVarmista, ettd painat ruoanpidikkeen/sormi- matholderen/fingerbeskyttelsen som sikrer
suojuksen yldosaa voimakkaasti. Maten maten.
Ruoka ei Varmista, ettd ruokapidikkeen kummallakin skjeerer «Pass pa at grene som stikker ut pa hver side
viipaloi puolella olevat ulkonevat korvat ovat kehon ikke av matholderen er pa sidene av kroppen, ikke
kunnolla sivuilla, eivat aivan keskella. skikkelig rett i midten
 Puhdista levyt jokaisen kayton jalkeen, jotta «Rengjor platene etter hver bruk for & unngé
* Reunojen ymparille kertyy ruokajaamia. « Matrester bygges opp rundt kantene.
Leikkeet Kunkin levyn p&alld on paksuusohjain. Snittene Hver plate har en tykkelsesguide angitt p&
eivatviipaloi | Varmista, ettd kdyttdmasi lautaset sopivat skjeerer toppen. Serg for at platene du bruker er egnet
kunnolla leikattaviksi hedelmiksi tai vihanneksiksi. ikke riktig | for frukt eller grannsak som skal kuttes.
HENDI B.V. HENDIB.V.

Tekniset tiedot ja vaatimustenmukaisuusvakuutukset ovat
osoitteessa www.hendi.com.

For teknisk informasjon og samsvarserklaeringer, se
www.hendi.com.

SLOVENSCINA

Mandolina V-tip

St. Hendi 222676 v.02

Glavni deli izdelka

(Slika 1 na strani 1)

1. Rocaj brez drsenja

2. Gumb za sprostitev ploscice

3. Nedrsno dno

4. Skatla za shranjevanje plosc¢ rezila
5. 1,5-milimetrska plosca rezalnika
6. 2,5-milimetrska plosca rezalnika
7. 3,5-milimetrska plosca rezalnika
8. 3,5-mm juliennska plosca

9. 7-mm juliennska plosca

10. Drzalo za hrano/varovala za prste

Navodila za uporabo

(Slika 2 na strani 1)

¢ Plosco potisnite v polozaj nad gumbom, dokler se ne za-
skoci na svoje mesto (zvok »klik«).

e Zdlanjo trdno pritisnite na drzalo za hrano/zas¢ito za prste
in sadje ali zelenjavo nezno potisnite navzdol proti spodnji
vzletno-pristajalni stezi. Z drugo roko preprecite premika-
nje rezalnika v-blade.

Kako spremeniti plosco rezila

(Slika 3 na strani 1)

¢ Debelina rezanja plosc rezila je jasno vidna. Tri rezine so
1,5 mm, 2,5 mm in 3,5 mm. Ostali dve julieni plosci sta 3,5
mm in 7 mm. Izberite Zeleno plosco iz Skatle za shranje-
vanje plos¢ rezila.

¢ Odstranite originalno plosco rezila iz telesa. Drzite zeleni
gumb in ga potisnite nazaj. Nato izberite druge plosce rezi-
la in jih potisnite v poloZaj nad gumbom.

Cid¢enje in vzdrzevanje

Rezalnik V-blade je treba ocistiti takoj po uporabi, da pre-
precite susenje Zivil na rezilih. Po uporabi preprosto sperite
pad tekoco vodo.

Nikoli ne uporabljajte gobice za Ciscenje rezalnika mando-
line in ne susite z brisaco.

Ne dotikajte se rezila s prstom. REZILA SO ZELO OSTRA.
Po susenju jih vse dele popolnoma shranite v Skatlo za
shranjevanje ploscic.

Zlozite nogo nazaj in shranite visoko izven dosega otrok

Odpravljanje tezav

Tezave Mozna resitev
¢ Prepricajte se, da trdno pritiskate vrh drzala za
H hrano/zasCitnika za prste, ki pritrdi hrano.
1381« Prepricajte se, da so Strleca u K
sene repricajte se, da so Strleca usesa na vsaki
. strani drzala za hrano na straneh telesa, ne
razreze e
ravilno na §[ed\n|. o B
P * Plosce po vsaki uporabi oistite, da preprecite
* Ostanki hrane se nabirajo okoli robov.
Rezine Vsaka plosca ima na vrhu prikazano vodilo
sene debeline. Prepricajte se, da so plosce, ki jih upo-
rezejo rabljate, primerne za rezanje sadja ali zelenjave.
pravilno
HENDI B.V.

Za tehnicne informacije in izjave o skladnosti glejte
www.hendi.com.

SVENSKA

V-typ av mandolin
Hendi nr. 222676 v.02
Produktens huvuddelar
(Fig. 1 pa sidan 1)

1. Halkfritt handtag

2. Frigéringsknapp for platta

3. Halkfri botten

4. Forvaringslada for bladplattor
5. 1,5 mm skivplatta

6. 2,5mm skivplatta

7. 3,5 mm skivplatta

8. 3,5mm juliennplatta

9. 7 mm julienneplatta

10. Livsmedelshallare/fingerskydd

Bruksanvisning

(Fig. 2 pa sidan 1)

 Skjut plattan pé plats ovanfor knappen tills den dses p&
plats (med ett klickljud).

¢ Anvand handflatan for att trycka stadigt ovanpd mathal-
laren/fingerskyddet och forsiktigt féra ner frukten eller
gronsaken mot den nedre landningsbanan. Anvand den
andra handen for att forhindra att v-bladskararen ror sig.

Sa har byter du bladplatta

(Fig. 3 pé sidan 1)

 Skartjockleken p& bladplattorna syns tydligt. De tre skiv-
plattorna &r 1,5 mm, 2,5 mm och 3,5 mm. De andra tva
juliennebladplattorna ar 3,5 mm och 7 mm. Valj 6nskad
platta frén forvaringslédan for bladplattor.

* Ta bort den ursprungliga bladplattan fran kroppen. Hall
ned den grona knappen och skjut ut den igen. Valj sedan
de andra bladplattorna och skjut dem pd plats ovanfér
knappen.

Rengéring och underhall

Rengdring av V-bladskivaren ska goras omedelbart efter
anvandning for att férhindra att mat torkar pa bladen. Skélj
helt enkelt under rinnande vatten efter anvandning.
Anvand aldrig en svamp for att rengéra mandolinskararen
och torka inte med en handduk.

Ror inte bladet med fingret. KNIVARNA AR MYCKET VAS-
SA.

Efter torkning av alla delar ska de forvaras helt i forva-
ringslddan for bladplattor.

Vik tillbaka benet och férvara hogt utom rackhall for barn.

Felsokning
Problem Mdjlig l6sning
* Se till att du trycker ordentligt p& ovansidan
av mathallaren/fingerskyddet som haller
fast maten.
Maten * Se till att de utstickande dronen pé vardera si-
skar inte dan av mathallaren ar pa sidorna av kroppen,
ordentligt inte ratt i mitten.
Rengor plattorna efter varje anvandning for
att forhindra
* Matrester byggs upp runt kanterna.
Skivorna Varje platta har en tjockleksguide som anges
skar inte pd ovansidan. Se till att de tallrikar du anvander
ordentligt | ar [@mpliga far frukt eller gronsaker som ska
skaras.
HENDIB.V.

For teknisk information och fdrsakran om dverensstammel-
se, se www.hendi.com.

BbJIFTAPCKU

ManponuH V-o6pasHa
XeHpu 6p. 222676 v.02
OCHOBHY 4acT¥ Ha npoayKTa
(®wr. 1 Ha cTpanmua 1)

1. [pvxka be3 nnb3rane

2. ByToH 3a ocBoboxaaBaHe Ha nnakata

3. Hennwb3araulo ce AbHO

4. Kytisi 33 cbxpaHeHue Ha NnacTuHu ¢ ocTpue
5. 1,5 mm nnoya 3a pszaxe

6. 2,5mm nnoya 3a pa3axe

7. 3,5mm nnova 3a psizaHe

8. 3,5 mm nneHosa nnaka

9. 7 mm nnoya 3a lonneH

10. [ibp>xay 3a xpaHa / npeanasuren 3a npsciure

WHcTpykuuu 3a pabota

(®wr. 2 Ha cTpaHmua 1)

Mnb3HeTe nnakata Ha MACTO Haf, OyTOHa, AOKATO Ce 3aKiio-
4M Ha MACTO (MMaTe 38yK . LypaksaHe ).

3nonssaliite gnauTa ci, 3a Aa NPUTUCHETE 3ApaBo ropHa-
Ta YacT Ha AbpXaya 3a xpaHa/npeAnasutens 3a NpbLCTU 1
BHMMATeSIHO NAb3HETe MIOJOBETE WAU 3eNeHYyuuTe Ha-
L0y KbM JonHaTa nucta. M3nonssaiite apyrarta cu pbka,
3a [la NpefoTBpaTMTe MPEMECTBAHETO Ha WHCTPYMeHTa 3a
psizaHe Ha v-blade.

Kak pa cMeHuTe nnacTHaTa Ha 0CTpUeTo

(®wr. 3 Ha cTpanmua 1)

o [lebenuHata Ha Hapa3BakHe Ha NNACTUHWTE Ha OCTPUETO €
SICHO BUAMMA. TpuTe naouu Ha cpesa ca 1,5 mm, 2,5 mm
1 3,5 mm. [ipyrute age nnactunu 3a octpueto Ha julienne
ca 3,5 mm un 7 mm. /3bepete xenawHata ot Bac nnoua ot
KyTVSiTa 33 CbXpaHeHue Ha NAacTUHWUTe 3a ocTpueTa
/A3BageTe opurvHanHara NaacTHa Ha oCTPUETO OT TANOTO.
3anpbxTe 3enenus byToH v nib3ete Hasag. Cnef ToBa
n3bepete ApyruTe MNACTUHM Ha OCTPUETO W MITb3HETE HA
MSICTO Hag byToHa.

.

MouncTsaHe 1 noaApLXKKa

MouncTBaHeTo Ha pesaukata ¢ V-namena Tpsbsa fAa ce
M3BbpLWW BefjHara cneg yﬂmpeﬁa, 3a [ia ce npepoTepatn
N3CbXBAHETO Ha KakBUTO W Aa 6uno XpaHu BbpXy ocTpueTa-
Ta. ﬂpOCTO u3nnakHeTe Noj Tevalla Boga cnej ynorpeﬁa.
Hukora He u3non3saiiTe reba 3a NoyncTBaHe Ha MaHA0NM-
HOBSA pe3ay 1 He CyleTe C Kbpra.

He pnokocsaiite octpueto ¢ npbet. OCTPUETATA CAMHOI0O
OCTPU.

CJ'IG,El CyLIeHeTo BCUYKW 4acTu Ce CbXpaHABaT HambiHO B
KyTVATa 38 CbXpaHeHne Ha nnacTuHuTe 3a ocTpueTa
CrbHeTe Kpaka Ha3aj M CbXpaHsiBaiiTe Ha BMCOKO MSICTO,
HeJl0CTBIHO 3a felia.

.

.

OTCTpaHﬂBaHe Ha HeM3npaBHOCTU

Mpobnemy | Bw3moxHo pewenme
*YBepeTe e, Ye HaTUCKaTe 3PaBO ropHaTa
4aCT Ha AbpXada 3a xpaHa/npesnasHoto
yCTpO;\CTEO 3a npbCTnTe, 3a Aa 3aKkpenuTe
XpaHaTta
Xpanute v
He ce * YBEpeTe Ce, Ye U3MbKHanuTe ylwm 0T BCAKa
CTpaHa Ha AbpXava 3a XxpaHa ca 0TCTpaHu Ha
Hapsi3BaT
TANOTO, 3 He TOYHO B cpefata.
npaBuiHo o
* Moyncreaiite nnounte cnep Bcska ynmpeﬁa,
3a fla npefjoTBpaTUTe
 OcTaTbLuTe OT XpaHa e HaTpynBaT 0Kono
pubosete.
CPGEOEETE Bcaka nnoua uma BOfa4 3a ue6eﬂwHa, rnoco4eH
He ce oTrope. VBepeTe Ce, 4e YNHUKTE, KOUTO
Hapassat n3non3sarte, ca NOAXOAALLM 33 0TPA3BaHE Ha
npasuaHo NNOAOBETE UMW 3eNEHYYLIUTE.
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OcHOBHbIe 4acTu NpoayKTa
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Heckonbaswas pyyka

KHonka ocBoboxaeHns nnactuel
Heckonb3siee aHo

Kopobka ans xpaHeHus auckos
1,5 MM nnacTuHa cnaiicepa

2,5 MM NnacTuHa cnaiicepa

. 3,5-MM nnacTuHa cnalicepa
. 3,5-MM nnactHa Ans xynbeH

7-MM Tapenka Ana xionbeHa

0. Dymnsp ans eabl / 3aWnTHBI KOXYX A5 NanbLes

MHCTpYKLUMH No 3KcnayaTaumm
(Puc. 2 wa ctp. 1)

CABMHbTE NNACTUHY B MOMOXEHWE HaZ KHOMKOM, NOKa OHa
He 3aduKcnpyeTca Ha MecTe [ycbiwmTe Wenyok).

C nomolLbio NafoHM NNOTHO HAafi@BUTE Ha BEPXHIOID YacTb
TepMoepxatens/orpaxaeHns Ans NanbLes U 0CTOPOXHO
CABVHbTE GPYKTbI MW OBOLLM BHU3 K HIXHEN B3NETHO-M0-
capo4Hoi nonoce. [lpyroit pykoii fepxuTe cnalicep ¢ v-06-
pasHbIM JIE3BNEM B HEMOJBIXHOM COCTOSIHUM.

Kak 3aMeHuTh NnacTuHy ne3sus
(Puc.3Hacrp. 1)

TonwmHa ne3suit 4 HapesKki YeTKO BUAHA. TPy NNACTUHbI
ans cpe3os umeioT pasmep 1,5 MM, 2,5 Mm 1 3,5 Mm. [lpyrvie
ABe NnacTvHbl julienne umeioT guametpsl 3,5 MM 1 7 MM.
Bbibepute HyxHylo nnacTHy 13 kopobku Ans xpaHeHus
NNacTUH C Ne3BUAMM

CHUMUTE OpUrMHaNbHYIO NNAcTUHY € Kopnyca. Yaepxusas
3ef1eHyl0 KHOMKY, BbIBUHbTE ee Ha3af. 3aTem BbibepuTe
Apyriie MNacTVHbI Ne3BUit U CABWHLTE UX B NONOXEHWe Hag,
KHOMKO

OymncTKa U TeXHUYeCKoe OGCJ'I)’)KVIEBHVIG

.

Ounctky cpe3os ¢ V-0bpasHbiM nessreM chepyet Bbinon-
HATb Cpa3y nocfie MCNoNb30BaHNs, YTOOLI NpefoTBPaTUTL
BbICbIXaHWe N0bbIX NpoAykToB Ha nessusix. [pocto npo-
MOIiTe N0/, NPOTOYHOI BOAOI NOCAE MCMOAb30BaHNS.
Hukoraa He ucnonb3yiiTe rybky Ans 04MCTKW MaH{ONNHO-
BOTO CNIAICepa W He BbICYLINBAITE ero NoNoTeHLEM.

He npukacaiitece nanbuem K nessuio. JIE3BUN OYEHb
OCTPbIE.

Mocne cywku Bce AeTany NOAHOCTbIO MOMECTUTL B KOPOBKY
A5 XPaHEHWS NNACTWH C Ne3BUAMU.

OTKMHbTE HOMy Ha3aj W XpaHuTe ee B HELOCTYNHOM A/s
neteit mecTe.

Mounck 1 ycTpaHeHue HencnpasHocTei

Mpobnemsl | BoaMoxHoe peluexme

*YbepuTech, YTo Bl MNOTHO HaXMMaeTe Ha
BEPXHIOW YaCTb Aepxatens/orpaxaerns Ans

MpogyKTs! nanbLies, KPenaLLero NPOyKTs!

He Hape-  YbeauTeck, YTo BEICTYNAOLLE VLU C KaXA0N
3at0Tcst CTOPOHbI TEPMOZEPXATENS HAXOAATCS M0
LONXHBIM 6GokaM Tena, a He NocepemHe.

obpa3om  QunLLaitTe NIACTUHBI NOCAE KaXA0ro UCMONb-

30BaHuA, uTobb! npefoTspaTuTL
o Qcratku MULLK CKannBatoTCa No KpasM.

CpesbiHe | Kaxpas nnactiHa nMeet HanpasasioLylo Ton-
Hape- LWHbI, yKa3aHHyIo B BepxHeit yactu. Ybeautecs,
3ai0TCH 4TO MCMONb3yeMble BaMy Tapenku MOAXOAAT Ans
LOMKHBIM [ MOpe3aHHbIX GPYKTOB 1NK 0BOLLEH.

obpasom

HENDI Polska Sp.z 0.0.

[Inq nonydenns TexHuyeckoi uHopMauuu u cepTudukara
COOTBETCTBUSI, CBAXUTECH C HAlWMM AUCTpUbbIoTopoM. Cnin-
COK AMCTPMOBLIOTOPOB MOXHO HaiTK Ha calite www.hendi.com

GB:NOTE: This manual is translated from original English
manual using Al and machine translations.

DE: HINWEIS: Dieses Handbuch wurde aus dem englischen
Originalhandbuch mit KI und maschinellen Ubersetzun-
gen Ubersetzt.

NL:OPMERKING: Deze handleiding is vertaald vanuit de
originele Engelse handleiding met behulp van Al en
machinevertalingen.

PL: UWAGA: Niniejszy podrecznik zostat przettumaczony
z oryginalnego podrecznika w jezyku angielskim przy
uzyciu Al i ttumaczen maszynowych.

FR: REMARQUE : Ce manuel est traduit a partir du manuel
original en anglais a l'aide de UlA et de traductions
automatiques.

IT: NOTE: Questo manuale é tradotto dal manuale originale
in inglese utilizzando lintelligenza artificiale e le tradu-
zioni automatiche.

RO:NOTA: Acest manual este tradus din manualul original
in limba engleza folosind Al si traduceri automate.

GR:ZHMEIOZH: Auto To eyxelpidio peTappazerat ano 1o
npWTOTUNO ayyALKO EYXELPidLo Xpnotponotwvrag Al Kat
QUTOHATEG HETAPPATELG.

HR:NAPOMENA: Ovaj prirucnik je preveden iz izvornog
engleskog prirucnika s Al i strojnim prijevodima.

CZ: POZNAMKA: Tato pFirucka je prelozena z pivodni
anglické prirucky pomoci umélé inteligence a strojovych
prekladd.

HU:MEGJEGYZES: Ez a kézikényv az eredeti angol ké-
zikonyvbdl szarmazik, mesterséges intelligencia és gépi
forditasok segitségével.

UA: MPUMITKA: Lleit nocibHnk nepeknapaetbes
3 OpUriHaNBHOO aHINIACLKOro NocibHMKa 3
BUKOPVCTAHHSAM LUTYYHOTO iHTENEKTY Ta MalLMHHOIO
nepeknagy.

EE: MARKUS: Kaesolev kasutusjuhend on talgitud originaal
inglise keeles, kasutades Al ja masinate tolkeid.

LV: PIEZIME: 57 rokasgramata tiek tulkota no originalas
anglu valodas rokasgramatas, izmantojot maksliga
intelekta un velas masinas tutkojumus.

LT: PASTABA: Sis vadovas iSverstas is originalaus anglu
kalbos vadovo naudojant dirbtinj intelekta ir masininj
vertima.

PT: NOTA: Este manual é traduzido do manual original em
inglés utilizando IA e traducdes de maquinas.

ES: NOTA: Este manual esta traducido del manual original
en inglés utilizando IAy traducciones automaticas.

SK: POZNAMKA: Této prirucka je preloZena z povodnej
anglickej prirucky pomocou umelej inteligencie a
strojového prekladu.

DK:BEMARK: Denne vejledning er oversat fra den originale

engelske vejledning ved hjeelp af Al og maskinoversaet-

telser.

HUOMAUTUS: Tama opas on kaannetty alkuperaisesta

englanninkielisestd oppaasta kdyttaen tekoalya ja

konekaannoksia.

NO:MERK: Denne handboken oversettes fra den originale

engelske handboken ved hjelp av Al og maskinoverset-

telser.

OPOMBA: Ta prirocnik je preveden iz izvirnega angles-

kega priro¢nika z uporabo umetne inteligence in strojnih

prevodov.

SE: NOTERA: Denna handbok &r éversatt fran den engelska
originalmanualen med Al och maskindversattningar.

BG:3ABEJIEXXKA: ToBa pbKoBOACTBO € NpeBeAeHo 0T
OPUTMHANHOTO aHIMNIACKO PbKOBOACTBO C NoMoLuTa Ha Al
1 MalUMHHW NpeBoau.

RU:MPUMEYAHME: 310 pykoBoacTBO NepeBefeHo U3
OPUTMHANBHOMO PYKOBOACTBA Ha aHTIMICKOM A3bIKe C
ucnonb3oBaHnem MM 1 MalwnHHbIX NepeBofos.
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: Changes, printing and typesetting errors reserved.
: Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

ijzigingen en drukfouten voorbehouden.

: Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz btedéw

drukarskich w instrukgji.

: Variations et fautes d'impression réservés.

Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione
riservati.

Drepturi rezervate cu privire la modificdri si greseli de
imprimare.

Me enwpuiagn alaymv, AaBmv ekTinwong Kat
oTowxetoBeaiag.

Pridrzane promjene, ispis i pogreske u pisanju.
Zmény, chyby tisku a sazby vyhrazeny.

Valtozasok, nyomtatasi és beallitasi hibak fenntartva.
TMoMunku B ApyKy Ta ApyKy 36epexeHo.

Muudatused, printimine ja kirjavead reserveeritud.
Izmainas, drukasana un tipu iestatisanas kltdas rezer-
vétas.

Pakeitimai, spausdinimo ir spausdinimo klaidos yra
rezervuotos.

Alteracdes, impressao e erros de digitacdo reservados.
Cambios, errores de impresion y de tipo reservados.
Zmeny, tla¢ a chyby prepruadenia st vyhradené.
/ndringer, udskrivning og typeindstillingsfejl reserve-
ret.

Muutokset, tulostus- ja kirjoitusvirheet pidatetaan.
Feil ved endringer, utskrift og typeinnstiling reservert.
Spremembe, tiskanje in napake pri nastavljanju vtip-
kanja so rezervirane.

Andringar, utskrift och installningsfel reserverade.
3anaseHu ca NPOMeHH, NeyaT v TUMOB rPeLIKy.
3meHeHns, neyaTv 1 BepCTKM OWNOK 3aLLuLLeHbl.
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