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ENGLISH

Japanese mandoline HENDI Shagun 2 PRO
Item no.: 221297

Main parts of the product

(Fig 1 on page 1)

1. Handle

2. Thinckness fixing screw

3a. Thickness adjustment gauge (mm)
3b. Thickness adjustment gauge (inch)
4. Replacement screw

Slicing blade

Slicing plate

Thickness adjustment slider
Cutout

9. Non-slip rubber

10. Food holder / finger guard

* Front side

** Back side
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Precautions
. Do not use for anything other than slicing
vegetables. If used for any other purpose,

the blade may break and cause injury.

¢ If the joints with metal become loose or the main
body cracks or deforms during use, do not use the
product while it is damaged.

¢ Do not place near fire. There is a risk of deforming
the product or causing burns.

¢ The blade is extremely sharp. Please be careful
when using and cleaning.

* When using, be careful not to get your hand hold-
ing the food caught. Be sure to use the food holder
/ finger guard when slicing small or slippery food.

* Do not use the product in conditions where it can-
not be held stably such as in conditions where it is
slippery due to oil, water, detergent, etc.

¢ Please be careful not to let the slicing plate float
while in use.

¢ Do not subject the product to excessive force or
shock, such as dropping it or hitting it against a
hard object. There is a risk of product damage or
injury.

e |f the slicing blade becomes deformed or dam-
aged, do not repair or modify it and stop using it.

Preparation before use

¢ Before use, please check the safety to ensure that
there are no wobbles or cracks in the joint between
the main body, blade and metal.

Operating instructions

Note to thickness adjustment gauge

(Fig 2 on page 1)

11. Lock position

* Depending on the hardness of the food and the
amount of force applied when slicing, there may
be a deviation in the set thickness. Adjust desired
thickness by fixing screw.

* Ifyou align the fixing screw to the lock position, the
slicing plate will be fixed at a higher position than
the slicing blade, making it impossible to slice.

How to adjust thickness

1. Loosen the thickness fixing screw. (Fig 3 on page
1)

2. Slide the thickness adjustment slider to your de-
sired thickness. (Fig 4 on page 1)

3. After aligning, firmly tighten the thickness fixing
screw. [Fig 5 on page 1)

How to set the food holder / finger guard

(Fig 6 on page 1)

12. Groove

13. Groove [opposite side)

1. Set the food holder / finger guard according to
the groove on the side.

2. The food holder / finger guard can be used as a
blade cover for convenient storage.

How to remove the slicing plate

1. Align the thickness adjustment slider to the lock
position. (Fig 2 on page 1)

2. Push the slicing plate from the surface until it is
perpendicular to the main body. (Fig 8 on page 1)
14. Press down
15. Liftup

3. Pull from back side to remove the slicing plate.
(Fig 9 on page 1)

How to attach the slicing plate

1. Reverse the removal procedure and insert the
slicing plate by aligning the convex part with the
recess of the main body. [Fig 10 on page 1)
16. Recess in
17. Convex part

2. Tilt the slicing plate and push it in. (Fig 11 on
page 1)

How to replace the slicing blade

1. Remove the screws at both ends using a screw-
driver. [Fig 12 on page 1)

2. Slowly remove the slicing blade from the inser-
tion hole on the side of the slicer. (Fig 13 on page
1)

3. Check the front and back sides of the slicing
blade, and insert it, then tighten the screw firmly.
If you do not tighten it firmly, the slicing blade
may wobble and cause injury. (Fig 14 on page 1)

Cleaning & maintenance

¢ When using for the first time, please wash thor-
oughly with a sponge dampened with dish deter-
gent before use.

o After use, wash with dish detergent and wipe off
moisture before storing.

¢ Do not wash with scrubber or polishing powder.
There is a risk of scratches.

¢ Do not sterilize by boiling, or use in a dishwasher
or dish dryer, as heat may deform the product.

e Leaving the product with dirt or moisture on it,
leaving it in contact with dissimilar metals, or stor-
ing it in a humid place may cause rust.

e Color and odor may transfer depending on the
food, but this is not a quality problem.

o Please keep out of reach of children.

HENDI B.V.
For technical information and Declarations of Con-
formity see www.hendi.com.

DEUTSCH

Japanische Mandolin HENDI Shogun {$E PRO
Art.-Nr.: 221297

Hauptbestandteile des Produkts
(Abb. 1 auf Seite 1)

1. Griff

2. Diunnheits-Befestigungsschraube
3a. Dicken-Einstelllehre (mm)

3b. Dicken-Einstelllehre (Zoll)

4. Ersatzschraube

Schneidklinge

Schneidplatte
Schieberegler fir die Wandstarkeneinstellung
Ausschnitt

9. Rutschfester Gummi

10. Lebensmittelhalter / Fingerschutz
* Vorderseite

** Riickseite

O ~No-

Vorsichtsmafinahmen
. Nicht fir andere Zwecke als das Schneiden
von GemUse verwenden. Bei Verwendung
fur andere Zwecke kann die Klinge brechen und
Verletzungen verursachen.
* Wenn sich die Verbindungen mit Metall [6sen oder
der Hauptkorper wahrend des Gebrauchs reifit
oder sich verformt, darf das Produkt nicht verwen-
det werden, solange es beschadigt ist.
Nicht in der Nahe von Feuer platzieren. Es besteht
die Gefahr, dass sich das Produkt verformt oder
Verbrennungen verursacht.
Die Klinge ist extrem scharf. Bitte seien Sie vor-
sichtig bei der Verwendung und Reinigung.
Achten Sie bei der Verwendung darauf, dass lhre
Hand das Essen nicht festhalt. Achten Sie darauf,
den Lebensmittelhalter / Fingerschutz zu verwen-
den, wenn Sie kleine oder rutschige Lebensmittel
schneiden.
¢ Verwenden Sie das Produkt nicht unter Bedingun-
gen, unter denen es nicht stabil gehalten werden
kann, wie z. B. unter Bedingungen, bei denen es
aufgrund von Ol, Wasser, Waschmittel usw. rut-
schig ist.
Bitte achten Sie darauf, die Schneidplatte wahrend
des Gebrauchs nicht schwimmen zu lassen.
Setzen Sie das Produkt keinen tibermaBigen Kraf-
ten oder Stéfen aus, z. B. wenn Sie es fallen las-
sen oder gegen einen harten Gegenstand stoflen.
Es besteht die Gefahr von Produktschaden oder
-verletzungen.
¢ Wenn die Schneidklinge verformt oder beschadigt
wird, darf sie nicht repariert oder verandert und
nicht mehr verwendet werden.

Vorbereitung vor Gebrauch

o Uberpriifen Sie vor der Verwendung bitte die Si-
cherheit, um sicherzustellen, dass sich keine Wa-
ckeln oder Risse im Gelenk zwischen Hauptkorper,
Klinge und Metall befinden.

Bedienungsanleitung

Hinweis zur Dickeneinstelllehre

(Abb. 2 auf Seite 1)

11. Position verriegeln

* Abhangig von der Harte der Nahrung und der beim
Schneiden ausgelbten Kraft kann es zu einer Ab-
weichung der eingestellten Dicke kommen. Stel-
len Sie die gewlnschte Dicke ein, indem Sie die

Schraube befestigen.

¢ Wenn Sie die Befestigungsschraube an der Verrie-
gelungsposition ausrichten, wird die Schneidplat-
te an einer hoheren Position als die Schneidklinge
befestigt, wodurch es unmadglich ist, zu schneiden.

Anpassen der Dicke

1. Lésen Sie die Befestigungsschraube fir die Di-
cke. (Abb. 3 auf Seite 1)

2. Schieben Sie den Schieberegler fir die Dicken-
einstellung auf die gewiinschte Dicke. (Abb. 4
auf Seite 1)

3. Ziehen Sie nach dem Ausrichten die Befesti-
gungsschraube fest an. [Abb. 5 auf Seite 1)

Einstellen des Lebensmittelhalters / Fingerschut-

zes

(Abb. 6 auf Seite 1)

12. Nut

13. Nut [gegentiber]

1. Stellen Sie den Lebensmittelhalter / Finger-
schutz entsprechend der seitlichen Nut ein.

2. Der Lebensmittelhalter / Fingerschutz kann als
Klingenabdeckung zur praktischen Aufbewah-
rung verwendet werden.

Entfernen der Schneidplatte

1. Richten Sie den Schieber zur Dickeneinstellung
auf die Verriegelungsposition aus. (Abb. 2 auf
Seite 1)

2. Schieben Sie die Schneidplatte von der Oberfla-
che, bis sie senkrecht zum Hauptkérper steht.
(Abb. 8 auf Seite 1)

14. Nach unten driicken
15. Anheben

3. Von der Rickseite ziehen, um die Schneidplatte

zu entfernen. (Abb. 9 auf Seite 1)

Befestigen der Schneidplatte

1. Den Entfernungsvorgang umkehren und die
Schneidplatte einfiihren, indem der konvexe Teil
mit der Aussparung des Hauptkorpers ausge-
richtet wird. [Abb. 10 auf Seite 1)
16. Einsparung in
17. Konvexes Teil

2. Die Schneidplatte kippen und hineindriicken.
(Abb. 11 auf Seite 1)

Austausch der Schneidklinge

1. Entfernen Sie die Schrauben an beiden Enden
mit einem Schraubendreher. (Abb. 12 auf Seite 1)

2. Die Schneidklinge langsam aus dem Einfiih-
rungsloch an der Seite des Schneiders entfer-
nen. (Abb. 13 auf Seite 1)

3. Vorder- und Riickseite der Schneidklinge Uber-
prifen, einsetzen und dann die Schraube fest
anziehen. Wenn Sie es nicht fest anziehen, kann
die Schneidklinge wackeln und Verletzungen
verursachen. (Abb. 14 auf Seite 1)

Reinigung und Wartung

e Bitte waschen Sie sich bei der ersten Verwendung
grindlich mit einem Schwamm, der mit Geschirr-
spllmittel angefeuchtet wurde.

e Nach Gebrauch mit Geschirrspilmittel waschen
und vor der Lagerung Feuchtigkeit abwischen.

¢ Nicht mit Wascher oder Polierpulver waschen. Es
besteht die Gefahr von Kratzern.

¢ Nicht durch Kochen oder in einem Geschirrspiiler

oder Geschirrtrockner sterilisieren, da Hitze das
Produkt verformen kann.

¢ Wenn das Produkt mit Schmutz oder Feuchtigkeit
bedeckt bleibt, mit ungleichen Metallen in Kontakt
gelassenwird oder an einem feuchten Ort gelagert
wird, kann dies zu Rost fihren.

¢ Farbe und Geruch kdnnen sich je nach Lebens-
mittel Ubertragen, aber dies ist kein Qualitats-
problem.

 Bitte auBerhalb der Reichweite von Kindern auf-
bewahren.

HENDI B.V.
Fur technische Auskiinfte und Konformitatserkla-
rungen siehe www.hendi.com.

NEDERLANDS

Japanse mandoline HENDI Shagun {$E PRO
Artikelnr.: 221297

Belangrijkste onderdelen van het product
(Afb. 1 op pagina 1)

1. Handgreep

2. Bevestigingsschroef Thinckness
3a. Diktemneter (mm)

3b. Diktemeter (inch)

4. Vervangende schroef

5. Snijmes

6. Snijplaat

7. Schuifregelaar voor dikteaanpassing
8. Uitsparing

9. Antislip rubber

10. Voedselhouder/vingerbeschermer
*Voorzijde

** Achterkant

Voorzorgsmaatregelen
. Niet gebruiken voor andere doeleinden dan
het snijden van groenten. Als het mes voor
een ander doel wordt gebruikt, kan het breken en
letsel veroorzaken.

¢ Als de metalen verbindingen loskomen of de main
body tijdens gebruik barst of vervormt, mag u het
product niet gebruiken terwijl het beschadigd is.

e Niet in de buurt van vuur plaatsen. Er bestaat een
risico dat het product vervormt of brandwonden
veroorzaakt.

¢ Het mesje is extreem scherp. Wees voorzichtig bij
het gebruik en de reiniging.

o Let er bij het gebruik op dat u uw hand niet houdt
om het voedsel vast te houden. Zorg ervoor dat u
de voedselhouder/vingerbeschermer gebruikt bij
het snijden van klein of glad voedsel.

* Gebruik het product niet in omstandigheden waar
het niet stabiel kan worden gehouden, zoals in
omstandigheden waar het glad is door olie, water,
wasmiddel, enz.

o Let erop dat u de snijplaat niet laat drijven terwijl
deze in gebruik is.

e Stel het product niet bloot aan overmatige kracht
of schokken, zoals het laten vallen of het tegen een
hard voorwerp slaan. Er bestaat een risico op be-
schadiging of letsel van het product.

¢ Als het snijblad vervormd of beschadigd raakt,
mag u het niet repareren of wijzigen en het niet
meer gebruiken.

M



Voorbereiding voor gebruik

e Controleer voor gebruik de veiligheid om er zeker
van te zijn dat er geen belletjes of barsten in het
gewricht tussen de main body, het mes en het me-
taal zitten.

Bedieningsinstructies

Opmerking voor dikteaanpassingsmeter

(Afb. 2 op pagina 1)

11. Positie vergrendelen

e Afhankelijk van de hardheid van het voedsel en de
hoeveelheid kracht die wordt uitgeoefend bij het
snijden, kan er een afwijking zijn in de ingestel-
de dikte. Stel de gewenste dikte af met de klem-
schroef.

¢ Als u de klemschroef uitlijnt met de vergrendelpo-
sitie, wordt de snijplaat in een hogere positie dan
het snijblad bevestigd, waardoor het onmogelijk is
om te snijden.

Hoe de dikte aan te passen

1. Draai de diktebevestigingsschroef los. [Afb. 3 op
pagina 1)

2. Schuif de schuifregelaar voor dikteaanpassing
naar de gewenste dikte. (Afb. 4 op pagina 1)

3. Draai na het uitlijnen de diktebevestigings-
schroef stevig vast. (Afb. 5 op pagina 1]

De voedselhouder/vingerbeschermer instellen

(Afb. 6 op pagina 1)

12. Groef

13. Groef [tegenoverliggende zijde)

1. Plaats de voedselhouder/vingerbeschermer in
overeenstemming met de groef aan de zijkant.

2. De voedselhouder/vingerbeschermer kan wor-
den gebruikt als messenhoes voor eenvoudige
opslag.

De snijplaat verwijderen

1. Lijn de schuifregelaar voor dikteaanpassing uit
met de vergrendelstand. [Afb. 2 op pagina 1)

2. Duw de snijplaat van het oppervlak totdat deze
loodrecht op de main body staat. (Afb. 8 op pa-
gina 1)

14. Druk omlaag
15. Optillen

3. Trek aan de achterkant om de snijplaat te verwij-

deren. (Afb. 9 op pagina 1)

@®

De snijplaat bevestigen

1. Keer de verwijderingsprocedure om en breng de
snijplaat in door het bolle deel uit te lijnen met de
uitsparing van de main body. (Afb. 10 op pagina 1)
16. Recess in
17. Convex onderdeel

2. Kantel de snijplaat en duw deze naar binnen.
(Afb. 11 op pagina 1)

Het snijmes vervangen

1. Verwijder de schroeven aan beide uiteinden met
een schroevendraaier. (Afb. 12 op pagina 1)

2. Verwijder het snijblad langzaam uit het inbreng-
gat aan de zijkant van de snijder. (Afb. 13 op pa-
gina 1)

3. Controleer de voor- en achterkant van het snij-
blad en breng het in. Draai vervolgens de schroef
stevig vast. Als u het niet stevig vastdraait, kan
het snijblad wiebelen en letsel veroorzaken. (Afb.
14 op pagina 1)

Reiniging en onderhoud

e Wanneer u het product voor het eerst gebruikt,
was het dan voér gebruik grondig met een spons
die bevochtigd is met afwasmiddel.

e Was na gebruik met afwasmiddel en veeg het
vocht af voordat u het opbergt.

 Niet wassen met schrobzuigmachine of polijstpoe-
der. Er bestaat een risico op krassen.

o Niet steriliseren door te koken of in een vaatwas-
ser of vaatwasser te gebruiken, omdat hitte het
product kan vervormen.

¢ Het product achterlaten met vuil of vocht erop, het
in contact laten komen met ongelijksoortige me-
talen of het op een vochtige plaats bewaren, kan
roest veroorzaken.

¢ Kleur en geur kunnen worden overgedragen af-
hankelijk van het voedsel, maar dit is geen kwa-
liteitsprobleem.

 Buiten het bereik van kinderen houden.

HENDI B.V.
Voor technische informatie en conformiteitsverkla-
ringen raadpleeg www.hendi.com.

POLSKI

Mandolina japoriska HENDI Shogun f$E PRO
Nr pozycji: 221297

Gtowne czesci produktu

(Rys. 1 na stronie 1)

1. Uchwyt

2. Cienka $ruba mocujaca

3a. Miernik regulacji grubosci (mm)
3b. Miernik regulacji grubosci (cale)
4. Sruba wymienna

5. Ostrze do krojenia

6. Ptytka krojona

7. Suwak regulacji grubosci

8. Wyciecie

9. Antyposlizgowa guma

10. Uchwyt na zywnos¢ / ostona palcow
* Przednia strona

*% T\/f

Srodki ostroznoci
. Nie uzywac¢ do innych celéw niz krojenie
warzyw. W przypadku uzycia do innych ce-

low ostrze moze peknac i spowodowac obrazenia.

o Jesli potaczenia z metalem poluzuja sie lub gtow-
na czes¢ ciata peknie lub odksztatci sie podczas
uzytkowania, nie uzywac produktu, gdy jest uszko-
dzony.

¢ Nie umieszcza¢ w poblizu ognia. Istnieje ryzyko
odksztatcenia produktu lub spowodowania opa-
rzen.

o Ostrze jest bardzo ostre. Podczas uzywania i czysz-
czenia nalezy zachowac ostroznosc.

¢ Podczas uzywania nalezy uwazac, aby nie ztapac
reki za jedzenie. Podczas krojenia matych lub $li-
skich potraw nalezy uzywac uchwytu na zywnos¢/
ostony palcow.

¢ Nie uzywac produktu w warunkach, w ktérych nie
mozna go trzymac stabilnie, np. w warunkach, w
ktorych jest éliski ze wzgledu na olej, wode, deter-
gent itp.

¢ Nalezy uwazad, aby ptytka do krojenia nie unosita
sie podczas uzytkowania.

¢ Nie nalezy naraza¢ produktu na dziatanie nad-
miernej sity lub wstrzasu, np. upuszczenie lub

uderzenie w twardy przedmiot. Istnieje ryzyko
uszkodzenia lub uszkodzenia produktu.

e Jesli ostrze do ciecia ulegnie odksztatceniu lub
uszkodzeniu, nie nalezy go naprawia¢ ani modyfi-
kowac i nalezy go zaprzesta¢ uzywania.

Przygotowanie przed uzyciem

¢ Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ bezpieczenstwo,
aby upewnic sie, ze nie ma chropowatosci ani pek-
nie¢ w stawie miedzy korpusem gtéwnym, ostrzem
i metalem.

Instrukcja obstugi

Uwaga do miernika regulacji grubosci

(Rys. 2 na stronie 1)

11. Pozycja blokady

¢ W zaleznosci od twardosci potrawy i sity stoso-
wanej podczas ciecia, moze wystapi¢ odchylenie
ustawionej grubosci. Wyregulowa¢ zadana gru-
bos¢ za pomoca $ruby mocujace;.

e Jesli Sruba mocujaca zostanie ustawiona w pozycji
zablokowanej, ptytka warstwowa zostanie przymo-
cowana wyzej niz ostrze warstwowe, co uniemoz-
liwi jej przeciecie.

Jak wyregulowac grubos¢

1. Poluzowac $rube mocujaca grubosé. (Rys. 3 na
stronie 1)

2. Przesuna¢ suwak regulacji grubosci do zadanej
grubosci. (Rys. 4 na stronie 1)

3. Po wyréwnaniu mocno dokreci¢ Srube mocujaca
gruboéc. (Rys. 5 na stronie 1)

Jak ustawié¢ uchwyt na zywnos¢ / ostone palcow

(Rys. 6 na stronie 1)

12. Rowek

13. Rowek [po przeciwnej stronie)

1. Ustawi¢ uchwyt na zywno$¢/ostone palca zgod-
nie z rowkiem z boku.

2. Uchwyt na zywnosc¢/ostona na palce moze by¢
uzywana jako ostona na ostrze, utatwiajac prze-
chowywanie.

Jak wyjac ptytke do krojenia

1. Wyréwnac¢ suwak regulacji grubosci do pozycji
zablokowanej. (Rys. 2 na stronie 1)

2. Wypchnac ptytke warstwowa z powierzchni, az
bedzie prostopadta do korpusu gtéwnego. (Rys.
8 na stronie 1)
14. Nacisnij w dot
15. Podnie$

3. Pociagnac od tytu, aby wyjac ptytke warstwowa.
[Rys. 9 na stronie 1)

Jak przymocowac ptytke do krojenia

1. Odwroci¢ procedure usuwania i wtozy¢ ptytke
warstwowa, wyrownujac wypukta czes¢ z zagte-
bieniem korpusu gtéwnego. [Rys. 10 na stronie 1)
16. Reces w
17. Czes¢ wypukta

2. Przechyli¢ ptytke do krojenia i wcisnac ja. (Rys.
11 na stronie 1)

Jak wymienic ostrze do krojenia

1. Wykreci¢ éruby z obu koAcéw za pomoca Sru-
bokreta. [Rys. 12 na stronie 1]

2. Powoli wyja¢ ostrze tnace z otworu do wprowa-
dzania z boku krajalnicy. (Rys. 13 na stronie 1)

3. Sprawdzi¢ przednia i tylna strone topatki do

krojenia i wtozy¢ ja, a nastepnie mocno dokrecic
Srube. Jesli nie dokrecisz go mocno, ostrze do
krojenia moze sie chwie¢ i spowodowac obraze-
nia. (Rys. 14 na stronie 1)

Czyszczenie i konserwacja

¢ W przypadku pierwszego uzycia nalezy przed uzy-
ciem doktadnie umy¢ gabka zwilzona detergentem
do naczyn.

¢ Po uzyciu umy¢ detergentem do naczyn i wytrze¢
wilgo¢ przed przechowywaniem.

¢ Nie myc szorowarka ani proszkiem polerskim. Wy-
stepuje zagrozenie zarysowaniami.

¢ Nie sterylizowa¢ poprzez wrzenie lub uzycie w
zmywarce lub suszarce do naczyn, poniewaz ciepto
moze odksztatci¢ produkt.

¢ Pozostawienie na produkcie brudu lub wilgoci,
pozostawienie go w kontakcie z roznymi metalami
lub przechowywanie go w wilgotnym miejscu moze
spowodowac rdze.

¢ Kolor i zapach moga przenosic sie w zaleznosci od
potrawy, ale nie jest to problem z jakoscia.

e Przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

HENDIB.V.

Aby uzyskac Informacje techniczne i deklaracje
zgodnosci skontaktuj sie znaszym dystrybutorem.
Lista dystrybutorow dostepna na www.hendi.com.

FRANCAIS

Mandoline japonaise HENDI $$E PRO
N® article : 221297

Principales parties du produit
[Flg 1alapage1)
Poignée
2 Vis de fixation Thinckness
3a. Jauge de réglage de l'épaisseur (mm)
3b. Jauge de réglage de l'épaisseur (pouces)
4. Vis de remplacement
5. Lame de coupe
6. Plaque de coupe
7. Curseur de réglage de ['épaisseur
8. Découpe
9. Caoutchouc antidérapant
10. Porte-aliments / protége-doigts
* Face avant
** Dos

Précautions
. /_\ Ne pas utiliser pour autre chose que pour
trancher des légumes. Si elle est utilisée a
d'autres fins, la lame peut se casser et causer des
blessures.

¢ Si les joints métalliques se desserrent ou si le
corps principal se fissure ou se déforme pendant
l'utilisation, ne pas utiliser le produit lorsqu’il est
endommagé.

¢ Ne pas placer pres d'un feu. Il existe un risque de
déformation du produit ou de brlure.

e La lame est extrémement tranchante. Soyez pru-
dent lors de l'utilisation et du nettoyage.

e Lors de lutilisation, veillez a ne pas prendre la
main en tenant la nourriture. Assurez-vous d'uti-
liser le porte-aliments / protége-doigts lorsque
vous coupez des aliments petits ou glissants.

¢ Ne pas utiliser le produit dans des conditions ou il
ne peut pas étre maintenu de maniére stable, par
exemple dans des conditions ou il est glissant en

raison de l'huile, de l'eau, du détergent, etc.

o Veillez a ne pas laisser flotter la plaque de coupe
pendant lutilisation.

¢ Ne pas soumettre le produit a une force excessive
ou a un choc, par exemple en le faisant tomber ou
en le frappant contre un objet dur. L existe un risque
d’endommagement ou de blessure du produit.

¢ Si la lame de coupe est déformée ou endomma-
gée, ne la réparez pas ou ne la modifiez pas et
cessez de utiliser.

Préparation avant utilisation

¢ Avant utilisation, veuillez vérifier la sécurité pour
vous assurer quiln'y a pas de vacille ou de fissure
dans le joint entre le corps principal, la lame et
le métal.

Mode d’emploi

Remarque sur la jauge de réglage de 'épaisseur

(Fig. 2 a la page 1)

11. Position de verrouillage

o En fonction de la dureté de l'aliment et de la force
appliquée lors du tranchage, il peut y avoir un
écart dans Uépaisseur définie. Réglez l'épaisseur
souhaitée en fixant la vis.

* Sivous alignez la vis de fixation sur la position de
verrouillage, la plaque de coupe sera fixée a une
position plus élevée que la lame de coupe, ce qui
rend impossible la coupe.

Comment ajuster l'épaisseur

1. Desserrez la vis de fixation de U'épaisseur. (Fig.
3alapage 1)

2. Faites glisser le curseur de réglage de l'épais-
seur jusqu'a l'épaisseur souhaitée. (Fig. 4 a la
page 1)

3. Apres lalignement, serrez fermement la vis de
fixation de U'épaisseur. (Fig. 5 a la page 1)

Comment régler le porte-aliments / protége-doigts

(Fig. 6 a la page 1)

12. Rainure

13. Rainure (c6té opposé)

1. Réglez le porte-aliments/le protége-doigts en
fonction de la rainure sur le c6té.

2. Le porte-aliments / protége-doigts peut étre
utilisé comme couvercle de lame pour un ran-
gement pratique.

Comment retirer la plaque de coupe

1. Alignez le curseur de réglage de ['épaisseur sur
la position de verrouillage. (Fig. 2 a la page 1)

2. Poussez la plague de coupe de la surface jusqu’a
ce qu'elle soit perpendiculaire au corps princi-
pal. (Fig. 8 & la page 1)

14. Appuyer vers le bas
15. Soulever

3. Tirer de l'arriere pour retirer la plaque de coupe.

(Fig. 9 4 la page 1)

Comment fixer la plaque de coupe

1. Inversez la procédure de retrait et insérez la
plague de coupe en alignant la partie convexe
avec lempreinte du corps principal. (Fig. 10,
page 1)
16. Encastrement dans
17. Piece convexe

2. Inclinez la plaque de coupe et poussez-la. (Fig.

114 la page 1)
- @



Comment remplacer la lame de coupe

1. Retirer les vis aux deux extrémités a laide d'un
tournevis. (Fig. 12 a la page 1)

2. Retirer lentement la lame de coupe du trou d'in-
sertion sur le cdté de la trancheuse. (Fig. 13 a
la page 1)

3. Vérifiez les cOtés avant et arriere de la lame de
coupe, insérez-la, puis serrez fermement la vis.
Sivous ne le serrez pas fermement, la lame de
coupe peut trembler et causer des blessures.
(Fig. 14 4 la page 1)

Nettoyage et entretien

e lors de la premiere utilisation, veuillez laver
soigneusement avec une éponge imbibée de dé-
tergent liquide avant utilisation.

e Apres utilisation, laver avec le détergent liquide et
essuyer I'humidité avant de la ranger.

¢ Ne pas laver avec un autolaveur ou une poudre de
polissage. Il existe un risque de rayures.

e Ne pas stériliser a l'ébullition, ni utiliser au
lave-vaisselle ou au séche-vaisselle, car la chaleur
peut déformer le produit.

e Laisser le produit avec de la saleté ou de Uhumidi-
té, le laisser en contact avec des métaux différents
ou le stocker dans un endroit humide peut provo-
quer de la rouille.

e La couleur et lodeur peuvent se transférer en
fonction des aliments, mais ce n'est pas un pro-
bleme de qualité.

¢ Veuillez garder hors de portée des enfants.

HENDIB.V.
Pour plus d'informations techniques et des Décla-
rations de Conformité, voir www.hendi.com.

ITALIANO

Mandolina giapponese HENDI Shogun & PRO
N. articolo: 221297

Parti principali del prodotto

(Fig. 1 a pagina 1)

1. Impugnatura

2. Vite di fissaggio sottile

3a. Indicatore di regolazione spessore (mm)
3b. Indicatore di regolazione dello spessore [pollici)
4. Vite di ricambio

Lama per sezionamento

Piastra di sezionamento

Cursore di regolazione spessore

Cutout

9. Gomma antiscivolo

10. Portacibo / protezione per le dita

* Lato anteriore

** Lato posteriore

© oo

Precauzioni
. Non utilizzare per niente oltre alla affetta-
tura delle verdure. Se utilizzata per qualsi-
asi altro scopo, la lama puo rompersi e causare
lesioni.

* Se i giunti metallici si allentano o il corpo principa-
le si incrina o si deforma durante l'uso, non utiliz-
zare il prodotto mentre & danneggiato.

* Non posizionare vicino al fuoco. Esiste il rischio di
deformare il prodotto o di causare ustioni.

e La lama e estremamente affilata. Prestare atten-
zione durante l'uso e la pulizia.

e Durante luso, fare attenzione a non impigliare

la mano. Assicurarsi di utilizzare il supporto per
alimenti/protezione per le dita quando si affettano
alimenti piccoli o scivolosi.

¢ Non utilizzare il prodotto in condizioni in cui non
puo essere tenuto stabile, ad esempio in condizioni
in cui & scivoloso a causa di olio, acqua, detergen-
te, ecc.

* Fare attenzione a non far galleggiare la piastra di
affettatura durante l'uso.

¢ Non sottoporre il prodotto a forza o urti eccessi-
vi, come la caduta o l'urto contro un oggetto duro.
Esiste il rischio di danni o lesioni al prodotto.

¢ Se la lama di taglio si deforma o si danneggia, non
ripararla o modificarla e smettere di usarla.

Preparazione prima dell'uso

¢ Prima dell'uso, controllare la sicurezza per as-
sicurarsi che non vi siano oscillazioni o crepe
nell'articolazione tra il corpo principale, la lama
e il metallo.

Istruzioni operative

Nota per il calibro di regolazione dello spessore

(Fig. 2 a pagina 1)

11. Posizione di blocco

¢ A seconda della durezza degli alimenti e della
quantita di forza applicata durante la affettatura,
potrebbe esserci una deviazione nello spessore
impostato. Regolare lo spessore desiderato fis-
sando la vite.

* Se si allinea la vite di fissaggio alla posizione di
blocco, la piastra di sezionamento sara fissata in
una posizione piu alta rispetto alla lama di sezio-
namento, rendendo impossibile la sezionamento.

Come regolare lo spessore

1. Allentare la vite di fissaggio dello spessore. (Fig.
3apagina 1)

2. Farscorrere il cursore di regolazione dello spes-
sore fino allo spessore desiderato. (Fig. 4 a pa-
gina 1)

3. Dopo lallineamento, serrare saldamente la vite
di fissaggio dello spessore. (Fig. 5 a pagina 1)

Come impostare il portacibo/protezione per le dita

(Fig. 6 a pagina 1)

12. Scanalatura

13. Scanalatura (lato opposto)

1. Posizionare il portacibo/protezione per le dita in
base alla scanalatura laterale.

2. Il supporto per alimenti/protezione per le dita
puo essere utilizzato come coprilama per una
comoda conservazione.

Come rimuovere la piastra di sezionamento

1. Allineare il cursore di regolazione dello spessore
alla posizione di blocco. (Fig. 2 a pagina 1]

2. Spingere la piastra di sezionamento dalla super-
ficie fino a quando non & perpendicolare al corpo
principale. (Fig. 8 a pagina 1]

14. Premere verso il basso
15. Sollevamento

3. Tirare dal lato posteriore per rimuovere la pia-

stra di sezionamento. [Fig. 9 a pagina 1]

Come fissare la piastra di sezionamento

1. Invertire la procedura di rimozione e inserire la
placca di sezionamento allineando la parte con-
vessa con la cavita del corpo principale. (Fig. 10

a pagina 1)
16. Recesso in
17. Parte convessa
2. Inclinare la piastra di taglio e spingerla. (Fig. 11
apagina 1)

Come sostituire la lama per affettare

1. Rimuovere le viti a entrambe le estremita con un
cacciavite. [Fig. 12 a pagina 1)

2. Rimuovere lentamente la lama di taglio dal foro
di inserimento sul lato dell'affettatrice. (Fig. 13
a pagina 1)

3. Controllare i lati anteriore e posteriore della
lama per sezionamento, inserirla, quindi serrare
saldamente la vite. Se non lo si serra saldamen-
te, la lama per affettare potrebbe oscillare e cau-
sare lesioni. [Fig. 14 a pagina 1)

Pulizia e manutenzione

¢ Quando si utilizza per la prima volta, lavare accu-
ratamente con una spugna inumidita con deter-
gente per piatti prima dell'uso.

* Dopo l'uso, lavare con detersivo per piatti e rimuo-
vere l'umidita prima di riporla.

¢ Non lavare con scrubber o polvere lucidante. Esi-
ste il rischio di graffi.

 Non sterilizzare facendo bollire o utilizzare in lava-
stoviglie o in lavastoviglie, poiché il calore potreb-
be deformare il prodotto.

* Lasciare il prodotto con sporco o umidita, lasciarlo
a contatto con metalli dissimili o conservarlo in un
luogo umido puo causare ruggine.

¢ |Lcolore e l'odore possono trasferirsi a seconda del
cibo, ma questo non e un problema di qualita.

* Tenere fuori dalla portata dei bambini.

HENDI B.V.

Per ottenere pit informazioni tecniche e Dichiara-
zioni di conformita contattare uno dei nostri distri-
butori. Lelenco completo dei nostri distrubitori &
disponibile sul sito www.hendi.com.

ROMANA

Mandolin japonezi HENDI Shogun 5 PRO
Nr. articol: 221297

Principalele componente ale produsului

(Fig. 1 de la pagina 1)

1. Maner

2. Surub de fixare subtire

3a. Indicatorul de reglare a grosimii (mm)

3b. Indicatorul de reglare a grosimii (toli]

4. Surub de schimb

Lama de feliere

Placa de feliere

Glisor pentru reglarea grosimii

Decupaj

Cauciuc antialunecare

0. Suport pentru alimente / aparatoare pentru de-
gete

* Partea frontala

** Partea din spate

SPP~Noo

Precautii
. A nu se utiliza pentru altceva decat pentru
felierea legumelor. Dacd este utilizata in
orice alt scop, lama se poate rupe si poate cauza
vatamari.
o in cazul in care articulatiile cu metal se sldbesc

sau corpul principal se craca sau se deformeaza
in timpul utilizarii, nu utilizati produsul cat timp
este deteriorat.
¢ Anu se aseza langa foc. Exista riscul de deformare
a produsului sau de producere a arsurilor.
Lama este extrem de ascutitd. Aveti grija cand uti-
lizati si curatati.
Cand utilizati, aveti grija sa nu tineti mana tinand
alimentele prinse. Asigurati-va ca utilizati supor-
tul pentru alimente / aparétoarea pentru degete
atunci cand feliati alimente mici sau alunecoase.
Nu utilizati produsul in conditii in care nu poate fi
mentinut stabil, cum ar fi in conditii in care este
alunecos din cauza uleiului, apei, detergentului
etc.
e Avetigrija sa nu lsati placa de feliere sa pluteasca
n timpul utilizarii.
Nu supuneti produsul unei forte excesive sau unui
soc, cum ar fi caderea sau lovirea acestuia de un
obiect dur. Existd riscul de deteriorare sau ranire
a produsului.
Dacd lama de feliere se deformeaza sau se dete-
rioreazd, nu o reparati si nu o modificati si nu o
mai utilizati.

Pregatirea inainte de utilizare

¢ Inainte de utilizare, va rugam sd verificati siguran-
ta pentru a va asigura ca nu exista umflaturi sau
fisuri la nivelul articulatiei dintre corpul principal,
lama si metal.

Instructiuni de utilizare

Nota privind indicatorul de reglare a grosimii

(Fig. 2 de la pagina 1)

11. Pozitia de blocare

¢ In functie de duritatea alimentelor si de forta apli-
cata in timpul felierii, poate exista o abatere a gro-
simii setate. Reglati grosimea doritd prin fixarea
surubului.

¢ Dacd aliniati surubul de fixare in pozitia de blocare,
placa de feliere va fi fixata intr-o pozitie mai nalta
decat lama de feliere, facand imposibila felierea.

Cum se ajusteaza grosimea

1. Slabiti surubul de fixare pentru grosime. (Fig. 3
de la pagina 1)

2. Glisati glisorul de reglare a grosimii la grosimea
doritd. (Fig. 4 de la pagina 1)

3. Dupa aliniere, strangeti ferm surubul de fixare a
grosimii. [Fig. 5 de la pagina 1)

Cum se seteaza suportul pentru alimente / apara-

toarea pentru degete

(Fig. 6 de la pagina 1)

12. Canelura

13. Canelur [partea opusa)

1. Puneti suportul pentru alimente / aparatoarea
pentru degete Tn functie de canelura de pe la-
teral.

2. Suportul pentru alimente / aparatoarea pentru
degete poate fi utilizatd ca o husa pentru lama,
pentru o depozitare convenabild.

Modul de scoatere a placii de feliere

1. Aliniati glisorul de reglare a grosimii in pozitia
blocata. (Fig. 2 de la pagina 1)

2. Impingeti placa de feliere de pe suprafata pana
cand este perpendiculara pe corpul principal.
(Fig. 8 de la pagina 1)

14. Apdsatiin jos
15. Ridicare

3. Trageti din spate pentru a scoate placa de felie-
re. (Fig. 9 de la pagina 1)

Cum se ataseaza placa de feliere

1. Inversati procedura de indepartare si introduceti
placa de feliere aliniind partea convexa cu adan-
citura corpului principal. (Fig. 10 de la pagina 1)
16. Incetare in
17. Piesd convexa

2. Inclinati placa de feliere si impingeti-o induntru.
(Fig. 11 de la pagina 1)

Cum se inlocuieste lama de feliere

1. Scoateti suruburile de la ambele capete folosind
o surubelnitd. (Fig. 12 de la pagina 1)

2. Indepartati incet lama de feliere din orificiul de
introducere de pe partea laterald a masinii de
feliat. (Fig. 13 de la pagina 1)

3. Verificati partile frontale si posterioare ale lamei
de feliere siintroduceti-o, apoi strangeti bine su-
rubul. Dacd nu il strangeti ferm, lama de feliere
se poate misca si poate provoca vatamari. (Fig.
14 de la pagina 1)

Curatare si intretinere

o La prima utilizare, spalati bine cu un burete umezit
cu detergent de vase Tnainte de utilizare.

* Dupa utilizare, spalati cu detergent de vase si ster-
geti umezeala inainte de depozitare.

¢ A nu se spala cu masind de curdtat sau cu pudra
de lustruire. Existd risc de zgarieturi.

o Nu sterilizati prin fierbere sau utilizare intr-o ma-
sind de spalat vase sau un uscator de vase, deoa-
rece caldura poate deforma produsul.

o | 3sarea produsului cu murdarie sau umezeala pe
acesta, ldsandu-1 Tn contact cu metale nesimila-
re sau depozitarea intr-un loc umed poate cauza
rugina.

o Culoarea si mirosul se pot transfera in functie de
aliment, dar aceasta nu este o problema de cali-
tate.

¢ Nu lasati la indemana copiilor.

HENDI B.V.
Pentru informatii tehnice si Declaratia de Conformi-
tate consultati www.hendi.com.

EAAHNIKA

lanwviké mandoline HENDI Shogun f$E PRO
Ap. otowxeiou: 221297

Kipua pépn Tou npoiovrog

(Etk. 1 oTn ogAida 1)

1. AaBn

2. Bida otepéwonc naxoug

3a. Aeiktng puButong naxoug (mm)
3b. Aeiktng pUBPLoNg naxoug (ivroec)
4. AvraMakTikn Bioa

Aenida konng

[M\aka konng

PuButatiko puBptong naxoug
Awakonn

AvTloAlaBNTIKG EAAOTIKO

0. BAKn TpOGipWY / NPooTaTEUTIKO OaXTUAWY
* MnpooTiva nheupd

** Niow nAeupa

5
6
7
8
9
1



MpoguAagerg
. Mnv 10 xpnaotgonoteite yia oTdnNoTe Ao
€KTOG ano Tnv Konn Aaxavikwv. Eav xpnot-
ponotnBet yla onotovonnote aMo okono, n Aenida
pnopel va ondoeL Kat va NpoKaAECEL TPAUPATIONO.

* Eav ot apBpaaetg pe pétalho xahap@oouv i To KU-
plo owpa payloet n napapop@wbel katd Tn dapkeLa
TNG XPAONG, PN XPNOLUOMOLACETE TO NPOIOV EVER) EXEL
unootel znpid.

e Mnv 10 TonoBeTeite KOVIG 0t QWTLA. YNApPXeEL Kiv-
OUVOG NAPAPOPPWANG TOU NPOLOVTOG A NPOKANONG
EYKAUHATWY.

¢ H Aenida elvat e€atpetika axpnpn. Na eloTe npooe-
KTLKOL KOTA TN XpNGN Kat Tov kaBaplapo.

 Kata Tn xpnon, NpoogETe va pnv NAoETe T0 XEPL 0aG
ano 1o paynto. BeBawwBeire 011 xpnowonoteire Tn
Baon Tpo@mV / 10 NPOOTATEUTIKO BAKTUNWY OTAV KO-
Bete Hikpa h oloBnpa TpoQLUa.

¢ Mn xpnotponoteite To npoiov oe ouvBnkeg onou dev
unopet va dtatnpnBel oTabepad, d6nwg oe ouvBrkeg
onou eivat oAloBnpd Adyw Aadlou, vepoU, anoppu-
navrikoU k.An.

¢ [TpOCEXETE vVa PNV aQNCETE TNV NAAKA KOMNG va €NL-
nAEeL kata Tn xpnon.

¢ Mnv unoBaMete 1o npoiov oe unepBokn dUvaun
n nAektponAn€ia, 6Nwg NTwon A xTUNNua NAvw o€
okAnpo avikelpevo. Ynapxet Kivduvog npokAnong
ZNULAG N TpPAUPATLOPOU 0To MPolov.

e Eav n Aenida Konng napapoppwBel n unoatel gn-
Ld, PNV TNV EMNLOKEUAOETE A TNV TPOMOMOLACETE Kal
OLaKOYTE TN XPAON TNC.

MpoeTowyaaia nptv ané Tn xpnon

e [lpwv ano Tn xpnon, eéyEre Tnv aopaleta yia va Be-
BalwBeite OTL Oev undapxouv TANAVTEUOELG N PWYHES
otnv apBpwon HETAEU Tou KUPLOU 0GUATOC, TNG Ae-
nidag Kat Tou peTaMou.

03nyieg Aetroupyiag

Inpeiwon yla To JETPNTA pUBPLONG NAXOUG

(Ew. 2 otn o€Aida 1)

11. B¢on aopdAiong

e AvGAoya pe Tn 0KANPOTNTA TOU (GaynToU KAl TV Nogo-
TNTA TNG BUVAUNG NOU QCKELTAL KATa TNV KONA, Unopet
va undpxet anokhon oto kaBoptopévo naxog. Pubpi-
oTe 10 €NBUPNTO NAX0G aTEPE®VOVTAG Tn Bida.

e Eav euBuypappioete Tn Bida otepéwong otn Béon
aopaAong, n nAdka konng Ba oTepewBel oe uyn-
Notepn B€an ano Tn Aenida konng, kaBiotwvrag
aduvarn Tnv Konn.

Mag va pubpiceTe To Naxog

1. Xahapwore 1 Bida otepéwong naxoug. (Ewk. 3 otn
oehida 1)

2. LUpete T0 puBPLOTIKO pUBULONG NAxoug oTo entBu-
unto naxoc. (Ew. 4 otn oehida 1)

3. Mera tnv euBuypappton, opi€te KaAd Tn Bida ore-
pgwong naxoug. (Ew. 5 otn oehida 1)

Mg va puBuicete Tn Bkn / To NpooTaTEUTIKO da-

XTUAWV

(Ew. 6 otn o€Aida 1)

12. Auhakwon

13. Auhdkwon (avriBern nAeupd)

1. TonoBetnarte Tn BAKN TPOPLUWY / TO MPOCTATEUTIKO
OaKTUAWY CUPQ®VA PE TNV EYKONNA 0TO NAGL.

2. H Bnkn Tpo@mv/To NPooTaTEUTIKO GaKTUAWY pMo-
pel va xpnotgonotnBel wg kaAuppa Aenidag yia
eUkoAn anoBnkeuan.

Mag va apatpéoeTe TNV NAAKA KONNAG

1. EuBuypappioTe T0 puBpLOTIKO pUBULONG NAXOUG pE
™ B¢on aopalong. [Ew. 2 otn oeAida 1)

2. ()BnoTe TNV NAGKa TOPNAG ano TNV ENLYAVELD JEXPL
va eivat kaBetn npog 1o Kuplo oepa. (Ewk. 8 otn
oehida 1)

14. MigoTe npog Ta KATW
15. Aviywon

3. TpaBn€re anod tTnv nicw nAeupd yla va agatpeoeTe

Tnv nAaka konng. [Ew. 9 otn oghida 1)

Mdg va npooapTnoeTe TNV NAGKA KOMNAG

1. AvrioTpeyre Tn Oladikacla apaipeang Kat loayd-
YETE TNV MAGKa KOMNG euBuypappizoviag 1o KupTo
TUAKA WE TNV €00XN TOU KUpLou oparoc. (Ewk. 10
otn oehida 1)
16. Ynoxmpnon og
17. Kuptd pépog

2. Telpete TNV NAGka KonAG Kat anpwETe TNV Npog Ta
péoa. (Ew. 11 otn oehida 1)

Mg va avrikataotnoeTe Tn Aenida Konng

1. Agatpéate Ti¢ Bideg Kal aTa dUO GKpa e Eva Ka-
T0aBi8L [Ewk. 12 otn oehida 1)

2. Agatpeote apya Tn Aenida Konng ano Tnv onn eL-
0aywyng 1o NAAL TG ouokeung konng. (Ew. 13
orn oehida 1)

3. EMéy€re tnv pnpootvh kat TV niow nheupa Tng
\enidag Komng, TonoBeTNOTE TNV Kal, 0T OUVE-
xeta, opi€re Tn Bida o1aBepd. Eav dev Tn opifete
o1aBepa, n Aenida konng pnopel va Takavreutel
Kat va npokaléoet Tpaupariopo. (Ew. 14 otn oe-
\ida 1)

KaBapiopdg kat suvrnpnon

¢ Otav 10 XpNOLUOMNOLEITE yla NPOTN GOpd, MAUVTE TO
0XOAQOTIKA HE VA 0(OUYYApL EUMOTIOHEVO HE anop-
pUNAVTLKO MLATWV NPV anod Tn xpnon.

o Metd Tn xpnon, NAUVETE e ANOPPUNAVTIKO MLATWY
Kat okounioTe TNV uypacia npwv Tnv anoBnkeUoeTe.

* Mnv nAévete pe anolentoTikd 1 okévn yuaAioparog.
Ynapxet kivouvog yparzouviav.

¢ Mnv anoatetlpwvere oe onpelo Bpaopou n oe nAu-
VIAPLO MLATWV A aTEYVWTAPLO NaTwy, KaBwg n Bep-
poTNTa UNopet va Napapope®oeL To Npoiov.

¢ Eav apnoete To npolov pe akaBapoieg 1 uypacia
Navw ToU, TO APAOETE OE ENAPN PE avOpOLd HETAMa
1 10 anoBnkeuoeTe o€ Uy PEPOG, Unopet va npo-
kAnBet okoupLa.

* To xp@pa katn oopn pnopet va petapepBouyv avaho-
ya pe 1o paynto, aAa auté dev anotehel npdBAnpa
noLoTNTac.

* Kparnote 1o pakptd ano natdla.

YEPBIZ EANAAOL:
Tnk: 2130998989 (10 ypappéc)
info@pks-hendi.com

HENDI B.V.
[ta Texvikeég NAnpopopieg kat ANAMOELG OUPPOPPW-
ong, avaTpé€re otn otelBuvon www.hendi.com.

HRVATSKI

Japanska mandolina HENDI Shagun %2 PRO
(Slika 1 na stranici 1)

1. Rucka

2. Vijak za fiksiranje tankog vijka

3a. Mjerac za podegavanje debljine (mm)
3b. Mjerac za podeSavanje debljine (inci)
4. Zamjenski vijak

Ostrica za rezanje

Ploca za rezanje

Kliza¢ za podesavanje debljine
Prekid

9. Neklizna guma

10. Drzac za hranu / titnik za prste

* Prednja strana

* Strainja strana

O ~No-

Mjere opreza
. Nemojte koristiti ni za Sto drugo osim reza-
nja povrcéa. Ako se koristi u bilo koju drugu
svrhu, ostrica se moZe slomiti i prouzroCiti ozljedu.
¢ Ako se zglobovi s metalom opuste ili se glavno ti-
jelo pukne ili deformira tijekom uporabe, nemojte
koristiti proizvod dok je ostecen.

 Ne stavljajte blizu pozara. Postoji opasnost od de-
formiranja proizvoda ili izazivanja opeklina.

e OStrica je iznimno oStra. Budite oprezni prilikom
koristenja i Ciscenja.

e Prilikom upotrebe pazite da ne drzite ruku uhva-
¢enom hranom. Obavezno koristite drza¢ za hranu
/ titnik za prste prilikom rezanja male ili skliske
hrane.

¢ Nemojte koristiti proizvod u uvjetima u kojima se
ne moze drzati stabilno, primjerice u uvjetima u
kojima je sklizak zbog ulja, vode, deterdzenta itd.

e Pazite da ploCica za rezanje ne pluta tijekom upo-
rabe.

* Nemojte podvrgavati proizvod prekomjernoj sili
ili udaru, kao Sto je ispustanje ili udaranje u tvrdi
predmet. Postoji opasnost od ostecenja ili ozljede
proizvoda.

¢ Ako se ostrica za rezanje deformira ili oSteti, ne-
mojte je popravljati ili modificirati i prestanite je
upotrebljavati.

Priprema prije uporabe

e Prije uporabe provjerite sigurnost kako biste bili
sigurni da nema hrkanja ili pukotina u zglobu iz-
medu glavnog dijela, ostrice i metala.

Upute za uporabu

Napomena o mjeracu podesavanja debljine

(Slika 2 na stranici 1)

11. PoloZaj zakljucavanja

¢ Qvisno o tvrdoci hrane i koli¢ini sile koja se primje-
njuje prilikom rezanja, moze doci do odstupanja u
postavljenoj debljini. Podesite Zeljenu debljinu pri-
¢vrscéivanjem vijka.

 Ako poravnate pricvrsni vijak u zakljucani poloZaj,
ploca za rezanje fiksirat ¢e se u viSem poloZaju od
oStrice za rezanje, Sto ¢e onemoguciti rezanje.

Kako podesiti debljinu

1. Otpustite vijak za fiksiranje debljine. (Slika 3 na
stranici 1)

2. Pomaknite kliza€ za podesavanje debljine na Ze-
lienu debljinu. (SL. 4 na stranici 1)

3. Nakon poravnavanja ¢vrsto zategnite vijak za fik-
siranje debljine. (Slika 5 na stranici 1)

Kako postaviti drza¢ za hranu / $titnik za prste

(SL. 6 na stranici 1)

12. Vrudica

13. Groove [suprotna strana)

1. Postavite drza¢ za hranu / Stitnik za prste prema
utoru sa strane.

2. Drza¢ za hranu/ stitnik za prste moze se koristiti
kao poklopac noZa za prakticno cuvanje.

Kako ukloniti plocu za rezanje

1. Poravnajte klizac za podeSavanje debljine s polo-
zajem zakljucavanja. (Slika 2 na stranici 1)

2. Gurnite ploCu za rezanje s povrsine dok ne bude
okomita na glavno tijelo. (SL. 8 na stranici 1)
14. Pritisnite prema dolje
15. Podizanje

3. Povucite sa straznje strane kako biste uklonili
plo¢u za rezanje. (SL. 9 na stranici 1)

Kako pricvrstiti plocu za rezanje

1. Okrenite postupak uklanjanja i umetnite plocicu
za rezanje poravnavajuci konveksni dio s udu-
bljenjem glavnog dijela. (SL. 10 na stranici 1)
16. Recesija u
17. Konveksni dio

2. Nagnite plocu za rezanje i gurnite je unutra. (SL
11 na stranici 1)

Kako zamijeniti oStricu rezanja

1. Uklonite vijke s oba kraja odvijacem. (SL. 12 na
stranici 1)

2. Polako izvadite oStricu za rezanje iz otvora za
umetanje na bocnoj strani rezaca. (SL. 13 na
stranici 1)

3. Provjerite prednju i straznju stranu oStrice za
rezanje i umetnite je, a zatim Ccvrsto zategnite
vijak. Ako ga ne zategnete Cvrsto, ostrica za re-
zanje moZe se ljuljati i uzrokovati ozljedu. (SL. 14
na stranici 1)

Ciséenje i odrzavanje

e Prilikom prve uporabe temeljito operite spuzvom
navlazenom deterdZentom za posude prije upo-
rabe.

¢ Nakon upotrebe operite deterdZzentom za posude i
obrisite vlagu prije skladistenja.

¢ Nemojte prati sredstvom za ribanje ili praskom za
poliranje. Postoji opasnost od ogrebotina.

¢ Nemojte sterilizirati kuhanjem ili koristiti u perilici
posuda ili susilici za posude jer toplina mozZe de-
formirati proizvod.

¢ Ostavljanje proizvoda s prljavstinom ili vlagom
na njemu, ostavljajui ga u kontaktu s nesrodnim
metalima ili skladiStenje na vlaznom mjestu moze
uzrokovati hrdu.

* Boja i miris mogu se prenijeti ovisno o hrani, ali to
nije problem kvalitete.

e Drzite izvan dohvata djece.

HENDIB.V.
Za tehnicke informacije i izjave o sukladnosti pogle-
dajte www.hendi.com.

CESTINA

Japonska mandolina HENDI Shagun f%E PRO
C. poloky: 221297

Hlavni ¢asti vyrobku

(Obr. 1 na stran& 1)

1. Rukojet

2. Tenkost upeviovaciho Sroubu

3a. Méfidlo nastaveni tloustky (mm)
3b. Méfidlo nastaveni tloustky (palce)
4. Nahradni Sroub

5. Kréjeci cepel

6. Krajeci deska

7. Posuvnik nastavent tloustky

8. Vyrez

9. Protiskluzova pryz

10. Drzak na potraviny / ochrana prstd
* Predni strana

** Zadni strana

Bezpecnostni opatfeni

o NepouZivejte k nicemu jinému nez k krajeni
zeleniny. Pokud se n0z pouziva k jakému-

koli jinému Ucelu, mize se zlomit a zpdsobit zra-

néni.

Pokud se spoje s kovemn uvolni nebo hlavni télo

béhem pouzivani praskne nebo se deformuje, vy-

robek nepouZivejte, pokud je poskozeny.

Neumistujte do blizkosti ohné. Hrozi nebezpedi de-

formace vyrobku nebo popéaleni.

N7 je extrémné ostry. PFi pouzivani a Cisténi budte

opatrni.

Pri pouzivani davejte pozor, aby vase ruka nedrzela

zachycené jidlo. PFi krajeni malych nebo kluzkych

potravin pouzivejte drzék na potraviny / chrani¢

prstd.

Vyrobek nepouzivejte v podminkach, kdy jej nelze

stabilné udrzet, napfiklad v podminkach, kdy je

kluzky v disledku oleje, vody, isticiho prostfedku

atd.

Dévejte pozor, aby se krajeci deska béhem pouzi-

vanineplavala.

Nevystavujte vyrobek nadmérné sile nebo nara-

z4m, jako je upusténi nebo naraz do tvrdého pred-

métu. Hrozi nebezpeli poskozeni nebo zranéni

vyrobku.

Pokud se krajeci cepel deformuje nebo poskodi,

neopravujte ji ani ji neupravujte a prestante ji po-

uzivat.

PFiprava pred pouZitim

¢ Pred pouzitim zkontrolujte bezpecnost a ujistéte
se, Ze v spoji mezi hlavnim télem, Cepeli a kovem
nejsou zadné pupinky nebo praskliny.

Navod k obsluze

Poznamka k méFidlu nastaveni tloustky

(Obr. 2 na strané 1)

11. Poloha zadmku

oV zavislosti na tvrdosti jidla a sile plsobici pri
krajeni maze dojit k odchylce v nastavené tloust-
ce. Pozadovanou tloustku upravte upeviovacim
Sroubem.

¢ Pokud zarovnate upeviovaci Sroub do zajisténé po-
lohy, bude kréjeci deska upevnéna ve vyssi poloze
neZ kréjeci n0z, coz znemozni fez.

M



Jak upravit tloustku

1. Povolte upeviiovaci Sroub tloustky. (Obr. 3 na
strané 1)

2. Posunte posuvnik nastaveni tloustky na pozado-
vanou tloustku. [Obr. 4 na strané 1)

3. Po vyrovnan{ pevné utdhnéte upeviiovaci Sroub
tloustky. (Obr. 5 na strané 1]

Jak nastavit drzék na potraviny / chrénié prstl

(Obr. 6 na strané 1)

12. Drézka

13. Drézka (opacné strana)

1. Nastavte drzak potravin / chrani¢ prstd podle
dréazky na boku.

2. Drzék na potraviny / chrani¢ prstd (ze pouzit jako
kryt Cepele pro pohodlné skladovani.

Jak odstranit krajeci desku

1. Zarovnejte posuvnik nastaveni tloustky do
uzamcené polohy. (Obr. 2 na strané 1)

2. Zatlacte na rezaci desku z povrchu, dokud nebu-
de kolmo k hlavnimu télu. (Obr. 8 na strané 1)
14. Stisknéte dol
15. Zvedani

3. Vytdhnéte ze zadni strany krajeci desku. (Obr. 9
na strané 1)

Jak pFipojit krajeci desku

1. Obratte postup odstranovani a vloZte krajeci des-
ku zarovnanim konvexni ¢asti s vyklenkem hlav-
niho téla. (Obr. 10 na strané 1)
16. Recepce v
17. Konvexni ¢ast

2. Naklorite krajeci desku a zatlacte ji dovnitf: (Obr.
11 na strané 1)

Jak vyménit ndZ na krajeni

1. Pomoci Sroubovaku odstrante Srouby na obou
koncich. (Obr. 12 na strané 1)

2. Pomalu vyjméte krajeci cepel ze zavadéciho ot-
voru na strané krajece. (Obr. 13 na strané 1)

3. Zkontrolujte predni a zadni stranu krajeciho noze
a vloZte jej, poté pevné utdhnéte Sroub. Pokud jej
pevné neutdhnete, mlze se krajeci ¢epel zkroutit
a zplsobit zranéni. (Obr. 14 na strané 1)

Cisténi a udrzba

e PFi prvnim pouziti pred pouzitim dikladné umyjte
houbickou navthéenou v prostfedku na nadobi.

¢ Po pouziti umyjte prostredkem na myti nadobi a
pred uloZenim otfete vlhkost.

¢ Nemyjte Cisticim prostredkem ani lesticim pras-
kem. Hrozi nebezpeci poskrabani.

* Nesterilizujte vafenim ani nepouzivejte v mycce
nadobi nebo susicce nadobi, protoze by mohlo dojit
k deformaci produktu teplem.

e Ponechani vyrobku na ném $pinu nebo vlhkost,
jeho ponechani v kontaktu s odliSnymi kovy nebo
jeho skladovani na vlhkém misté mize zplsobit
korozi.

¢ Barva a zapach se mohou prenaset v zavislosti na
jidle, ale nejednd se o problém s kvalitou.

e Uchovavejte mimo dosah déti.

HENDIB.V.
Technické informace a prohlaseni o shodé naleznete
na adrese www.hendi.com.

MAGYAR

Japan mandolin HENDI Shagun {3 PRO
Tétel sz.: 221297

Atermék f6 részei

(1. 4bra az 1. oldalon)

1. Nyél

2. Vastagsag régzitécsavar
3a. Vastagsagbeallité mdszer (mm)
3b. Vastagsagbeallits (huvelyk)
4. Cserecsavar

5. Szeleteld penge

6. Szeleteld lemez

7. Vastagsagbeallité csiszka
8. Kikapcsolas

9. Cslszasmentes gumi

10. Elelmiszertarto / ujjvéds

* Elilsé oldal

** Hatso oldal

Ovintézkedések
o Ne hasznalja a zoldségek szeletelésén ki-
viil mas célra. Ha mas célra haszndlja, a
penge eltorhet és sériilést okozhat.

¢ Ha a fém illesztések meglazulnak, vagy a f6 graft-
torzs megreped vagy deformalodik hasznalat koz-
ben, ne hasznalja a terméket, amig az sériilt.

¢ Ne helyezze tlz kizelébe. Fennéll a termék defor-
malédasanak vagy égési sériilések kialakuldsanak
kockazata.

¢ A penge rendkivil éles. Kérjik, legyen dvatos a
hasznélat és a tisztitas soran.

¢ Hasznélat kézben Ggyeljen arra, hogy ne fogja meg
a kezét az ételnél. Kis vagy csuszos ételek szele-
telésekor mindenképpen hasznélja a ételtartot/
ujjvédét.

¢ Ne hasznalja a terméket olyan kérilmények ko-
z6tt, amikor nem tarthatd stabilan, példaul olaj,
viz, mosészer stb. miatt csiszdsan.

o Kérjiik, Ugyeljen arra, hogy hasznalat kozben ne
engedje lebegni a szeleteldlemezt.

o Ne tegye ki a terméket tdlzott eréhatdsnak vagy
utésnek, példaul ne ejtse le, és ne isse kemény
targynak. Fennall a termék sériilésének vagy sé-
riilésének kockazata.

¢ Ha a szeletel6penge deformalddik vagy megseértil,
ne javitsa vagy modositsa, és ne hasznalja tovabb.

Hasznalat el6tti elokészités

¢ Hasznalat elétt ellendrizze a biztonséagot, és gys-
z6djon meg arrdl, hogy a f6 grafttérzs, a penge és
a fém kozotti csatlakozason nincsenek-e csomok
vagy repedések.

Uzemeltetési utasitasok

Megjegyzés a vastagsagbeallitohoz

(2. abra az 1. oldalon)

11. Zarolasi pozicio

o Az étel keménységétél és a szeletelés soran alkal-
mazott eré mennyiségétdl fliggden eltérés lehet a
bedllitott vastagsagban. Allitsa be a kivant vastag-
sagot a rogzitdcsavarral.

¢ Ha a régzitécsavart a rogzitési helyzetbe igazitja,
a szeletel6lemez a szeletel6pengénél magasabb
helyzetben lesz rogzitve, igy lehetetlen a szelete-
lés.

A vastagsag beallitasa

1. Lazitsa meg a vastagsagrogzitd csavart. (3. bra
az 1. oldalon)

2. CsUsztassa a vastagsagbeallitd csUszkat a kivant
vastagsagra. (4. dbra az 1. oldalon)

3. A beigazitds utan er6sen hlzza meg a vastag-
sagrogzité csavart. (5. dbra az 1. oldalon)

A ételtarto / ujjvédd beallitasa

(6. abra az 1. oldalon)

12. Horony

13. Horony [(ellentétes oldal]

1. Az ételtart6t / ujjvéddt az oldalan Lévé horonynak
megfeleléen éllitsa be.

2. Az ételtartd / ujjvédé pengeburkolatként hasz-
nalhatd a kényelmes tarolashoz.

A szeleteldlemez eltavolitasa

1. lgazitsa a vastagsagbeallitd csiszkat a rogzitési
helyzetbe. (2. dbra az 1. oldalon)

2. Tolja a szeleteldlemezt a feliletrdl, amig merd-
leges nem lesz a f6 testre. (8. dbra az 1. oldalon)
14. Nyomja le
15. Felemelés

3. AszeletelSlemez eltavolitasahoz hizza ki hatul-
rol. (9. 4bra az 1. oldalon)

A szeleteldlemez felhelyezése

1. Forditsa meg az eltavolitasi eljarast, és helyezze
be a szeleteldlemezt Ugy, hogy a dombory részt
a f6 grafttorzs mélyedéséhez igazitja. (10. abra
az 1. oldalon)
16. Bemélyedés
17. Konvex rész

2. Déntse meg és tolja be a szeleteldlemezt. (11.
abra az 1. oldalon)

A szeletel6lapat cseréje

1. Csavarhtzéval tavolitsa el a csavarokat mindkét
végén. (12. abra az 1. oldalon)

2. Lassan tavolitsa el a szeleteld pengét a szelete-
16 oldalén lévé bevezetdfuratbol. (13. &bra az 1.
oldalon)

3. Ellendrizze a szeletel6lapat elilsd és hatsé ol-
dalat, majd helyezze be, majd hizza meg erésen
a csavart. Ha nem szoritja meg er6sen, a szele-
telépenge elmozdulhat és sériilést okozhat. (14.
abra az 1. oldalon)

Tisztitas és karbantartas

¢ Az els6 hasznélat el6tt alaposan mossa le moso-
gatészerrel megnedvesitett szivaccsal.

¢ Hasznalat utdn mossa le mosogatdszerrel, és a
tarolas eldtt torolje le a nedvességet.

¢ Ne mossa surolészerrel vagy polirozéporral. Kar-
colodas veszélye all fenn.

« Ne sterilizalja forraldssal, illetve ne hasznalja mo-
sogatoégépben vagy mosogatégépben, mivel a ho
eldeformalhatja a terméket.

¢ Ha a terméket szennyezédéssel vagy nedvesség-
gel hagyja rajta, eltérd fémekkel érintkezik, vagy
nedves helyen tarolja, az rozsdasodést okozhat.

¢ A szin és a szag az ételtdl fuggben atterjedhet, de
ez nem mindségi probléma.

o Kérjik, gyermekektdl elzarva tartando!

HENDI B.V.
MUszaki informaciokért és megfeleléségi nyilatko-
zatokért lasd: www.hendi.com.

YKPAIHCbKUH

AnoHcbkuni Manponin HENDI Shogun f$E PRO
Homep enemenTa: 221297

OCHOBHi YacTMHM NpoAYyKTY

(Puc. 1 Ha cTop. 1)

1. Pyuka

2. TBWHT ans dikcallii ToHKoCTI

3a. [laTumk perynioBaHHs TOBLMHM (Mm)
3b. [latuuik peryniosaHHa ToBLWMHN (g0iiMu)
4. 3anacHui reuHT

HapizaHe neso

lnactnHa ans HapisaHHs

MoB3yHOK peryntoBaHHs TOBLLMHM
Bupis

9. TymoBe nokputTs 6e3 KoB3aHHS

10. Tpumay ang ixi / 3axucT ang nansuis
* MNepepHs cTopoHa

** 3agHs cTopoHa

© = oo

3anobixHi 3axoau
. He BuKkopucTOBYliTe Hiyoro, kpiM nogpib-
HeHHs 0BOYIB. Y pa3i BUKOPUCTaHHS 3 byab-

AKOI0 IHLLOIO METO0 71830 MOXe 31aMaTiCs Ta Cnpu-

UYMHWTU TPaBMU.

AKWO nif Yac BUKOPUCTaHHS cyraobu 3 MeTanom

po3xuTyloTbCs abo po3TpickyloTbes UM fedopmy-

I0TbCS B OCHOBHOMY Tifli, He BUKOPUCTOBYITE BUPID,

NOKMW BIH NOLWKOAXEHN.

He ctaBTe 6ins BorHio. IcHye pu3nk aedopMyBaHHs

BMpoby abo 0TpUMaHHS onikis.

¢ Jleo Hap3suuaiiHo rocTpe. Byabte obepexHi nig
4ac BUKOPUCTAHHA Ta OYULLEHHS.

e [lig yac BMKopUCTaHHS byabTe 0bepexHi, Lwob pyka
He Tpumanacs 3a npogyktv. 06oB's3koBO BMKO-
pucTOBYyiTE TpUMay ANS Xi/3axucHWi NPUCTpIl
NS nanbUiB nif 4Yac HapisaHHa HeBenukol abo
CAN3bKOT i

* He BukopwcToByiiTe BUPIO B yMOBaX, Konu ioro He

MOXHa HafiiHO YyTPUMYBaTH, Hanpuknag, B yMoBax,

KOAW BiH CNM3bKUIA Yepe3 Macno, BOAY, MUIOYUN

3acib Towo.

BynbTe obepexHi, Wob nnactuHa Ans 3pisiB He

nnasana nif 4ac BUKOPUCTaHHS.

He nignasatite Bupi6 HagMipHuM 3ycunnam abo

LIOKY, Hanpyknag, nadiHHsM abo Baapom no Teep-

LoMy 00'ekTy. ICHYE pu3NK MOLUKOAXEHHS BUPoby

abo TpaBMyBaHHS.

Akuwo pixkyde neso gedopMyeTbest abo MOLIKOANTL-

€S, He PEMOHTYITe Ta He MoaundikyiiTe oro Ta npu-

NUHITb 0r0 BUKOPUCTAHHA.

NiproToBka nepes BUKOPUCTAHHAM

e [lepen BWKOpUCTaHHAM nepeBipTe besneky, o6
NepekoHaTUCs, LLO MiX OCHOBHUM TINIOM, N1€30M i
MeTanoM HeMa€e BOSIOCUMHOK abo TPILLMH.

IHcTpyKUii 3 excnnyaTauii

MpumiTKa Ao Kanibpy perynioBaHHs TOBLUMHM

(Puc. 2 Ha cTop. 1)

11. MonoxeHHs bnokyBaHHs

¢ 3anexHo Bif, TBEPAOCTI NPOAYKTY Ta BEAUYUHM 3y-
cuANs, WO NPUKNafaeTbes Npy Hapisi, Moxe MaTu
MicLie BIOXVeHHs B 3aaHii ToBWwHI. Bigperyniolite
BakaHy TOBLUVHY 3a AOMOMOroI0 rBuHTa Ans dikcaLil.

 FKLL0 BW BUPIBHATU KPINUABHWIA TBUHT Y NOOXEH-
Hs 3aMKa, NNacTuHa 3pi3aHHs byge 3adikcosaHa y
BEPXHBOMY NONOXEHHI, HIX 1830 3pi3aHHs, Lo yHe-
MOXJIMBJIIOE 3PIi3aHHS.

SIK perynioBaTu TOBLUMHY

1. Mocnabte reuHT Ang kpinneHHs ToswmHK. (Puc.
3 Ha crop. 1)

2. TlocyHbTe MOB3YHOK PerysioBaHHs TOBLUMHW Ha
baxaHy TosLmHy. (Puc. 4 Ha ctop. 1)

3. Tlicns BUPIBHIOBAHHA MILHO 3aTAMHITb TBUHT ANs
kpinnexHs Toswurm. (Puc. 5 Ha ctop. 1)

SIK BCTAHOBUTM TpUMay ans ki / 3anobixHuk pns

nanbuis

(Man. 6 Ha cTop. 1)

12. Tpyna

13. Tpyna (npotunexwa cropoHa)

1. BcraHoBiTh TpumMay ang ixi / 3anobixHuk and
nanbLis BiANOBIAHO 40 Nasy 36oky.

2. TpuMay st iXi/3axvcHWI NPUCTPIR AN NanbLis
MOXHa BMKOPWCTOBYBATU SIK HOXOBWIA Yoxon A4
3pyyHoro 3bepiraHHs.

FIK 3HATW NNAcTUHY ANs 3pisy

1. BupiBHsliTe NOB3YHOK perynioBaHHs TOBLUMHM 3
nonoxexHam 6aokysanHa. (Puc. 2 Ha cTop. 1)

2. BuwToBxyiiTe nnacTuHy 3pisaHHs 3 MoBepxHi,
NoKky BoHa He byfe nepreHArKynsipHa OCHOBHIN
yactuHi. [Puc. 8 Ha cTop. 1]

14. HatncHite
15. Mignom

3. ToTArHiTb i3 3afHbOI CTOPOHM, W0 BUIAHATH

nnactuHy 3i 3pisy. (Puc. 9 Ha ctop. 1)

SIK NpUKpPINUTK NNacTUHY Ans 3pisy

1. TloBepHiTb npouedypy BWAANeHHs Ta BCTaBTe
NAACTUHY 3pi3aHHs, BUPIBHABLUM BUMYKNY YacTU-
Hy 3 3arnubnenHam ocHosHoro kopnycy. (Puc. 10
Ha cTop. 1)
16. MoBepHeHHs B
17. Onykna YacTuHa

2. Haxunitb nnacTuHy Ans 3pi3aHHs Ta HaTUCHITL Ha
Hel. (Puc. 11 Ha cTop. 1)

Ik 3aMiHUTK pixyye ne3o

1. BukpyTiTb rBUHTM 3 060X KIHLiB 3a AOMOMOroK
BuKpyTKM. [Puc. 12 Ha cTop. 1]

2. TloBifbHO BWIAMITL N€30 A5 3pi3aHHs 3 0TBOPY
ANs BBeAEHHs Ha BOKOBIl NMOBepPXHI HapidyBaya.
(Puc. 13 Ha cTop. 1)

3. [lepeBipTe nepefHio Ta 3afHI0 CTOPOHM f1€30
3iCKOB3yBaHHA Ta BCTaBTe 10r0, @ MOTIM MiLHO
3aTArHITb MBUHT. SKLLO He 3aTArHyTW 10ro MilHo,
71630 MOXe ByTW KoNVMBaHHMM | CIPUYUHITY TPaB-
M. (Puc. 14 Ha ctop. 1)

OuMLieHHS Ta TeXHiYHe 06CNyroByBaHHs

o [Ipy NepLUOMy BWKOPWCTaHHI PeTeNbHO BUMMIATE
rybKoto, 3MoueHoi0 3ac060M A7 MATTS nocyay, ne-
pefl BUKOPUCTaHHAM.

o Micns BUKOPUCTaHHS BUMWITTE 3aC0DOM AN MUTTS
nocygy Ta BUTPITb Bonory nepep 3bepiraHHaM.

* He muiiTe ckpabom abo nopotwkoM ans nonipysaH-
He. [CHye PU3MK BUHMKHEHHS NOAPSMUH.

* He cTepunnisyiiTe LWNSXOM KnN'sTiHHS abo B nocyo-
MUVHINA MaLWMHI Y1 NOCYAOMUIHIVA MaLLWHI, OCKiNb-
ki1 Tenno Moxe edpopMyBaT NpoAYKT.

* 3anuwatoyu Bupi6 bpygom abo Bonoroto, 3anuiua-
1041 OTO B KOHTaKTI 3 HenodibHMu MeTanamn abo
36epiratoun oro y Bonoromy Miclyi, Lie Moxe npu-
3BECTW [0 IpXi.

 Konip Ta 3anax MoxyTb nepeaaBaTucs 3anexHo Bif
NPOZYKTY, ane Lie He npobnema 3 AkicTio.

<M



e 36epiraiite B HefLOCTyNHOMY AN ATl MicLyi.

HENDIB.V.
[ins oTpyMaHHs TexHiuHoT iHpopmaLi Ta leknapauiit
BignosigHocTi AnB. www.hendi.com.

EESTI KEEL

Jaapani mandoliin HENDI Shagun $$E PRO
Punkt nr: 221297

Toote peamised osad

(Joonis 1k 1)

1. Kaepide

2. Thincknessi kinnituskruvi

3a. Paksuse reguleerimise naidik (mm)
3b. Paksuse reguleerimise naidik (tolline)
4. Asendus kruvi

5. Loigamistera

6. Loksuplaat

7. Paksuse reguleerimise liugur
8. Valjaldige

9. Mittelibisev kumm

10. Toiduhoidja / sérmekaitse

* Esikiilg

** Tagakilg

Ettevaatusabinoud
. Arge kasutage midagi muud peale kidgi-
viljade viilutamise. Kui seda kasutatakse
mis tahes muul otstarbel, voib tera puruneda ja
pohjustada vigastusi.

¢ Kui metalliga liigesed on lahti voi pdhiosa pragu-
neb voi deformeerub kasutamise ajal, arge kasu-
tage toodet, kui see on kahjustatud.

o Arge asetage tule 8hedale. On oht, et toode defor-
meerub voi pohjustab poletusi.

e L oiketera on &drmiselt terav. Olge kasutamisel ja
puhastamisel ettevaatlik.

* Kasutamisel olge ettevaatlik, et kdsi ei jadks kin-
ni. Kasutage vaikese voi libeda toidu viilutamisel
kindlasti toiduhoidjat / sormekaitset.

* Arge kasutage toodet tingimustes, kus seda ei saa
stabiilselt hoida, nditeks tingimustes, kus see on
oli, vee, pesuaine jne tottu libe.

¢ Olge ettevaatlik, et mitte lasta viilutusplaadil kasu-
tamise ajal ujuda.

o Arge laske tootel kokku puutuda liigse jpu vai Soki-
ga, naiteks selle kukutamise voi kdva objekti vastu
l66misega. Toote kahjustamise véi vigastuste oht.

e Kui loikelaba deformeerub voi kahjustub, arge
seda parandage ega modifitseerige ning lopetage
selle kasutamine.

Ettevalmistus enne kasutamist

e Enne kasutamist kontrollige ohutust veendumaks,
et pohikorpuse, laba ja metalli vahel ei ole tuhmu-
misi ega pragusid.

Kasutusjuhend

Markus paksuse reguleerimismodturi kohta

(Joonis 2 Lk 1)

11. Lukustusasend

e Soltuvalt toidu kovadusest ja viilutamisel raken-
datava jou kogusest voib maaratud paksus olla
korvalekalle. Reguleerige soovitud paksust kruvi
kinnitamisega.

¢ Kui joondate kinnituskruvi lukustusasendisse, fik-
seeritakse viilutusplaat kérgemasse asendisse kui
viilutamislaba, mistottu ei saa viilutada.

Kuidas reguleerida paksust

1. Keerake lahti paksuse kinnitamise kruvi. (Joonis
3k 1)

2. Libistage paksuse reguleerimise liugur soovitud
paksusele. (Joonis 4 tk 1)

3. Pérast joondamist pingutage tugevalt paksuse
kinnituskruvi. (Joonis 5 lk 1)

Kuidas seadistada toiduhoidjat / sormekaitset

(Joonis 6 Lk 1)

12. Groove

13. Groove (vastupidine pool]

1. Seadke toiduhoidja / sormekaitse vastavalt kiljel
olevale soonele.

2. Toiduhoidjat / sormekaitset saab kasutada tera-
kattena mugavaks hoiustamiseks.

Kuidas eemaldada viilutusplaati

1. Joondage paksuse reguleerimise liugur lukustu-
sasendisse. (Joonis 2 lk 1)

2. Lukake viilutusplaati pinnast, kuni see on pohi-
korpusega risti. (Joonis 8 Lk 1)
14. Vajutage alla
15. Tostmine

3. Tommake tagakuljelt, et eemaldada viilutus-
plaat. (Joonis 9 Lk 1)

Kuidas kinnitada viilutusplaati

1. Pdorake eemaldamise protseduuri Umber ja
sisestage viilutusplaat, joondades kumera osa
péhikorpuse stivendiga. (Joonis 10 Lk 1]
16. Tagasilikkamine
17. Convexi osa

2. Kallutage viilutusplaati ja likake see sisse. (Joo-
nis 11 1k 1)

Kuidas vahetada viilulaba

1. Eemaldage kruvid kruvikeeraja abil mdlemast
otsast. (Joonis 12 lk 1)

2. Eemaldage viilutamislaba aeglaselt viilutaja kiil-
jel olevast sisestusavast. (Joonis 13 tk 1)

3. Kontrollige Gikelaba esi- ja tagakilge ning si-
sestage see ning pingutage kruvi kindlalt. Kui te
seda kindlalt ei pinguta, voib lGikelaba komada ja
pohjustada vigastusi. (Joonis 14 [k 1)

Puhastamine ja hooldus

* Esmakordsel kasutamisel peske enne kasutamist
pohjalikult pesuvahendiga niisutatud kasnaga.

¢ Pdrast kasutamist peske noudepesuvahendiga ja
puhkige enne ladustamist niiskus puhtaks.

o Arge peske puhastus- vdi poleerimispulbriga. On
olemas kriimustuste oht.

« Arge steriliseerige keetmisega ega kasutage ndu-
depesumasinas voi ndudepesumasinas, kuna kuu-
mus voib toodet deformeerida.

* Tootelt mustuse voi niiskuse mahajatmine, selle
kokkupuude erinevate metallidega voi niiskes ko-
has hoiustamine voib pohjustada roostet.

o Varvja l6hn vivad séltuvalt toidust levida, kuid see
ei ole kvaliteediprobleem.

* Palun hoidke lastele kattesaamatus kohas.

HENDI B.V.
Tehnilist teavet ja vastavusdeklaratsioone vt www.
hendi.com.

LATVISKI

Japanu mandoline HENDI Shogun $$E PRO
Preces Nr.: 221297

Produkta galvenas dalas

(1. attéls 1. lappusé)

1. Rokturis

2. Lieka stiprinajuma skrive

3a. Biezuma regulésanas méritajs (mm)
3b. Biezuma regulésanas méritajs (collas)
4. Nomainas skrive

5. SagrieSanas asmens

6. Sagriesanas plaksne

7. Biezuma pielagosanas slidnis

8. lzgriezums

9. Neslidosa gumija

10. Partikas turétajs / pirkstu aizsargs
* Priekseja puse

** Aizmuguréja puse

Piesardzibas pasakumi
. Nelietojiet neko citu ka tikai darzenu sa-
grieSanai. Ja asmeni izmanto citiem mér-
kiem, tas var saluzt un izraisit traumas.

e Ja savienojumi ar metalu lietoSanas laika kldst va-
ligi vai galvena kermena plaisas vai deformacijas
nelietojiet izstradajumu, kamér tas ir bojats.

¢ Nenovietojiet uguns tuvuma. Pastav izstradajuma
deformacijas vai apdegumu risks.

* Asmens ir loti ass. Ludzu, esiet uzmanigi, lietojot
un tirot.

e Lietojot, uzmanieties, lai roka nenokertu edienu.
Sagriezot nelielu vai slidenu &dienu, noteikti iz-
mantojiet partikas turétaju/pirkstu aizsargu.

* Nelietojiet izstradajumu apstaklos, kad to nevar
stabili turét, pieméram, apstaklos, kad tas ir sli-
dens ellas, Gdens, mazgasanas lidzekla u.c. dél.

e | Udzu, uzmanieties, lai nesagriesanas plaksne lie-
tosanas laika nepeldétu.

* Nepaklaujiet izstradajumu parmérigam spékam
vai triecienam, pieméram, ta nomesanai vai trie-
cieniem pret cietu priekSmetu. Pastav izstradaju-
ma bojajumu vai traumu risks.

e Ja grieSanas asmens deforméjas vai tiek bojats,
neremontéjiet un neparveidojiet to un partrauciet
ta lietosanu.

Sagatavosana pirms lietoSanas

¢ Pirms lietosanas, lUdzu, parbaudiet drosibu, lai
parliecinatos, ka savienojuma starp galveno kor-
pusu, asmeni un metalu nav krokas vai plaisas.

Lietosanas noradijumi

Piezime par biezuma pielagoSanas mérierici

(2. attéls 1. lappusé)

11. Blokésanas pozicija

e Atkariba no partikas cietibas un sagriesanas spé-
ka daudzuma, var bit iestatitd biezuma novirze.
Noregulgjiet vélamo biezumu, nostiprinot skravi.

¢ Ja fiksacijas skrivi novietosiet blokésanas pozici-
ja, grieSanas plaksne tiks fikséta augstaka pozicija
neka griesanas asmens, padarot to neiespéjamu
skelesanai.

Ka pielagot biezumu

1. Atskravejiet biezuma fiksacijas skravi. (3. attéls
1. lappusé)

2. Bidiet biezuma pielagosanas slidni lidz vélama-
jam biezumam. (4. att. 1. lpp.)

3. Péc izlidzinasanas stingri pievelciet biezuma fik-
sacijas skravi. (5. attéls 1. lappusé)

Ka iestatit partikas turétaju / pirkstu aizsargu

(6. attéls 1. lappusé)

12. Groove

13. Groove [pretéja puse)

1. lestatiet partikas turétdju/pirkstu aizsargu at-
bilstosi rievai sanos.

2. Partikas turétaju / pirkstu aizsargu var izmantot
ka asmens vaku értai uzglabasanai.

Ka nonemt sagriesanas plaksni

1. Salagojiet biezuma pielagosanas slidni blokésa-
nas pozicija. (2. attéls 1. lappusé)

2. Bidiet grieSanas plaksni no virsmas, lidz ta ir
perpendikuldra galvenajam korpusam. (8. attéls
1. lappusé)
14. Nospiediet uz leju
15. Pacelt

3. Velciet no aizmugures, lai nopemtu sagriesanas
plaksni. (9. attéls 1. lappusé)

=
[

a piestiprinat sagriesanas plaksni

1. Apgrieziet iznemsanas procediru otradi un ie-
vietojiet sagriesanas plaksni, salagojot izliekto
dalu ar galvena korpusa dobumu. (10. att. 1. lpp.]
16. levietot
17. Konusveida dala

2. Sasveriet sagriesanas plaksni un iebidiet to. (11.

attéls 1. lappusé)

Ka nomainit grieSanas asmeni

1. lzskrdvéjiet skrives abos galos, izmantojot skrd-
vgriezi. (12. att. 1. lpp.)

2. Léniizpemiet grieSanas asmeni no ievietoSanas
atveres griezéja sanos. (13. attéls 1. lappusé)

3. Parbaudiet grieSanas asmens priek$gjo un aiz-
muguréjo pusi un ievietojiet to, pec tam stingri
pievelciet skrdvi. Ja jUs to cieSi nepievelkat, grie-
Sanas asmens var sakrokoties un izraisit trau-
mas. (14. att. 1. lpp.)

Tirisana un apkope

e Pirmo reizi lietojot, pirms lietoSanas ripigi no-
mazgajiet ar sukli, kas samitrinats ar trauku maz-
gasanas lidzekli.

e P&c lietoSanas nomazgajiet ar trauku mazgasanas
lidzekli un noslaukiet mitrumu pirms uzglabasa-
nas.

¢ Nemazgajiet ar skruberi vai pulésanas pulveri. Pa-
stav skrapéjumu risks.

e Nesterilizgjiet ar varisanu vai neizmantojiet trauku
mazgajama masind vai trauku Zavetaja, jo kar-
stums var deformét izstradajumu.

e [zstradajuma atstasana ar netirumiem vai mitru-
mu uz t3, atstajot to saskaré ar atskirigiem meta-
liem vai uzglabajot to mitra vieta, var izraisit risu.

e Atkariba no partikas krasas un smakas var pariet,
tacu ta nav kvalitates probléma.

e LUdzu, glabajiet bérniem nepieejama vieta.

HENDIB.V.
Tehnisko informaciju un atbilstibas deklaracijas
skatiet vietné www.hendi.com.

LIETUVIU

Japoniskas mandolinas HENDI Shagun 2 PRO
Prekés Nr.: 221297

Pagrindinés produkto dalys

(1 pav., 1psl)

1. Rankena

2. Sparnuotés fiksavimo varztas

3a. Storio reguliavimo matuoklis (mm)
3b. Storio reguliavimo matuoklis (inch.)
4. Pakaitinis varztas

5. Pjaustymo asmenys

6. Pjaustymo plokstele

7. Storio reguliavimo slankiklis

8. Iskirpimas

9. Neslidi guma

10. Maisto laikiklis / piréty apsauga

* Priekiné pusé

** Galiné pusé

Atsargumo priemonés
o Nenaudokite nieko, iSskyrus darZoviy
pjaustyma. Naudojant bet kokiu kitu tikslu,
peilis gali sulzti ir suzaloti.

o Jei naudojant sanariai su metalu atsilaisvina arba
pagrindinis korpusas jtrukes ar deformuotas, ne-
naudokite gaminio, kol jis paZeistas.

 Nestatykite Salia ugnies. Galima deformuoti gami-
nj arba nudeginti.

¢ Peilis yra labai astrus. Bukite atsargis naudodami
ir valydami.

¢ Naudojant, bikite atsargs, kad jdsu ranka ne-
laikytu maisto. Pjaustydami mazus arba slidZius
maisto produktus batinai naudokite maisto laikiklj
/ pirsty apsauga.

* Nenaudokite gaminio tokiomis salygomis, kai jo
negalima laikyti stabiliai, pvz., tokiomis salygomis,
kai jis slidus dél alyvos, vandens, ploviklio ir kt.

e Bikite atsargs, kad naudojimo metu pjovimo
ploksteé nepladuriuoty.

¢ Nelaikykite gaminio pernelyg stiprios jégos ar
Soko, pvz., nenumeskite jo ar nepatrenkite | kie-
ta objekta. Yra gaminio sugadinimo ar suzalojimo
pavojus.

e Jei pjovimo peilis deformuojasi arba yra pazeis-
tas, jo netaisykite, nemodifikuokite ir nustokite
naudoti.

Paruosimas prie$ naudojima

e Prie$ naudodami patikrinkite sauga, kad jsitikin-
tumeéte, jog tarp pagrindinio korpuso, asmenuy ir
metalo néra jokiy skilimu ar jtrakimu.

Naudojimo instrukcijos

Atkreipkite démesi j storio reguliavimo matuoklj

(2 pav., 1 psL.)

11. UZrakto padétis

o Priklausomai nuo maisto kietumo ir jégos kiekio,
naudojamo pjaunant, gali bati nukrypimas nuo
nustatyto storio. Sureguliuokite norima storj fik-
savimo varztu.

o Jei fiksavimo varzta sulygiuosite su fiksavimo pa-
detimi, pjovimo plokstelé bus pritvirtinta aukstes-
néje padétyje nei pjovimo peilis, todél jos nejma-
noma supjaustyti.

M



Kaip reguliuoti storj

1. Atlaisvinkite storio fiksavimo varzta. (3 pav., 1
psl.)

2. Stumkite storio reguliavimo slankiklj iki norimo
storio. (4 pav., 1 psl)

3. Sulygiave tvirtai priverzkite storio fiksavimo varz-
ta. (5 pav., 1 psl)

Kaip nustatyti maisto laikiklj / pirsty apsauga

(6 pav., 1 psl.)

12. Gruodis

13. Gruodis (priesinga pusé)

1. Nustatykite maisto laikikli / pirsty apsauga pagal
griovelj Sone.

2. Patogiam laikymui maisto laikiklj / pirsty apsau-
ga galima naudoti kaip aSmenu dangtelj.

Kaip nuimti pjovimo plokstele

1. Sulygiuokite storio reguliavimo slankiklj su fik-
savimo padétimi. (2 pav., 1 psl)

2. Stumkite pjovimo plokstele nuo pavirSiaus, kol
ji bus statmena pagrindiniam korpusui. (8 pav.,
1 psl)
14. Paspauskite zemyn
15. Pakélimas

3. Traukite i$ galinés pusés, kad pasSalintumete
pjovimo plokstele. (9 pav., 1 psL.)

Kaip pritvirtinti pjovimo plokstele

1. Atvirksc¢iai nuémimo proceddra ir jdékite pjovimo
plokstele, sulygiuodami iSgaubta dalj su pagrin-
dinio korpuso jduba. (10 pav., 1 psl.)
16. Recesija
17. 18gaubta dalis

2. Pakreipkite pjovimo plokstele ir jstumkite ja. (11
pav., 1 psl.)

Kaip pakeisti pjovimo peili

1. Atsuktuvu iSsukite varZtus abiejuose galuose.
(12 pav., 1 psl.)

2. Leétai istraukite pjovimo peilj i$ jvedimo angos,
esancios pjavioriaus Sone. (13 pav., 1 psl.)

3. Patikrinkite pjovimo peilio priekj ir gala ir istaty-
kite jj, tada tvirtai priverzkite varzta. Jei jo tvirtai
nepriverzkite, pjovimo peilis gali kisti ir suzaloti.
(14 pav., 1 psl.)

Valymas ir prieZidra

e Kai naudojate pirma karta, pries naudodami
kruopsciai iSplaukite kempine, sudrékinta indy
plovikliu.

¢ Po naudojimo, prie$ padédami laikyti, nuplaukite
indu plovikliu ir nuvalykite dregme.

 Neplaukite Sveitikliu ar poliravimo milteliais. Yra
ibrézimu rizika.

¢ Nesterilizuokite virindami ar naudodami indaplo-
véje ar indu dZiovykléje, nes karstis gali deformuoti
gaminj.

e Palikus produkta ant jo purvo ar drégmés, palie-
kant ji kontakta su skirtingais metalais arba lai-
kant jj drégnoje vietoje, gali atsirasti radziy.

e Spalva ir kvapas gali pasikeisti priklausomai nuo
maisto, taciau tai néra kokybés problema.

e Laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

HENDIB.V.
Techniné informacija ir atitikties deklaracijos pateik-
tos adresu www.hendi.com.

PORTUGUES

Mandolina japonesa HENDI Shogun 5 PRO
Item no: 221297

Principais partes do produto

(Fig. 1 na pagina 1)

1. Pega

2. Parafuso de fixacao Thinckness

3a. Manémetro de ajuste da espessura (mm)

3b. Manémetro de ajuste da espessura (polegadas)
4. Parafuso de substituicao

Lamina de corte

Placa de corte

Cursor de ajuste da espessura

Recorte

9. Borracha antiderrapante

10. Suporte para alimentos/protecdo para dedos
* Frente

** Parte de tras

o ~3 o~ U1

Precaucodes
o N&o utilize para qualquer outro fim que
ndo seja cortar legumes. Se utilizada para
qualquer outro fim, a ldmina pode partir-se e cau-

sar lesdes.

¢ Se as articulacdes com metal se soltarem ou se o
corpo principal rachar ou se deformar durante a
utilizacdo, nao utilize o produto enquanto estiver
danificado.

* N&o coloque perto de fogo. Existe o risco de defor-
mar o produto ou causar queimaduras.

¢ A ldmina é extremamente afiada. Tenha cuidado
ao utilizar e limpar.

e Ao utilizar, tenha cuidado para nao deixar a mao
agarrar nos alimentos. Certifique-se de que utiliza
o suporte para alimentos / protetor para os dedos
ao cortar alimentos pequenos ou escorregadios.

* Nao utilize o produto em condicées em que nao
possa ser mantido estavel, tais como em condi-
coes em que esteja escorregadio devido a 6leo,
aqua, detergente, etc.

¢ Tenha cuidado para ndo deixar a placa de corte
flutuar durante a utilizacao.

* Nao sujeite o produto a forca excessiva ou choque,
como deixar cair ou bater contra um objeto duro.
Existe o risco de danos no produto ou lesdes.

¢ Se a ldmina de corte ficar deformada ou danifica-
da, ndo a repare nem modifique e pare de a utilizar.

Preparacao antes da utilizacao

¢ Antes de utilizar, verifique a seguranca para ga-
rantir que ndo existem oscilacdes ou rachas na
articulacao entre o corpo principal, a ldmina e o
metal.

Instrucdes de funcionamento

Nota para o mandmetro de ajuste da espessura

(Fig. 2 na pagina 1)

11. Posicao de bloqueio

¢ Dependendo da dureza dos alimentos e da quan-
tidade de forca aplicada ao cortar, pode haver um
desvio na espessura definida. Ajuste a espessura
pretendida fixando o parafuso.

¢ Se alinhar o parafuso de fixacdo com a posicado de
bloqueio, a placa de corte sera fixada numa posi-
¢ao mais elevada do que a ldmina de corte, impos-
sibilitando o corte.

Como ajustar a espessura

1. Desaperte o parafuso de fixacao da espessura.
[Fig. 3 na pagina 1)

2. Faca deslizar o cursor de ajuste da espessura
para a espessura pretendida. [Fig. 4 na pagina 1)

3. Depois de alinhar, aperte firmemente o parafuso
de fixacdo de espessura. [Fig. 5 na pagina 1)

Como regular o suporte para alimentos/protecao

para os dedos

(Fig. 6 na pagina 1)

12. Ranhura

13. Ranhura (lado oposto)

1. Regule o suporte para alimentos/protecao para
os dedos de acordo com a ranhura lateral.

2. 0 suporte para alimentos/protetor para dedos
pode ser utilizado como tampa da ldmina para
um armazenamento conveniente.

Como remover a placa de corte

1. Alinhe o cursor de ajuste da espessura com a
posicao de bloqueio. [Fig. 2 na pagina 1)

2. Empurre a placa de corte da superficie até ficar
perpendicular ao corpo principal. (Fig. 8 na pa-
gina 1)

14. Prima para baixo
15. Levantar

3. Puxe pela parte de trds para remover a placa de

corte. [Fig. 9 na pagina 1)

Como fixar a placa de corte

1. Inverta o procedimento de remocao e insira a
placa de corte alinhando a parte convexa com o
recesso do corpo principal. (Fig. 10 na pagina 1)
16. Recesso em
17. Peca convexa

2. Incline a placa de corte e empurre-a para dentro.
[Fig. 11 na pagina 1)

Como substituir a lamina de corte

1. Remova os parafusos em ambas as extremida-
des utilizando uma chave de fendas. (Fig. 12 na
pagina 1)

2. Retire lentamente a [dmina de corte do orificio
de insercdo na parte lateral do cortador. (Fig. 13
na pagina 1)

3. Verifique os lados dianteiro e traseiro da ldmina
de corte, insira-a e, em sequida, aperte firme-
mente o parafuso. Se ndo o apertar com firmeza,
a lamina de corte pode oscilar e provocar lesoes.
[Fig. 14 na pagina 1)

Limpeza e manutencao

* Quando utilizar pela primeira vez, lave cuidadosa-
mente com uma esponja humedecida com deter-
gente da loica antes de utilizar.

¢ Apos a utilizacao, lave com detergente da loica e
limpe a humidade antes de armazenar.

¢ N&o lave com lavadora ou pé de polimento. Existe
o risco de riscos.

¢ N&o esterilize a ferver nem utilize na maquina de
lavar loica ou na maquina de secar loica, uma vez
que o calor pode deformar o produto.

e Deixar o produto com sujidade ou humidade, dei-
xa-1lo em contacto com metais diferentes ou arma-
zena-lo num local himido pode causar ferrugem.

¢ A cor e o odor podem transferir-se dependendo
dos alimentos, mas isto ndo é um problema de
qualidade.

¢ Mantenha fora do alcance das criancas.

HENDI B.V.
Para informacdes técnicas e Declaracdes de Con-
formidade, consulte www.hendi.com.

ESPANOL

Mandolina japonesa HENDI Shogun %2 PRO
N.o de articulo: 221297

Partes principales del producto

(Fig. 1 en la pagina 1)

1. Mango

2. Tornillo de fijacion de grosor

3a. Indicador de ajuste del grosor (mm)

3b. Indicador de ajuste del grosor [pulgadas)
4. Tornillo de repuesto

Cuchilla para cortar

Placa de corte

Control deslizante de ajuste del grosor
Corte

. Caucho antideslizante

10. Soporte para alimentos/protector para los dedos
* Lado delantero

** Parte posterior

© oo o

Precauciones
. No lo utilice para nada méas que cortar ver-
duras. Si se utiliza para cualquier otro fin,
la cuchilla puede romperse y causar lesiones.

* Silas juntas con metal se aflojan o el cuerpo prin-
cipal se agrieta o deforma durante el uso, no utili-
ce el producto mientras esté danado.

* No lo coloque cerca del fuego. Existe el riesgo de
deformar el producto o causar quemaduras.

e La cuchilla esta extremadamente afilada. Tenga
cuidado al usarlo y limpiarlo.

e Cuando lo utilice, tenga cuidado de no atrapar la
mano que sostiene la comida. AsegUrese de usar
el portaalimentos/protector para los dedos al cor-
tar alimentos pequefos o resbaladizos.

* No utilice el producto en condiciones en las que no
pueda mantenerse estable, como en condiciones
en las que sea resbaladizo debido a aceite, agua,
detergente, etc.

¢ Tenga cuidado de no dejar que la placa de corte
flote mientras esté en uso.

¢ No someta el producto a una fuerza o choque ex-
cesivos, como por ejemplo, cayéndolo o golpean-
dolo contra un objeto duro. Existe riesgo de dafos
o lesiones en el producto.

¢ Si la cuchilla de corte se deforma o se dafa, no la
repare ni modifique y deje de usarla.

Preparacion antes del uso

* Antes del uso, compruebe la seguridad para ase-
gurarse de que no haya bamboleos ni grietas en la
junta entre el cuerpo principal, la hoja y el metal.

Instrucciones de funcionamiento

Nota para el indicador de ajuste del grosor

(Fig. 2 de la pagina 1)

11. Posicién de bloqueo

¢ Dependiendo de la dureza del alimento y de la
cantidad de fuerza aplicada al cortar, puede haber
una desviacion en el grosor establecido. Ajuste el
grosor deseado fijando el tornillo.

e Si alinea el tornillo de fijacion con la posicion de
bloqueo, la placa de corte se fijara en una posicion

mas alta que la hoja de corte, lo que imposibilitara
el corte.

Como ajustar el grosor

1. Afloje el tornillo de fijacién del grosor. (Fig. 3 en
la pagina 1)

2. Deslice el control deslizante de ajuste de grosor
hasta el grosor deseado. (Fig. 4 en la pagina 1)

3. Después de la alineacion, apriete firmemente el
tornillo de fijacion del grosor. (Fig. 5 en la pagi-
na 1)

Cémo ajustar el portaalimentos/protector para los

dedos

(Fig. 6 de la pagina 1)

12. Ranurado

13. Ranura (lado opuesto)

1. Cologue el portaalimentos/protector de dedo de
acuerdo con la ranura del lateral.

2. El portaalimentos/protector para los dedos se
puede utilizar como tapacuchillas para un alma-
cenamiento cémodo.

Como retirar la placa de corte

1. Alinee el control deslizante de ajuste del grosor
con la posicion de blogueo. [Fig. 2 de la pagina 1)

2. Empuje la placa de corte desde la superficie
hasta que quede perpendicular al cuerpo prin-
cipal. (Fig. 8 de la pagina 1)
14. Presione hacia abajo
15. Levantar

3. Tire de la parte posterior para retirar la placa de
corte. (Fig. 9 en la pagina 1)

Cémo acoplar la placa de corte

1. Invierta el procedimiento de extraccion e inser-
te la placa de corte alineando la parte convexa
con el hueco del cuerpo principal. (Fig. 10 en la
pagina 1)
16. Empotrar en
17. Pieza convexa

2. Incline la placa de corte y empujela hacia dentro.
[Fig. 11 de la pagina 1)

Cémo sustituir la cuchilla de corte

1. Retire los tornillos de ambos extremos con un
destornillador. (Fig. 12 en la pagina 1)

2. Retire lentamente la cuchilla para cortar del ori-
ficio de insercion en el lateral de la cortadora.
(Fig. 13 en la pagina 1)

3. Compruebe los lados frontal y posterior de la
cuchilla de corte, insértela y apriete el tornillo
firmemente. Si no lo aprieta con firmeza, la cu-
chilla de corte puede tambalearse y causar le-
siones. (Fig. 14 en la pagina 1)

Limpieza y mantenimiento

¢ Cuando lo utilice por primera vez, lavelo bien con
una esponja humedecida con detergente para pla-
tos antes de usarlo.

¢ Después del uso, lave con detergente para platosy
limpie la humedad antes de guardarla.

* No lavar con depurador ni polvo pulidor. Existe
riesgo de arafiazos.

* No lo esterilice hirviendo, ni lo utilice en un lavava-
jillas 0 en una secadora de platos, ya que el calor
puede deformar el producto.

 Dejar el producto con suciedad o humedad, dejarlo
en contacto con metales diferentes o almacenarlo

M



en un lugar humedo puede causar oxido.

e El color y el olor pueden transferirse dependien-
do del alimento, pero esto no es un problema de
calidad.

¢ Manténgalo fuera del alcance de los nifios.

HENDI B.V.
Para obtener informacidn técnicay declaraciones de
conformidad, consulte www.hendi.com.

SLOVENSKY

Japonska mandolina HENDI Shagun f¥E PRO
C. poloky: 221297

Hlavné casti vyrobku

(Obr. 1 na strane 1)

1. Rukovat

2. Skrutka na pripevnenie tenkosti
3a. Meradlo nastavenia hribky (mm)
3b. Meradlo nastavenia hrubky (palce]
4. Nahradna skrutka

Cepel na krajanie

Dlaha na kréjanie

Posuvny ovladac nastavenia hribky
\Vlyrez

9. ProtiSmykova guma

10. Drziak jedla/ochrana prstov

* Prednd strana

** Zadnd strana

© oo

Bezpecnostné opatrenia
. NepouZivajte na ni¢ iné ako krajanie zeleni-
ny. Ak sa cepel pouziva na akykolvek iny
Ucel, méZe sa zlomit a sp6sobit zranenie.

e Ak sa spoje s kovom uvolnia alebo ak sa hlavné telo
pocas pouzivania praskne alebo zdeformuje, vyro-
bok nepouzivajte, kym je poskodeny.

¢ Neumiestnujte do blizkosti ohna. Hrozi riziko de-
formacie vyrobku alebo vzniku popalenin.

¢ Cepel je mimoriadne ostra. Pri pouZivani a cisteni
postupujte opatrne.

e Pripouzivani davajte pozor, aby ste sa nedotkli jed-
la. Pri krajani malych alebo Smyklavych potravin
pouzivajte drziak jedla/ochranu prstov.

* \lyrobok nepouZivajte v podmienkach, v ktorych ho
nemozno stabilne drzat, napriklad v podmienkach,
v ktorych je klzky kvoli oleju, vode, detergentu atd.

¢ Davajte pozor, aby ste pocas pouzivania nenechali
krajaciu platiu plavat.

¢ Nevystavujte vyrobok nadmernej sile ani narazom,
ako je pad alebo néraz do tvrdého predmetu. Hrozi
nebezpecenstvo poskodenia alebo poranenia vy-
robku.

e Ak sa kréjacia Cepel zdeformuje alebo poskodi,
neopravujte ju ani ju neupravujte a prestante ju
pouzivat.

Priprava pred pouZitim

e Pred pouzitim skontrolujte bezpecnost a uistite sa,
Ze medzi hlavnym telom, cepelou a kovom nie st
Ziadne chvenia ani praskliny.

Prevadzkové pokyny

Poznamka k mierke nastavenia hrubky

(obr. 2 na strane 1)

11. Zamknuta poloha

e\ z4vislosti od tvrdosti potravin a mnoZstva sily po-
uzitej pri krajani moze dojst k odchylke v hribke
stpravy. Nastavte pozadovanU hribku upeviova-

cou skrutkou.

o Ak zarovnate upeviovaciu skrutku do uzamknutej
polohy, kréjacia doska bude upevnend vo vy$sej
polohe ako krajacia cepel, ¢o znemozni krajanie.

Uprava hribky

1. Uvolnite upeviiovaciu skrutku hrabky. (obr. 3 na
strane 1)

2. Posunte posuvac nastavenia hribky na pozado-
van( hrdbku. (obr. 4 na strane 1)

3. Po zarovnani pevne utiahnite upeviovaciu skrut-
ku hrabky. (obr. 5 na strane 1]

Nastavenie drziaka jedla/ochrany prstov

(obr. 6 na strane 1)

12. Dréazka

13. Drazka (protistrana)

1. Drziak jedla/ochranu prstov nastavte podla draz-
ky na boku.

2. Drziak jedla/ochranu prstov mozno pouzit ako
kryt ¢epele pre pohodlné skladovanie.

Ako odstranit krajaciu platiu

1. Zarovnajte posuvac nastavenia hribky do polohy
zadmku. (obr. 2 na strane 1)

2. Zatlacte kréjaciu platnicku z povrchu tak, aby
bola kolmé na hlavné telo. (obr. 8 na strane 1)
14. Stlacte tlacidlo nadol
15. Zdvihanie

3. Potiahnite zadnU stranu, aby ste odstranili kréja-
ciu platiu. (obr. 9 na strane 1)

Pripojenie krajacej platne

1. Obréatte postup odstranenia a vlozte krajaciu
platnicku zarovnanim konvexnej Casti s priehlbi-
nou hlavného tela. (Obr. 10 na strane 1)
16. Zastavka v
17. Konvexna ¢ast

2. Naklonte kréjaciu platiu a zatlacte ju. (obr. 11
na strane 1]

Ako vymenit krajaciu cepel

1. Skrutkovacom odstrante skrutky na oboch kon-
coch. (Obr. 12 na strane 1)

2. Pomaly vyberte kréjaciu Cepel zo zavadzacieho
otvoru na boku kréjaca. (obr. 13 na strane 1)

3. Skontrolujte prednd a zadnu stranu krajacej Ce-
pele, vloZte ju a potom pevne utiahnite skrutku.
Ak ho pevne neutiahnete, krajacia ¢epel sa moze
chvit a spdsobit zranenie. (obr. 14 na strane 1)

Cistenie a Gdrzba

 Pri prvom pouZiti ho pred pouzitim dokladne umyte
Spongiou navlhcenou v saponate na riad.

¢ Po pouziti umyte saponatom na riad a pred usklad-
nenim utrite vthkost.

¢ Neperte s Cistiacim ani lestiacim praskom. Hrozi
nebezpecenstvo poskriabania.

 Nesterilizujte varom ani nepouzivajte v umyvacke
riadu alebo susicke riadu, pretoze teplo moze vy-
robok zdeformovat.

¢ Ak vyrobok nechate s necistotami alebo vlhkostou
na nom, zostane v kontakte s odlisSnymi kovmi ale-
bo ho uskladnite na vlhkom mieste, moze to spo-
sobif hrdzu.

e Farba a zapach sa mozu prendsat v zavislosti od
potravin, ale nie je to problém s kvalitou.

¢ Uchovavajte mimo dosahu deti.

HENDI B.V.
Technické informécie a vyhlasenia o zhode najdete
na adrese www.hendi.com.

Japansk mandoline HENDI Shagun 5 PRO
Vare nr.: 221297

Produktets hoveddele

[Flg 1 pd side 1)
Héndtag

2. Fastggrelsesskrue til tyndhed

3a. Tykkelsesjusteringsmaler (mm)

3b. Justeringsméler til tykkelse (tommer)

4. Udskiftningsskrue

5. Skeereblad

6. Skeereplade

7. Skyder til justering af tykkelse

8. Udskeering

9. Skridsikker gummi

10. Fedevareholder/fingerbeskyttelse

* Forside

** Bagside

Forholdsregler
. M& ikke bruges til andet end at skeere
grentsager. Hvis bladet anvendes til andre
formal, kan det g& i stykker og fordrsage person-
skade.

® Hvis leddene med metal lasner sig, eller hoved-
delen revner eller deformeres under brug, ma
produktet ikke anvendes, mens det er beskadiget.

o M3 ikke placeres i narheden af ild. Der er risiko
for, at produktet deformeres eller fordrsager for-
braendinger.

¢ Bladet er ekstremt skarpt. Veer forsigtig ved brug
0g rengering.

e Ved brug skal du veere forsigtig med ikke at f& din
h&nd til at holde maden fanget. Sgrg for at bruge
madholderen/fingerbeskyttelsen, nar du skaerer
sma eller glatte fodevarer i skiver.

* Brug ikke produktet under forhold, hvor det ikke
kan holdes stabilt, f.eks. under forhold, hvor det er
glat pa grund af olie, vand, renggringsmiddel osv.

o Veer forsigtig med ikke at lade skaerepladen flyde,
mens den er i brug.

e Produktet ma ikke udseettes for overdreven kraft
eller stgd, sdsom at tabe det eller ramme det mod
en hard genstand. Der er risiko for beskadigelse af
produktet eller personskade.

* Hvis snitbladet bliver deformeret eller beskadiget,
ma det ikke repareres eller modificeres, og det ma
ikke bruges.

Klarggring for brug

e Fgr brug skal du kontrollere sikkerheden for at
sikre, at der ikke er slingrer eller revner i leddet
mellem hoveddelen, bladet og metallet.

Betjeningsvejledning

Bemarkning til tykkelsesjusteringsmaler

(Fig. 2 pa side 1)

11. L&s position

o Afhaengigt af fedevarens hardhed og den kraft, der
anvendes ved skaering, kan der vaere en afvigelse
i den indstillede tykkelse. Juster den gnskede tyk-
kelse ved at fastggre skruen.

e Hvis du justerer fikseringsskruen til ldsepositio-
nen, vil snitpladen blive fastgjort i en hgjere po-

sition end snitbladet, hvilket ggr det umuligt at
skaere.

Sadan justeres tykkelsen

1. Lasn tykkelsesspaendeskruen. (Fig. 3 pd side 1)

2. Skub tykkelsesjusteringsskyderen til den gnske-
de tykkelse. (Fig. 4 pa side 1]

3. Efterjustering strammes tykkelsesspaendeskru-
en godt. [Fig. 5 pd side 1)

Sadan indstiller du madholderen/fingerbeskyttel-

sen

(Fig. 6 pd side 1)

12. Groove

13. Rille [modsat side]

1. Indstil madholderen/fingerbeskyttelsen i over-
ensstemmelse med rillen pé siden.

2. Madholderen/fingerbeskyttelsen kan bruges
som et bladdaeksel til praktisk opbevaring.

Sadan fjernes skearepladen

1. Juster tykkelsesjusteringsskyderen til (3seposi-
tionen. (Fig. 2 pa side 1)

2. Skub skaerepladen fra overfladen, indtil den er
vinkelret p& hoveddelen. (Fig. 8 pa side 1]
14. Tryk ned
15. Loft op

3. Trek fra bagsiden for at fierne skaerepladen.
(Fig. 9 pa side 1)

Sadan fastgeres skaerepladen

1. Vend fjernelsesproceduren om, og indseet snit-
pladen ved at justere den konvekse del med ho-
vedprotesens fordybning. (Fig. 10 p& side 1)
16. Recession i
17. Konveks del

2. Vip skeerepladen og skub den ind. (Fig. 11 pa
side 1)

Sadan udskiftes skarebladet

1. Fjern skruerne i begge ender med en skrue-
treekker. (Fig. 12 pa side 1)

2. Fjern langsomt snitbladet fra indfgringshullet pa
siden af snitteren. (Fig. 13 pd side 1)

3. Kontrollér for- og bagside pd skeerebladet, og
indsaet det, og stram derefter skruen godt. Hvis
du ikke strammer det fast, kan skeerebladet vak-
le og fordrsage skade. (Fig. 14 pa side 1)

Renggring og vedligeholdelse

e Ved forste brug skal du vaske grundigt med en
svamp fugtet med opvaskemiddel fgr brug.

e Efter brug vaskes med opvaskemiddel, og fugten
tgrres af inden opbevaring.

¢ Vask ikke med skrubber eller poleringspulver. Der
er risiko for ridser.

o M3 ikke steriliseres ved kogning eller anvendes i
opvaskemaskine eller opvaskemaskine, da varme
kan deformere produktet.

¢ Hvis produktet efterlades med snavs eller fugt, og
det efterlades i kontakt med forskellige metaller,
eller hvis det opbevares et fugtigt sted, kan det
forarsage rust.

e Farve og lugt kan overfgres afhaengigt af maden,
men dette er ikke et kvalitetsproblem.

* Opbevares utilgzengeligt for bgrn.

HENDI B.V.
For tekniske oplysninger og overensstemmelseser-
klaeringer henvises til www.hendi.com.

SUOMALAINEN

Japanilainen mandoliini HENDI Shégun ¥ PRO
Tuotteen nro: 221297

Tuotteen padosat

(Kuva 1 sivulla 1)

1. Kahva

2. Ohut kiinnitysruuvi

3a. Paksuuden s3atémittari (mm)
3b. Paksuuden s3atémittari (tuumaa)
4, Vaihtoruuvi

5. Viipaloiva terd

6. Viipalointilevy

7. Paksuuden saatoliukukytkin

8. Katkaisu

9. Luistamaton kumi

10. Elintarvikkeiden pidike / sormisuojus
* Etupuoli

** Takapuoli

Varotoimet
o Ala kayta mihinkaan muuhun kuin vihan-
nesten viipalointiin. Jos terda kaytetaan
muuhun tarkoitukseen, se voi rikkoutua ja aiheut-
taa loukkaantumisen.

¢ Jos metallinivelet lGystyvat tai paarunko murtuu
tai vaantyy kayton aikana, ala kayta tuotetta, kun
se on vaurioitunut.

« Al3 aseta tulta lahelle. Tuote voi vaanty3 tai aiheut-
taa palovammoja.

e Terd on erittdin terdva. Ole varovainen kayttaessasi
ja puhdistaessasi laitetta.

e Varo kayton aikana, ettei katesi tartu ruokaan.
Kayta ruoanpidikettd/sormensuojusta, kun viipa-
loit pienid tai liukkaita ruokia.

e Tuotetta ei saa kayttdd olosuhteissa, joissa sita ei
voi sdilyttad vakaasti, kuten olosuhteissa, joissa se
on liukas oljystd, vedestd, pesuaineesta jne. joh-
tuen.

e Varo, ettet anna viipalointilevyn kellua kayton ai-
kana.

* Tuotetta ei saa altistaa liialliselle voimalle tai is-
kulle, kuten pudottamiselle tai kovalle esineelle
osumiselle. Olemassa on tuotevaurion tai louk-
kaantumisen vaara.

o Jos viipaloiva terd vaantyy tai vaurioituu, ala korjaa
tai muokkaa sitd ja lopeta sen kaytté.

Valmistelu ennen kayttoa

¢ Varmista ennen kayttoa, ettd paarungon, teran ja
metallin valisessé nivelessa ei ole huojumista tai
halkeamia.

Kayttoohjeet

Huomautus paksuuden saatomittariin

(Kuva 2 sivulla 1)

11. Lukon asento

o Asetetussa paksuudessa voi olla poikkeama ruoan
kovuudesta ja viipalointiin kaytetyn voiman maa-
rasta riippuen. Sdada haluttu paksuus kiinnitys-
ruuvilla.

 Jos kohdistat kiinnitysruuvin lukitusasentoon, vii-
palointilevy kiinnitetddan ylempaan asentoon kuin
viipalointitera, jolloin viipalointia ei voi viipaloida.

M



Paksuuden séataminen

1. Loysad paksuuden kiinnitysruuvia. (Kuva 3 si-
vulla 1)

2. Liu'uta paksuuden saatéliukusaadinta haluttuun
paksuuteen. (Kuva 4 sivulla 1)

3. Kiristd paksuuden kiinnitysruuvi tiukasti kohdis-
tuksen jalkeen. (Kuva 5 sivulla 1)

Elintarvikkeiden pidikkeen/sormensuojan asetta-

minen

(Kuva 6 sivulla 1)

12. Ura

13. Ura (vastakkainen puoli)

1. Aseta elintarvikkeiden pidike / sormisuojus si-
vulla olevan uran mukaisesti.

2. Ruoanpidikettd/sormensuojusta voidaan kayttaa
terdn suojuksena katevaa sailytysta varten.

Viipalointilevyn poistaminen

1. Kohdista paksuuden saatoliukukytkin lukitusa-
sentoon. (Kuva 2 sivulla 1]

2. Tyonna viipalointilevya pinnasta, kunnes se on
kohtisuorassa paarunkoon nahden. (Kuva 8 si-
vulla 1)

14. Paina alas
15. Nosta

3. Irrota leikkuulevy vetamalld sitd takapuolelta.

(Kuva 9 sivulla 1)

Leikelevyn kiinnittdminen

1. Kaanna poistotoimenpide painvastaiseksi ja ase-
ta viipalointilevy kohdistamalla kupera osa paa-
rungon syvennykseen. (Kuva 10 sivulla 1)
16. Upotetaan
17. Kupera osa

2. Kallista leikkuulevyd ja tyonna se sisdan. (Kuva
11 sivulla 1)

Viipalointiteran vaihtaminen

1. Irrota ruuvit molemmista paista ruuvimeisselilla.
(Kuva 12 sivulla 1)

2. Poista viipalointiterd hitaasti leikkurin sivussa
olevasta asetusreidsta. (Kuva 13 sivulla 1)

3. Tarkista viipalointiteran etu- ja takapuoli ja aseta
terd paikalleen. Kirista sitten ruuvi tiukasti. Jos
et kirista terda kunnolla, viipalointitera voi heilua
ja aiheuttaa vamman. [Kuva 14 sivulla 1)

Puhdistus ja huolto

e Kun kaytat laitetta ensimmaistd kertaa, pese se
perusteellisesti astianpesuaineella kostutetulla
sienelld ennen kayttoa.

* Pese kayton jalkeen astianpesuaineella ja pyyhi
kosteus pois ennen sdilytysta.

o Al4 pese pesu- tai kiillotusjauheella. Olemassa on
naarmujen vaara.

e Ei saa steriloida keittdmalla tai kayttaa astianpe-
sukoneessa tai astianpesukoneessa, silla ldmpo
voi muuttaa tuotteen muotoa.

e Jos tuotteeseen jdd likaa tai kosteutta, se jaa
kosketuksiin erilaisten metallien kanssa tai sita
sdilytetadn kosteassa paikassa, se voi aiheuttaa
ruostetta.

e Varit ja hajut voivat siirtyd ruoasta riippuen, mutta
tama ei ole laatuongelma.

e Pidettava poissa lasten ulottuvilta.

HENDI B.V.
Tekniset tiedot ja vaatimustenmukaisuusvakuutuk-
set ovat osoitteessa www.hendi.com.

Japansk mandolin HENDI Shagun % PRO
Artikkelnr.: 221297

Hoveddeler av produktet

[Flg 1 pé side 1)
Handtak

2. Thinckness festeskrue

3a. Tykkelsesjusteringsmaler (mm)

3b. Tykkelsesjusteringsmaler [tommer)

4. Reserveskrue

5. Skjeereblad

6. Skjeereplate

7. Glidebryter for justering av tykkelse

8. Utskjeering

9. Sklisikker gummi

10. Matholder / fingerbeskyttelse

* Forside

** Bakside

Forholdsregler

. Ikke bruk til noe annet enn & kutte grgnn-
/ ” \ saker. Hvis det brukes til noe annet formél,
kan bladet brekke og forarsake skade.

 Hvis leddene med metall lgsner eller hoveddelen
sprekker eller deformeres under bruk, skal pro-
duktet ikke brukes mens det er skadet.

o Ikke plasser i naerheten av ild. Det er fare for de-
formering av produktet eller forbrenning.

o Bladet er ekstremt skarpt. Veer forsiktig nar du
bruker og rengjer.

o N&r du bruker, veer forsiktig sa du ikke far handen
til & holde maten fanget. Sgrg for & bruke mathol-
deren/fingerbeskyttelsen ndr du skjeerer opp smé
eller glatte matvarer.

o Ikke bruk produktet under forhold der det ikke kan
holdes stabilt, for eksempel under forhold der det
er glatt pa grunn av olje, vann, vaskemiddel osv.

o Veer forsiktig s du ikke lar skjereplaten flyte
mens den er i bruk.

o |kke utsett produktet for overdreven kraft eller
stgt, slik som & slippe det eller treffe det mot en
hard gjenstand. Det er fare for skade eller person-
skade pa produktet.

e Hvis kuttebladet blir deformert eller skadet, ma
det ikke repareres eller modifiseres og slutte &
bruke det.

Klargjering for bruk

« Fgr bruk ma du kontrollere sikkerheten for & sikre
at det ikke er noen slingringer eller sprekker i led-
det mellom hoveddelen, bladet og metallet.

Bruksanvisning

Merknad til tykkelsesjusteringsmaler

(Fig. 2 pd side 1)

11. Las posisjon

¢ Avhengig av matens hardhet og mengden kraft
som pafgres ved kutting, kan det veere et awvik i
den angitte tykkelsen. Juster gnsket tykkelse ved
a feste skruen.

 Hvis du innretter festeskruen til [aseposisjonen, vil
skjeereplaten festes i en hgyere posisjon enn kut-
tebladet, noe som gjgr det umulig & skjere.

Hvordan justere tykkelsen

1. Lasne tykkelsens festeskrue. (Fig. 3 pa side 1)

2. Skyv glidebryteren for tykkelsesjustering til gn-
sket tykkelse. (Fig. 4 pa side 1)

3. Etter innretting strammer du tykkelsens feste-
skrue godt til. (Fig. 5 pa side 1)

Slik stiller du inn matholderen/fingervernet

(Fig. 6 pa side 1)

12. Groove

13. Grov (motsatt side)

1. Sett matholderen/fingerbeskyttelsen i henhold
til sporet pa siden.

2. Matholderen/fingerbeskyttelsen kan brukes som
bladdeksel for praktisk oppbevaring.

Slik fjerner du skjeereplaten

1. Juster glidebryteren for tykkelsesjustering til (a-
seposisjonen. (Fig. 2 pa side 1)

2. Skyvskjeereplaten fra overflaten til den er vinkel-
rett pa hoveddelen. (Fig. 8 pa side 1)
14. Trykk ned
15. Loft opp

3. Trekk fra baksiden for & fierne skjeereplaten.
[Fig. 9 pa side 1)

Slik fester du skjeereplaten

1. Reverser fjerningsprosedyren og sett inn skjae-
replaten ved & innrette den konvekse delen med
fordypningen i hoveddelen. (Fig. 10 pa side 1)
16. Tilbaketrekking i
17. Konveks del

2. Vipp skjeereplaten og skyv den inn. (Fig. 11 p&
side 1)

Slik skifter du ut kuttebladet

1. Fjernskruene i begge ender med en skrutrekker.
[Fig. 12 p3 side 1)

2. Fjern kuttebladet sakte fra innsettingshullet pa
siden av skjeereren. (Fig. 13 pa side 1)

3. Kontroller forsiden og baksiden av kuttebladet,
og sett det inn, stram deretter skruen godt. Hvis
du ikke strammer den godt til, kan kuttebladet
smuldre og fordrsake skade. (Fig. 14 p4 side 1)

Rengjgring og vedlikehold

* Ved fgrste gangs bruk md du vaske grundig med
en svamp fuktet med oppvaskmiddel fgr bruk.

o Etter bruk, vask med oppvaskmiddel og tgrk av
fuktighet fgr oppbevaring.

o |kke vask med skrubber eller poleringspulver. Det
er fare for riper.

o M3 ikke steriliseres ved koking eller brukes i opp-
vaskmaskin eller tgrketrommel, da varme kan de-
formere produktet.

 Hvis produktet etterlates med smuss eller fuktig-
het pa det, og det etterlates i kontakt med ulike
metaller eller oppbevares pd et fuktig sted, kan det
forarsake rust.

e Farge og lukt kan overfgres avhengig av maten,
men dette er ikke et kvalitetsproblem.

¢ Oppbevares utilgjengelig for barn.

HENDI B.V.
For teknisk informasjon og samsvarserklaringer, se
www.hendi.com.

SLOVENSCINA

Japonska mandolina HENDI Shagun f$E PRO
St. artikla: 221297

Glavni deli izdelka

(Slika 1 na strani 1)

1. Rocaj

2. Vijak za pricvrstitev tanjSanja

3a. Merilnik za nastavitev debeline (mm)
3b. Merilnik nastavitve debeline (palec)
4. Nadomestni vijak

Rezanje rezila

Ploscica za rezanje

Drsnik za nastavitev debeline

Izrez

9. Nedrsna guma

10. Drzalo za hrano/varovala za prste

* Sprednja stran

** Zadnja stran

© = oo

Previdnostni ukrepi
. Ne uporabljajte za ni¢ drugega kot rezanje
zelenjave. Ce se rezilo uporablja za kakr-
Sen koli drug namen, se lahko zlomi in povzroci
poskodbe.

e Ce se spoji s kovino med uporabo zrahljajo ali se
telo zlomi ali deformira, izdelka ne uporabljajte, ko
je poskodovan.

* Ne postavljajte v bliZino ognja. Obstaja nevarnost
deformiranja izdelka ali povzrocitve opeklin.

¢ Rezilo je izjemno ostro. Pri uporabi in ¢is¢enju bo-
dite previdni.

e Pri uporabi bodite previdni, da ne primete roke, da
bi ujeli hrano. Pri rezanju majhnih ali spolzkih Zivil
uporabite drzalo za hrano/zas¢ito za prste.

¢ [zdelka ne uporabljajte v pogojih, kjer ga ni mogo-
Ce stabilno drzati, na primer v pogojih, ko je spol-
zek zaradi olja, vode, detergenta itd.

e Pazite, da med uporabo ne plava plosca za rezanje.

¢ Izdelka ne podvrzite prekomerni sili ali udarcem,
kot je padec ali udarjanje ob trdi predmet. Obstaja
nevarnost poskodb ali poskodb izdelka.

e Ce se rezilo za rezanje deformira ali poskoduje, ga
ne popravljajte ali spreminjajte in ga prenehajte
uporabljati.

Priprava pred uporabo

e Pred uporabo preverite varnost in se prepricajte,
da med glavnim telesom, rezilom in kovino ni no-
benih razpok ali razpok.

Navodila za uporabo

Opomba na merilniku za nastavitev debeline

(Slika 2 na strani 1)

11. PoloZaj zaklepanja

¢ Glede na trdoto hrane in koli¢ino sile, ki se upo-
rablja pri rezanju, lahko pride do odstopanja v nas-
tavljeni debelini. Prilagodite Zeleno debelino tako,
da pritrdite vijak.

o Ce pritrdilni vijak poravnate z zaklepnim poloa-
jem, bo ploSca za rezanje pritrjena v visjem poloZa-
ju kot rezilo za rezanje, zaradi esar je nemogoce
rezati.

Kako prilagoditi debelino

1. Odvijte vijak za pritrditev debeline. (Slika 3 na
strani 1)

2. Drsnik za nastavitev debeline potisnite na Zeleno
debelino. (Slika 4 na strani 1)

3. Po poravnavi trdno privijte vijak za pritrditev de-
beline. (Slika 5 na strani 1]

Kako nastaviti drzalo za hrano / varovalo za prste

(Slika 6 na strani 1)

12. Zareza

13. Groove [nasprotna stran)

1. DrZalo za hrano/zas¢ito za prste nastavite v skla-
du z utorom na strani.

2. Drzalo za hrano/zascito za prste lahko uporabite
kot pokrov rezila za priro¢no shranjevanje.

Kako odstraniti plosco za rezanje

1. Drsnik za nastavitev debeline poravnajte s polo-
Zzajem zaklepanja. (Slika 2 na strani 1)

2. Plosco za rezanje potisnite s povrsine, dokler ni
pravokotna na glavno telo. (Slika 8 na strani 1)
14. Pritisnite navzdol
15. Dvig

3. Povlecite z zadnje strani, da odstranite plosco za
rezanje. (Slika 9 na strani 1)

Kako pritrditi plosco za rezanje

1. Postopek odstranitve obrnite in vstavite plosco za
rezanje tako, da konveksni del poravnate z vdol-
bino glavnega telesa. (Slika 10 na strani 1)
16. Recesija v
17. Konveksni del

2. Nagnite plos¢o za rezanje in jo potisnite noter.
[Slika 11 na strani 1)

Kako zamenjati rezilo za rezanje

1. Vijake na obeh koncih odstranite z izvija¢em. (Sli-
ka 12 na strani 1)

2. Pocasi odstranite rezilo za rezanje iz luknje za
vstavljanje na strani rezalnika. (Slika 13 na strani
1)

3. Preverite sprednje in zadnje strani rezila za re-
zanje ter ga vstavite, nato pa vijak trdno privijte.
Ce ga ne zategnete trdno, se lahko rezilo za re-
zanje razbije in povzro¢i poskodbe. (Slika 14 na
strani 1)

Cistenje in vzdrzevanje

* Pred prvo uporabo temeljito operite z gobico,
navlazeno z detergentom za posodo.

¢ Po uporabi operite z detergentom za posodo in
pred shranjevanjem obrisite vlago.

e Ne perite s pralnikom ali polirnim praskom.
Obstaja nevarnost prask.

o |zdelka ne sterilizirajte z vrenjem ali ga uporabljaj-
tev pomivalnem stroju ali susilnem stroju za poso-
do, saj lahko toplota deformira izdelek.

o Ce izdelek pustite na njem z umazanijo ali vlago,
ga pustite v stiku z razli¢nimi kovinami ali ga shra-
nite na vlaznem mestu, lahko povzro€i rjo.

¢ Barva in vonj se lahko preneseta glede na hrano,
vendar to ni problem kakovosti.

¢ Prosimo, da ostanete izven dosega otrok.

HENDI B.V.

Za tehnic¢ne informacije in izjave o skladnosti glejte
www.hendi.com.
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SVENSKA

Japansk mandolin HENDI Shégun {3 PRO
Artikelnr: 221297

Huvuddelar av produkten

(Fig 1 pa sidan 1)

1. Handtag

2. Thinckness fastskruv

3a. Matare for tjockleksjustering (mm)
3b. Justeringsmatare for tjocklek (tum)
4. Ersattningsskruv

Skarblad

Skivningsplatta

Skjutreglage for justering av tjocklek
Utskarning

9. Halkfritt gummi

10. Livsmedelshé&llare/fingerskydd

* Framsida

** Baksida

© = oo

Forsiktighetsatgarder

. Anvand inte till ndgot annat an att skéra
gronsaker. Om bladet anvands f6r nagot

annat andamal kan det g& sénder och orsaka

skador.

Om lederna med metall lossnar eller huvudstom-

men spricker eller deformeras under anvandning

ska produkten inte anvandas nar den ar skadad.

Placera inte nara eld. Det finns risk for att produk-

ten deformeras eller att den branner sig.

Bladet ar extremt vasst. Var forsiktig nar du an-

vander och rengor.

e Nar du anvander, var forsiktig sa att du inte far

din hand att halla maten fangad. Var noga med att

anvanda mathéllaren/fingerskyddet nar du skivar

sma eller hala livsmedel.

Anvéand inte produkten under forhallanden dar den

inte kan hallas stabil, t.ex. under férhallanden déar

den &r hal pa grund av olja, vatten, rengoringsme-

del osv.

Var noga med att inte lata skivplattan flyta under

anvandning.

Utsatt inte produkten for dverdriven kraft eller st6-

tar, som att tappa den eller sld den mot ett hart

foremal. Det finns risk for produktskada eller per-

sonskada.

Om skivbladet blir deformerat eller skadat ska det

inte repareras eller modifieras och du ska sluta

anvanda det.

Forberedelse fore anvandning

¢ Kontrollera sakerheten fore anvandning for att
sakerstalla att det inte finns nagra wobbles eller
sprickor i leden mellan huvudstommen, bladet
och metallen.

Bruksanvisning

Anmarkning till tjockleksjusteringsmatare

(Fig 2 p& sidan 1)

11. Last lage

* Beroende pa matens hardhet och den kraft som
appliceras vid skivning kan det finnas en avvikelse
i den instéllda tjockleken. Justera dnskad tjocklek
genom att fasta skruven.

e Om du justerar fastskruven till laslaget fixeras
skivplattan i ett hogre ldge &n skivbladet, vilket gor
det omojligt att skara.

S& har justerar du tjockleken

1. Lossa fastskruven for tjocklek. (Fig 3 pa sidan 1]

2. Skjut skjutreglaget for tjockleksjustering till
onskad tjocklek. (Fig 4 p& sidan 1)

3. Dra at tjockleksfastskruven ordentligt efter jus-
teringen. (Fig 5 pa sidan 1)

Sa har staller du in mathallaren/fingerskyddet

(Fig. 6 p& sidan 1)

12. Groove

13. Spar [motsatt sidal

1. Stall in mathallaren/fingerskyddet enligt sparet
pa sidan.

2. Mathéllaren/fingerskyddet kan anvandas som
bladskydd fér bekvam férvaring.

Sa har tar du bort skivplattan

1. Rikta in skjutreglaget for tjockleksjustering till
laslaget. (Fig 2 pa sidan 1)

2. Tryck skivplattan fran ytan tills den &r vinkelrat
mot huvudstommen. (Fig. 8 pa sidan 1]
14. Tryck nedat
15. Lyft upp

3. Dra fran baksidan for att ta bort skivplattan. (Fig
9 pa sidan 1)

Hur man faster skivplattan

1. Vand pa borttagningsproceduren och fér in skiv-
plattan genom att rikta in den konvexa delen
med fordjupningen pa huvudstommen. (Fig. 10
pa sidan 1
16. Inbromsning i
17. Konvex del

2. Luta skivplattan och tryck in den. (Fig 11 pa si-
dan 1)

S& har byter du ut skivbladet

1. Tabort skruvarna i bada dndar med en skruvme-
jsel. (Fig 12 pa sidan 1)

2. Ta langsamt bort skarbladet fran infringshalet
pa skararens sida. (Fig 13 pa sidan 1)

3. Kontrollera skivbladets fram- och baksidor och
for in det. Dra sedan &t skruven ordentligt. Om
du inte drar &t den ordentligt kan skivbladet valta
och orsaka skador. [Fig 14 pé sidan 1)

Rengdring och underhall

o Vid forsta anvandningstillfallet, tvatta noggrant
med en svamp fuktad med diskmedel fére anvand-
ning.

o Efter anvandning, tvatta med diskmedel och torka
av fukten fore forvaring.

¢ Tvdtta inte med skrubber eller polerpulver. Det
finns risk for repor.

o Sterilisera inte genom kokning eller anvandning i
diskmaskin eller torktumlare, eftersom varme kan
deformera produkten.

e Att ldmna produkten med smuts eller fukt pa den,
lamna den i kontakt med olika metaller eller forva-
ra den pa en fuktig plats kan orsaka rost.

e Farg och lukt kan Gverféras beroende pa maten,
men detta ar inte ett kvalitetsproblem.

e Forvaras utom rackhall for barn.

HENDI B.V.
For teknisk information och férsakran om Gverens-
stammelse, se www.hendi.com.

BbJIFTAPCKU

Ainoncku MangonuH HENDI Shagun 2 PRO
EnemeHt No: 221297

OCHOBHM YacTh Ha NpopyKTa

(®wr. 1 Ha cTpanuua 1)

1. Opbxka

2. Oukcnpaly, BUHT 3a febenunHa

3a. ViamepBaTteneH ypep 3a perynupare Ha aebenu-
Hata (MM)

3b. ViamepBateneH ypep 3a perynvpare Ha febenu-

HaTa (uHyose)

PesepseH BUHT

Octpue 3a psizaHe

[TnacTuHa 3a Hapsi3BaHe

Mnb3ray 3a perynvpate Ha aebenutara

Vi3pazsaHe

9. TyMeH, Hennb3raly ce

10. [lbpkay 3a xpaHa / npednasuTes 3a npbeTuTe

* MNpepHa cTpaHa

** 3apHa cTpaHa

© ~No o

MpeanasHu Mepku
. He n3non3gaitte 3a HMLLO APYro, OCBEH 3a
Hapsi3BaHe Ha 3eneHyyL. AKo ce 13noa3ea

3a [pyra Lef, ocTpueTo MoXe Aa Ce cuynu U fa

NPUYNHYU HapaHsiBaHe.

Ako CbegvHeHnsTa ¢ MeTan ce pasxnabsT uam oc-

HOBHOTO TAI0 CE Hanyka 1nn aedopmipa no speme

Ha ynoTpeba, He u3non3salite NpofykTa, AOKATO €

noBpefeH.

He noctassiite 611130 [0 orbHs. CbluecTsyBa puck

oT AedopMmupaHe Ha NPoAyKTa AN NpUYMHSABaHE

Ha U3rapsHus.

OcTtpueto e m3kmtounTenHo octpo. Mong, bvaete

BHMMATENHW, KOraTo U3Mno3BaTe U NoYucTeare.

KoraTo n3nonssate, BHUMaBaiTe fa He AbpxuTe

pbkaTa ci1 3a xpaHa. He 3abpaBsiiTe fa n3nonssa-

Te ibpXaya 3a xpaHa / npeanasuTens 3a npbernTe,

KoraTo Hapsi3Bare Maska Wau xb3rasa xpaHa.

He n3nonssaiite npoaykta npu ycnosws, npu kou-

TO TOW He MOXe Jia Ce AbpXu cTabuaHo, HanpuMep

MpU YCNOBUS, MPU KOUTO € X/b3ras Nopaau Macho,

BOfa, Npenapat v aip.

Mongs, BHIMaBaliTe [a He 0CTaBUTe N1oYaTa 3a Ha-

psi3BaHe Aa nonnasa, 4OKaTo Ce N3Mo3Ba.

He nognaratite npofykTa Ha npekoMepHa cuna uin

yAap, Kato HanpuMep Aa ro nycHeTe WK Aa ro yaa-

puTe BbPXy TBBPA npeamer. CblyecTByBa puck ot

nospeda UNu HapaHsiBaHe Ha NpoayKTa.

* Ako pexeuioTo ocTpue ce fedopmupa vnu nospe-
IV, He ro nonpassiite unn Mognduumnpainte u He
CcnupaiiTe fa ro u3nonssarte.

MoproToBka npepu ynotpeba

* Mpepau ynotpeba, mons, nposepeTe besonacHocTTa,
3a fia Ce yBepuTe, Ye HAMa MpbHKaHUS UV NyKHa-
TUHW B CTaBaTa MeXfy 0CHOBHOTO TS0, OCTPUETO
1 MeTana.

WHcTpykuum 3a paboTa

Benexka 3a uHankatopa 3a perynupaHe Ha pebe-

NnHaTa

(®wur. 2 Ha cTpanuua 1)

11. Mo3nums Ha 3aknoyBaHe

* B 33BMCMMOCT OT TBBPA0CTTA Ha XpaHaTa 1 Konuye-
CTBOTO CUNa, MpWaraHa npy Hapsi3BaHeTo, MOXe
[a UMa OTKNOHeHWe B 3adafeHata gebenuna. Pe-
rynupaite xenaHata febenuHa, kato dukcupate

BUHTa.

o Ako nofpasHuTe ¢MKCMpamMﬂ BUHT B No3MuUuMsa Ha
3aK/to4yBaHe, nnoyata 3a HapA3BaHe Lie bbae ¢M-
KCMpaHa B NM0-BMCOKa NO3NLUMA OT OCTPUETO 33 Ha-
pA3BaHe, KOeTo NpaBu HEBb3MOXHO HAPA3BAHETO.

Kak pa perynuparte pebenuHata

1. Pa3xnabete BMHTa 3a dukcupaHe Ha febennta-
Ta. (®ur. 3 Ha cTpatmua 1)

2. Tnb3HeTe nnbaraya 3a perynupaxe Ha pebenu-
HaTa [0 xenaHata oT Bac gebenvna. (Our. 4 Ha
cTpaHuua 1)

3. Cnea noppaBHsiBaHeTo 3aTerHeTe 34paBo BUHTA
3a dukcmpaHe Ha pebenunara. (Our. 5 Ha cTpa-
Hiua 1)

Kak ga HacTpouTe Abp)kaya 3a xpaHa / npeanasu-

Tens 3a NpbCTUTE

(Dur. 6 Ha cTpaHuua 1)

12. pyba

13. py6a (oTcpewwrata cTpanal

1. ToctaseTe Abpxaya 3a xpaHa / npeanasutens 3a
npbcTuTe cnopef xeba oTcTpaHu.

2. [lbpxaybT 33 xpaHa / NpeanasuTensT Ha NpbCTu-
Te MOXe fa Ce M3M0/13Ba KaTo Kanak Ha 0CTpUeTo
33 y0OHO CbXpaHeHye.

Kak ga npeMaxHeTe nnoyarta 3a HapsisBaHe

1. TloppaBHeTe nab3raya 3a peryavpaHe Ha aebe-
JMHaTa KbM N031MUMATa Ha 3aksioysate. (Qur. 2
Ha cTpaHnua 1)

2. V13byTaiiTe Hapsi3BaliaTa njoya OT MOBbPXHOCT-
Ta, LOKaTO CTaHe NeprneHAVKynsipHa Ha 0CHOBHO-
10 T9n0. (Pur. 8 Ha cTparuua 1)
14. HatucHete Hagony
15. NosauraHe

3. M3pbpnaiite ot 3agHaTa cTpaHa, 3a Aa 13BaguTe
HapsizaHata nnoya. (Pur. 9 Ha cTpanmua 1)

Kak pa npukpenuTe nnovata 3a pasaHe

1. ObbpHeTe npouedypaTa 3a oTCTpaHsBaHe 1 BKa-
paiiTe HapsizaHaTa no4a, kato MofpaBHUTE W3-
MbKHanaTa YacT ¢ BANbOHATMHATA HA OCHOBHOTO
an0. (®ur. 10 Ha cTpanmua 1)
16. Peuecns B
17. KoHBekcHa yact

2. HaknoHeTe niovaTa 3a psiaHe W 8 HaTUCHeTe.
(®wr. 11 Ha cTpanuua 1)

Kak pa cMeHuTe pesxeloTo ocTpue

1. CBanete BuHTOBETE OT fiBaTa Kpas C MOMOLLTA Ha
otgeptka. (®ur. 12 Ha cTparnua 1)

2. BaBHO OTCTpaHeTe pexeLLoTo ocTpue OT 0TBOPa
3a BbBEX/aHe oTCTpaHM Ha cpesa. (Dur. 13 Ha
cTpatmua 1)

3. TpoBepeTe npeAHaTa 1 3ajHaTa CTpaHa Ha pexe-
LOTO OCTPWE U 0 MOCTaBeTe, Clief KOeTo 3aTer-
HeTe BUHTA 34paBo. AKO He ro 3aTerHeTe 34paso,
pexeLL0To 0CTPYe MOXEe Aa ce KNaTv 1 a Npuin-
HU HapakssaHe. (Our. 14 Ha cTpannua 1)

MoumncTBaHe U NoAApbKKa

e KoraTo n3non3sate 3a MbpBY MbT, MONS, U3MUIATE
cTapatenHo ¢ rbba, Hanoea ¢ nNpenapar 3a CbAo-
Be, Npeay ynotpeba.

e Cneg ynotpeba u3amuniite ¢ npenapat 3a cbiose
n3bbpleTe Bnarata Npeay CbxpaHerue.

e He Muiite cbe ckpybep wnv nonnpaly npax. Cb-
L|eCTBYBa PUCK OT HAAPaCcKBaHe.

 He cTepunuaupaiite ypes kuneHe v He N3no3Baii-
Te B CbJOMUANHA MaLUMHA WAV CYLIAHS, Thil KaTo
TonnMHaTa MOXe fja AedpopMiupa NpoaykTa.

* OcTaBAHETO Ha MpodykTa C MpbCOTWS MW Bnara
BbPXY HEro, 0CTaBAHETO My B KOHTaKT C pa3inyHu
MeTanu MAN CbXpaHeHMeTo My Ha BAAXHO MACTO
MO3Xe fla NPUYUHI PbXAA.

* L|BeTbT 1 MUpUCBT MoraT Aa ce NPexBbpaaT B 3a-
BWCMMOCT OT XpaHaTa, HO ToBa He e npobnem c
KayecTBoTo.

* Mond, ApbXTe Ha MACTO, HEJOCTBLIHO 3a Jela.

HENDI B.V.
3a TexHMuYecka MHdOPMaLLMA 1 fieknapaLmum 3a CboT-
BeTCTBME BIXTE www.hendi.com.

PYCCKUM

Ainoxckuit MaHponus HENDI Shogun J$E PRO
No nosuumn: 221297

OCHoBHble YacTH NpoAyKTa

(Puc. 1 Ha cTp. 1)

1. Pyuka

2. KpenexHblid BUHT C TONLMHOM

3a. Ykasatens perynMposku ToALWMHbI (M)

3b. Ykasatesnb perynuposku ToAWMHbI (ai0iMbi)

4. 3anacHoil BUHT

JesBue ans Hapeskn

MnactuHa ans Hapesku

Mon3yHOK peryaMpoBKy TOALLMHBI

Bbipes

Heckonb3siwas pesnta

0. Jepxatenb Ana efbl / 3aWMTHBIA KOXYX A9
nasbLes

* MepepHss cTopoHa

** BapHas cTopoHa

oS00 o

Mepbl npepocTopoXHOCTH

o He ucnonbayiite ans yero-nnbo, kpoMe Ha-
pe3ku oBoLLeit. [pu Mcnonb3oBaHuM B Nio-

BbIX APYrvX LeNsx ne3sue MOXET CIOMaTbCs 1 Npu-

BECTU K TPaBMe.

Ecnn coefnHenuns ¢ Metannom ocnaban uam oc-

HOBHOW KOpyc TpecHyn unn AepopMm1poBancs 8o

BpeMs CMONb30BaHNS, He UCronb3yiiTe n3nenve,

10Ka OHO MOBPEX/EHO.

¢ He pasmeuwaiite 86an3n orHa. CyuiectsyeT puck

nedopMaLmum 13aenvs UNu 0Xoros.

Jle3sue upessbiyaiiHo octpoe. Cobniopaiite ocTo-

POXHOCTb NPU UCMONB30BAHWIA 11 04UCTKE.

Mpu ucnonb3oBaHWn cnepnte 3a TeM, 4Tobbl He

3axBaTuTh efly pykoid. Mpn HapesaHuu HebonbLnx

VAW CKONB3KMX NPOAYKTOB 0693aTeNbHO MCnosb-

3yiiTe AepxaTeb A7s NPOAYKTOB / 3alUTHbIN KO-

XyX 751 Nanblies.

He ucnonb3yiite usgenve 8 ycnosusx, Koraa ero

HEBO3MOXHO HafeXHO YepkuBaTh, Hanpumep, B

YCNOBUSAX, KOTia OHO CKOMIb3KO 113-3a Macna, BoApl,

MOIOLLLEro CPEACTBa U T. A

MoxanyiicTa, byabTe 0CTOPOXHbI, 4TObLI He fony-

CTUTb NNaBaHUs CPe30BOI MNACTUHb BO BpeMs

1CMOSb30BAHNS.

He noasepraiite usfenvie UpesMepHbIM yCUANSM

VAW yAapaM, HanpuMep, Nafexuio uan yaapy no

TBepAOMY npeameTy. CyllecTByeT puck noBpexae-

HWS MY TPaBMbI U3AENNS.

B cnyyae aedopMaunu nnv nospexaeHis ne3sns

He PeMOHTUpYITe U He MOAUGULMPYIATE ero 1 He

MCﬂOﬂbByl;ITe ero.
" @



MoproToBKa nepep ucnojib3oBaHueM
-I'Iepeﬂ, MCNONb30BaHWeM MnpoBepbTe 6esonac-

HOCTb, 4TODbI yOeanTbes B OTCYTCTBUM DUEHNIA nan

TpewmrH B CoefnmHeHnn mMexay OCHOBHOMW YacTblo,
ne3BueM 1 MeTanioMm.

WHCTpyKumMm no akcnnyatauuu

lNpuMeyaHme K AaTYMKY PerynMpoBKM TONLLMHbI
(Puc. 2 Ha cTp. 1)

11. MonoxeHrne bnoknposku

* B 3aBucuMocTu 0T TBEPAOCTM NPOAYKTa U Benu-

UMHbBI YCUANS, NPUKNEALIBEEMOTO MPY Hapeske,
MOXeT HaboAaTbCA OTKIOHEHE B 3aaHHO To-
wuHe. OTperynupyiite Tpebyemyio TofLMHy, 3aKpe-
MUB BUHT.

 Ecnn BbI cOBMECTITE GUKCUPYIOLLMIA BUHT C Mosio-

XeHuem ¢ukcalmu, nnactiHa ana cpesos bygert
3adukcnposaHa B bonee BLICOKOM MONOXEHUM,

yeMm f1e3Bue 419 CPe30B, YTO CAENaeT HEeBO3MOX-
HOW cpe3aTb.

Kak oTperynuposatb TonLuHy
1

Ocnabete BUHT kpennenus TonwmHbl. (Puc. 3 Ha
ctp. 1)

CABUHBTE MON3YHOK PETYANPOBKN TONWMHLI 10
HYXHOV Tonw ksl (Puc. 4 Ha ctp. 1)

Mocne BLIPaBHMBAHUS MAOTHO 3aTHHUTE BUHT
kpennenns Tonwmsl. (Puc. 5 Ha ctp. 1)

Kak ycTaHoBUTb TepMojepxaTenb / orpaxaeHue
ANs nanbLes

(Puc. 6 Ha cTp. 1)

12. KaHaBka

13. Kanaska [Ha npotneononoxHoit ctopote)

1.

YcTaHoBUTE  TepMOfepXaTens/3alnTHoe  npu-
cnocobnenvre ANS nanblieB B COOTBETCTBUW C
KaHaBKol cHoky.

[ns ynobctea xpaHeHMs B KayecTse KpbiLIKM
Ne3BUS MOXHO WCNONb30BaTb [AepxaTenb Ans
MPOAYKTOB / 3ALLMTHBIA KOXYX A5 NaNbLes.

Kak cHaTb nnacTUHy onsa Hapesku

1.

CoBMecTUTE MOA3YHOK PeryaMpoBKM TONLWMHBI C
nonoxeuem bnoknposku. (Puc. 2 Ha ctp. 1)
CABMHbBTE CPEe30BYl0 MJACTUHY C MOBEPXHOCTY
Tak, 4yTobbl OHa Bbina nepneHanKynspHa ocHoB-
Homy koprycy. (Pvic. 8 Ha cp. 1)

14. Haxatb BHM3

15. MoabeM

[ToTsHUTE C 3afHel CTOpOHbI, YTObbI CHATH Nna-
cTuHy ans cpesos. (Puc. 9 Ha crp. 1)

Kak npukpenuTb NacTUHy ANs Hapesku

1.

BbinonHuTte npoueaypy nssneyexus 8 06patHoM
nopsifike W BCTaBbTe CPE3HYI MNACTUHY, COBMe-
CTUB BbIMYK/YIO YACTb C BLIEMKOW OCHOBHOMO KOP-
nyca. (Puc. 10 Ha cTp. 1)

16. Yrnybnetue 8

17. Boinyknas getans

HaknoruTe nnacTuHy Ans Hapesku v BaasuTe ee.
(Puc. 11 Ha ctp. 1)

Kak 3aMeHuTb nessue pns Hape3ku

1.

OTBEpHUTE BUHTH C 06OUX KOHLIOB C MOMOLLbIO
oteepTku. (Puc. 12 Ha ctp. 1)

MefneHHo n3BnekuTe nessue ANA CPesos M3
OTBEPCTUSA N9 BBENeHMs Ha BOKOBOW CTOpOHe
cpe3os. (Puc. 13 Ha cTp. 1)

MpoBepsTe NepefHioln 1 3aHI0I0 CTOPOHbI Ne3-

BUS 151 CPE30B 11 BCTaBbTE €ro, 3aTeM M0THO
3aTaHNTe BUHT. ECn ero He 3aTsHyTb MAOTHO,
Cpe30Boe NIe3BUE MOXET NOKAYaTbCst U NPUBECTU
k Tpasme. [Puc. 14 Ha cTp. 1)

OumncTKa U TexHUyeckoe obcny)kuBaHue

Mpu NepBoM 1CMONb30BaHUY TLLATENBHO MPOMOI-
Te rybKoi, CMOYEHHOM B CpeficTBE ANS MbITbS MOCY-
Abl, Nepej NCrob30BaH1eM.

Mocne MCMoNb30BaHWS BbIMOKTE CPEACTBOM A/
MbITbS! MOCY/bI U BEITPUTE BAAry Nepes XpaHeHneM.
He MoliTe MaLuyHy AN YACTKM MAK MONNPOBOYHBIN
nopotuok. CyliecTsyeT puck uapanm.

He cTepunuayiite nsgenue KunsueHnem u He uc-
nonb3yiiTe ero B MOCYAOMOEYHON MalUWHe Wan
Ccywnske Anst NOCyAbl, Tak Kak Tenno MoxXeT Aedop-
MWpOBaTh U3fenve.

OcTaBneHyie NpoAyKTa C rpsi3blo UV BNArOM, KOH-
TakT C PasHOPOAHBLIMW MeTannamu Unn xpaHexue
BO BJIAXHOM MeCTe MOXET npuBecTu k obpasosa-
HIIO PXaBYNHbI.

LlgeT v 3anax MOryT MeHsTbCS B 3aBMCUMOCTM OT
npoAyKTa, HO 3T0 He Npobaema kayecTsa.

XpaHuTe B HeflOCTYNHOM A5l ieTeil MecTe.

HENDI B.V.

[ins nonyyerns TexHuyeckon UHGopMaLnm u ceptn-
dukaTa COOTBETCTBYS, CBAXMUTECH C HALLNUM AUCTPH-
BbloTopoM. Cnncok ANCTpUBLIOTOPOB MOXHO HaiTy
Ha caitte www.hendi.com.

GB:NOTE: This manual is translated from original English
manual using Al and machine translations.

DE: HINWEIS: Dieses Handbuch wurde aus dem englischen
Originalhandbuch mit KI und maschinellen Ubersetzun-
gen Ubersetzt.

NL:OPMERKING: Deze handleiding is vertaald vanuit de
originele Engelse handleiding met behulp van Al en
machinevertalingen.

PL: UWAGA: Niniejszy podrecznik zostat przettumaczony
z oryginalnego podrecznika w jezyku angielskim przy
uzyciu Al i ttumaczen maszynowych.

FR: REMARQUE : Ce manuel est traduit a partir du manuel
original en anglais a l'aide de UlA et de traductions
automatiques.

IT: NOTE: Questo manuale é tradotto dal manuale originale
in inglese utilizzando lintelligenza artificiale e le tradu-
zioni automatiche.

RO:NOTA: Acest manual este tradus din manualul original
in limba engleza folosind Al si traduceri automate.

GR:ZHMEIQZH: Auto To eyxelpidio peTappazerat ano 1o
npwToTUNO ayYAKO EYXELPidIo Xpnotponotavrag Al kat
QUTOHATEG HETAPPATELG.

HR:NAPOMENA: Ovaj prirucnik je preveden iz izvornog
engleskog prirucnika s Al i strojnim prijevodima.

CZ: POZNAMKA: Tato pFirucka je prelozena z pivodni
anglické prirucky pomoci umélé inteligence a strojovych
prekladd.

HU:MEGJEGYZES: Ez a kézikényv az eredeti angol ké-
zikonyvbdl szarmazik, mesterséges intelligencia és gépi
forditasok segitségével.

UA:MPUMITKA: Lleit nocibHnk nepeknapaetbes
3 OPUriHaNbHOO aHNIACbKOro NocibHMKa 3
BUKOPVCTAHHSAM LUTYYHOTO iHTENEKTY Ta MalLMHHOIO
nepeknagy.

EE: MARKUS: Kaesolev kasutusjuhend on talgitud originaal
inglise keeles, kasutades Al ja masinate tolkeid.

LV: PIEZIME: 57 rokasgramata tiek tulkota no originalas
anglu valodas rokasgramatas, izmantojot maksliga
intelekta un velas masinas tulkojumus.

LT: PASTABA: Sis vadovas iverstas i originalaus angly
kalbos vadovo naudojant dirbtinj intelekta ir masininj
vertima.

PT: NOTA: Este manual é traduzido do manual original em
inglés utilizando IA e traducdes de maquinas.

ES: NOTA: Este manual esta traducido del manual original
en inglés utilizando |Ay traducciones automaticas.

SK: POZNAMKA: Této prirucka je preloZena z povodnej
anglickej prirucky pomocou umelej inteligencie a
strojového prekladu.

DK:BEMARK: Denne vejledning er oversat fra den originale
engelske vejledning ved hjeelp af Al og maskinoversaet-
telser.

Fl: HUOMAUTUS: Tama opas on kaannetty alkuperdisesta
englanninkielisestd oppaasta kdyttaen tekoalya ja
konekaannoksia.

NO:MERK: Denne handboken oversettes fra den originale

engelske handboken ved hjelp av Al og maskinoverset-

telser.

OPOMBA: Ta prirocnik je preveden iz izvirnega angles-

kega priro¢nika z uporabo umetne inteligence in strojnih

prevodov.

SE: NOTERA: Denna handbok &r éversatt fran den engelska
originalmanualen med Al och maskindversattningar.

BG:3ABEJIEXXKA: ToBa pbKoBOACTBO € NpeBeAeHo 0T
OPUrNHANHOTO aHMNNICKO PbKOBOACTBO C MoMolTa Ha Al
1 MaLLMHHIA NPeBoau.

RU:MPUMEYAHME: 310 pykoBoacTBO NepeBefeHo U3
OPUTMHANBLHOTO PYKOBOACTBA HA AHIIMIACKOM A3blke C
1cnonb3oBanneM M v MalwnHHbIX nepeBosoB.
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Changes, printing and typesetting errors reserved.
Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz btedow
drukarskich w instrukgji.

Variations et fautes d'impression réservés.

Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione
riservati.

Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de
imprimare.

Me entpuragn arayav, AaBov ekTinwaong Kat
oTotxetoBeaiag.

Pridrzane promjene, ispis i pogreske u pisanju.
Zmeény, chyby tisku a sazby vyhrazeny.

Valtozasok, nyomtatasi és beallitasi hibak fenntartva.
MoMuaku B fpyKy Ta ApyKy 36epexeHo.

Muudatused, printimine ja kirjavead reserveeritud.
Izmainas, drukasana un tipu iestatiSanas kltdas rezer-
vétas.

Pakeitimai, spausdinimo ir spausdinimo klaidos yra
rezervuotos.

Alteracdes, impressao e erros de digitacdo reservados.
Cambios, errores de impresion y de tipo reservados.
Zmeny, tla¢ a chyby preprudenia st vyhradené.
/ndringer, udskrivning og typeindstillingsfejl reserve-
ret.

Muutokset, tulostus- ja kirjoitusvirheet pidatetaan.
Feil ved endringer, utskrift og typeinnstiling reservert.
Spremembe, tiskanje in napake pri nastavljanju vtip-
kanja so rezervirane.

Andringar, utskrift och installningsfel reserverade.
3anaseHu ca NPOMeHH, MeyaT v TUMOBY rPeLIKM.
/3meHeHns, neyaTv u BepCTKM OWMOK 3aLLuLLieHl.
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