
Фритюрниця ручна Profi Line, 2 × 8 L
207307

Виконані з хромової сталі Панель управління, що

демонтується, має додаткову страховку, що вимикає

фритюрницю при її знятті Модульна конструкція, що полегшує

утримання в чистоті контейнер для жиру, що виймається)

Термостат з індикатором оберігає пристрій від перегріву

Термостат можна заново включити за допомогою кнопки

скидання Плавне регулювання температури до 195 ° C

Забезпечена спеціальним гачком для навішування кошика з

метою відокремлення вмісту від фритюру Система «холодної

зони» відділяє крихти і осад під рівнем ТЕНів, збільшує

термін придатності фритюру і запобігає його пригорянню У

наборі кошик і кришка

Технічні характеристики
Місце використання : Кухня

Напруга : 230

Rated Frequency (Hz) : 50 Hz, 60 Hz

Одиниця температури : Цельсій

Нагрівальний елемент : Нагрівальний елемент

Необхідність послуг електрика : Немає

Матеріали : Нержавіюча сталь 18/0

Кількість в упаковці : 1

Тип упаковки : Коробка

Довжина (мм) : 605

Ширина (мм) : 460

Висота (мм) : 369

Корисний об’єм (л) : 16

Потужність (на вході) (Вт) : 7000

Можливість програмування : Немає

Піддон для збирання крапель : Немає

Measurements : 605x460x(H)369

Транспортні характеристики
EAN : 8711369207307

Intrastat code : 84198180

Gross weight (kg) : 18.67

Вага нетто (кг) : 15.81

Sales units per pallet : 8

Plastic packaging (gram) : 24
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