
Гастроемкость CONVECTOMAT CLASSIC GN 2/1
890158

Изготовлено из эмалированной стали. Внешний обод 20 мм

с каждой стороны. Антипригарный слой. При выпекании не

выделяются токсины Кадий, никелевый свинец и BPA не

содержат. Снижение жирности до 90%. Термостойкость: до

300°C.

Изготовлен из эмалированной стали Термостойкость до

300°C

Характеристики
Подходит для : печь

Антипригарное покрытие : мрамор

Стойкость к максимальной

температуре (°C)

: 300°C

Возможность перекрытия : нет

Материалы : эмалированный

количесво в упаковке : 1

длина (мм) : 530

ширина (мм) : 650

высота (мм) : 20

размер GN : GN 2/1

Measurements : 530x650x(H)20

Транспортные характеристики
EAN : 8711369890158

Intrastat code : 73239400

Gross weight (kg) : 2.625

Вес нетто (кг) : 2.56

Sales units per pallet : 96
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