
Конвекционный паровой духовой шкаф NANO 5x GN2/3
223307

Корпус и камера изготовлены из высококачественной
нержавеющей стали. Механическая регулировка впрыска
воды, пар генерируется распылением воды на нагреватели.
Уровень пара регулируется, и духовой шкаф поддерживает
заданный уровень. С прямым подключением к воде:
3⁄4”, макс. 30°C, 150–200 кПа (2 бар), используйте только
фильтрованную и смягченную воду. Камера оснащена сливом
в нижней части. Двигатель вентилятора имеет двойные
подшипники и мощность 250W, с автоматическим реверсом
и двумя скоростями (1400/2800 об/мин). Каждый мощный
вентилятор имеет 6 лопастей, идеально распределяя поток
воздуха в камере и предотвращая турбулентность. Дверцу
легко открыть и заблокировать с помощью большой ручки
дверцы. Дверь оснащена двумя панелями из закаленного
стекла, внешнее стекло остается прохладным на ощупь
благодаря гравитационной вентиляции. Съемная прокладка
дверцы установлена в камере для облегчения очистки
и замены. Камера оснащена галогенным освещением, а
направляющие лотка съемны. Функции - Таймер может быть
установлен на 120 минут или при непрерывной работе -
Температура может быть установлена до 280 #C - Пар может
быть установлен на 10 уровнях

Вместимость 5x GN2/3 (325x354 см), направляющие
расположены на расстоянии 67 мм друг от друга. С 1
двусторонним вентилятором. Вес: 55 кг.

HENDI B.V.
Innovatielaan 6
6745 XW De Klomp, The Netherlands
T: +31 (0)317 681 040
E: info@hendi.eu

HENDI GmbH
Ehring 15
5112 Lamprechtshausen, Austria
T: +43 (0) 6274 200 10 0
E: office.austria@hendi.eu

PKS HENDI South East Europe SA
5 Metsovou Str.
18346 Moschato, Athens, Greece
T: +30 210 4839700
E: info@pks-hendi.com

HENDI Polska Sp. z o.o.
ul. Firmowa 12
62-023 Robakowo, Poland
T: +48 61 6587000
E: info@hendi.pl

HENDI S.R.L.
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14
Brașov, 500164, Romania
T: +40 268 320330
E: office@hendi.ro

HENDI Italia S.R.L.
Via Leonardo da Vinci 4
39100 Bolzano (BZ), Italy
T: 800 727 438
E: office.italy@hendi.eu



Характеристики
Материал салона : Нержавеющая сталь
Область использования : кухня, Для внутреннего

использования
Камеры духовки : 1
Напряжение : 400
Диапазон температур от /
минимальной температуры
(°C)

: 0°C

Диапазон температур до /
максимальная температура
(°C)

: 260°C

Единица измерения
температуры

: Цельсий

обратный отсчет : 120
Единица времени : минуты
Нагревательный элемент : Нагревательный элемент
защита : Защита от перегрева
Реверсивная дверь : нет
Подключение к воде : да
Требуется установка
электриком

: да

Материалы : Нержавеющая сталь
Прозрачная дверь : да

количесво в упаковке : 1
тип упаковки : коробка
длина (мм) : 699
ширина (мм) : 774
высота (мм) : 620
ёмкость в кг : 55
Подходящие размеры : GN 2/3
Максимальная емкость : 5
Емкость блока : лотки
Расстояние между лотками
(мм)

: 67

Входящая мощность (Вт) : 5400
Панель управления : аналоговый
Программированный : нет
Зонд : нет
Количество ветряных мельниц : 1
Measurements : 699x774x(H)620

Транспортные характеристики
EAN : 8711369223307
Intrastat code : 84198180
Gross weight (kg) : 59
Вес нетто (кг) : 49.2

Sales units per pallet : 2
Plastic packaging (gram) : 69
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