
Коптильный пистолет
199992

Для профессиональной гастрономии Можно использовать
для мягких фруктов и овощей – дым не меняет их
консистенцию Радиатор с алюминиевым корпусом для
охлаждения дыма Съемная камера сгорания со встроенным
фильтром Гибкий резиновый шланг (длиной 30 см) для
легкой подачи дыма в пакеты и контейнеры с завязками
Ароматизированная древесная стружка не требует
предварительного замачивания перед копчением Можно
использовать для копчения чая или специй Компактный и
легкий – легко использовать одной рукой Источник питания:
2 батарейки АА (не входят в комплект) В комплект не входят
ароматизированная древесная стружка или коптильные
травы

Характеристики
Аккумулятор в комплекте : нет
Количество батарей : 2
Материалы : алюминий

количесво в упаковке : 1
длина : 90
ширина : 54
высота : 122
Measurements : 90x54x(H)122

Транспортные характеристики
EAN : 8711369199992
Intrastat code : 85437090
Gross weight (kg) : 0.33
Вес нетто (кг) : 0.27

Export carton length (mm) : 322
Export carton width (mm) : 212
Export carton height (mm) : 289
Quantity per export carton : 20
Sales units per pallet : 1320
Plastic packaging (gram) : 1
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