
Курительная пыль
199244

Предназначен для использования в профессиональных
ресторанных заведениях. Идеально подходит для
холодного курения всех видов блюд и даже напитков,
придает уникальный дымистый аромат. Деревянная пыль
изготавливается из натурального дерева или из бочек
лучших европейских и американских винодельческих
заводов. Для холодного курения с помощью курительного
пистолета или генератора дыма. Наше предложение
включает древесную пыль из: - вина, виски или коньячных
бочек. - кук, оливки, цитрусовые, миндаль или персиковое
дерево. Размер: 0,1 – 1 мм.

Характеристики
количесво в упаковке : 1
тип упаковки : наклейка
ёмкость в кг : 0.45
Вес содержимого в кг : 0.45

Транспортные характеристики
EAN : 8711369199244
Intrastat code : 44012290
Gross weight (kg) : 0.467
Вес нетто (кг) : 0.45

Export carton length (mm) : 600
Export carton width (mm) : 400
Export carton height (mm) : 330
Quantity per export carton : 36
Sales units per pallet : 720
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