MMHENDI

Dispozitiv pentru afumare profesional - Sage commercial

199985

Dispozitivul pentru afumare profesional va permite sa infuzati
o varietate de alimente si bauturi cu arome naturale de fum,
precum mar & hickory fara caldura Camera detasabila din otel
inoxidabil si furtunul pentru afumat, nu se topesc prin folosirea
arzatorului si previne acumularea rasinii Furtunul de cauciuc
flexibil de 50 cm este usor de instalat si indepartat Ventilator de
mare capacitate - nu se va topi cand este incalzit. Ventilatorul
poate fi scos pentru curatare cu cheia imbus furnizata Motor
eficient, cu zgomot redus, cu buton de reglare a debitului de
aer Ruleaza 4 baterii AA (incluse) Include doud borcane cu achii
aromatice de lemn PolyScience® din lemn de hickory si lemn

de mar

Specificatii Specificatii de transport

Materiale : Otel inoxidabil EAN : 8711369199985

Gross weight (kg) 0 1.26

Ambalat per 1 Greutate net3 (kg) : 0.81

Tipul de ambalaj : Cutie Intrastat code . 85437090
Latime (mm) : 150

:Adancimii (mm] : 80 Export carton length (mm) : 326

Inltime (mm) : 165 Export carton width (mm) : 283
Programabil : Nu Export carton height (mm) : 390
Measurements : 150x80x(H)165 Quantity per export carton 4

Culoare : Negru Sales units per pallet 192

Plastic packaging (gram) : 56
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