MMHENDI

Tools for Chefs

Amaciador de carne Profi Line

843451

Ferramenta moderna e eficaz para melhorar a carne, as
ldminas verticais intercaladas reduzem o comprimento das
fibras da carne. Amacia perfeitamente a carne, amolecendo

o tecido e achatando a carne ao mesmo tempo. O tempo de
marinada pode ser reduzido em até 25%, porque a area de
superficie da carne aumenta significativamente. Durante a
fritura, a perfuracao subtil permite a penetracao dos molhos
derramados sobre a carne. Molas macias, utilizacao mais facil,
melhor resultado.

L

Especificacoes Especificacoes de transporte
Adequado para : Maquina de lavar louca EAN : 8711369843451
Materiais : ABS (Acrilonitrilo-butadieno- Intrastat code : 0

estireno), Aco inoxidavel 18/8 Gross weight (kg) : 0.32

Peso liquido (kg) :0.22

Embalagem de 21
Tipo de embalagem : Autocolante Export carton length (mm) . 635
Comprimento (mm] 2 42 Export carton width (mm) : 470
Largura (mm) : 150 Export carton height (mm) : 485
Altura (mm) 2118 Quantity per export carton : 60
Measurements : 42x150x(H)118 Sales units per pallet . 720
Cor : Vermelho Plastic packaging (gram) : 86
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