MHENDI

Forno a vapor com conveccao NANO digital 7x GN1/1

223109

Um forno de conveccdo e vapor combina a eficiéncia de

um forno de conveccao com as capacidades de um forno a
vapor. Estes modos podem ser utilizados em separado ou em
conjunto. Estes fornos sao a opcao ideal quando pretende criar
produtos de padaria deliciosos, vegetais crocantes, saborosas
carnes e aves assadas ou peixe perfeitamente cozinhado a
vapor. O vapor é gerado pela pulverizacao directa de dgua sobre
os aquecedores. Os niveis de vapor na camara sao controlaveis
e o forno tem varias funcionalidades automatizadas para
manter os niveis definidos. Funciona com uma ligacao de

agua direta: %", max. 30 °C, 150-200 kPa (2 bar), apenas agua
tratada e amaciada. Estrutura e cdmara em aco inoxidavel

de alta qualidade; a cdmara esta equipada com um elemento
de drenagem no fundo. As poderosas ventoinhas com 6 pas
possuem a funcao de autoinversao e conseguem rodar a duas
velocidades (1400/2800 RPM], resultando numa distribuicdo
ideal do ar na cdmara e evitando turbuléncia no interior.

0 motor da ventoinha tem rolamentos duplos e 250 W de
poténcia. O painel de controlo digital apresenta leituras claras
para as diferentes funcdes: tempo, temperatura e programa de
cozedura. O temporizador eletrénico pode ser configurado até
999 minutos, a temperatura até 260 °C. O forno é programavel
para garantir o mesmo nivel de qualidade nas operacdes do
dia a dia. E possivel criar 99 programas de 3 passos, 4 se 0
pré-aquecimento também for adicionado ao programa. O forno
estad equipado com uma sonda de temperatura removivel,

que pode funcionar juntamente com a funcao de cozedura
Delta-T incorporada. Mantém a camara quente antes do pré-
aquecimento para garantir que esta rapidamente pronto a
utilizar. A porta esta equipada com duas camadas de vidro com
espaco para ventilacdo por gravidade, o que mantém o vidro
exterior frio o suficiente para poder tocar-lhe. O vidro exterior
pode ser retirado para facilitar a limpeza. A junta da porta esta
montada na cdmara e é removivel para facilitar as operacdes
de limpeza e substituicao. A camara esta equipada com calhas
removiveis para tabuleiros GN e ldmpadas de haldgeneo.
Aquecimento automatico da cdmara antes do ciclo de 'PRE-
AQUECIMENTO".

- O visor a cores de 2,4" oferece leituras claras para as
diferentes funcdes. - Aquecimento automatico da camara antes
do ciclo de "Pré-AQUECIMENTO". - O temporizador pode ser
configurado até 999 minutos com a funcdo de cozedura multi-
temporizador. - A temperatura pode ser definida até 260 # C
em intervalos de 1 # C - Ligacao Wi-Fi e USB 2.0 para carregar
programas. - Crie e armazene até 100 programas, cada um
com até 4 ciclos. - Carregue e adicione imagens a cores aos
programas para uma navegacao facil. - Menu multilingue.

- Sonda central removivel. - Funcdo de cozedura Delta-T. -
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MHENDI

Motor de ventoinha com uma poténcia de 250W, com inversao
automatica e 5 velocidades. Capacidade para 7x GN1/1, as
guias sao colocadas a 70 mm de distancia. Com 2 ventiladores

reversiveis. Peso: 117 kg.
Especificacoes

Material do interior

Area de utilizacao

Forno

Voltagem

Intervalo de temperatura desde :

(°C)

Intervalo de temperatura até
(°C)

Temperatura da unidade
Temporizador

Unidade do temporizador
Graduacao

Elemento de aquecimento
Protecoes

Porta reversivel

Conexao de agua
Eletricista necessario
Materiais

Porta transparente

Embalagem de

Tipo de embalagem
Comprimento (mm)
Largura (mm)

Altura (mm)

Peso do artigo (kg)
Tamanhos que cabem
Valor da capacidade
Unidade da capacidade
Espacamento entre tabuleiros
(mm)

Poténcia (entrada) (W)
Painel de controlo
Programavel

Sonda

Ndmero de ventoinhas
Measurements

Cor
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Especificacoes de transporte

: Elemento de aquecimento

: Protecao contra sobreaquecimento
: Nao

: Sim

: Sim

: Aco inoxidavel

: Sim

1

: Caixa

: 936

: 880

: 868

: 98

: GN 1/

27

: Tabuleiros
: 70

: 12500

: Digital

: Sim

: Sim

22

: 936x880x(H)868
: Cinzento-escuro
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: Aco inoxidavel EAN : 8711369223109
: Cozinha, Interior Intrastat code : 84198180
1 Gross weight (kg) : 114
: 400 Peso liquido (kg) : 100

30°C

Plastic packaging (gram) : 83

: 260°C
: Celsius
: 999
: Minutos
: 10
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