
iVide Plus Junior
222638

Circulador térmico sous vide de alta precisão com controlo
de temperatura. Ecrã tátil com alta resolução de 4 polegadas.
Projetado para caber em qualquer recipiente de cocção
redondo ou plano com uma profundidade mínima de 16,5 cm,
fixando-se através de um grampo. Melhores performances
até 45 litros. Temperatura de trabalho 5°C a 99°C, precisão
0,07°C. O temporizador pode ser definido entre 1 minuto e 99
horas. Com o WiFi ativado, pode ser controlado pela aplicação
Sousvidetools. Múltiplas máquinas podem ser controladas a
partir da mesma aplicação. O detetor de nível de água baixo
desliga o aparelho em caso de uso acidental sem água. Bomba
de circulação para eliminar pontos frios e quentes. IPX7, pode
suportar salpicos e submersão acidental.

Especificações
Voltagem : 230
Potência do gás (kW) : 1.5
Eletricista necessário : Não
Materiais : Aço inoxidável

Embalagem de : 1
Tipo de embalagem : Caixa
Comprimento (mm) : 165
Largura (mm) : 119
Altura (mm) : 285
Potência (entrada) (W) : 1500
Programável : Não
Measurements : 165x119x(H)285

Especificações de transporte
EAN : 8711369222638
Intrastat code : 84198180
Gross weight (kg) : 2.47
Peso líquido (kg) : 1.64

Export carton length (mm) : 427
Export carton width (mm) : 374
Export carton height (mm) : 345
Quantity per export carton : 4
Sales units per pallet : 120
Plastic packaging (gram) : 105
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