
Forno a vapor de convecção Control 5x GN 2/3
219911

Câmara em aço inoxidável AISI 304. A câmara do forno

pressionada, com cantos arredondados para uma limpeza

fácil. A porta de vidro não aquece graças ao vidro duplo com

ventilação por gravidade. A porta possui um bloqueio que

a mantém na posição de abertura de 60°, 90°, 120° e 180°.

Porta articulada no lado direito. O painel de vidro interior pode

ser removido para facilitar a limpeza. Vedante da porta feito

de silicone espesso, colocado na estrutura para facilitar a

manutenção. Câmara equipada com luz LED para uma visão

clara do processo. Câmara do forno isolada para manter o

calor no interior - seguro e eficiente em termos energéticos.

Tabuleiro de pingos para condensação com um dreno na

porta. Pés ajustáveis para garantir uma colocação nivelada do

forno. Classificação de proteção contra água: IPX4. Ligação à

eletricidade, água tratada esistema de drenagem necessários.

Funcionamento - controlado electromecanicamente por 3

botões. A temperatura pode ser definida entre 100°C e 270°C.

O temporizador pode ser configurado até 120 minutos, o

funcionamento contínuo é possível. Cozinha em 2 modos:

convecção, convecção a vapor (combi). Vapor gerado por

pulverização direta na ventoinha, definido em 5 passos,

controlado eletronicamente.

Suporta 5 tabuleiros GN 2/3, não incluídos no conjunto.

Espaçamento entre o suporte do tabuleiro: 80 mm. 1 ventilador

com auto-reversão.
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Especificações
Material do interior : Aço inoxidável 18/0

Área de utilização : Cozinha, Interior

Forno : 1

Voltagem : 230

Intervalo de temperatura desde

(°C)

: 100°C

Intervalo de temperatura até

(°C)

: 270°C

Temperatura da unidade : Celsius

Temporizador : 120

Unidade do temporizador : Minutos

Graduação : 5

Elemento de aquecimento : Elemento de aquecimento

Grau de proteção IP : IPX4

Proteções : Proteção contra sobreaquecimento

Porta reversível : Não

Conexão de água : Sim

Eletricista necessário : Não

Materiais : Aço inoxidável 18/0

Porta transparente : Sim

Embalagem de : 1

Tipo de embalagem : Caixa

Comprimento (mm) : 550

Largura (mm) : 754

Altura (mm) : 662

Peso do artigo (kg) : 40

Tamanhos que cabem : GN 2/3

Valor da capacidade : 5

Unidade da capacidade : Tabuleiros

Espaçamento entre tabuleiros

(mm)

: 80

Potência (entrada) (W) : 3200

Painel de controlo : Analógico

Programável : Sim

Sonda : Não

Número de ventoinhas : 1

Measurements : 550x754x(H)662

Especificações de transporte
EAN : 8711369219911

Intrastat code : 84198180

Gross weight (kg) : 47

Peso líquido (kg) : 41

Sales units per pallet : 4

Plastic packaging (gram) : 30
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