MHENDI

Fritadeira profunda Profi Line com torneira de drenagem, 2 x
8l

209301

A gama de fritadeiras Profi Line é fabricada em aco inoxidavel

18/0. Elemento de controlo removivel com caracteristica de

seguranca adicional que impede a fritadeira de continuar a

aquecer quando este é removido. O recipiente de gordura tem

um fundo em forma de V com uma “zona fria" dptima para fazer

rendera gordura. Painel de controlo de facil leitura com botao

de controlo de temperatura e luz indicadora. Proteccao contra -
sobreaquecimento gracas a um fusivel térmico, reinicializavel.

Cesto para fritar com pega extra-longa e de toque frio para uso

intensivo. Todas as fritadeiras vém com 1 cesto de fritura e 1

tampa para cada cdmara.

Especificacoes

Especificacoes de transporte

Area de utilizacao : Cozinha EAN : 8711369209301
Voltagem : 230 Intrastat code : 84198180
Temperatura da unidade : Celsius Gross weight (kg) : 19.537
Elemento de aquecimento : Elemento de aquecimento Peso liquido (kg) : 16.48
Eletricista necessario : Nao
Materiais : Aco inoxidavel 18/0 Sales units per pallet : 8

Plastic packaging (gram) 2 24
Embalagem de 1
Tipo de embalagem : Caixa
Comprimento (mm) : 610
Largura (mm) : 515
Altura (mm) : 369
Volume utilizavel (L) 116
Poténcia (entrada) (W) : 7000
Painel de controlo : Analdgico
Programavel : Nao
Torneira de drenagem : Sim

Measurements : 610x515x(H)369
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