
Fritadeira digital Profi Line com torneira de drenagem – 8 L
207369

A gama de fritadeiras de bancada Profi Line é fabricada em
aço inoxidável 18/0. Elemento com função de desligamento
quando removido. Depósito de óleo com fundo em V garante
uma zona fria óptima, aumenta a vida útil do óleo. Painel de
controlo digital transparente com função de temperatura e
temporizador. Protecção contra o sobreaquecimento através de
um fusível térmico regulável. O cesto de fritura com pega extra
longa torna este modelo numa excelente peça de equipamento
para utilização intensiva. Todas as fritadeiras são fornecidas
com cesto(s) de fritura e tampa(s).

Painel de controlo digital claro com função de temperatura e
temporizador.

Especificações
Área de utilização : Cozinha
Voltagem : 230
Temperatura da unidade : Celsius
Elemento de aquecimento : Elemento de aquecimento
Eletricista necessário : Não
Materiais : Aço inoxidável 18/0

Embalagem de : 1
Tipo de embalagem : Caixa
Comprimento (mm) : 305
Largura (mm) : 515
Altura (mm) : 345
Volume utilizável (L) : 8
Potência (entrada) (W) : 3500
Painel de controlo : Digital
Programável : Não
Torneira de drenagem : Não
Measurements : 305x515x(H)345

Especificações de transporte
EAN : 8711369207369
Intrastat code : 84198180
Gross weight (kg) : 12.43
Peso líquido (kg) : 9.05

Sales units per pallet : 16
Plastic packaging (gram) : 55
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