MMHENDI

Tools for Chefs

Po6 para defumar

199251

Destina-se a ser utilizado em estabelecimentos de catering
profissionais. Perfeito para fumar frio todos os tipos de pratos

e até bebidas, proporciona um aroma fumado Unico. O p6 é feito
de madeira natural ou de barris das melhores adegas europeias
e americanas. Para fumar a frio com uma pistola de fumo ou
gerador de fumo. O p6 é feito de: - barris de vinho, whisky ou

de conhaque. - madeira de carvalho, faia, oliveira, citrinos,
améndoa ou péssego. Tamanho: 0,1 - 1 mm.

Especificacoes Especificacoes de transporte
Embalagem de 21 EAN : 8711369199251
Tipo de embalagem : Autocolante Intrastat code 1 44012290
Peso do artigo (kg) : 0.45 Gross weight (kg) : 0.47
Peso do conteudo (kg) : 0.45 Peso liquido (kg) : 0.45
Export carton length (mm) : 600
Export carton width (mm) : 400
Export carton height (mm) : 330
Quantity per export carton : 36
Sales units per pallet 1 720
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