
Nóż japoński Sashimi
845127

Wyprodukowane w Japonii – tradycyjny japoński design.

Wszystkie noże z tej linii tworzą kompletny zestaw do

tradycyjnego przygotowywania sushi. Ostrze wykonane z

japońskiej stali nierdzewnej SUS 420J2. Rękojeść wykonana z

drewna topolowego. Twardość ostrza: ok. 53 HRC. Nie nadają

się do mycia w zmywarce.

Jednostronnie ostrzony. Długa, cienka klinga jest idealna do

filetowania małych i średnich ryb oraz krojenia filetów rybnych

na sashimi i sushi za pomocą jednego ruchu.

Dane techniczne
Odpowiedni do : Kontakt z żywnością

Nieodpowiedni do : Zmywarka do naczyń

Materiały : Stal nierdzewna

Ilość w opakowaniu : 1

Długość (mm) : 405

Grubość (mm) : 2.5

Długość uchwytu (mm) : 135

Długość ostrza (mm) : 270

Measurements : (L)405

Specyfikacje transportu
EAN : 8711369845127

Intrastat code : 82119200

Gross weight (kg) : 0.25

Waga netto (kg) : 0.14

Długość opakowania : 480

Szerokość opakowania : 150

Wysokość opakowania : 52

Quantity per (inner) package : 5

Export carton length (mm) : 495

Export carton width (mm) : 335

Export carton height (mm) : 326

Quantity per export carton : 60

Sales units per pallet : 1200
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