MMHENDI

Tools for Chefs

Taca GN 1/1

809242

Taca Profi Line GN 1/1 to akcesorium kuchenne o
uniwersalnych wymiarach, przeznaczone do uzytku zaréwno

w profesjonalnej gastronomii, jak i w warunkach domowych.
Taca uniwersalna jest wykonana z wytrzymatej stali nierdzewnej
18/10. Posiada odpornos¢ termiczna od -40°C do 300°C. Nadaje
sie do stosowania w piecach. Mozliwo$¢ pietrowego uktadania
pozwala na wygodne przechowywanie. Nadaje sie do mycia w

zmywarkach.

Dane techniczne
Odpowiedni do

: Zmywarka do naczyn, piekarnik

Specyfikacje transportu
EAN : 8711369809242

Wytrzymatosé na minimalna  : -40°C Intrastat code : 73239300
temperature (°C) Gross weight (kg) 0 1.19
Wytrzymato$é na maksymalng : 300°C Waga netto (kg) 2 1.17
temperature (°C)

Mozliwos¢ pietrowania : Tak Sales units per pallet : 400
Materiaty : Stal nierdzewna 18/10 Plastic packaging (gram) : 20

Ilo$¢ w opakowaniu

21

Typ opakowania : Naklejka

Dtugo$é [mm) : 530

Szeroko$é (mm) : 325

Wysokoé¢ (mm) 1 40

Rozmiar GN : GN1/1

Measurements : 530x325x(H)40
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