
Filtr do frytury – 50 szt.
632802

Niezbędne w profesjonalnej gastronomii – dzięki filtrowaniu
skutecznie wydłuża się żywotność frytury. Wykonane z
syntetycznego jedwabiu. Niezwykle wytrzymałe, mają
odporność termiczną nawet do 200°C. Sprawnie przechwytują
zanieczyszczenia, m.in. cząstki żywności prowadzące do
zapalenia tłuszczu. W efekcie optymalizują użytkowanie samego
urządzenia wykorzystywanego do smażenia w głębokim
tłuszczu. Posiadają deklarację wyrobu przeznaczonego do
kontaktu z żywnością.

Dane techniczne
Ilość w opakowaniu : 50
Typ opakowania : Naklejka
Długość (mm) : 254
Szerokość (mm) : 254
Measurements : 254x254

Specyfikacje transportu
EAN : 8711369632802
Intrastat code : 63079098
Gross weight (kg) : 0.38
Waga netto (kg) : 0.3

Export carton length (mm) : 480
Export carton width (mm) : 285
Export carton height (mm) : 290
Quantity per export carton : 10
Sales units per pallet : 360
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