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Patelnia Lyonnaise coe: s29:52

Wykonane ze stali weglowe;.

Ergonomiczny uchwyt wykonany ze stali weglowej z
otworem do zawieszenia.

Nadaja sie do wszystkich rodzajow kuchni: indukcyjnych,
gazowych, elektrycznych i ceramicznych.

Nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

Doskonate przewodnictwo cieplne.

Solidna konstrukcja, bardzo dtuga wytrzymatosc.

Uwaga: Wymagaja zaimpregnowania przed pierwszym
uzyciem. Klasyczna okragta patelnia ze stali weglowej o
ksztatcie Lyonnaise.

Idealnie nadaje sie do roznych sposobow przygotowywania
potraw - od obsmazania i smazenia po opiekanie i duszenie.
Lekka i tatwa w obstudze - idealna do codziennego uzytku.
Z czasem, dzieki procesowi sezonowania, wytwarza
naturalna powierzchnie nieprzywierajaca.

Szybko sie nagrzewa - doskonale nadaje sie do smazenia i
karmelizacji.

Wygodny uchwyt w stylu francuskim.
Wyposazona w otwér do zawieszania
przechowywanie.

Przystosowana do uzytku w piekarniku - do 10 minut w
maksymalnej temperaturze 200°C.

utatwiajacy

DANE TECHNICZNE
Srednica
podstawy (mm) 280
Srednica (mm) 360
Dtugosc¢ 280

uchwytu (mm)

Nieodpowiedni do Zmywarka do naczyn

Dtugoé¢ (mm) 690
Szerokos¢ (mm) 360
Wysokoé¢ (mm) 140

SPECYFIKACJE TRANSPORTU

EAN 8711369629482
Kod Intrastat 73239400
Jednostki 224

sprzedazy na palete

Sprzedaz ilosci
pakowania

Ksztatt Okragty

piekarnik, Kuchenka gazowa,
Kuchenka indukcyjna, Kuchenka
elektryczna, Kuchenka ceramiczna

Odpowiedni do

Waga itemu 9 95
netto (kg)
Opakowanie 12
plastikowe (g)
Kraj pochodzenia Hiszpania
[lo$¢ pakowania GS1 1
Waga brutto (kg) 2.107



