MMHENDI

Urzadzenie do gotowania makaronu i pierogow

238899

Urzadzenie przeznaczone do gotowania makarondw, pierogéw,
a takze warzyw. Gérna czesc obudowy wykonana ze stali
nierdzewnej AlISI 304. Pozostata czes¢ obudowy bez blatu
wykonana ze stali nierdzewnej AISI 430. Zbiornik wykonany

ze stali nierdzewnej AISI 316, o pojemnosci 10 L. Grzatka
umieszczona na dnie komory, z ostona. Bezposrednie
podtaczenie do sieci wodnej. Pokretto zaworu ze $wieza woda
na przednim panelu sterowania. Regulacja temperatury za
pomoca pokretta z termostatem, w zakresie: od 30°C do

120°C. Lampka kontrolna sygnalizujaca osiagniecie zadanej
temperatury. Demontowana wylewka na zuzyta wode. Uchwyt
na kosze przeznaczone do odcedzenia zawartosci. Mechaniczna
blokada przed przypadkowym otwarciem zaworu spustowego.
Zabezpieczenie przed przegrzaniem wraz z resetem na
przednim panelu sterowania. Antyposlizgowe ndzki. W zestawie:
2 kosze 100x292x(H)158 mm i pokrywa. Urzadzenie dostarczane

bez wtyczki.
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Dane techniczne
Materiat wnetrza

Strefa uzytkowania

Typ urzadzenia

Napiecie

Zakres temperatury od /
temperatura minimalna (°C)
Zakres temperatury do /
temperatura maksymalna (°C)
Jednostka temperatury
Element grzewczy

Stopien ochrony IP
Zabezpieczenie

Podtaczenie do wody
Wymagana instalacja przez
elektryka

Materiaty

Typ opakowania
Dtugo$é (mm)
Szeroko$¢ (mm)
Wysoko$¢ (mm)
Waga itemu netto (kg)
Maksymalna objeto$¢ (L)
Objeto$é uzytkowa (L)
Moc wejsciowa (W)
Panel sterowania
Programowalny

Kran spustowy

[lo$¢ komor
Measurements
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Specyfikacje transportu

przetacznik

: Tak
: Tak

18/10

: Pudto

: 330

: 600

: 380

219

: 10

: 10

: 3500

: Analogowy
: Nie

: Tak

1

: 330x600x(H)380

: Stal nierdzewna EAN : 8711369238899
: Do uzytku na zewnatrz, Kuchnia Intrastat code : 84198180
: Nablatowa Gross weight (kg) : 20.69
: 230 Waga netto (kg) :19.18
: 30°C
Sales units per pallet 212
: 120°C Plastic packaging (gram) : 142
: Celsjusz
: Grzatka
. IPX4

: Bezpiecznik termiczny, Mikro

: Stal nierdzewna 18/0, Stal nierdzewna
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