
Ramię homogenizujące do miksera ręcznego
237762

Do profesjonalnego zastosowania w restauracjach, kawiarniach
lub lodziarniach. Idealne do przygotowywania zup typu krem,
przecierów, farszów, sosów, majonezów, polew lub mieszanek
kremowych. Ramię i ostrze wykonane ze stali nierdzewnej.
Dostępne 3 długości ramienia: 300, 400, 500 mm, Odpowiednie
do napędów mikserów: 224335, 224397, 224359, 224052, 224380
i 282311.

Dane techniczne
Wymagana instalacja przez
hydraulika

: Nie

Wymagana instalacja przez
elektryka

: Nie

Materiały : Stal nierdzewna

Ilość w opakowaniu : 1
Typ opakowania : Pudło
Długość (mm) : 300
Średnica (mm) : 55
Programowalny : Nie
Measurements : (L)300

Specyfikacje transportu
EAN : 8711369237762
Intrastat code : 85099000
Gross weight (kg) : 0.9
Waga netto (kg) : 0.9

Sales units per pallet : 500
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