MHENDI

Watkownica elektryczna do ciasta 500

226612

Idealne do rozwatkowywania zimnego ciasta do pizzy, makaronu
i pierogdw Nie nagrzewaja ciasta podczas pracy Wykonane

ze stali nierdzewnej Opatentowany model , Touch and go” -
watkownica wtacza sie automatycznie po wtozeniu porcji ciasta
Ustawianie czasu pracy: 10-35 s Dwie pary regulowanych
watkow do ustawienia grubosci ciasta 0-5 mm i nadania

mu okragtego ksztattu Osobne ostony watkdw dla tatwej i
bezpiecznej pracy Oszczednos$¢ czasu pracy personelu

Idealna do watkowania ciasta na pizze prostokatna, makaron,
lasagne Regulacja grubosci ciasta i szerokosci: 260-450 mm

Waga: 27 kg

Dane techniczne Specyfikacje transportu

Napiecie : 230 EAN : 8711369226612
Wymagana instalacja przez : Nie Intrastat code : 84381090
elektryka Gross weight (kg) : 26.37

Materiaty : HDPE (Polietylen o wysokiej gestosci), Waga netto (kg) : 2415

Stal nierdzewna
Sales units per pallet 1 6

llo$¢ w opakowaniu 1 Plastic packaging (gram) : 580

Typ opakowania : Pudto

Dtugo$é (mm) : 729

Szeroko$¢ (mm) : 339

Wysoko$¢ (mm) : 418

Moc wejsciowa (W) : 250

Programowalny : Nie

Measurements : 729x339x(H)418
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